
Folie in Ursprungsform 

•

Lebensmittelsicherheit 2018
in Deutschland

Pressekonferenz des BVL und der 
Bundesländer



Folie in Ursprungsform 

•

Eigenkontrolle, 

Rückverfolgbarkeit

Lebensmittelsicherheit in Deutschland

26. November 2019Lebensmittelsicherheit 2018 in Deutschland Seite 2

Bundesamt für Verbraucherschutz und 

Lebensmittelsicherheit

Berichte, Koordination, 

Schnittstelle zu BMEL 

und EU

Amtliche Lebensmittelüberwachung

der Bundesländer

Wirtschaft

Risikoorientierte 

Kontrolle, Vollzug



Folie in Ursprungsform 

•

Hauptaufgaben der Lebensmittelüberwachung

Lebensmittelsicherheit 2018 in Deutschland

1. Betriebskontrollen:

Überwachung von Betrieben, die 

Lebensmittel erzeugen, verarbeiten, 

transportieren und handeln
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2. Probenuntersuchungen:

Untersuchung von Lebensmittelproben auf 

allen Stufen der Lebensmittelkette

© BVL
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Melamin und Formaldehyd

Lebensmittelsicherheit 2018 in Deutschland

Ergebnisse

• 56 Proben untersucht

 Melaminübergang in allen Proben quantifizierbar

 Formaldehydübergang bei 91 % der Proben quantifizierbar

• Überschreitung der spezifischen Migrationsgrenzwerte für 

 Melamin bei 25 % der Proben (um das bis zu 4-fache)

 Formaldehyd bei 11 % der Proben (um das bis zu 19-fache)

Geschirr aus „natürlichen“ Rohstoffen wie Bambus und Mais

Aus Geschirr aus vermeintlich „natürlichen“ 
Rohstoffen (z. B. Coffee-to-go-Becher aus 
Bambus und Mais) können gesundheitlich 
bedenkliche Mengen von Melamin und 
Formaldehyd in das Lebensmittel übergehen.
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Melamin und Formaldehyd

Lebensmittelsicherheit 2018 in Deutschland

Ergebnisse

• RASFF

 seit 2017 gab es 50 Meldungen zu Geschirr mit Bezug zu DE

 davon 26 zu Bambusgeschirr

• www.lebensmittelwarnung.de

 2019 gab es 7 Meldungen zu Lebensmittelkontaktmaterialien

 davon 4 zu Bambusgeschirr

Geschirr aus „natürlichen“ Rohstoffen wie Bambus und Mais

Im Europäischen Schnellwarnsystem (RASFF) 
und auf www.lebensmittelwarnung.de betrifft 
mehr als die Hälfte der Meldungen in der 
jeweiligen Kategorie Bambusgeschirr.
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Verfahren in der Gemeinschaftsverpflegung

Lebensmittelsicherheit 2018 in Deutschland

Ergebnisse

• 727 Betriebe kontrolliert

• Gar- und Ausgabeverfahren wurden etwa gleich häufig angewandt

• 52 kontrollierte Groß- und Zentralküchen:

– 17,3 % fehlende adäquate Geräteausstattung

– 46,7 % unzureichende Dokumentation

Cook & Serve, Cook & Hold, Cook & Chill

Eine Nichteinhaltung von festgelegten 
Temperatur-Zeit-Parametern kann zur 
Vermehrung von Krankheitskeimen führen 
(insb. beim Cook & Chill-Verfahren).
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Antibiotikaresistente Keime 

Lebensmittelsicherheit 2018 in Deutschland

Ergebnisse

• MRSA (761 Proben Putenfleisch)

– 42,7 % der konventionellen Proben positiv

– 11,0 % der Bio-Proben positiv

• ESBL/AmpC-bildende E. coli (767 Proben Putenfleisch)

– 37,6 % der konventionellen Proben positiv

– 12,2 % der Bio-Proben positiv

MRSA und ESBL/AmpC-bildende E. coli in Putenfleisch

In Bio-Putenfleisch werden die antibiotika-
resistenten Keime MRSA und ESBL/AmpC-
bildende E. coli seltener nachgewiesen als in 
konventionellen Produkten.
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Irreführende Kennzeichnung

Lebensmittelsicherheit 2018 in Deutschland

Ergebnisse

• 1.183 überprüfte Produkte aus Gaststätten und Imbissbetrieben:

– 676 (57 %) als Döner/Döner Kebap bezeichnet

– 507 (43 %) als Drehspieß oder Erzeugnis eigener Art bezeichnet

• Bei mehr als einem Drittel (36 %) war die Bezeichnung irreführend.

Döner oder Drehspieß

Die Leitsätze für Fleisch- und Fleisch-
erzeugnisse definieren, woraus Dönerfleisch zu 
bestehen hat. Produkte, die diesen 
Anforderungen nicht entsprechen, gelten als 
Drehspieße oder Erzeugnisse eigener Art.
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Die neue EU-Kontroll-Verordnung

Lebensmittelsicherheit 2018 in Deutschland

• gültig überwiegend ab 14. Dezember 2019

• legt Anforderungen an Aufbau und Durchführung der amtlichen 

Kontrollen für Lebensmittel, Futtermittel und Bedarfsgegenstände 

innerhalb der EU fest

• weitere Rechtsbereiche (wie Pflanzengesundheit, Pflanzenschutz 

und tierische Nebenprodukte) werden erstmals mit einbezogen

• löst die bisherige Verordnung (EG) 882/2004 ab

VO (EU) 2017/625

Die neue EU-Kontroll-Verordnung trägt zur 
Harmonisierung, Bündelung und Optimierung 
der europäischen Rechtsvorschriften bei.
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Die neue EU-Kontroll-Verordnung

Lebensmittelbetrug

Betrugsrisikobasierte 

Kontrolle
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Schutz von 

Hinweisgebern

Angepasste 

Geldstrafen

Informations-

austausch (IMSOC)

Europäische 

Referenzzentren
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Europäische 

Referenzzentren

Informations-

austausch (IMSOC)

Anonyme 

Bestellung

Angepasste 

Geldstrafen

Verbraucher-

schutz

Die neue EU-Kontroll-Verordnung

Kontrolle des Internethandels
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Internetseiten 

abschalten

Behörden können 

Produkte für die 

amtliche Probenahme 

anonym bestellen

Behörden können bei 

gravierenden Ver-

stößen Internetseiten 

abschalten lassen
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Kontakt:

Vielen Dank für Ihre 
Aufmerksamkeit!

Lebensmittelsicherheit 2018 in Deutschland

pressestelle@bvl.bund.de
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