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Nationale Berichterstattung an die EU

1.1

Bericht iiber die amtliche Lebensmitteliiberwachung
in Deutschland

111 Rechtsgrundlage

Der freie Verkehr von Lebensmitteln ist eine wesentliche Vor-
aussetzung des Binnenmarktes. Dieses Prinzip setzt voraus,
dass bei der Zubereitung, Verarbeitung, Herstellung, Verpa-
ckung, Lagerung, Beférderung, Verteilung, Behandlung und
beim Anbieten zum Verkauf oder zur Lieferung an den Ver-
braucher zu jedem Zeitpunkt Vertrauen in den Standard der
gesundheitlichen Unbedenklichkeit, vor allem jedoch in den
Standard der Hygiene der im freien Verkehr befindlichen Le-
bensmittel besteht. Der Schutz der menschlichen Gesundheit
ist ein vorrangiges Anliegen. Der Gesundheitsschutz ist Ge-
genstand der Richtlinie 89/397/EWG des Rates vom 14. Juni
1989 tiber die amtliche Lebensmitteliiberwachung sowie ein-
schldgiger besonderer Vorschriften. Die Lebensmitteliiberwa-
chung zielt hauptsédchlich auf die Lebensmittelhygiene ab. Die
Richtlinie 89/397/EWG regelt im Wesentlichen die Inspektion,
Probenahme und Analyse von Lebensmitteln und sollte durch
Bestimmungen zur Verbesserung des Lebensmittelhygieneni-
veaus und zur Verstdrkung des Verbrauchervertrauens in den
Standard der Hygiene von im freien Verkehr befindlichen Le-
bensmitteln ergdnzt werden (aus den Erwdgungsgrinden der
Richtlinie 89/397/EWG)".

112 Ergebnisse zu den im Labor untersuchten Proben

Fiir das Jahr 2009 wurden dem BVL insgesamt 386.845 im La-
bor untersuchte Proben gemeldet (Tab.1-1-1). Davon entfielen
351.051 Proben auf Lebensmittel einschlieBlich Zusatzstoffe
(90,7 % der Gesamtproben) und 11.290 Proben auf Gegenstédnde
mit Lebensmittelkontakt (2,9 %). Damit wurde das Probensoll
nach § 9 AVV RUb von 93 % fast erreicht. 24.504 Proben (6,3 %)
entfielen auf andere Matrizes.

! Berichterstattung zur amtlichen Lebensmitteliiberwachung gemiB Artikel 14
Abs. 2 der Richtlinie 89/397/EWG des Rates vom 14. Juni 1989. Diese Richtlinie
ist derzeit zwar nicht mehr in Kraft, dennoch gibt der hier zitierte Erwdgungs-
grund die Grundprinzipien zur Lebensmitteliiberwachung in knapper und ge-
eigneter Weise wieder.

Die untersuchten Lebensmittel wurden entsprechend § 22
der AVV RUDb Anlage 4 zu 19 Warengruppen zusammengefasst.
Fiinf dieser 19 Lebensmittelgruppen bilden zusammen fast die
Halfte der untersuchten Proben ab:

- Fleisch, Wild, Gefliigel und Erzeugnisse daraus (65.406 Pro-
ben/-3,8%),

- Obstund Gemiise (38.629 Proben [ -1,5 %),

- Milch- und Milchprodukte (35.740 Proben [ —6,7 %),

- Getreide und Backwaren (33.505 Proben [ +1,1%),

- Wein (21.134 Proben [ +0,5 %).

Die Prozentzahlen geben die Entwicklung zum Vorjahr wieder.
Einen Uberblick iiber die Verteilung der untersuchten Proben
auf die Warengruppen gibt die Tabelle 1-1-1. Von den 386.845
untersuchten Proben wurden insgesamt 51.730 Proben (13,4 %)
beanstandet. Der Anteil beanstandeter Proben tiber alle Bun-
desldnder betrachtet ist seit mehreren Jahren konstant.

Beiden Lebensmitteln zeigt wie in den Vorjahren die Grup-
pe Fleisch, Wild, Gefliigel und Erzeugnisse daraus die hochste Be-
anstandungsquote mit 18,3 %. Es folgen Alkoholische Getrdnke
(auBer Wein) mit 17,7 % sowie Zuckerwaren mit einer Beanstan-
dungsquote von 16,9 %. Die Gruppe der Fette und Ole rangiert
mit 15,3% auf dem vierten Platz. Die Gruppe Eis und Desserts
liegt jetzt an sechster Stelle mit einer Quote von 13,9%. Der
prozentuale Anteil der Proben mit Verst6Ben liegt bei den
Gegenstinden und Materialen mit Lebensmittelkontakt bei 12,4
Prozent. Die niedrigste Verstoquote findet sich wie in den
Vorjahren in der Gruppe der Zusatzstoffe mit 6,1%. Da das BVL
die Daten der Bundesldnder nur in zusammengefasster Form
erhélt, konnen keine Aussagen iiber einzelne Lebensmittel ge-
troffen werden. Detaillierte Angaben kénnen ggf. den Ldnder-
berichten in Teil Il entnommen werden.

Insgesamt wurden 51.730 VerstoBe registriert (6,6 % weni-
ger als in 2008). In der Gesamtheit der spezifizierten Verstoe
stehen VerstdBe in der Kennzeichnung bzw. Aufmachung an
erster Stelle (56 %), mit Abstand gefolgt von Verst6en in Bezug
auf mikrobiologische Verunreinigungen (21%), die Zusammen-
setzung (14 %) und den so genannten Anderen VerstoBen (10 %).

Die Bedeutung der einzelnen Arten von VerstdfBen fiir die
jeweilige Warengruppe ist auch aus Tab.1-1-1 ersichtlich. Es
spiegeln sich zum einen die auftretenden Méngel, zum ande-
ren die Untersuchungsschwerpunkte wider. Mikrobiologische
Verunreinigungen tretenvermehrtbeiden Warengruppender
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1 Nationale BerichterstattungandieEU 9

Lebensmittel tierischer Herkunft, au3er bei Eiern/Eiprodukten,
bei den Gruppen Eis/Desserts, Suppen/Briihen/SoRen, Getreide/
Backwaren und Fertiggerichte auf. Bei den Warengruppen Fet- - < I - S o B ol
te/Ole, Obst/Gemiise, Niisse/Nusserzeugnisse/Knabberwaren und E m o> oMo g 2 N ¢ R
Fertiggerichte haben andere Verunreinigungen (Riickstande a Sl Y B B ) O gy ©
und Kontaminanten) eine groBe Bedeutung. Die Zusammen- 2 o - -
setzung wurde besonders in den Warengruppen Wein und
Fleisch, Wild, Gefliigel und Erzeugnisse daraus beanstandet. £S5 % c
2c2Q
SES83
1.1.3 Anzahl und Art der festgestellten Verstée vor Ort % é ﬁ § < I @ o o < o
ggugl s 2 25 XA RS 3
Fiir das Jahr 2009 sind dem BVL insgesamt 929.359 amtliche BN 2 © - N S N
Kontrollen in 544.544 Betrieben gemeldet worden (Tab. 1-1-2).
Die Gesamtzahl der Betriebe, die der Lebensmitteliiberwa- o
chung unterliegen, wird mit 1.214.374 angegeben. Nach den 9 =)
eingegangenen Meldungen wurden im Jahr 2009 etwa 45% = 4,3
aller Betriebsstitten kontrolliert. 2|2 % SN 2 2 ¥ SRS
Die Kontrollen bei Herstellern und Abpackern besitzen g § = 2 2 @ ; i fﬁ @ : &
einen hohen Stellenwert in der Lebensmitteliiberwachung. g a3 h & 3I° “ o
Die Kontrollintensitit, berechnet als die Zahl der Kontrollbe- 5
suche bezogen auf die Anzahl der kontrollierten Betriebe, lag @ <
hier bei4,6. Dies zeigt zum einen, dass in der risikoorientierten é 5 = E
Uberwachung den Kontrollen auf Herstellerebene eine groBe E-E:: B E b=
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Tab. 1-1-3 Amtliche Lebensmitteliberwachung der Lander: Gesamtiibersicht fiir die Bundesrepublik Deutschland im Zeitraum 1998 bis 2009.

2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009

1999 2001

1998

1.108.980 1.092.954 1.178.229 1.040.300 1.134.702 1.179.330 1.187.335 1.213.689 1.214.374

1.123.667

1.085.817

Zahl der Betriebe

636.798 639.435 605.962 621.624 590.010 562.047 541.711 544.544

678.739

724.680

705.336

Zahl der kontrollierten Betriebe

929.359

1.005.110 934.580

1.067.330

1.344.562 1.219.853 1.188.769 1.179.012 1.142.045 1.135.004

1.322.389

Zahl der Kontrollbesuche

131.227

126.643

128.911

138.128

142.092 127.961 127.995 125.909 138.959

154.508

150.615

Zahl der Betriebe mit VerstoRen

Anteil kontrollierter Betriebe an
der Gesamtzahl der Betriebe

64 % 61% 58 % 54 % 58 % 55 % 50 % 47 % 44 % 45 %

65 %

Anteil der Betriebe mit Versto-
Ben an der Gesamtzahl der

Betriebe

11%

10 %

11%

12 %

12%

12 %

11%

12%

13%

14 %

14 %

Anteil der Betriebe mit Versto-

Ben an der Zahl der kontrollier-

ten Betriebe

24 %

23 %

23 %

23 %

22 %

21%

20 %

20 %

21%

21%

21%

Durchschnittliche Kontrollfre-

quenz bezogen auf die kontrol-

lierten Betriebe

2,2

22

1,8

1,8

1,8

1,9

1,8

1,9

1.8

1,9

1,9

114 Trendanalyse der Daten
zur amtlichen Lebensmittelkontrolle
(Fortschreibung 2009)?

In Deutschland waren in den 16 Bundesldndern im Jahr 2009
insgesamt1.214.374 Betriebe gemeldet (Tab. 1-1-2). Im Vergleich
zum vorangegangenen Jahr hat die Gesamtzahl der Betriebe
im Jahr 2009 nur leicht um 685 (0,06 %) zugenommen. Gleich-
zeitig wurden tber 2.800 Kontrollen zusétzlich durchgefiihrt.
Damit ist die Kontrollintensitét, also der Anteil der kontrollier-
ten Betriebe im Verhdltnis zur Gesamtzahl der Betriebe, um 0,5
Prozentpunkte auf45 % gestiegen. Der Trend der Kontrollinten-
sitdt der letzten zwei Jahre wurde somit weiter fortgesetzt. Im
Jahr 1998 waren es noch 65 % der Betriebe, in denen Kontrollen
durchgefiihrt worden waren. Die Kontrollfrequenz dagegen
ist im Vergleich zu 2008 gleich geblieben und liegt nach wie
vor bei 2,2 Kontrollbesuchen je kontrolliertem Betrieb.

Im Berichtsjahr 2009 ist die Anzahl der Betriebe, bei denen
VerstdBe registriert wurden, im Vergleich zum Vorjahr um

2 Mit der hier vorgenommenen Trendanalyse wird die Analyse von 1998 bis 2008
fortgeschrieben und die Daten aus dem Jahr 2009 berticksichtigt. Die Analyse
stiitzt sich auf die Mitteilungen der Lander zur amtlichen Lebensmitteliiber-
wachung gemas Artikel 14 Abs. 2 der RL 89/397/EWG. Die Analyse soll zeitliche
Trends in der Intensitit und den Ergebnissen der Uberwachung aufzeigen.

70

Anteil (%)

Abb. 1-1-1 Amtliche Lebensmitteliiberwachung der Bundeslénder: Uber-
sicht iber den prozentualen Anteil kontrollierter Betriebe bezogen auf
die Gesamtzahl der Betriebe (dunkelgraue Saulen), den prozentualen
Anteil der kontrollierten Betriebe mit VerstoRen bezogen auf die Ge-
samtzahl der Betriebe (hellgraue Sdulen) und den prozentualen Anteil
der kontrollierten Betriebe mit Verst63en bezogen auf die Gesamtzahl
der kontrollierten Betriebe (schraffierte Saulen) in der Bundesrepublik
Deutschland im Zeitraum von 1998-2009 sowie (iber die durchschnitt-
liche Kontrollfrequenz der Betriebe (weif3e Sdulen) in der Bundesrepu-
blik Deutschland wahrend dieses Zeitraums.



4.584 gestiegen (3,6 %). Wie im Vorjahr wurden in 2009 bei 24 %
(23% in 2008) der kontrollierten Betriebe VerstoBe festgestellt
(Tab.1-1-2). Der Anteil der Betriebe mit Verst6en - bezogen auf
die Gesamtzahl aller Betriebe Deutschlands - ist mit 10 % annéa-
hernd so grof3 wie im Vorjahr (Tab. 1-1-2).

Fir die meisten Bundesldnder ist der Verlauf der Uberwa-
chungsintensitt relativ konstant. Bei einigen ist jedoch ein
Trend hin zu geringerer Uberwachungsintensitit feststellbar.
In einigen Fallen treten stdrkere Schwankungen zwischen den
Jahren auf. Ob diese Veranderungen in der Uberwachungs-
intensitét, in der Datenerhebung, im Berichtsumfang oder -
im Falle der Uberwachungsergebnisse - auf Verinderungen
der Situation in den Betrieben zuriickzufiihren sind, kann aus
den vorliegenden Daten nicht abgeleitet werden. Allerdings
ergibt sich naturgemaB ein durchaus heterogenes Bild, wenn
von den Landern der prozentuale Anteil der Betriebe, bei de-
nen VerstoBe festgestellt wurden, bezogen auf die Gesamtheit
der Betriebe dargestellt und die Zahl der kontrollierten Betrie-
be wiedergegeben wird. Dies spiegelt auch der Vergleich der
Mittelwerte tiber alle Jahre fiir jedes Bundesland wieder, wobei
sich bei vielen Bundesldndern ein relativ konstanter Verlauf
der Kontrollintensitdt darstellt. Zusammenfassend lasst sich
feststellen, dass die aggregierten Daten fur die Bundesrepu-
blik Deutschland ein tiber die Jahre relativ gleich bleibendes
Bild abgeben (Abb. 1-1-1).

1.2

Bericht iiber die Uberpriifung

bestimmter Fischereierzeugnisse aus Indonesien
1.2.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Den Erwdgungsgriinden der Entscheidung der Kommission
vom 21. Mirz 2006° zufolge sind gemaB der Richtlinie 97/78/EG
und der Verordnung (EG) Nr.178/2002 die erforderlichen MaB-
nahmen zu treffen, wenn aus Drittldndern eingefiihrte Erzeug-
nisse eine ernsthafte Gefahrdung der Gesundheit von Mensch
und Tier darstellen kénnen oder zunehmende Moglichkeit
einer solchen Gefdhrdung besteht. In diesem Zusammenhang
wurden bei den jiingsten Kontrollbesuchen der Gemeinschaft
in Indonesien schwerwiegende Méangel hinsichtlich der Hygie-
ne beim Hantieren mit Fischereierzeugnissen festgestellt. Dies
fuhrt dazu, dass der Fisch nicht so frisch ist, wie er sein sollte
und schnell verdirbt, was bei bestimmten Arten hohe Hista-
mingehalte mit sich bringt. Die Kontrollbesuche haben auch
gezeigt, dass die indonesischen Behorden kaum in der Lage
sind, zuverldssige Kontrollen bei Fisch durchzufiihren und ins-
besondere Histamin und Schwermetalle in den betreffenden
Arten nachzuweisen.

* Entscheidung der Kommission vom 21. Mérz 2006 {iber Sondervorschriften fiir
die Einfuhr von zum Verzehr bestimmten Fischereierzeugnissen aus Indone-
sien (2006/236/EG).

1 Nationale Berichterstattung an die EU

12.2 Ergebnisse

Aufgrund der oben genannten Entscheidung der Kommission
wurden von Deutschland folgende Angaben tiber Fischimpor-
te aus Indonesien fiir das Berichtsjahr 2009 gemeldet:

a) 1. Quartal: 201 Proben wurden entsprechend der o. g. Ent-
scheidung der Europdischen Kommission tberprift. Es
wurde keine Probe beanstandet.

b) 2.Quartal: Eswurden keine Proben von Fischereierzeugnis-
sen aus Indonesien auf Schwermetalle untersucht.

¢) 3.Quartal: 249 Proben von Fischereierzeugnissen aus Indo-
nesien wurden auf Schwermetalle untersucht. Es ergab sich
in einem Fall eine Hochstgehaltsiiberschreitung fiir Queck-
silber.

d) 4. Quartal: 20 Proben wurden untersucht, die keine Bean-
standungen ergaben.

Wie in den Vorjahren stehen die Ergebnisse des Berichtsjahrs
2009 im Gegensatz zu den oben genannten Befiirchtungen ge-
maf der Richtlinie 97/78/EG und der Verordnung (EG) Nr.178/
2002, wenn bei insgesamt 470 Proben von Fischerzeugnissen
aus Indonesien eine Probe in Bezug auf den Schwermetallge-
halt auffallig geworden ist.

13

Bericht iiber die Uberpriifung

bestimmter Fischereierzeugnisse aus Gabun
13.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Den Erwdgungsgriinden der Verordnung (EG) Nr.601/2008
der Kommission vom 25. Juni 2008* zufolge miissen gemiB
der Verordnung (EG) Nr.178/2002 entsprechende MaBnahmen
getroffen werden, wenn davon auszugehen ist, dass ein aus
einem Drittland eingefiihrtes Lebensmittel wahrscheinlich ein
ernstes Risiko fiir die Gesundheit von Mensch oder Tier oder fiir
die Umwelt darstellt und dass diesem Risiko durch MaBnah-
men des betreffenden Mitgliedstaates oder der betreffenden
Mitgliedstaaten nicht auf zufrieden stellende Weise begegnet
werden kann. Bei einem Inspektionsbesuch der Gemeinschaft
in Gabun im Jahr 2007 wurden hinsichtlich bestimmter Fische-
reierzeugnisse, die in die Europdische Gemeinschaft ausge-
fuhrt werden sollten, schwerwiegende Méngel festgestellt.
Dies gilt insbesondere fiir die Fahigkeit der gabunischen Be-
horden, Korrekturmafnahmen zu treffen, wenn hohe Gehalte
an Schwermetallen und Sulfiten auftreten.

* Verordnung (EG) Nr. 601/2008 der Kommission vom 25. Juni 2008 tiber Schutz-
maBnahmen, die fiir bestimmte, aus Gabun eingefiihrte und fiir den menschli-
chen Verzehr bestimmte Fischereierzeugnisse gelten.

Ll
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13.2 Ergebnisse

Fiir das Jahr 2009 liegen keine Analyseergebnisse aus amtli-
chen Kontrollen an Sendungen der Erzeugnisse nach Artikel 1
der o. g. Verordnung vor.

14

Bericht liber die Riickstandssituation von Krustentieren
aus Bangladesch

1.4.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Aufgrund der Erwigungsgriinde der Entscheidung® 2008/
630/EG der Kommission vom 24. Juli 2008 sieht die Richtlinie
96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 tiber KontrollmaBnah-
men hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstdnde in
lebenden Tieren und tierischen Erzeugnissen die Uberwa-
chung der Produktionskette fir Tiere und Primérerzeugnisse
tierischen Ursprungs dahingehend vor, dass lebende Tiere,
ihre festen und fliissigen Ausscheidungen, Tiergewebe, tieri-
sche Erzeugnisse, Futtermittel und Trinkwasser fir Tiere auf
bestimmte Riickstdnde und Stoffe untersucht werden.

In aus Bangladesch eingefiihrten, zum Verzehr bestimm-
ten Krustentieren wurden Rickstdnde von Tierarzneimitteln
und nicht zugelassenen Stoffen festgestellt. Das Vorhanden-
sein dieser Stoffe in Lebensmitteln stellt ein potenzielles Risiko
fiir die menschliche Gesundheit dar.

Der jingste Inspektionsbesuch der Gemeinschaft in Bang-
ladesch hat Médngel des Riickstandskontrollsystems fiir leben-
de Tiere und tierische Erzeugnisse ergeben. Dartiber hinaus
wurde festgestellt, dass es an entsprechenden Laborkapazité-
ten fiir die Untersuchung lebender Tiere und tierischer Erzeug-
nisse auf bestimmte Tierarzneimittel fehlt. Bangladesch hat
vor kurzem MaBnahmen in Bezug auf diese Médngel ergriffen,
was die Handhabung und Untersuchung von Fischereierzeug-
nissen anbelangt. Da diese MaBnahmen nicht ausreichen, ist es
angebracht, auf Gemeinschaftsebene bestimmte SofortmaB-
nahmen fiir die Einfuhr von Krustentieren aus Bangladesch zu
treffen, damit ein wirksamer, einheitlicher Schutz der mensch-
lichen Gesundheit in allen Mitgliedstaaten sichergestellt ist.

14.2 Ergebnisse

Zusammenfassend wurden im Jahr 2009 148 Proben von Krus-
tentieren aus Bangladesch geméB3 den Vorgaben untersucht.
Bei einer Probe wurde eine Uberschreitung der erlaubten
Hochstmenge an Quecksilber festgestellt.

a) 1.Quartal: Eswurden 27 Proben untersucht, die keine Bean-
standungen ergaben.

b) 2. Quartal: Es wurden 38 Proben analysiert. Eine Probe
uberschritt den Grenzwert fiir Nitrofuranmetabolite.

° Entscheidung der Kommission vom 24. Juli 2008 {iber SofortmaBnahmen fiir
die Einfuhr von zum Verzehr bestimmten Krustentieren aus Bangladesch (2008
630/EG)

c) 3. Quartal: Es wurden 13 untersuchte Proben gemeldet. Es
ergaben sich keine Beanstandungen.

d) 4. Quartal: Von insgesamt 74 untersuchten Proben ergab
sich keine Uberschreitung der vorgegebenen Hochstwerte.

1.5

Bericht iiber die Uberpriifung von Sonnenblumendl
aus der Ukraine

15.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Den Erwédgungsgriinden der Entscheidung 2008/433/EG der
Kommission vom 10. Juni 2008° zufolge wurde tber das
Schnellwarnsystem fiir Lebensmittel und Futtermittel (RASFF)
am 23. April 2008 gemeldet, dass in Sonnenblumendl aus der
Ukraine starke Verunreinigungen durch Mineralol festgestellt
wurden. Daraufhin wurde in mehreren Fillen bei rohem Son-
nenblumendl aus der Ukraine, das in den vergangenen Mo-
naten in die Gemeinschaft eingefiihrt wurde, eine Kontami-
nation durch Mineral6l nachgewiesen. Sonnenblumendl mit
einer hohen Mineral6lkonzentration ist fiir den menschlichen
Genuss untauglich und gilt daher als bedenklich. Die Ursache
der Kontamination ist bislang unbekannt.

In der Ukraine liefen Untersuchungen zur Feststellung
der Kontaminationsursache. Die ukrainischen Behorden ha-
ben sich dartiber hinaus zur Einrichtung eines angemessenen
Kontrollsystems verpflichtet, mit dem sichergestellt wird, dass
allein die EU auszufiihrenden Sendungen von Sonnenblumen-
6l keine Mineraldlkonzentrationen aufweisen, die es fiir den
menschlichen Genuss untauglich machen wiirden, und von
einer entsprechenden Bescheinigung begleitet werden. Die
Einzelheiten dieses Kontrollsystems miissen der Kommission
jedoch noch mitgeteilt werden.

Da die Kontaminationsursache noch nicht mit Sicherheit
festgestellt werden konnte, ist bei inakzeptabel hohen Mine-
ralélkonzentrationen im Sonnenblumendl von einem Risiko
auszugehen. Wegen des bestehenden Risikos sollten die Mit-
gliedstaaten die Sendungen von Sonnenblumenél auch nach
der Billigung des Kontroll- und Bescheinigungssystems durch
die Kommission iiberpriifen, um sicherzugehen, dass die Mi-
neraldlkonzentration des Sonnenblumenéls den Angaben auf
der Bescheinigung entspricht.

Durch Beschluss der Kommission vom 27. November 2009
wurde die Entscheidung 2008/433/EG aufgehoben. Ab 1. Januar
2010 wird die Kontrolle von Sonnenblumendl aus der Ukraine
durch VO (EG) Nr. 115120097 geregelt.

° Entscheidung der Kommission 2008/433/EG vom 10. Juni 2008 zur Festlegung
besonderer Bedingungen fiir die Einfuhr von Sonnenblumendél, dessen Ur-
sprung oder Herkunft die Ukraine ist, wegen des Risikos einer Kontamination
durch Mineral6l sowie zur Aufhebung der Bekanntmachung der Entscheidung
der Kommission 2008/388/EG vom 23. Mai 2008 zur Festlegung besonderer Be-
dingungen fiir die Einfuhr von Sonnenblumendl, dessen Ursprung oder Her-
kunft die Ukraine ist, wegen des Risikos einer Kontamination durch Mineraldl.

7 Verordnung (EG) Nr.1151/2009 der Kommission vom 27. November 2009 mit
Sondervorschriften fiir die Einfuhr von Sonnenblumenél, dessen Ursprung oder
Herkunft die Ukraine ist, wegen des Risikos einer Kontamination mit Mineral-
6l sowie zur Aufhebung der Entscheidung 2008/433/EG.
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Tab. 1-6-1 Anzahl und Erlau-
terungen zu beanstandeten
Proben bei Veterinarkontrollen

Zeitraum
im Jahr 2009

positive
Proben

Art der Beanstandung
(u. a. durch Uberschreitung von Héchstgrenzen)

an den Grenzkontrollstellen
der Gemeinschaft von aus
Drittlandern eingefiihrten
Erzeugnissen.

Januar-Marz 9

April - Juli 11

August - September 6

Oktober - Dezember 9

Summe

4 x Schwermetallriickstande
3 x Kontamination durch Bakterien oder Parasiten
2 x Arzneimittelriickstande

4 x Kontamination durch Bakterien oder Parasiten
4 x Arzneimittelrickstéande

1 x Schwermetallriickstande

1 x Dioxine/PCB-Verunreinigung

1 x nicht verkehrsfahig

3 x Kontamination durch Bakterien oder Parasiten
1 x Schwermetallriickstande

1 x Dioxine/PCB-Verunreinigung

1 x Pestizidriickstande

4 x Schwermetallrickstdnde
4 x Kontamination durch Parasiten
1 x nicht korrekte Auszeichnung

35 (2,1 %)

15.2 Ergebnisse

Im gesamten Jahr 2009 wurden keine Sendungen von Sonnen-
blumendl mit Herkunft Ukraine gemaB Artikel 1 der oben ge-
nannten Entscheidung untersucht.

1.6

Bericht liber die Veterindrkontrollen von aus Drittldndern
eingefiihrten Erzeugnissen an den Grenzkontrollstellen
der Gemeinschaft

16.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Nach den Erwdgungsgriinden der Verordnung (EG) Nr.136/
2004 der Kommission vom 22. Januar 2004® sollte die nach
Durchfiihrung der Veterindrkontrollen ausgestellte Bescheini-
gung, derzeit enthalten in Anhang B der Entscheidung 93/13/
EWG, gedndert werden, um die Verfahren sowohl fiir Sendun-
gen zu dndern, die die Gemeinschaftsregeln erfiillen, als auch
fir Sendungen, bei denen dies nicht der Fall ist, je nachdem, ob
sie zur Einfuhr in oder zur Durchfuhr durch die Gemeinschaft
bestimmt sind.

Im Interesse der Anwendbarkeit der Regelung der Veteri-
ndrkontrollen im Binnenmarkt sind alle Informationen tiber
ein in die Gemeinschaft verbrachtes Erzeugnis in einem ein-
zigen vereinfachten Dokument von einheitlichem Format
zusammenzufassen, so dass etwaige Probleme aufgrund der
Verwendung verschiedener Sprachen in den einzelnen Mit-
gliedstaaten auf ein MindestmaB begrenzt werden.

Die Erfahrung hat gezeigt, dass gute Informationsquellen
bei der Kontrolle von Sendungen beim Eintritt in die Gemein-

8 Verordnung (EG) Nr. 136/2004 der Kommission vom 22. Januar 2004 mit Verfah-
ren fiir die Veterinarkontrollen von aus Drittldndern eingefiihrten Erzeugnis-
sen an den Grenzkontrollstellen der Gemeinschaft.

schaft von grundlegender Bedeutung sind, um Betrugsfille
und das Umgehen von Kontrollen zu reduzieren. Die Kontrolle
von Manifesten ist ein wichtiger Bestandteil dieser Informa-
tionsbeschaffung, die jedoch sehr umfangreich und zeitauf-
wendig ist und so weit wie moglich mit elektronischen Hilfs-
mitteln automatisiert werden sollte.

Neben dem effizienten Sammeln der relevanten Infor-
mationen bei allen geeigneten Marktteilnehmern sollte die
zustandige Behorde eine Zugriffsmoglichkeit auf die entspre-
chenden Datenbanken der Zollbehérden haben. Alle Markt-
teilnehmer sollten in dieses Datenbanksystem aufgenommen
werden, um die Verfiigbarkeit aktueller Informationen aller
Beteiligten zu gewéhrleisten.

Bestimmte Pflanzenerzeugnisse, die infektidse oder konta-
gitse Krankheiten auf Tiere tibertragen konnten, sollten Vete-
rindrkontrollen unterzogen werden. Ein Verzeichnis solcher
Erzeugnisse sollte zusammen mit einer Liste der Drittlander
oder Teile von Drittlindern erstellt werden, aus denen diese Er-
zeugnisse in die Gemeinschaft ausgefiihrt werden diirfen.

1.6.2 Ergebnisse

Im Jahr 2009 wurden bei Veterindrkontrollen an den Grenz-
kontrollstellen der Gemeinschaft insgesamt 1.631 Proben von
aus Drittlaindern eingefithrten Erzeugnissen verschiedenen
Analysen unterzogen; davon waren insgesamt 35 Proben (2,1%)
auffallig (Tab. 1-6-1). Mikrobielle Verunreinigungen waren bei
14 Proben (40%) der hiufigste Beanstandungsgrund. Uber-
schrittene Hochstwerte an Schwermetallen waren mit 10 Pro-
ben (29 %) der zweith&dufigste Beanstandungsgrund. Insgesamt
istdie Beanstandungsrate jedoch auf niedrigem Niveau.
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1.7

Berichte zur Uberpriifung von Fleisch

und Fleischerzeugnissen von Equiden aus Mexiko
1.7.1 Sachstand und rechtliche Grundlage

Den Erwdgungsgriinden der Entscheidung 2006/27/EG der
Kommission vom 16. Januar 2006° zufolge sind geméiB der
Richtlinie 97/78/EG und der Verordnung (EG) Nr.178/2002 die
erforderlichen MaBnahmen zu treffen, wenn aus Drittldn-
dern eingefiihrte Erzeugnisse eine ernsthafte Gefdhrdung der
Gesundheit von Mensch oder Tier darstellen kénnen oder die
Moglichkeit der Ausbreitung einer solchen Gefdahrdung be-
steht.

GemaB der Richtlinie 96/22/EG des Rates vom 29. April 1996
iber das Verbot der Verwendung bestimmter Stoffe mit hor-
monaler bzw. thyreostatischer Wirkung und von beta-Agonis-
tenin der tierischen Erzeugung diirfen Tiere sowie Fleisch und
Fleischerzeugnisse von Tieren, denen diese Stoffe verabreicht
wurden, aufer bei Verabreichung zur therapeutischen oder
tierziichterischen Behandlung, nicht aus Drittldndern einge-
fihrt werden.

Beim jiingsten Kontrollbesuch der Gemeinschaft in Mexiko
wurde festgestellt, dass die mexikanischen Behérden keine zu-
verldssigen Kontrollen an Pferdefleisch, insbesondere in Bezug
auf den Nachweis der gema8 der Richtlinie 96/22/EG verbote-
nen Stoffe, durchfiihren.

Bei dem Kontrollbesuch wurden auBerdem Méangel bei
der Kontrolle des Tierarzneimittelmarktes festgestellt und
nicht zugelassene Arzneimittel vorgefunden. Aufgrund die-
ser Méngel besteht die Moglichkeit, dass in der Pferdefleisch-
erzeugung verbotene Stoffe verwendet werden. Diese Stoffe
konnten dann in Fleisch und Fleischerzeugnissen von Equiden
enthalten sein, die fiir den Verzehr bestimmt sind, und mogli-
cherweise eine ernste Gefahr fiir die menschliche Gesundheit
darstellen.

Um zu verhindern, dass nicht zum Verzehr geeignetes
Fleisch und Fleischerzeugnisse von Equiden auf den Markt
kommmt, sollen die Mitgliedstaaten an der Grenze der Gemein-
schaft die erforderlichen Kontrollen durchfiihren.

1.7.2 Ergebnisse

Im Jahr 2009 wurden insgesamt 181 Proben von importierten
Fleisch und Fleischerzeugnissen von Equiden auf Hormon-
rickstdnde und beta-Agonisten untersucht. Davon entfielen
50 Proben in das erste Quartal, 37 Proben in das zweite Quartal,
38 Proben in das dritte und 56 Proben in das vierte Quartal. Es
ergaben sich keine Beanstandungen.

° Entscheidung 2006/27/EG der Kommission vom 16. Januar 2006 iiber Sonder-
vorschriften fiir die Einfuhr von zum Verzehr bestimmtem Fleisch und von
Fleischerzeugnissen von Equiden aus Mexiko.
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Bericht zur Qualitdt von Guarkernmehl

in importierten Futter- und Lebensmitteln
1.8.1 Sachstand und rechtliche Grundlage

Den Erwdgungsgriinden der Entscheidung 2008/352/EG der
Kommission vom 29. April 2008" zufolge wurde in einigen
Chargen Guarkernmehl mit Ursprung in oder Herkunft aus
Indien ein hoher Gehalt an Pentachlorphenol (PCP) und Dioxi-
nen festgestellt. Werden keine MaBnahmen dagegen ergrif-
fen, kann eine solche Kontamination von Guarkernmehl mit
Pentachlorphenol und Dioxinen eine Gefahr fiir die 6ffentliche
Gesundheit in der Gemeinschaft darstellen.

Als Reaktion auf die erhdhten PCP- und Dioxinwerte fiihrte
die Kommission im Oktober 2007 eine Dringlichkeitsinspek-
tionin Indien durch. Das Inspektionsteam kam zu dem Schluss,
dass es derzeit keine ausreichende Gewissheit tiber die Konta-
minationsursache gibt und Nachforschungen der indischen
Behorden nicht ausreichten, um daraus Schlussfolgerungen
abzuleiten. Angesichts der Verfiigbarkeit von Natriumpenta-
chlorphenolat und seiner Verwendung in der Guarkernmehl-
verarbeitenden Industrie sowie aufgrund der Tatsache, dass
die Industrie weitgehend der Selbstregulierung unterliegt,
reichen die derzeitigen Kontrollen nicht aus, um eine erneute
Kontaminierung zu verhindern.

Ungeachtet der Kontrollverpilichtungen der Mitgliedstaa-
ten sollten gegen die Einfuhr wahrscheinlich kontaminierter
Erzeugnisse umfassende und gemeinsame MaBBnahmen ge-
troffen werden, so dass rasch und wirksam gehandelt werden
kann und ein unterschiedliches Vorgehen der Mitgliedstaa-
ten bei diesem Geschehen vermieden wird. Daher ist es ange-
zeigt, besondere MaBBnahmen auf Gemeinschaftsebene zu er-
greifen.

1.8.2 Ergebnisse

Fiir das Jahr 2009 wurden dem BVL lediglich fiir das 1. Quartal
Analyseergebnisse fiir insgesamt 20 Lebensmittelproben ge-
meldet. 2 Proben wurden dabei positiv auf Pentachlorphenol
getestet. Ergebnisse zu Futtermittelproben liegen dem BVL fiir
diesen Zeitraum nicht vor.

1.9

Bericht iiber die Ergebnisse der Lebensmittel-Kontrollen
gemafR Bestrahlungsverordnung

1.9.1 Rechtliche Grundlagen

Grundsatzlich kénnen Lebensmittel mit ionisierenden Strah-
len behandelt werden, (a) um ihre Haltbarkeit zu erhéhen,

°Entscheidung der Kommission vom 29. April 2008 zum Erlass von Sondervor-
schriften fir die Einfuhr von Guarkernmehl, dessen Ursprung oder Herkunft
Indien ist, wegen des Risikos einer Kontamination dieser Erzeugnisse mit Pent-
chlorphenol und Dioxinen (2008/352/EG).
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Tab. 1-9-1 Ergebnisse der Kontrollen von Proben aus verschiedenen Lebensmittelgruppen auf der Stufe des Inverkehrbringens auf Behandlung mit

ionisierenden Strahlen.

Bestrahlt (Bestrahlung zulassig), nicht
Bestrahlt (Bestrahlung nicht zulassig),
Bestrahlt (Bestrahlung nicht zuléssig),
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Milcherzeugnisse 9 9

Kasezubereitungen mit Krdutern/Gewd(rzen 44 44

Kasezubereitungen ohne Krauter/Gewtirze 26 26

Kréuterbutter 8 8

Eier und Eiprodukte 19 19

Fleisch (auRer Gefligel, Wild) 10 10

Geflugel 83 83

wild

Fleischerzeugnisse (auBer Wurstwaren) 47 47

Wurstwaren 35 35

Fisch und Fischerzeugnisse 70 70

Krustentiere, Schalentiere etc. 146 144 2°

Suppen und Saucen 228 195 19° 1 12¢ 14

Getreide und Getreideerzeugnisse 30 30

Hilsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 72 71 1

Kartoffel, Teile von Pflanzen mit hohem Starkegehalt 36 36

Gemuise, frisch 19 19

Gemdiise, getrocknet 60 60

(b) die Anzahl unerwiinschter Mikroorganismen zu verringern
oder diese abzutédten, (c) zur Entwesung von Insekten oder
(d) um eine vorzeitige Reifung, Sprossung oder Keimung von
pflanzlichen Lebensmitteln zu verhindern. Geméaf Richtlinie
1999/2/EG" kann die Behandlung eines Lebensmittels mit io-
nisierender Strahlung zugelassen werden, wenn sie (i) techno-
logisch sinnvoll und notwendig ist, (ii) gesundheitlich unbe-
denklich ist, (iii) fiir den Verbraucher niitzlich ist und (iv) nicht
als Ersatz fiir Hygiene- und Gesundheitsmaf8nahmen, gute

"Richtlinie 1999/2/EG des Européischen Parlaments und des Rates vom 22.02.
1999 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedsstaaten tiber mit io-
nisierenden Strahlen behandelte Lebensmittel.

(Fortsetzung néchste Seite)

Herstellungs- oder landwirtschaftliche Praktiken eingesetzt
wird. Die Bestrahlung der Lebensmittel erfolgt in speziellen,
dafiir zugelassenen Anlagen und alle Lebensmittel, die als sol-
che bestrahlt worden sind oder bestrahlte Bestandteile enthal-
ten, mussen gekennzeichnet sein.

In allen EU-Mitgliedstaaten sind getrocknete aromatische
Kriuter und Gewiirze zur Bestrahlung zugelassen'®. Bis zur
Einigung auf eine endgultige Positivliste diirfen in einigen
EU-Mitgliedstaaten in Ubereinstimmung mit der Richtlinie

Richtlinie 1999/3/EG des Européischen Parlaments und des Rates vom 22.02.
1999 iiber die Festlegung einer Gemeinschaftsliste von mit ionisierenden Strah-
len behandelten Lebensmitteln und Lebensmittelbestandteilen.
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Fortsetzung Tab.1-9-1

Bestrahlt (Bestrahlung zuléssig), nicht
Bestrahlt (Bestrahlung nicht zulassig),
Bestrahlt (Bestrahlung nicht zulassig),
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Pilze, frisch 11 11
Pilze, getrocknet 173 173
Obst, frisch 140 140
Obst, getrocknet 52 52
Kakao und Kaffee 1 1
Tee, teedhnliche Erzeugnisse 199 198 1
Fertiggerichte 11 10 1
Nahrungsergdnzungsmittel 200 187 1¢ 2 99
Wirzmittel 274 271 1 2"
Krauter, Gewirze, getrocknet 1.145 1.144 1
Sonstige 21 20 1
Summe 3.169 3.113 22 5 15 13

# 1 x StuRwasserschneckenfleisch: Herkunft Vietnam;
b 6 x Trockensuppe aus der Tiirkei korrekt gekennzeichnet;

¢ 6 xTrockensuppe beanstandet: 2 x Instant-Nudelgerichte aus Vietnam, 1xTaiwan, 1xungekldrt, 1 xWeizentrockensuppe aus der Tirkei, 1x Linsentrockensuppe;
EN 1788 Iasst keine Aussage dariiber zu, ob nur getrocknete Gewiirze und Krauter bestrahlt wurden;

9 aus Deutschland;
€ bestrahlte Zutaten: Gemise;

f 2 xNahrungsergdnzungsmittel mit Rotklee, 2 x Schwarzbeerenextraktkapseln, 1 x Artischocken-Dragees, 1 x Bierhefetabletten;
9 bestrahlt:Spirulina Kapseln, sonst: NEM unter Verwendung von Pilzpulver (2) Vitalpilzpulver (1) Maca-Pulver (1)

" 1 x Paprika-Gewiirzsalz;
' 1xSumachgewiirz

1999/2/EG dariiber hinaus noch andere bestrahlte Lebensmit-
tel in Verkehr gebracht werden, so zum Beispiel in Grobritan-
nien (Fische, Gefliigel, Getreide und Obst), den Niederlanden
(Hulsenfriichte, Hithnerfleisch, Garnelen und tief gefrorene
Froschschenkel), Frankreich (Reismehl, tief gefrorene Gewtirz-
kréuter, Getreideflocken und Eiklar), Belgien (Erdbeeren, Ge-
miise und Knoblauch) und Italien (Kartoffeln und Zwiebeln).
In Deutschland diirfen neben getrockneten Krdutern und Ge-
wiirzen aufgrund einer Allgemeinverfiigung®™ auch bestrahlte
Froschschenkel angeboten werden.

BBekanntmachung einer Allgemeinverfiigung gemiB § 54 des Lebensmittel-
und Futtermittelgesetzbuches (LFGB) iiber das Verbringen und Inverkehrbrin-
gen von tiergefrorenen, mit ionisierenden Strahlen behandelten Froschschen-
keln (BAnz Nr.1156, S. 4665).

Gemadf der Richtlinie 1999/2/EG sollen alle EU-Mitglied-
staaten der Kommission jahrlich tber die Ergebnisse ihrer
Kontrollen berichten, die in den Bestrahlungsanlagen durch-
gefiihrt wurden (insbesondere tiber Gruppen und Mengen der
behandelten Erzeugnisse sowie den verabreichten Dosen) und
die auf der Stufe des Inverkehrbringens durchgefiihrt wurden,
sowie Uber die zum Nachweis der Bestrahlung angewandten
Methoden.

1.9.2 Ergebnisse

Im Jahr 2009 wurden insgesamt 3.169 untersuchte Proben ge-
meldet, 260 Proben (ca. 8 %) weniger als in 2008. 33 Proben wa-
ren zu beanstanden (1%). Davon waren zwar 5 Proben zuléssig



bestrahlt, aber nicht ordnungsgeméafB gekennzeichnet. Nicht
zuléssig bestrahlt waren 13 Proben. Bei 15 bestrahlten Proben
konnte nicht abschlieBend geklart werden, ob die Bestrahlung
zuldssig gewesen war. Ein Grund dafiir ist die eingeschrankte
Aussagekraft der CEN-Methode EN 1788. Diese ermoglicht kei-
ne Aussage dariiber, ob bei zusammengesetzten Produkten,
wie Instant-Nudelgerichten oder Trockensuppen, nur die ge-
trockneten Kréduter und Gewiirze bestrahlt wurden oder das
gesamte Produkt.

Zuldssig bestrahlte, aber nicht ordnungsgemaéfi gekenn-
zeichnete Proben wurden in den Produktgruppen der Suppen
und Saucen (1 Probe), Nahrungsergdanzungsmittel (1 Probe),
Wiirzmittel (2 Proben) und getrockneten Krédutern und Gewiir-
zen (1 Probe) gefunden. Ebenfalls in der Gruppe der Suppen
und Saucen fanden sich die meisten Proben (12 von 15), deren
Zulassigkeit der Bestrahlung nicht geklart werden konnte.
Nicht zuldssig bestrahlt waren u. a. Nahrungsergdnzungsmit-
tel, Krusten/Schalentiere, Suppen/Saucen und Guarana-Pulver.

Hinsichtlich der Uberpriifung von Bestrahlungsanlagen
nach Richtlinie 1999/2EG liegen drei Kontrollberichte vor
(Fa. Gamma Service Produktbestrahlung, Radeberg; Fa. Beta-
Gamma-Service, Wiehl; Fa. Isotron Deutschland GmbH, Allers-
hausen). In einer Anlage (Fa. Beta-Gamma-Service, Bruchsal)
sind auch 2009 keine Lebensmittel bestrahlt worden, die fiir
den Verbleib in der EU oder in einem Drittland bestimmt
waren.

Insgesamt wurden ca. 296 Tonnen Lebensmittel bestrahlt,
davon war ca. ein Drittel (ca. 95 t) mit Bestimmung fiir die EU.
Die durchschnittliche absorbierte Dosis wurde fiir letztere (Be-
stimmung EU) mit <10 kGy angegeben.

1.10
Bericht liber die Kontrolle von Lebensmitteln aus
Drittlindern nach dem Unfall im Kraftwerk Tschernobyl™

1.10.1 Rechtliche Grundlagen

Nach dem Unfall im Kernkraftwerk von Tschernobyl am 26.
April 1986 haben sich betrdchtliche Mengen radioaktiver Ele-
mente in der Atmosphére verbreitet. Um die Gesundheit der
Verbraucher zu schiitzen und gleichzeitig den Handel zwi-
schen der EU und Drittldndern nicht ungebiihrend zu beein-
trachtigen, hat der Rat der EU dafiir Vorsorge getroffen, dass
fur die menschliche Erndhrung bestimmte landwirtschaft-
liche Erzeugnisse und Verarbeitungserzeugnisse, bei denen
die Moglichkeit einer radioaktiven Kontamination besteht, in
den Bereich der EU-Mitgliedstaaten nur nach entsprechender
Uberpriifung verbracht werden diirfen; in der Verordnung
(EWG) Nr. 737/90 sind als Hochstwerte fiir die maximale kumu-
lierte Radioaktivitdt von Casium 134 und 137 festgelegt:

“Verordnung (EWG) Nr. 737/90 vomn 22. Mirz 1990 tiber die Einfuhrbedingungen
fiir landwirtschaftliche Erzeugnisse mit Ursprung in Drittlindern nach dem
Unfall im Kernkraftwerk Tschernobyl (ABL EG 1990, Nr. L 82), zuletzt gedndert
durch Verordnung (EG) 806/2003 des Rates vom 14. April 2003 (ABIL EU 2003,
Nr. L128) (Hinweis: Die Giiltigkeit von 737/90 ist im Jahr 2000 um weitere zehn
Jahre verldngert und in 2008 durch die Verordnung (EG) 733/2008 kodifiziert
worden).

1 Nationale Berichterstattung an die EU

- 370Bqg/kg fir Milch und Milcherzeugnisse sowie fiir Le-
bensmittel fiir die Erndhrung speziell von Kleinkindern
wahrend der vier bis sechs ersten Lebensmonate, die fir
sich genommen dem Nahrungsbedarf dieses Personen-
kreises gentigen und in Packungen fir den Einzelhandel
dargeboten werden, die eindeutig als Zubereitungen fiir
Kleinkinder gekennzeichnet und etikettiert sind.

- 600 Bq/kq fiir alle anderen betroffenen Erzeugnisse.

Die VO (EWG) 737/90 wurde mittlerweile aufgehoben und
durch die VO (EG) 733/2008 ersetzt. Unter Berticksichtigung
der weiterhin nachzuweisenden Uberschreitung von Héchst-
grenzen sowie der wissenschaftlich belegten Halbwertszeit
von Céasium-137 von 30 Jahren, wurde VO (EWG) 737/90 durch
die Verordnung (EG) 1048/2009 ersetzt und bis zum 31. Mérz
2020 verldngert.

1.10.2  Ergebnisse

Im Jahr 2009 wurden von den Bundesldndern insgesamt 1.431
Lebensmittelproben auf radioaktive Belastung untersucht
(Tab.1-10-1). In keiner dieser Proben kam es zu einer Uberschrei-
tung der zuldssigen Hochstwerte fiir die maximale kumulierte
Radioaktivitdt von Casium 134 und 137.

1m

Bericht iiber die Kontrolle von Lebensmitteln
auf verbotenen Farbstoff (Sudanrot und andere)
1111 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Nach ersten Berichten in 2003 tiber das illegale Vorkommen
des Farbstoffes Sudan I in einigen Lebensmitteln in der Euro-
pdischen Union wurden von EU-Mitgliedstaaten viele Meldun-
gen zum Vorkommen dieses und anderer illegaler Farbstoffe
in Chilipulver, Currypulver und verarbeiteten Produkten, die
Chili- oder Currypulver enthielten, wie Sumach, Kurkuma und
Palmol erstattet.

In ihrer Stellungnahme® stellte die EFSA fest, dass nicht ge-
niigend Daten fiir eine vollstdndige Risikobewertung dieser in
Lebensmitteln gefundenen, illegalen Farbstoffe (Sudan I-IV,
Pararot, Rhodamin B und Orange II) vorliegen. Experimentell
war nachgewiesen worden, dass Sudan I sowohl genotoxisch
als auch karzinogen wirkt. Die EFSA empfahl, aufgrund der
Strukturdhnlichkeiten mit Sudan I vorsichtshalber davon aus-
zugehen, dass auch Sudan II, Sudan III, Sudan IV und Para-
rot potenziell genotoxisch und mdoglicherweise karzinogen
sind.

Unter Berticksichtigung der Fachliteratur wie auch von
Struktur-Aktivitdts-Beziehungen ging die EFSA davon aus, dass
Farbstoffe mit Azo-, Triphenylmethan- und Anthraquinon-

>EFSA (2004) Opinion of the Scientific Panel on Food Additives, Flavourings,
Processing Aids and Materials in Contact with Food on a request from the Com-
mission to Review the toxicology of a number of dyes illegally prexsent in food
in the EU. EFSA ] (2005) 26:1-7.
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Tab. 1-10-1 Mitteilungspflicht gemaR Verordnung (EG) 733/2008 des Rates tber die Einfuhrbedingungen fur landwirtschaftliche Erzeugnisse mit

Ursprung in Drittlandern nach dem Unfall im Kernkraftwerk Tschernobyl.

Bundesland Anzahl der davon Hochstwertiiberschreitung
Proben
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Baden-Wiirttemberg 1 1
Bayern 37 37
Berlin
Brandenburg 993 19 623 1 246 1 102 1
Bremen 18 9 9
Hamburg 16 2 6 1 7
Hessen 86 83 1 1 1
Mecklenburg-Vorpommern 29 14 5 8 2
Niedersachsen 11 4 5 2
Nordrhein-Westfalen 88 88
Rheinland-Pfalz 98 46 52
Saarland
Sachsen 10 10
Sachsen-Anhalt 21 14 3 2 2
Schleswig-Holstein
Thiringen 23 23
Gesamt 1.431 343 631 2 4 1 7 262 3 5 8 102 63

strukturen zunédchst als verdachtig zu betrachten sind. Unter
den Azofarbstoffen ist das Potential zur Umwandlung in fett-
l6sliche aromatische Amine in bestimmten Benzidinderivaten
ein Warnhinweis auf Genotoxizitdt/Karzinogenitét, wahrend
die Sulfonierung aller Ringbestandteile, wie dies bei den meis-
teninder EU als Lebensmittelfarben zugelassenen Azofarbstof-
fen der Fall ist, eine genotoxische und karzinogene Aktivitat
ausschlief3t.

,Die Berticksichtigung von Berichten iiber Farbstoffe, die
in Landern, aus denen die Gewlirze stammen, illegal verwen-
det wurden, und iiber Farbstoffe, die in der Vergangenheit in
anderen Landern als Lebensmittelfarben verwendet, aufgrund
der Entdeckung der Toxizitdt jedoch aus der Verwendungin Le-
bensmitteln zuriickgezogen wurden, sowie Laborstudien und
Erwdgungen zur Strukturaktivitdt legen nahe, die folgenden
Farbstoffe als genotoxisch und/oder karzinogen zu betrachten:
Sdurerot 73, Sudanrot 7B, Metanilgelb, Auramin, Kongorot,
Buttergelb, Solvent Rot 1, Naphtholgelb, Malachitgriin, Leu-

komalachitgriin, Ponceau 3R, Ponceau MX und Olorange SS'*“
(EFSA, 2004").

Durch die Entscheidung der Kommission sind in den EU-
Mitgliedstaaten bestimmte Lebensmittel auf das Vorkommen
der Farbstoffe Sudan I-1V zu kontrollieren und die Ergebnisse
an die Kommission zu melden.

111.2 Ergebnisse

Im Berichtsjahr 2009 wurden in der Bundesrepublik Deutsch-
land insgesamt 236 Proben von Chilis und Currypulver auf
Sudanrot I-1V kontrolliert; wovon 6 Proben (2,5%) eine unzu-

*Im Sinne der besseren Lesbarkeit wurden die entsprechenden CAS-Nr. im Zitat
nicht mit aufgefiihrt.

7Entscheidung der Kommission tiber DringlichkeitsmaBnahmen hinsichtlich
Chilis und Chilierzeugnissen (2004/92/EG).



Tab. 1-11-1 Untersuchung von
Chilis und Currypulver auf
Sudanrot I-IVim Jahr2009.

Tab. 1-11-2 Untersuchung von
Palmél, Kurkuma, Gewiirzen,
Wirzmitteln, WiirzsoRen,
Wiirzpasten, Fleisch, Fleisch-
erzeugnissen sowie Nudeln,
Chips und Fertiggerichten auf
Sudanrot I-IVim Jahr2009.

1 Nationale Berichterstattung an die EU

Produkt Probenahme Anzahl der unter- Anzahl der Proben  Anzahl der Proben
suchten Proben mit negativem mit positivem
Ergebnis Ergebnis

Chilis Einfuhrkontrolle 79 77 2

getrocknet und

zerstoRenoder — njarktkontrolle 110 110 0

gemahlen

Currypulver Einfuhrkontrolle 15 11 4
Marktkontrolle 33 33 0

Summe 237 231 6

Produkt Probenahme Anzahl der unter- Anzahl der Proben  Anzahl der Proben

suchten Proben mit negativem mit positivem
Ergebnis Ergebnis

Palmol Einfuhrkontrolle 0 0 0
Marktkontrolle 12 12 0

Kurkuma Einfuhrkontrolle 9 9 0
Marktkontrolle 11 11 0

Gewdlirze, Wiirz- Einfuhrkontrolle 1 1 0

mittel
Marktkontrolle 127 127 0

WiirzsoRen, Einfuhrkontrolle 0 0 0

Wiirzpasten
Marktkontrolle 21 21 0

Fleisch, Fleisch- Einfuhrkontrolle 0 0 0

erzeugnisse
Marktkontrolle 1 1 0

Sonstiges, z. B. Einfuhrkontrolle 0 0 0

Nudeln, Chips,

Fertiggerichte Marktkontrolle 35 35 0

Summe 217 217 0

lassige Sudanrotbelastung aufwiesen (Tab.1-11-1), womit sich
der Trend einer geringen Belastung der letzten beiden Jahre
im Wesentlichen fortsetzt [2005: 5%; 2006: 1,1%; 2007: 0,9 %;
2008: 0,6 %]. Von weiteren sechs Lebensmittelgruppen wurde
mit 217 Proben insgesamt eine etwas geringere Probenzahl auf
Sudan I-1V kontrolliert. Hier war keine Probe zu beanstanden
(Tab.1-11-2). In den Vorjahren war nur eine sehr kleine Anzahl
von Proben belastet [2005: 4,6 %; 2006: 1,4 %; 2007: 0,8 %; 2008:
0,7 %]. Die belasteten Proben im Berichtsjahr 2009 fanden sich
ausschlieflich bei Einfuhrkontrollen in Chillis (2 Proben) und
Currypulvern (4 Proben).

1.12

Bericht iiber Aflatoxine in bestimmten Lebensmitteln
aus Drittlandern

112.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Warme und Feuchtigkeit sind ideale Wachstumsbedingungen
fiir Schimmelpilze und férdern die Bildung von Aflatoxinen'.
Diese Stoffwechselprodukte bestehen aus den chemisch ver-
wandten Einzelverbindungen Aflatoxin B,, B,, G;, G, sowie M,.
Sie gelten als akut toxisch und haben bei verschiedenen Tier-
arten unter anderem hepato-karzinogene Wirkungen auf der
Grundlage eines genotoxischen Mechanismus. Beim Men-

8Zur Problematik des Analyseverfahrens siehe: S. Biselli (2006) Analytische Me-
thoden fiir die Kontrolle von Lebens- und Futtermitteln auf Mycotoxine. | Verbr
Lebensm 1:106-114.
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Tab. 1-12-1 Ergebnisse der Kontrollen auf Aflatoxine in relevanten Lebensmitteln eingefiihrt in die Bundesrepublik Deutschland aus China, Iran, Agyp-

ten, Brasilien, USA bzw. Argentinien im Jahr2009.

Herkunfts- Produkte Quartal des Anzahl Anzahl Aflatoxine (pg/kg)
land Jahres 2009 beprobter beanstandeter
Sendungen Sendungen B, B/G-Summe
China Erdnisse und Verarbei- o 10 1 86,9 220,9
tungsprodukte
2. 26 4 43,6 67,3
BN 23 5 32,1 38,9
4. 2 0 = -
Summe 61 10 (16 %)
Agypten Erdnisse und Verarbei- 1. 2 1 199,0 223,6
tungsprodukte
2. 0 0 = =
3 0 0 =
4. 4 0 -
Summe 6 1(17 %)
Iran Pistazien und Verarbei- 1. 115 12 105,3 114,9
tungsprodukte
2. 142 10 47,0 50,6
BN 142 12 58,6 66,3
4. 115 9 82,3 86,9
Summe 514 43 (8 %)
Brasilien Erdnisse und Paraniisse 1o 0 0 — =
inSchale
2 5 0 = =
3 8 0 = =
4. 3 0 = -
Summe 16 0 (0 %)
USA Erdnisse, Mandeln und 1. 47 1 5,8 6,5
Verarbeitungsprodukte
2. 58 2 2,73 -
S5 99 8 125,8 140,4
4. 79 6 32,0 57,5
Summe 283 17 (6 %)
Argentinien Erdnisse und Verarbei- 1. 1 0 - -
tungsprodukte
2o 0 0 — =
3 3 0 = =
4. 3 0 = =
Summe 7 0 (0 %)

schen wird beim Auftreten von Leberkarzinomen ein mogli-
cher Zusammenhang mit dem Hepatitis-B-Virus diskutiert.
Um eine Gefdhrdung der Gesundheit des Menschen durch Af-
latoxine kontaminierte Lebensmittel zu vermeiden, wurden
Hochstgehalte (fiir Aflatoxin B, 2 pug/kg und fiir die Summe der
Aflatoxine 4 ng/kg sowie fiir M, in Milch 0,05 ng/kg) festgesetzt.

Weitere Details sind in den Verordnungen VO (EG) Nr. 1881/
2006 und VO (EG) Nr.1152/2009 geregelt.

In den Erwdgungsgrinden der ,Entscheidung der Kom-
mission vom 12. Juli 2006 tiber Sondervorschriften fir aus be-
stimmten Drittlindern eingefiihrte bestimmte Lebensmittel
wegen des Risikos einer Aflatoxin-Kontamination dieser Er-



Tab. 1-12-2 Ergebnisse der Kontrollen auf Aflatoxine in relevanten Lebensmitteln eingefiihrt in die Bundesrepublik Deutschland aus der Tirkei im Jahr

1 Nationale Berichterstattung an die EU

20009.

Produkte Quartal des Anzahl Anzahl Aflatoxine (pg/kg)

Jahres 2009 beprobter beanstandeter
Sendungen Sendungen B, B/G-Summe

Feigen (auch getrocknet) und Verarbei- o 11 3 15,5 34,6

tungsprodukte
2. 8 1 I52 59,8
3. 2 0 - -
4. 88 8 32,9 71,1
Summe 109 12 (11%)

Haselnlsse und Verarbeitungsprodukte 1. 51 9 10,6 24,7
2. 38 4 10,8 72,3
3. 52 2 4,3 33,2
4. 49 6 3,2 10,8
Summe 190 21 (11 %)

Pistazien und Verarbeitungsprodukte 1. 14 5 191,7 114,8
2. 13 4 20,1 22,0
3. 7 2 62 90
4. 15 3 5% 7,16
Summe 49 14 (29 %)

Haselnisse, Feigen und Pistazien und 1. 14 2 4,99 23,16

Verarbeitungsprodukte
2. 3 0 = =
3. 5 2 10,0 15,3
4. 16 0 - -
Summe 38 4 (11 %)

Feigen- und Haselnusspaste 1. 1 0 - -
2. 0 0 - -
3. 0 0 - -
4. 2 0 - -
Summe 3 0 (0 %)

Nuss- oder Trockenfriichtemischungen, die 1. 3 0 - -

unter KN-Code 081350 fallen und Feigen,

Haselniisse oder Pistazien enthalten 2. 1 1 31,0 37,0
3. 0 0 - -
4. 0 0 = =
Summe 4 1 (25 %)

Mehl, GrieR und Pulver von Haselnissen, 1o 2 1 3,2 5,5

Feigen und Pistazien
2. 3 3 6,7 14,9
3. 0 0 - -
4. 1 1 2,5 93
Summe 6 5 (83 %)
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zeugnisse® (2006/504/EG) wird u. a. ausgefiihrt, dass die Grenz-
werte fir Aflatoxine in bestimmten Lebensmitteln aus be-
stimmten Drittlandern regelméaBig tiberschritten werden. Dies
betrifft Agypten (Erdniisse und Erzeugnisse), China (Erdntisse
und Erzeugnisse), Tirkei (Feigen, Haselniisse, Pistazien und
Erzeugnisse), Brasilien (Parantiisse und Erzeugnisse) sowie Iran
(Pistazien und Erzeugnisse). Insbesondere vor/bei der Einfuhr
dieser Lebensmittel miissen diese auf das Vorhandensein von
bzw. den Gehalt von Aflatoxinen getestet werden.

112.2 Ergebnisse

Fir das Berichtsjahr 2009 liegen fiir kontrollierte, im Rahmen
dieses Untersuchungsprogramms relevante Warenproben aus
einer Reihe von Drittlandern Riickmeldungen vor. Dies betrifft
importierte Lebensmittel aus China, Agypten, Iran, Brasilien,
USA, Argentinien und Tirkei. Hiervon wurden bei 16 % (China),
17% (Agypten), 8% (Iran), 0 % (Brasilien), 6 % (USA), 0 % (Argenti-
nien) bzw. 14 % (Tiirkei) der importierten Lebensmittel Aflatoxi-
ne nachgewiesen, wobei die zuldssigen Héchstgehalte in den
meisten Féllen erheblich Giberschritten wurden (Tab. 1-12-1und
1-12-2).

Im Vergleich mit den Ergebnissen des Vorjahrs ldsst sich
keine Verminderung der Aflatoxinbelastung der hier unter-
suchten Lebensmittel erkennen. Die Ergebnisse aus dem Be-
richtsjahr 2008 rechtfertigen damit abermals den zukiinftigen
Kontrollaufwand in Bezug auf das Vorhandensein von Aflato-
xinen in den betreffenden Lebensmitteln aus den genannten
Staaten. Es sollte gepriift werden, ob zusitzliche MaBnah-
men zur Verringerung der Aflatoxingehalte ergriffen werden
koénnen.

113
Bericht iiber den Ochratoxin A-Gehalt in ausgewdhlten
Lebensmitteln

113.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Ochratoxin A (OTA) ist ein Mykotoxin von Schimmelpilzen der
Gattungen Aspergillus und Penicillium. Zu kontaminierten Le-
bensmitteln zihlen vor allem Getreide, Kaffee und Gewiirze. In
Fleischerzeugnissen ist es nachweisbar, wenn Tiere verschim-
meltes Futter erhielten. Ist Rohkaffee durch OTA belastet, wird
es weder beim Rostprozess noch bei der haushaltsméfBigen Zu-
bereitung zerstort. Durch bestimmte Temperatur- und Feuch-
tigkeitsbedingungen werden der Schimmelpilzbefall und da-
mit die potenzielle Bildung von OTA wéahrend der Ernte, der
Weiterverarbeitung, der Trocknung, der Lagerung und des
Transportes beguinstigt.

OTA hat nachgewiesene karzinogene, nephrotoxische, te-
ratogene, immunotoxische und moglicherweise neurotoxi-
sche Eigenschaften. Berechnungen, die im Auftrag des Wissen-
schaftlichen Lebensmittelausschusses der Europédischen Union
durchgefiihrt wurden, belegen tédgliche OTA-Gesamtaufnah-
men von 0,9 ng/kg Korpergewicht und Tag (ng/kg KG/d) in
Deutschland und 4,6 ng/kg KG/d fiir Italien. Die durchschnitt-

Tab. 1-13-1 Ergebnisse der Untersuchung ausgewahlter Lebensmittelgruppen auf den Gehalt an Ochratoxin Aim Jahr2009.

Ergebnisse (pg/kg or pl/L)*

Anzahl der Proben

Anzahl an

Hochstgehalt
(ng/kg)

Max.

95. Per-
zentil

Median

Mittel-

wert

< Nachweis-

grenze
(%)

< Nachweis-

grenze

Gesamt

Proben >

Wert

Hochstgehalt

(EG)1881/2006

(Anzahl)

3,7 5,0

0,7

0,1

81

127

157

Unverarbeitetes Getreide

Aus unverarbeitetem Getreide gewonnene

Erzeugnisse und zum unmittelbaren mensch-

lichen Verzehr bestimmtes Getreide

3,0

1,6

0,8

0,1

0,2

60

194

323

Getrocknete Weintrauben (Korinthen, Rosinen

und Sultaninen)

10,0

8,6

5,7

0,6

1,4

27

33

122

Gerostete Kaffeebohnen sowie gemahlener

gerosteter Kaffee

5,0

1,9

1,5

0,3

62

48

77

8,5 10,0

20 0,9 0,6 2,9

59

289

Loslicher Kaffee (Instantkaffee)

Wein (einschlieRlich Schaumwein, ausgenom-

men Likdrwein und Wein mit einem Alkoholge-

=0,9%)

1

3,2 2,0

0,3

0,08

46

48

107

halt von mindestens 15 Vol.-%) und Fruchtwein
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liche OTA-Belastung im Blutplasma liegt in Europa zwischen
0,18 (Schweden) und 1,8 (Danemark) mg/L".

Die durchschnittliche Belastung von Kaffee mit OTA liegt
bei 0,8 ng/kg Lebensmittel, die von Getreide zum Vergleich bei
0,2 bis 0,4 ng/kg und die von Bier bei 0,07 ng/kg. Werden die-
sen Werten die tiblichen Verzehrsmengen zugrunde gelegt,
so ergibt sich fiir den Verbraucher eine OTA-Aufnahme von
0,2ng/kg KG/d durch Kaffee, 0,5 ng/kg KG/d durch Getreide-
produkte und 0,2 ng/kg KG/d durch Bier.

Die Kontrolle von potenziell belasteten Lebensmitteln
wird durch die Verordnung (EG) Nr.1881/2006 geregelt. Dabei
werden u. a. die Hochstgehalte an OTA in getrockneten Wein-
trauben, Traubensaft sowie Getreide tiberpriift. Des Weiteren
wird der Frage nachgegangen, ob fiir OTA in griinem Kaffee,
anderem Trockenobst als getrockneten Weintrauben, in Bier,
Kakao und Kakaoerzeugnissen, Likorweinen, Fleisch und
Fleischerzeugnissen, Gewiirzen und Lakritze ein Hochstwert
fir OTA festgelegt werden soll. Zu diesem Zweck tibermitteln
die Mitgliedstaaten der Kommission jahrlich die Ergebnisse
der durchgefiihrten Untersuchungen.

113.2 Ergebnisse

In Tabelle 1-13-1 sind die Untersuchungsergebnisse fiir das Be-
richtsjahr 2009 aufgefiihrt. Diese zeigen insgesamt eine eher
geringe Belastung von Lebensmitteln mit OTA. Eine Ausnah-
me bilden Getreidebeikost und andere Beikost fiir Sduglinge
und Kleinkinder, wo 11,6 % der Proben den vorgeschriebenen
Hochstwert tiberschritten. Besonders bei Nahrungsmitteln
fur Sduglinge und Kleinkinder gelten verstindlicherweise
strengste Auflagen, was zwingend zu beachten ist.

114

Bericht iiber das Vorkommen von Fusarientoxinen
in Lebensmitteln

114.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Den Erwédgungsgriinden der Verordnung (EG) Nr.1881/2006
der Kommission vom 19. Dezember 2006* zufolge ist es uner-
lasslich, den Gehalt an Kontaminanten auf toxikologisch ver-
tretbare Werte zu begrenzen. Die Hochstgehalte sind so nied-
rig festzulegen, wie dies durch eine gute Landwirtschafts-, und
Herstellungspraxis vernunftigerweise erreichbar ist, unter
Berticksichtigung des mit dem Lebensmittelverzehr verbun-
denen Risikos. Was Fusarientoxine anbelangt, so hat der SCF
in einer Reihe von Stellungnahmen folgende Bewertungen
vorgenommen: Deoxynivalenol im Dezember 1999% mit einer

¥BgVV empfiehlt Hochstmengen fiir Ochratoxin in Lebensmitteln. Stellungnah-
me 15/1997 vom 17.06.1997

Verordnung (EG) Nr.1881/2006 der Kommission vom 19. Dezember 2006 zur
Festsetzung der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmit-
teln.

4Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu Fusarien-
toxinen, Teil 1: Deoxynivalenol (DON) (vom 2. Dezember 1999), http://ec.europa.
eu/foof/fs/sc/scflout44_en.pdf

Festlegung einer tolerierbaren tédglichen Aufnahme (TDI) von
1ng/kg Koérpergewicht, Zearalenon im Juni 2000* mit Festle-
gung eines vorlaufigen TDI von 0,2 ug/kg Kérpergewicht, Fu-
monisine im Oktober 2000% (aktualisiert im April 2003%*) mit
Festlegung eines TDI von 2ug/kg Korpergewicht, Nivalenol
im Oktober 2000% mit Festlegung eines vorldufigen TDI von
0,7 ng/kg Korpergewicht sowie T-2- und HAT-2-Toxin im Mai
2001% mit Festlegung eine kombinierten vorldufigen TDI von
0,06 ng/kg Koérpergewicht und einer Gruppenbewertung der
Trichothecene im Februar 2002?".

Aus wissenschaftlichen Stellungnahmen und einer Bewer-
tung der erndhrungsbedingten Aufnahme ergibt sich, dass
Hochstgehalte fiir Deoxynivalenol, Zearalenon und Fumoni-
sine festgelegt werden sollten. Was Fumonisine anbelangt, so
haben die Kontrollen der vergangenen Ernten gezeigt, dass
Mais und Maiserzeugnisse duf3erst stark mit Fumonisinen be-
lastet sein konnen. Aus diesem Grund sollten Mafnahmen
ergriffen werden, durch die verhindert wird, dass Mais und
Maiserzeugnisse, die solch eine unannehmbar hohe Belastung
aufweisen, in die Lebensmittelkette gelangen kénnen.

Aus Aufnahmeabschédtzungen geht hervor, dass das Vor-
handensein von T-2- und HT-2-Toxin fiir die Gesundheit der Be-
volkerung bedenklich sein kann. Deshalb sind die Entwicklung
einer zuverléssigen, empfindlichen Methode, die Erhebung zu-
satzlicher Daten iber das Vorkommen von T-2- und HT-2-Toxin
sowie weitere Untersuchungen/Forschungen, die das Vorkom-
men von T-2- und HT-2-Toxin in Getreide und Getreideerzeug-
nissen, insbesondere in Hafer und Hafererzeugnissen, beein-
flussen, notwendig und mit hoher Prioritdt zu behandeln.

Aufgrund des gleichzeitigen Auftretens von 3-Acetyldeoxy-
nivalenol, 15-Acetyldeoxynivalenol und Fumonisin B; ist es
nichtnotwendig, spezifische MaBnahmen zu erwédgen, da Mas-
nahmen vor allem hinsichtlich Deoxynivalenol und Fumonisin
B, und B, die Bevolkerung auch vor einer unannehmbaren Ex-
position gegeniiber 3-Acetyldeoxynivalenol, 15-Acetyldeoxy-
nivalenol und Fumonisin B; schiitzen wiirden. Dasselbe gilt fiir
Nivalenol, das bis zu einem gewissen Grad gleichzeitig mit De-
oxynivalenol auftritt. AuBerdem wird die Exposition des Men-
schen gegeniiber Nivalenol auf Werte deutlich unterhalb des
vorldufigen TDI geschétzt. Was andere in der oben genannten
SCOOP-Aufgabe untersuchte Trichothecene anbelangt, wie
zum Beispiel 3-Actyldeoxynivalenol, 15-Acetyldeoxynivalenol,

Zstellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu Fusarien-
toxinen, Teil 2: Zearalenon (vom 22. Juni 2000), http://ec.europa.eu/food/fs/sc/
scffout65_en.pdf

#Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu Fusarien-
toxinen, Teil 3: Fumonisin B1 (FB1) (vom 17. Oktober 2000), http://ec.europa.eu/
food/fs/sc/scflout73_en.pdf

# Aktualisierte Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses
zu Fumonisin B1, B2 und B3 (vom 04. April 2003), http://ec.europa.eu/food|fs/sc/
scflout185_en.pdf

“Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu Fusarien-
toxinen, Teil 4: Nivalenol (vom 19. Oktober 2000), http://ec.europa.eu/food/fs/sc/
scflout74_en.pdf

*Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu Fusarien-
toxinen, Teil 5: T-2- und HT-2-Toxin (vom 30. Mai 2001), http://ec.europa.eu/food/
fs/sc/scflout88_en.pdf

#Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu Fusarien-
toxinen, Teil 6: Gruppenbewertung von T-2-Toxin, HAT-2-Toxin, Nivalenol und
Deoxynivalenol (vom 26. Februar 2002), http://ec.europa.eu/food/fs/sc/scf|
outl23_en.pdf



Tab. 1-14-1 Ergebnisiibersicht der Lebensmitteluntersuchung zu Fusa-
rientoxinen in 2009* sowie die Zahl der beteiligten Bundeslander.

Analyse auf Anzahl der Anzahl der Bundeslander,
Proben die Proben analysiert haben

Deoxynivalenol e 13

Zearalenon 1.171 13

Fumonisine

Summe B, und B, 258 5)

HT-2-Toxin 964 8

T-2-Toxin 964 8

* im Berichtszeitraum 2009 wurde von den Landesbehorden noch Ergebnisse aus
2007und2008 nachgemeldet. Diese Datenwurdenindie Auswertung einbezogen.

Fusarenon-X, T-2-triol, Diacetoxyscirpenol, Neosolaniol, Mono-
acetoxyscirpenol und Verucol, so geht aus den dazu vorliegen-
den - allerdings beschrankten - Informationen hervor, dass
diese nicht weit verbreitet und die festgestellten Werte in der
Regel niedrig sind.

Die klimatischen Bedingungen in der Wachstumsphase,
vor allem in der Bliitezeit, haben einen wesentlichen Einfluss
auf den Gehalt an Fusarientoxinen. Mittels einer guten land-
wirtschaftlichen Praxis, durch die die Risikofaktoren auf ein
Minimum reduziert werden, lasst sich die Kontamination
mit Fusarium-Pilzen jedoch bis zu einem gewissen Grad ver-
hindern. Die Empfehlung 2006/583/EG der Kommission vom
17. August 2006 zur Pravention und Reduzierung von Fusa-
rientoxinen in Getreide und Getreideprodukten® enthalt all-
gemeine Grundsatze fir die Prdvention und Reduzierung der

#ABL L 234 vom 29. August 2006, S. 35.
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Kontamination von Getreide mit Fusarientoxinen (Zearalenon,
Fumonisine und Trichothecene), die durch die Entwicklung
nationaler Leitlinien fiir die gute Praxis, die sich auf diese allge-
meinen Grundsétze stiitzen, umgesetzt werden sollen.

Hochstgehalte an Fusarientoxinen sollten fiir unverar-
beitetes Getreide festgelegt werden, das zur ersten Verarbei-
tungsstufe in Verkehr gebrachtwird. Verfahren zur Reinigung,
Sortierung und Trocknung gelten nicht als erste Verarbei-
tungsstufe, da hierbei das Getreidekorn selbst nicht physika-
lisch behandelt wird: das Schéalen hingegen gilt als erste Verar-
beitungsstufe.

Da Fusarientoxine in unverarbeitetem Getreide durch Rei-
nigung und Verarbeitung in unterschiedlichem Ma@e verrin-
gert werden, sollten Hochstgehalte fiir Getreideerzeugnisse,
die fir den Endverbraucher oder als Lebensmittelzutat be-
stimmt sind, festgelegt werden, damit zum Schutz der Gesund-
heit der Bevolkerung vollziehbare Rechtsvorschriften vorhan-
densind.

Bei Mais kennt man noch nicht alle Faktoren, die an der
Bildung von Fusarientoxinen - insbesondere Zearalenon so-
wie Fumonisin B, und B, - beteiligt sind. Daher wird den Le-
bensmittelunternehmern ein Zeitraum eingerdumt, in dem
sie untersuchen kénnen, was zur Bildung dieser Mykotoxine
fahrt und welche MaBnahmen getroffen werden koénnen, um
das Vorhandensein dieser Mykotoxine so weit wie moglich zu
verhindern®. Es wird vorgeschlagen, dass Hochstgehalte, die
auf derzeit verfiigbaren Daten iiber das Vorkommen dieser
Mykotoxine basieren, ab 2007 gelten, sofern nicht vor diesem
Zeitpunkt spezifische Hochstgehalte auf der Grundlage neue-
rer Informationen wiber das Vorkommen und die Bildung die-
ser Mykotoxine festgelegt werden.

“Hier den Auszug aus den Erwéigungsgriinden der Verordnung (EG) Nr.1126/
2007 beachten; siehe unten.

Tab. 1-14-2 Anzahl der auf Deoxynivalenol im Jahr2009 untersuchten Lebensmittelproben aus verschiedenen Warengruppen, Anzahl der positiven
Proben sowie derjenigen, bei welchen die fiir die jeweilige Warengruppe festgesetzten Héchstmengen tiberschritten wurden. (Gesamtanzahl der
auf DON untersuchten Proben:1.993; hier nur exemplarische Angaben zu einigen Warengruppen).

Warengruppe Gesamtanzahl Anzahl positiver Anzahl positiver  Festgelegte
an Proben Proben Proben iilberder Ho6chstmenge

festgelegten (ng/kg)
Hochstmenge

Unverarbeitetes Getreide aulRer Hartweizen, Hafer und Mais 314 87 0 1.250

Unverarbeiteter Hartweizen und Hafer 15 10 0 1.750

Unverarbeiteter Mais auBer unverarbeiteter Mais, der zur

Verarbeitung durch Nassmahlen bestimmt ist 1 1 0 1.750

Zum unmittelbaren menschlichen Verzehr bestimmtes

Getreide, Getreidemehl, als Enderzeugnis fir den unmittel-

baren menschlichen Verzehr vermarktete Kleie und Keime 741 323 4 750

Teigwaren (trocken) 81 46 0 750

Brot (einschlieBlich Kleingeback), feine Backware, Kekse,

Getreide-Snacks und Friihstiickscerealien 687 291 1 500

Getreidebeikost und andere Beikost fiir Sduglinge und Klein-

kinder 70 16 0 200
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Tab. 1-14-3 Anzahl der auf Zearalenon im Jahr2009 untersuchten Lebensmittelproben aus verschiedenen Warengruppen, Anzahl der positiven
Proben sowie derjenigen, bei welchen die fir die jeweilige Warengruppe festgesetzten Hoéchstmengen tiberschritten wurden (Gesamtanzahl der auf
Zearalenon untersuchten Proben: 1.171; hier nur exemplarische Angaben zu einigen Warengruppen).

Warengruppe Gesamtanzahl Anzahl positiver  Anzahl positiver  festgelegte
der Proben Proben Proben iiber der = Hochstmenge

festgelegten [na/kg]
Hochstmenge

Raffiniertes Maisol 31 29 0 400

Unverarbeitetes Getreide aulRer Mais 187 10 0 100

Unverarbeiteter Mais 2 0 0 350

Zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtes

Getreide, Getreidemehl, als Enderzeugnis fir den unmittel-

baren menschlichen Verzehr vermarktete Kleie und Keime

(auBer Maisprodukte, Getreidebeikost, Cerealien & Snacks) 414 32 0 75

Firden unmittelbaren menschlichen Verzehr bestimmter

Mais, Maismehl, Maisschrot, Snacks und Friihstiickscerealien

auf Maisbasis 112 46 18 100

Brot (einschlieBlich Kleingeback), feine Backwaren, Kekse,

Getreidesnacks und Friihstiickscerealien, Musli (auRer Mais-

produkte) 343 23 0 50

Getreidebeikost (auBer Getreidebeikost auf Maisbasis) und

andere Beikost fiir Sduglinge und Kleinkinder (auRer gluten-

frei) 22 2 0 20

Getreidebeikost aus Mais fiir Sduglinge und Kleinkinder (auch

glutenfreie Beikost) 5 0 0 20

Aufgrund der geringen festgestellten Belastung von Reis
mit Fusarientoxinen werden fiir Reis und Reiserzeugnisse kei-
ne Hochstgehalte vorgeschlagen.

Den Erwdgungsgriinden der Verordnung (EG) Nr.1126/
2007%* zufolge erscheint es in Anbetracht der seit 2005 gewon-
nenen neuen Erkenntnisse nétig, die Hochstgehalte in Mais
und Maiserzeugnissen sowie den Zeitpunkt, ab dem diese gel-
ten, zu dndern.

Nach jingeren Informationen wurden in den Maisernten
2005 und 2006 im Vergleich zu den Ernten 2003 und 2004 ho-
here Gehalte vor allem an Zearalenon und Fumonisinen sowie
in geringerem Umfang auch an Deoxynivalenol festgestellt,
was auf die Wetterbedingungen zuriickzufithren war. Die
vorgesehenen Hochstgehalte fiir Zearalenon und Fumosinine
koénnen somit bei bestimmten Wetterbedingungen fir Mais
nicht eingehalten werden, selbst wenn Praventionsmafnah-
men getroffen werden. Daher miissen die Hochstgehalte ge-
dndert werden, um Marktstorungen zu vermeiden und gleich-
zeitig ein hohes Schutzniveau fiir die 6ffentliche Gesundheit
aufrechtzuerhalten, indem gewdahrleistet wird, dass die Expo-
sition des Menschen deutlich unter dem gesundheitsbezoge-
nen Richtwert bleibt.

*Verordnung (EG) Nr.1126/2007 der Kommission vom 28. September 2007 zur
Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 zur Festsetzung der Hochstgehal-
te fir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln hinsichtlich Fusarientoxi-
nen in Mais und Maiserzeugnissen.

Um die ordnungsgemaéfBe und reibungslose Anwendung
dieser Hochstgehalte sicherzustellen, sollten sie fiir Mais und
Maiserzeugnisse jeder Art gelten, die wahrend einer Anbaupe-
riode geerntet werden; deshalb sollte der Geltungsbeginn dem
Beginn des Vermarktungszeitraums des nédchsten Erntejahres
entsprechen. Da die Maisernte in Europa in der Regel von Mitte
September bis Ende Oktober stattfindet, wurde der 1. Oktober
als Geltungsbeginn gewadhlt.

Des Weiteren sollen einige Kleinere technische Anderun-
gen vorgenommen werden. Der Hochstgehalt sollte nicht fir
unverarbeiteten Mais gelten, der zur Verarbeitung durch Nass-
mahlen bestimmt ist (Stirkegewinnung). Es ist wissenschaft-
lich belegt, dass — ungeachtet des in unverarbeitetem Mais
vorhandenen Gehaltes an Fusarientoxinen - in Maisstédrke
keine oder nur sehr geringe Mengen an Fusarientoxinen nach-
weisbar sind. Zum Schutz der Gesundheit von Mensch und Tier
sollten Lebensmittelunternehmer, die Nassmahlverfahren an-
wenden, dennoch die zur Verfiitterung an Tiere bestimmten
Nebenprodukte des Nassmahlverfahrens genau tiberwachen,
um die Einhaltung der Richtwerte aus der Empfehlung 2006/
576/EG der Kommission vom 17. August 2006 betreffend das
Vorhandensein von Deoxynivalenol, Zearalenon, Ochrato-
xin A, T-2- und HT-2-Toxin sowie von Fumonisinen in zur Ver-
fiitterung an Tiere bestimmten Erzeugnisse® zu kontrollieren.

*ABL L 229 vom 23. August 2006, S. 7.
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Tab. 1-14-4 Anzahl der auf Fumonisine (Summe aus B, und B,) im Jahr2009 untersuchten Lebensmittelproben aus verschiedenen Warengruppen,
Anzahl der positiven Proben sowie derjenigen, bei welchen die fiir die jeweilige Warengruppe festgesetzten Hochstmengen Giberschritten wurden
(Gesamtanzahl der auf Fumonisine untersuchten Proben: 258; hier nur exemplarische Angaben zu einigen Warengruppen).

Warengruppe Gesamtanzahl Anzahl positiver  Anzahl positiver  festgelegte
der Proben Proben Proben iiber der = Hochstmenge

festgelegten [na/kg]
Hochstmenge

Unverarbeiteter Mais auBer unverarbeitetem Mais, der zur

Verarbeitung durch Nassmahlen bestimmt ist 2 1 0 4.000

Zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmter

Mais, zum unmittelbaren menschlichen Verzehr bestimmte

Lebensmittel auf Maisbasis (Maisgriel3, Maisstarke, Maismehl,

Maiskeime, Puffmais) (auRer Backmischungen, Friihstiicks-

cerealien und Snacks) 108 39 0 1.000

Getreidebeikost und andere Beikost auf Maisbasis fiir Saug-

linge und Kleinkinder 12 0 0 200

Tab. 1-14-5 Anzahl der auf HT-2-Toxin im Jahr 2009 untersuchten Lebensmittelproben aus verschiedenen Warengruppen sowie Anzahl der positiven
Proben (Gesamtanzahl der auf HT-2-Toxin untersuchten Proben: 964; hier nur exemplarische Angaben zu einigen Warengruppen).

Warengruppe Gesamtanzahl Anzahl positiver Min. Menge Max. Menge
der Proben Proben [ng/kg] [na/kg]

Unverarbeitetes Getreide aulRer Hafer 286 46 0,7 361,3

Unverarbeitete Haferkorner 16 9 1,1 21,8

Zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmte

Getreide, Getreidemehl, als Enderzeugnis fir den unmit-

telbaren menschlichen Verzehr vermarktete Kleie und

Keime (auBer Hafer, Getreide- und Mehlmischungen, Back-

mischungen, Miisli) 425 19 0,5 64,7

Zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmte

Getreide, Getreidemehl, als Enderzeugnis fir den unmittel-

baren menschlichen Verzehr vermarktete Kleie und Keime

aus Hafer (auRRer Getreide- und Mehlmischungen, Back-

mischungen, Miisli) 23 12 1,0 19,5

Brot (einschlieRlich Kleingebdack), feine Backwaren, Kekse,

Getreidesnacks und Friihstiickscerealien 166 6 0,7 88,1

Getreidebeikost und andere Beikost fiir Sduglinge und Klein-

kinder 6 0 - -
Beim Trockenmahlverfahren entstehen aus derselben 1.714.2  Ergebnisse

Charge von unverarbeitetern Mais Mahlfraktionen unter-
schiedlicher PartikelgréBe. Wissenschaftlichen Erkenntnissen
zufolge weisen die Mahlfraktionen mit kleinerer Partikelgroe
einen h6heren Gehalt an Fusarientoxinen auf als die Mahlfrak-
tionen mit gréBeren Partikeln. Maismehlfraktionen fallen je
nach PartikelgréBe unter verschiedene Positionen der kom-
binierten Nomenklatur, basierend auf einem Siebdurchgang
durch ein Sieb mit einer lichten Maschenweite von 500 Mikro-
metern. Es sollten unterschiedliche Hochstgehalte fiir Mahl-
fraktionen < und > 500 Mikrometer festgesetzt werden, um
dem Kontaminationsgrad der verschiedenen Fraktionen Rech-
nung zu tragen.

Fiir das Jahr 2009 wurden dem BVL Untersuchungsergebnisse
uber das Vorkommen von Fusarientoxinen (Deoxynivalenol,
Zearalenon, Summe der Fumosinine B, und B, sowie HT-2-To-
xin und T-2-Toxin) in Lebensmitteln gemaB Verordnung (EG)
Nr.1126/2007 gemeldet; die Anzahl der untersuchten Proben
sowie die Anzahl der Bundeslédnder, die sich an diesen Untersu-
chungen beteiligten, sind in Tab. 1-14-1 wiedergegeben.

In den folgenden Tabellen 1-14-2 bis 1-14-6 sind die Ge-
samtanzahl der Proben der Anzahl der positiven Proben nach
Analyse auf eines der oben genannten Mykotoxine gegen-
ubergestellt und - sofern eine Hochstmenge fir das jeweilige
Mykotoxin und die jeweilige Warengruppe festgelegt ist — die
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Tab. 1-14-6 Anzahl der auf T-2-Toxin im Jahr 2009 untersuchten Lebensmittelproben aus verschiedenen Warengruppen, Anzahl der positiven Proben
sowie derjenigen, bei welchen die fiir die jeweilige Warengruppe festgesetzten Hochstmengen iberschritten wurden (Gesamtanzahl der auf T-2-
Toxin untersuchten Proben: 964; hier nur exemplarische Angaben zu einigen Warengruppen).

Warengruppe Gesamtanzahl Anzahl positiver Min. Menge Max. Menge
der Proben Proben [ng/kg] [ng/kg]

Unverarbeitetes Getreide auRer Hafer 286 53 0,12 137,0

Unverarbeitete Haferkérner 16 11 0,5 9,0

Zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmte

Getreide, Getreidemehl, als Enderzeugnis fir den unmit-

telbaren menschlichen Verzehr vermarktete Kleie und

Keime (auBer Hafer Getreide- und Mehlmischungen, Back-

mischungen, Misli) 395 21 0,1 6,9

Zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmte

Getreide, Getreidemehl, als Enderzeugnis fir den unmittel-

baren menschlichen Verzehr vermarktete Kleie und Keime

aus Hafer (auBer Getreide- und Mehlmischungen, Back-

mischungen, Misli) 23 8 1,7 5,5

Brot (einschlieBlich Kleingeback), feine Backwaren, Kekse,

Getreidesnacks und Friihstiickscerealien 166 10 0,1 1,2

Getreidebeikost und andere Beikost fiir Sauglinge und Klein-

kinder 6 0 - -

Anzahl der positiven Proben angegeben, welche diese Hochst-
menge Uberschreitet. Grundsétzlich ist dabei festzustellen,
dass zwar in einem nicht unerheblichen Anteil der Proben das
jeweilige Mykotoxin nachgewiesen werden konnte [bei Ana-
lysen auf Deoxynivalenol 40,5 % der Proben positiv, auf Zeara-
lenon 12,7 % der Proben positiv, auf Fumonisine (Summe aus B,
und B,) 32% der Proben positiv, auf HT-2-Toxin 10 % der Proben
positiv und auf T-2-Toxin 11,5 % der Proben positiv]. Es ist aller-
dings auch zu verzeichnen, dass sich die jeweiligen Gehalte an
Mykotoxinen der meisten Proben — nach MaBgabe der Verord-
nung (EG) Nr.1126/2007 - auf sehr geringem Niveau befinden,
dass der prozentuale Anteil der Proben, deren Mykotoxinge-
halt tatsdchlich die festgelegte Hochstmenge iiberschreitet,
weitaus geringer ist [bei Deoxynivalenol 0,3 % der Proben, bei
Zearalenon 1,6 % der Proben und bei den Fumosinen 0% der
Proben; fiir den Nachweis des HT-2-Toxins bzw. des T-2-Toxins
kénnen diese Aussagen nicht getroffen werden, da fir diese
beiden Mykotoxine noch keine Héchstmengen festgelegt wor-
den sind].

115

Bericht iiber den Gehalt an Nitrat in Spinat, Salat, Rucola
und anderen Salaten

115.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Nitrat ist ein natirlich im Boden vorkommender Stoff. Pflan-
zen bendtigen es um zu wachsen. Im Wesentlichen wird Nitrat
dem Boden durch Diingung zugefiihrt. In héheren Mengen,
z.B. bei Uberdiingung, kann der Nitratanteil in der Pflanze
sehr hoch sein. Des Weiteren sind Pflanzenart, Erntezeitpunkt

sowie Witterung und klimatische Bedingungen wichtige Ein-
flussfaktoren. Insbesondere Licht spielt dabei eine grof3e Rolle.
Sosind in der Regel in den lichtdrmeren Monaten die Nitratge-
halte hoher.

Im menschlichen Magen-Darm-Trakt kann Nitrat zum Ni-
trit reduziert werden, aus dem durch Reaktion mit EiweiB3stof-
fen Nitrosamine gebildet werden konnen. Nitrosamine besit-
zen nachweislich karzinogene Eigenschaften.

In den Erwdgungsgriinden zur Verordnung (EG) Nr.1881/
2006** wird zu dieser Thematik ausgefiihrt, dass Gemiise die
Hauptquelle fiir die Aufnahme von Nitraten durch den Men-
schen ist. In der Stellungnahme vom 22. September 1995 stellt
der Wissenschaftliche Ausschuss (SCF) fest, dass die Gesamt-
aufnahme an Nitraten normalerweise deutlich unter der duld-
baren tdglichen Aufnahme liegt; gleichwohl empfiehlt er, die
Bemiihungen zur Reduzierung der Nitratexposition durch Le-
bensmittel und Wasser fortzusetzen. Er drédngt ferner darauf,
dass eine gute landwirtschaftliche Praxis festgelegt wird, um
zu gewdhrleisten, dass die Nitratgehalte so niedrig sind, wie
dies verniinftigerweise zu erreichen ist. Der SCF betont, die Be-
sorgnis Uiber das Vorhandensein von Nitraten diirfe nicht von
einem vermehrten Verzehr von Gemise abhalten, denn Ge-
mise erfiille eine wesentliche Erndhrungsfunktion und spiele
eine groBe Rolle fiir den Gesundheitsschutz. Die Uberwachung
der Nitratgehalte in Kopfsalat und Spinat und die Anwendung
der guten landwirtschaftlichen Praxis miissen unter Wahrung
eines angemessenen Verhdltnisses zum angestrebten Ziel,
nach MaBgabe der Uberwachungsergebnisse und insbeson-

*Verordnung (EG) Nr.1881/2006 der Kommission vom 19. Dezember 2006 zur
Festsetzung der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmit-
teln.
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Abb. 1-15-1 Nitratgehalt von
Spinatin 2009 [Darstellungin
acht Nitratgehalt-Klassen im
Bereich von 0 bis>4.500 mg/
kg; die Anzahl der zur Verfi-
gung stehenden Proben ist
dem jeweiligen Monatin Klam-
mern nachgestellt.]. Die fest-
gelegten Hochstgrenzen
liegen bei 2.500 bzw. 3.000

mg/kg.

Anzahl

Nitratgehalt (mg/kg)

dere unter Berticksichtigung der Risiken und der gesammel-
ten Erfahrungen erfolgen. Es empfiehlt sich daher, dass die
Mitgliedstaaten jahrlich die Ergebnisse ihrer Uberwachung
mitteilen und tiber die getroffenen Manahmen und erzielten
Fortschritte bei der Anwendung der guten landwirtschaftli-
chen Praxis zur Reduzierung der Nitratgehalte berichten.

Als Hochstgehalte sind im Anhang der Verordnung (EG)
Nr.1881/2006 folgende Werte festgelegt: fir frischen Spi-
nat 3000 mg NOs/kg [Ernte vom 1. Oktober bis 31. Méarz] bzw.
2500 mg NOs/kg [Ernte vom 1. April bis 30. September]; fiir
haltbar gemachten, tiefgefrorenen oder gefrorenen Spinat
2000 mg NOs/kg; fur frischen Kopfsalat 4500 mg NO;/kg (unter

Glas/Folie angebauter Salat) bzw. 4000 mg NOs/kg (Freiland-
salat) [Ernte vom 1. Oktober bis 31. Mérz] sowie 3500 bzw.
2500 mg NOs/kg [Ernte vom 1. April bis 30. September fiir unter
Glas/Folie angebauten Salat bzw. Freilandsalat].

115.2  Ergebnisse

Fiir das Berichtsjahr 2009 wurden verschiedene Gemiisepflan-
zen (Spinat, Kopfsalat, Eisbergsalat, Rucola, Feldsalat, Kartoffel,
Rote Beete, Radieschen, Sellerie, Karotte, Mangold und Peter-
silie aus in- und ausldndischem Anbau auf ihren Nitratgehalt
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Abb. 1-15-2 Nitratgehalt von

Nitratgehalt (mg/kg)

Kopfsalatin 2009 [Darstellung
in acht Nitratgehalt-Klassen im
Bereich von O bis Giber 4.500
mg/kg; die Anzahl der analy-
sierten Proben ist dem jeweili-
gen Monat in Klammern nach-
gestellt.]. Die festgelegten
Héchstgrenzen liegen bei
4.000 bzw. 4.500 mg/kg.

untersucht. Reprdsentativ fiir den jahreszeitlichen Verlauf
des Nitratgehaltes in Abhdngigkeit von der Gemiisepflanzen-
art sollen hier die Ergebnisse fir Spinat (Abb. 1-15-1), Kopfsalat
(Abb.1-15-2) und Rucola (Abb.1-15-3) vorgestellt werden. Die
anderen Gemiisepflanzen weisen entweder nur geringe Ni-
tratgehalte auf oder dhneln in Bezug auf die jahreszeitliche
Zu- oder Abnahme ihres Nitratgehaltes einem der drei Bei-
spiele®.

*Es sei ausdriicklich darauf hingewiesen, dass bei den folgenden Ausfithrungen
-aufgrund der zum Teil geringen Probenanzahl - keine quantitativen, sondern
nur tendenzielle Aussagen tiber die Zu- oder Abnahme des Nitratgehaltes im
Jahresverlauf gemacht werden konnen.

Vor einer Bewertung der Daten zum Nitratgehalt ist her-
vorzuheben, dass die Probenzahl pro Monat im Verlauf des
Jahres teilweise sehr unterschiedlich ist [Spinat: 34 Proben im
Juni aber nur 3 Proben im Juli; Kopfsalat: 57 Proben im Mai und
21 Proben im Mérz; Rucola: 60 Proben im Mérz und 5 Proben
im Januar]. Dadurch sind nur bedingt Schlussfolgerungen zu
ziehen.

In 2009 wurden 137 Proben frischer Spinat untersucht
(Abb.1-15-1). Davon wiesen 18% eine Uberschreitung der
Hochstwerte auf. Beim Kopfsalat hingegen ist eine homoge-
ne mittlere Probenanzahl pro Monat (39 Proben im Mittel;
Standardabweichung 11) untersucht worden. Hier ergibt sich
der bereits erwdhnte Trend, dass der Nitratgehalt in den Win-
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Abb. 1-15-3 Nitratgehalt von
Rucolain2009 [Darstellungin
neun Nitrat-Gehalt-Klassen im
Bereich von O bis (iber 9.000
mg/kg; die Anzahl der analy-
sierten Proben ist dem jeweili-
gen Monat in Klammern nach-
gestellt.]. Die festgelegten
Hoéchstgrenzen liegen bei
4.000 bzw. 4.500 mg/kg.

Anzahl
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termonaten tendenziell héher als in den Sommermonaten ist
(Abb. 1-15-2). Bei 5 % (22 von 435) der analysierten Kopfsalat-Pro-
ben wurde der gesetzliche Hochstwert tiberschritten.

Wie auch in den Vorjahren ist die Bilanz beim Rucola deut-
lich schlechter (Abb. 1-15-3). Hier tiberschritten 70 % der Proben
den Hochstwert. Eine tendenziell hohere Belastung der Proben
in den Wintermonaten konnte nicht festgestellt werden. Im
Gegenteil waren die Nitratwerte zwischen Mérz und Septem-
berleicht hoher als in den tibrigen Monaten.

1.16

Bericht iiber Riickstédnde fiir aus Indien eingefiihrte,
zum menschlichen Verzehr oder zur Verwendung
als Futtermittel bestimmte Krustentiere

116.1  Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Durch die Erwigungsgriinde der Entscheidung 2009/727/EG**

der Kommission vom 30. September 2009 und der Richtlinie
96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 tiber KontrollmaBnah-

**Entscheidung der Kommission vom 30. September 2009 {iber SofortmaBnah-
men fiir aus Indien eingefiihrte, zum menschlichen Verzehr oder zur Verwen-
dung als Futtermittel bestimmte Krustentiere.
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men hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstdnde in
lebenden Tieren und tierischen Erzeugnissen, sieht die Uber-
wachung der Produktionskette fiir Tiere und Primérerzeugnis-
se tierischen Ursprungs vor, dass lebende Tiere, ihre festen und
fliissigen Ausscheidungen, Tiergewebe, tierische Erzeugnisse,
Futtermittel und Trinkwasser fiir Tiere auf bestimmte Riick-
stdnde und Stoffe untersucht werden.

Der jiingste Inspektionsbesuch der Gemeinschaft in Indien
hat Méangel des Riickstandskontrollsystems fiir lebende Tiere
und tierische Erzeugnisse ergeben. Trotz von Indien vorgeleg-
ter Garantien berichten die Mitgliedstaaten der Kommission,
dass in aus Indien eingefiihrten Krustentieren vermehrt Nitro-
furane und ihre Metaboliten nachgewiesen werden. Das Vor-
handensein dieser Stoffe in Lebensmitteln ist durch die Verord-
nung (EWG) Nr. 2377/90 des Rates verboten, da sie ein ernstes
Risiko fiir die menschliche Gesundheit darstellen.

Durch die Entscheidung 2009/727/EG ist daher geregelt,
dass die Mitgliedstaaten die Einfuhr von Krustentiersendun-
gen zulassen, auch wenn keine Ergebnisse einer analytischen
Untersuchung beiliegen, sofern der einfiithrende Mitgliedstaat
dafiir Sorge tragt, dass jede Sendung solcher Erzeugnisse bei
ihrer Ankunft an der Grenze der Gemeinschaft allen erforder-
lichen Kontrollen unterzogen wird, um zu gewéhrleisten, dass
sie keine Gefahr fur die menschliche Gesundheit darstellen.
Die Sendungen werden an der Grenze der Gemeinschaft einbe-
halten, bis Laborergebnisse bestatigen, dass die Konzentration
der Nitrofuranmetaboliten die in der Entscheidung 2002/657/
EG festgelegte Mindestleistungsgrenze der Gemeinschaft von
111g/kg nicht tiberschreitet.

116.2  Ergebnisse

Durch das Inkrafttreten der Verordnung wurde im 4. Quartal
2009 damit begonnen, entsprechende Proben auf Nitrofura-
ne und dessen Metabolite zu untersuchen. Bei 6 untersuchten
Proben ergab sich keine Beanstandung.

117

Bericht iiber Melamin-Riickstande von eingefiihrter Milch
bzw. Milcherzeugnissen aus China

1171 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Nach Artikel 53 der Verordnung (EG) Nr.178/2002 kénnen in
Notféllen geeignete MaBnahmen bei aus Drittldndern einge-
fuhrten Lebens- oder Futtermitteln getroffen werden, um die
Gesundheit von Mensch und Tier oder die Umwelt zu schiitzen
und wenn dem davon ausgehenden Risiko durch MaBnahmen
der einzelnen Mitgliedstaaten nicht zufriedenstellend begeg-
net werden kann.

Die Europédische Kommission wurde dartber unterrichtet,
dass in Sduglingsanfangsnahrung und anderen Milcherzeug-
nissen in China hohe Melamingehalte festgestellt wurden.
Melamin ist ein chemisches Zwischenprodukt, das bei der Her-
stellung von Aminoharzen und Kunststoffen eingesetzt und als
Monomer und Zusatzstoff bei Kunststoffen Verwendung fin-

det. Hohe Gehalte an Melamin in Lebensmitteln kénnen sehr
schéadliche Gesundheitsauswirkungen haben.

In der Verordnung (EG) Nr. 798/2008 vom 14. Oktober 2008
wird daher geregelt, dass die Einfuhr in die Gemeinschaft von
zusammengesetzten und Milch oder Milcherzeugnisse enthal-
tenden Erzeugnissen verboten ist, die bestimmt sind fiir die be-
sonderen Erndhrungsbediirfnisse von Sduglingen und Klein-
kindern im Sinne der Richtlinie 89/398/EWG des Rates {iber
Lebensmittel, die fiir eine besondere Erndhrung bestimmt
sind, und deren Ursprung oder Herkunft China ist. Sdmtliche
Erzeugnisse, die nach Inkrafttreten dieser Entscheidung auf
dem Markt angetroffen werden, wurden sofort vom Markt ge-
nommen und vernichtet.

Des Weiteren fiihren die Mitgliedsstaaten Kontrollen bei
allen Sendungen von zusammengesetzten Erzeugnissen ein-
schlieBlich Futtermitteln durch, deren Ursprung oder Herkunft
Chinaistund die Milcherzeugnisse enthalten. Diese Kontrollen
dienen vor allem dazu, sicherzustellen, dass der mogliche Me-
lamingehalt 2,5 mg/kg Erzeugnis nicht tibersteigt. Die Sendun-
gen werden bis zur Vorlage der Ergebnisse der Laboruntersu-
chung festgehalten.

117.2 Ergebnisse

GemaB VO (EG) 798/2008 wurden in 2009 insgesamt 502 Pro-
ben auf Melaminriickstdnde getestet und regelméafig berich-
tet. Bei 6 Proben (1,2 %) wurde eine Uberschreitung des gesetz-
lichen Hochstwertes festgestellt.

1.18

Bericht iiber die Qualitdt von Fischereierzeugnissen
aus Albanien

1.18.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

GemaB Entscheidung der Kommission 2007/642/EG miissen
entsprechende MafSnahmen getroffen werden, wenn davon
auszugehen ist, dass ein aus einem Drittland eingefiihrtes Le-
bensmittel wahrscheinlich ein ernstes Risiko fiir die Gesund-
heit von Mensch oder Tier oder fiir die Umwelt darstellt und
dass diesem Risiko durch MaBBnahmen des betreffenden Mit-
gliedstaats oder der betreffenden Mitgliedstaaten nicht auf
zufrieden stellende Weise begegnet werden kann.

GemdfB Verordnung (EG) Nr.853/2004 des Européischen
Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen
Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs (2)
miussen Lebensmittelunternehmer sicherstellen, dass in
Fischereierzeugnissen die Grenzwerte fiir Histamin nicht tiber-
schritten werden. Diese Grenzwerte sowie die entsprechenden
Probenahme- und Untersuchungsverfahren sind in der Ver-
ordnung (EG) Nr.2073/2005 der Kommission vom 15. Novem-
ber 2005 iiber mikrobiologische Kriterien fiir Lebensmittel (3)
festgelegt.

Ein kiirzlich durchgefiihrter Inspektionsbesuch der Ge-
meinschaft in Albanien hat ergeben, dass die albanischen Be-
horden nur begrenzt in der Lage sind, die erforderlichen Kon-



trollen durchzufiihren, insbesondere, um Histamin in Fisch
und Fischereierzeugnissen festzustellen.

In der Entscheidung 2007/642EG wird daher geregelt, dass
die Mitgliedstaaten die Einfuhr der genannten Erzeugnisse
nur dann erlauben, wenn ihnen die Ergebnisse einer in Alba-
nien bzw. von einem ausldndischen akkreditierten Labor vor
dem Versand vorgenommenen analytischen Untersuchung
auf Histamin beiliegen und aus diesen hervorgeht, dass der
Histamingehalt unterhalb der in der Verordnung (EG) Nr. 2073/
2005 festgelegten Grenzwerte liegt. Diese Untersuchungen
missen gemafB dem in der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 ge-
nannten Probenahme- und Analyseverfahren durchgefiihrt
werden.

118.2  Ergebnisse

Im Berichtszeitraum 2009 wurden keine Sendungen von
Fischereierzeugnissen aus Albanien gemeldet und es liegen
keine Untersuchungsergebnisse vor.

1.19

Bericht iiber Amitraz-Riickstéande in Birnen aus der Tiirkei
1.19.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Die Verordnung (EG) Nr.396/2005 des Europdischen Parla-
ments und des Rates vom 23. Februar 2005 iber Hochstgehalte
an Pestizidriickstdnden in oder auf Lebens- und Futtermitteln
pflanzlichen und tierischen Ursprungs und zur Anderung der
Richtlinie 91/414/[EWG des Rates legt unter anderem Rick-
standshdchstgehalte fiir Amitraz und seine Metaboliten fest.

Im Rahmen des Schnellwarnsystems fiir Lebens- und Fut-
termittel (RASFF) wurde in den Jahren 2007, 2008 und 2009
wiederholt gemeldet, dass bei Birnen mit Ursprung in der
Tiirkei ein Amitrazgehalt festgestellt wurde, der die akute Re-
ferenzdosis (ARfD) fiir dieses Schddlingsbekdmpfungsmittel
ubersteigt. Zuletzt ging am 21. Oktober 2009 eine Meldung der
deutschen Behorden ein, demzufolge bei den jiingsten Analy-
sen Amitrazgehalte festgestellt wurden, die weit tiber der ARfD
lagen.

In der Verordnung (EG) Nr.835/2009 vom 12. November
2009 wird daher geregelt, dass die Mitgliedstaaten bei mindes-
tens 10 % der Sendungen mit frischen Birnen unter KN-Codes
0808 2010 und 0808 20 50 mit Ursprung in oder Herkunft aus
der Turkei Dokumentenpriifung, Namlichkeitskontrolle und
Warenuntersuchung einschlieflich Laboranalysen durchfiih-
ren. Die Sendungen werden bis zur Vorlage der Ergebnisse der
Laboruntersuchung zurtickgehalten.

1 Nationale Berichterstattung an die EU

119.2  Ergebnisse
Von den drei in 2009 getesteten Chargen wurde keine bean-
standet.

1.20

Bericht Giber Furan-Monitoring in Lebensmitteln
1.20.1  Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Im Mai 2004 veroffentlichte die US Food and Drug Administ-
ration (FDA) die Ergebnisse einer Erhebung zum Vorkommen
von Furan in Produkten, die einer Hitzebehandlung unterzo-
gen werden. Furangehalte wurden in einer Anzahl von Lebens-
mitteln festgestellt (z. B. Lebensmitteln in Dosen und Glésern,
Babynahrung, Kaffee, Suppen und So3en usw.).

Das Wissenschaftliche Gremium fiir Kontaminanten in der
Lebensmittelkette der Europdischen Behérde fiir Lebensmit-
telsicherheit (EFSA) betrachtete diese Angelegenheit als dring-
lich und verfasste am 7. Dezember 2004 einen wissenschaftli-
chen Bericht Giber Furan in Lebensmitteln. In diesem Bericht
kam die EFSA zu dem Schluss, dass sich aus den derzeit verfiig-
baren Daten ergibt, dass zwischen einer moglichen Exposition
des Menschen und Dosen, die im Tierversuch krebsauslosend
wirken, ein verhéltnisméBig kleiner Unterschied besteht, und
dass man fiir eine zuverldssige Risikobewertung weitere Daten
sowohl zur Toxizitét als auch zur Exposition benotigen wirde.
Es ist daher erforderlich, zuverldssige Daten tiber das Vorkom-
men von Furan in hitzebehandelten Lebensmitteln in der ge-
samten Europdischen Gemeinschaft zu erheben, um die EFSA
in die Lage zu versetzen, eine zuverldssige Risikobewertung
durchzufiihren. Besonderes Gewicht ist dabei auf die Daten-
erhebung in dem Zeitraum 2007 bis 2008 zu legen. Anschlie-
Bend istdie Datenerhebung routinemasig fortzusetzen.

Die Kommission empfiehlt* daher, dass die Mitgliedstaa-
ten der EFSA regelméBig ihre Monitoringdaten mit den von
der EFSA festgelegten Informationen und in dem von der EFSA
festgelegten Format zur Verfiigung stellen.

1.20.2  Ergebnisse

Im Berichtszeitraum 2009 wurden bundesweit insgesamt 175
Lebensmittelproben (Kaffeeextrakt und gerosteter Kaffee) auf
Furan-Riickstédnde getestet. Die dabei gemessenen Furanwerte
lagen zwischen 42 und 6002 ug/kg (Mittelwert bei 2143 ng/kg,
Standardabweichung von 1246 ng/kg).

*Empfehlung der Kommission vom 28. Méarz 2007 iiber ein Monitoring zum Vor-
kommen von Furan in Lebensmitteln (2007/196/EG).
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Ziele, rechtliche Grundlagen und Organisation
2.1.1 Programm und Ziele

Der Nationale Riuickstandskontrollplan (NRKP) ist ein Pro-
gramm zur Uberwachung von Lebensmitteln tierischer Her-
kunft hinsichtlich des Vorhandenseins von Ricksténden ge-
sundheitlich unerwiinschter Stoffe. Er umfasst verschiedene
Produktionsstufen, von den Tierbestdnden bis hin zu Betrie-
ben, die Primédrerzeugnisse gewinnen oder verarbeiten.

Den NRKP gibt es seit 1989. Die Programm-Planung und
-Durchfiihrung erfolgen in der Européischen Union nach ein-
heitlich festgelegten MafBstdben. Der NRKP wird jahrlich neu
erstellt. Er enthdlt fiir jedes Land konkrete Vorgaben tber
die Anzahl der zu untersuchenden Tiere oder tierischen Er-
zeugnisse, die zu untersuchenden Stoffe, die anzuwendende
Methodik und die Probenahme. Die Probenahme erfolgt ziel-
orientiert, d. h. unter Berticksichtigung von Kenntnissen tiber
ortliche oder regionale Gegebenheiten oder von Hinweisen
auf unzulédssige oder vorschriftswidrige Tierbehandlungen.
Die Untersuchungen dienen somit der gezielten Uberwa-
chung des rechtskonformen Einsatzes von pharmakologisch
wirksamen Stoffen, der Kontrolle der Einhaltung des Anwen-
dungsverbotes bestimmter Stoffe und der Sammlung von Er-
kenntnissen tiber die Belastung mit Umweltkontaminanten.

Die Proben werden an der Basis der Lebensmittelkette ent-
nommen. Das sichert die Riickverfolgbarkeit zum Ursprungs-
betrieb, so dass der Erzeuger direkt fiir die Qualitdt bzw. Man-
gel seiner Produkte verantwortlich gemacht werden kann.
Durch die zielorientierte Probenauswahl ist mit einer gro3eren
Anzahl an positiven Riickstandsbefunden zu rechnen, als dies
bei einer Probenahme nach dem Zufallsprinzip der Fall wére.
Der NRKP ist somit nicht auf die Erzielung statistisch reprasen-
tativer Daten ausgerichtet. Aus den Daten konnen auch keine
allgemeingtiltigen Schlussfolgerungen iiber die tatsdchliche
Belastung tierischer Erzeugnisse mit unerwiinschten Stoffen
gezogen werden.

Nach Anhang II Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 136/2004
haben die Mitgliedstaaten Sendungen von Erzeugnissen, die
zur Einfuhr vorgestellt werden, einem Uberwachungsplan

zu unterziehen. Demnach werden Kontrollen von Erzeugnis-
sen tierischen Ursprungs aus Nicht-EU-Staaten seit 2004 nach
einem bundeseinheitlichen Einfuhrriickstandskontrollplan
(ERKP) durchgefiihrt. Die Untersuchung der Sendungen und
die Probenahmen erfolgen an den Grenzkontrollstellen.

2.1.2 Rechtliche Grundlagen

Die Grundlage fiir den NRKP und ERKP sowie fiir die Bewer-
tung der Untersuchungsergebnisse sind auf Ebene der Europé-
ischen Gemeinschaft die folgenden Rechtsvorschriften:

e Richtlinie 96/23/EG tiber KontrollmaBnahmen hinsicht-
lich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstdnde in lebenden
Tieren und tierischen Erzeugnissen und zur Aufhebung
der Richtlinien 85/358/EWG und 86/469/EWG und der Ent-
scheidungen 89/187/EWG und 91/664/EWG (ABI. L 125 vom
23.5.1996, S.10);

e Entscheidung 97/747/EG: Entscheidung der Kommission
vom 27. Oktober 1997 Uber Umfang und Héaufigkeit der
in der Richtlinie 96/23/EG des Rates vorgesehenen Probe-
nahmen zum Zweck der Untersuchung in Bezug auf be-
stimmte Stoffe und ihre Riickstdnde in bestimmten tieri-
schen Erzeugnissen (ABl. L3303 vom 06.11.1997, S.12-15);

e Entscheidung 98/179/EG: Entscheidung der Kommission
vom 23. Februar 1998 mit Durchfiithrungsvorschriften fiir
die amtlichen Probenahmen zur Kontrolle von lebenden
Tieren und tierischen Erzeugnissen auf bestimmte Stoffe
und ihre Rickstdnde (ABI. L 65 vom 5.3.1998, S. 31);

e Richtlinie 96/22/EG des Rates vom 29. April 1996 iiber das
Verbot der Verwendung bestimmter Stoffe mit hormonaler
bzw. thyreostatischer Wirkung und von -Agonisten in der
tierischen Erzeugung und zur Aufhebung der Richtlinien
81/602/EWG, 88/146/EWG und 88/299/EWG (ABI. L 125 vom
23.5.1996, S. 3);

e Verordnung (EG) Nr.470/2009 des Europdischen Parla-
ments und des Rates vom 6. Mai 2009 tber die Schaffung
eines Gemeinschaftsverfahrens fir die Festsetzung von
Hochstmengen fir Riickstinde pharmakologisch wirksa-
mer Stoffe in Lebensmitteln tierischen Ursprungs, zur Auf-
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hebung der Verordnung (EWG) Nr. 2377/90 des Rates und
zur Anderung der Richtlinie 2001/82/EG des Européischen
Parlaments und des Rates und der Verordnung (EG) Nr. 726/
2004 des Europdischen Parlaments und des Rates;

e Verordnung (EWG) Nr. 2377/90 des Rates vom 26. Juni 1990
zur Schaffung eines Gemeinschaftsverfahrens fir die Fest-
setzung von Hochstmengen fiir Tierarzneimittelrickstan-
de in Nahrungsmitteln tierischen Ursprungs (ABL L 224
vom 18.8.1990, S.1)*;

e Entscheidung 2002/657/EG: Entscheidung der Kommission
vom 12. August 2002 zur Umsetzung der Richtlinie 96/23/EG
des Rates betreffend die Durchfithrung von Analysemetho-
den und die Auswertung von Ergebnissen (ABI. L 221 vom
17.8.2002,S. 8);

e Verordnung (EG) Nr. 401/2006 der Kommission vom 23. Fe-
bruar 2006 zur Festlegung der Probenahmeverfahren und
Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des Myko-
toxingehalts von Lebensmitteln;

e Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 der Kommission vom 19. De-
zember 2006 zur Festsetzung der Hochstgehalte fiir be-
stimmte Kontaminanten in Lebensmitteln;

e Verordnung (EG)Nr.1883/2006 der Kommission vom 19. De-
zember 2006 zur Festlegqung der Probenahmeverfahren
und Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle der Ge-
halte von Dioxinen und dioxindhnlichen PCB in bestimm-
ten Lebensmitteln;

e Verordnung (EG) Nr.333/2007 der Kommission vom 28.
Marz 2007 zur Festlegung der Probenahmeverfahren und
Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des Gehalts an
Blei, Cadmium, Quecksilber, anorganischem Zinn, 3-MCPD
und Benzo(a)pyren in Lebensmitteln;

e Verordnung (EG) Nr.396/2005 des Europdischen Parla-
ments und des Rates vom 23. Februar 2005 tiber Hochstge-
halte an Pestizidriickstinden in oder auf Lebens- und Fut-
termitteln pflanzlichen und tierischen Ursprungs und zur
Anderung der Richtlinie 91/414/EWG;

e Verordnung (EG) Nr.136/2004 Kommission vom 22. Januar
2004 mit Verfahren fiir die Veterindrkontrollen von aus
Drittlandern eingefiihrten Erzeugnissen an den Grenzkon-
trollstellen der Gemeinschaft;

e Verordnung (EG) Nr.882/2004 des Europdischen Parla-
ments und des Rates vom 29. April 2004 tiber amtliche Kon-
trollen zur Uberpriifung der Einhaltung des Lebensmit-
tel- und Futtermittelrechts sowie der Bestimmungen iber
Tiergesundheit und Tierschutz;

e Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Européischen Parlamen-
tes und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen Hy-
gienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ursprungs;

e Verordnung (EG) Nr.854/2004 des Européischen Parla-
mentes und des Rates vom 29. April 2004 mit besonderen
Verfahrensvorschriften fiir die amtliche Uberwachung von
zum menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnissen tieri-
schen Ursprungs;

*Diese Verordnung wurde mit Inkrafttreten der Verordnung (EG) Nr. 470/2009
im Juli 2009 aufgehoben. Die Anhdnge der Verordnung (EWG) Nr. 2377/90
galten bis zum Inkrafttreten der Verordnung (EU) Nr. 37/2010 im Februar 2010
weiter.

Entscheidung 363/2007/EG der Kommission vom 21. Mai
2007 uber Leitlinien zur Unterstiitzung der Mitgliedstaaten
bei der Ausarbeitung des integrierten mehrjahrigen nati-
onalen Kontrollplans geméaB der Verordnung (EG) Nr. 882/
2004 des Europdischen Parlaments und des Rates;
Verordnung (EG) Nr.124/2009 zur Festlegung von Hochst-
gehalten an Kokzidiostatika und Histomonostatika, die in
Lebensmitteln aufgrund unvermeidbarer Verschleppung
in Futtermittel fir Nichtzieltierarten vorhanden sind;
Richtlinie 97/78[EG des Rates vom 18. Dezember 1997 zur
Festlegung von Grundregeln fiir die Veterindrkontrollen
von aus Drittldndern in die Gemeinschaft eingefiihrten Er-
zeugnissen;

Richtlinie 2001/110/EG des Rates vom 20. Dezember 2001
uber Honig;

Entscheidung 2004/432/EG der Kommission vom 29. April
2004 zur Genehmigung der von Drittldndern geméf der
Richtlinie 96/23/EG des Rates vorgelegten Riickstandsiiber-
wachungsplédne;

Entscheidung 2005/34/EG der Kommission vom 11. Januar
2005 zur Festlegung einheitlicher Normen fir die Unter-
suchung von aus Drittldndern eingefiihrten Erzeugnissen
tierischen Ursprungs auf bestimmte Riickstédnde;

CRL Leitfaden (Guidance paper) vom 7. Dezember 2007 zur
Festlequng von empfohlenen Konzentrationen (recom-
mended concentrations).

Die entsprechenden nationalen Grundlagen fiir den NRKP und
ERKP sowie fiir die Riickstandsbeurteilung sind:

Lebensmittel-, Bedarfsgegenstdnde- und Futtermittel-
gesetzbuch (Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch -
LFGB) in der Fassung der Bekanntmachung vom 26. April
2006 (BGBI.IS. 945);

Fleischhygienegesetz (FIHG) in der Fassung der Bekannt-
machung vom 30. Juni 2003 (BGBL. I S.1242, 1585), zuletzt
gedndert durch Artikel 1 des Gesetzes vom 4. November
2004 (BGBLI S.2688), aufgehoben durch Artikel 7 Nr.7
des Gesetzes vom 1. September 2005 (BGBI.I S. 2618, 3007),
weiter anzuwenden gemdf Artikel 2 §1 Nr.4 dieses Ge-
setzes;

Geflugelfleischhygienegesetz (GfIHG) in der Fassung der
Bekanntmachung vom 17. Juli 1996 (BGBI.I S.991), zuletzt
gedndert durch Artikel 2 des Gesetzes vom 13. Mai 2004
(BGBI.1S.934), aufgehoben durch Artikel 7 Nr. 8 des Geset-
zesvom 1. September 2005 (BGBI. 1 2618, 3007), weiter anzu-
wenden gemdl Artikel 2 § 1Nr. 5 dieses Gesetzes;
Fleischhygiene-Verordnung (FIHV) in der Fassung der Be-
kanntmachung vom 29. Juni 2001 (BGBL.I S.1366), zuletzt
gedndert durch Artikel 16 der Verordnung zur Durch-
fihrung der Vorschriften des gemeinschaftlichen Lebens-
mittelhygienerechts in der Fassung der Bekanntmachung
vom 8. August 2007 (BGBI. 11816); aufgehoben ab Mai 2010
durch die erste Verordnung zur Anderung von Vorschrif-
ten zur Durchfiihrung des gemeinschaftlichen Hygiene-
rechts (BGBIL. I vom 20. Mai 2010, S. 612);

Verordnung tiber Anforderungen an die Hygiene beim Her-
stellen, Behandeln und Inverkehrbringen von bestimmten
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Lebensmitteln tierischen Ursprungs (Tierische Lebensmit-
tel-Hygieneverordnung - Tier-LMHYV -) in der Fassung der
Bekanntmachung vom 8. August 2007 (BGBL. I1S.1816,1828);

e Verordnung zur Regelung bestimmter Fragen der amtli-
chen Uberwachung des Herstellens, Behandelns und In-
verkehrbringens von Lebensmitteln tierischen Ursprungs
(Tierische Lebensmittel-Uberwachungsverordnung) in der
Fassung der Bekanntmachung vom 08. August 2007 (BGBL. I
S.1816, 1864);

e Lebensmitteleinfuhr-Verordnung (LMEV) in der Fassung
der Bekanntmachung vom 8. August 2007 (BGBII 2007,
S.1816,1871);

e Allgemeine Verwaltungsvorschrift tiber die Durchfithrung
der amtlichen Uberwachung der Einhaltung von Hygiene-
vorschriften fir Lebensmittel tierischen Ursprungs und
zum Verfahren zur Prifung von Leitlinien fiir eine gute
Verfahrenspraxis (AVV Lebensmittelhygiene — AVV LmH)
(BAnz. Nr.180 a vom 25. September 2007);
Honigverordnung;
Rickstands-Hochstmengenverordnung (RHmV);
Schadstoff-Hochstmengenverordnung (SHmV); aufgeho-
ben ab 27. Mérz 2010 durch die Verordnung zur Begren-
zung von Kontaminanten in Lebensmitteln und zur An-
derung oder Aufhebung anderer lebensmittelrechtlicher
Verordnungen (BGBL. I vom 26. Mérz 2010, S. 286);

e Mykotoxin-Hochstmengenverordnung; aufgehoben ab 27.
Marz 2010 durch die Verordnung zur Begrenzung von Kon-
taminanten in Lebensmitteln und zur Anderung oder Auf-
hebung anderer lebensmittelrechtlicher Verordnungen
(BGBI.Ivom 26. Mérz 2010, S. 286);

Eingreifwerte beim Nachweis natiirlicher Sexualhormone;
verschiedene arzneimittelrechtliche und tierarzneimittel-
rechtliche Vorschriften.

2.1.3 Organisation

Der NRKP und der ERKP werden von den Ldndern gemeinsam
mit dem Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittel-
sicherheit (BVL) als koordinierende Stelle durchgefiihrt.

Das BVL ist dabei mit folgenden Aufgaben betraut: (a) Er-
stellung des NRKP bzw. Mitarbeit bei der Erstellung des ERKP,
(b) Sammlung und Auswertung der Daten iiber die Unter-
suchungsergebnisse der Lander, (c) Zusammenfassung der
Daten, (d) Weitergabe der Daten an die Européische Kommis-
sion, (e) Verdffentlichung der Daten, (f) koordinierende Funk-
tion zwischen den staatlichen Behérden sowie (g) Funktion als
Nationales Referenzlabor.

In der Zustandigkeit der Lander liegen folgende Aufgaben:
(a) Festlequng der konkreten Vorgaben (z.B. Verteilung der
Probenzahlen auf die einzelnen Regionen), (b) Probenahme,
(c) Analyse der Proben, (d) Erfassung der Daten sowie (e) Uber-
mittlung der Daten an das BVL. Der NRKP wird von den Ldn-
dern als eigenstdndige gesetzliche Aufgabe im Rahmen der
amtlichen Lebensmittel- und Veterindriiberwachung durch-
gefiihrt. Grundlage fir die Festlegung der Probenkontingente
fur die einzelnen Ldnder sind die jahrlichen Schlacht- und Pro-
duktionszahlen und die GroBe der Tierbestdnde. Die weitere

Verteilung der Proben legen die Lénder in Eigenverantwor-
tung fest.

2.1.4 Untersuchungen

2.1.4.1 Einleitung

Der NRKP umfasst alle der Lebensmittelgewinnung dienen-
den, lebenden und geschlachteten Tierarten sowie Primér-
erzeugnisse vom Tier wie Milch, Eier und Honig. Von 1989 bis
1994 enthielt der NRKP Vorgaben fiir die Uberwachung von
Rindern, Schweinen, Schafen und Pferden. 1995 wurde zusétz-
lich auch Gefliigel aufgenommen. Seit 1998 werden Fische aus
Aquakulturen und seit 1999 auch Kaninchen, Wild, Eier, Milch
und Honig nach den EU-weit geltenden Vorschriften kontrol-
liert.

Der NRKP gibtjahrlich ein bestimmtes Spektrum an Stoffen
vor, auf das die entnommenen Proben mindestens zu unter-
suchen sind (Pflichtstoffe). Dariiber hinaus kénnen bei einer
definierten Anzahl von Tieren und Erzeugnissen die Stoffe
nach aktuellen Erfordernissen und entsprechend den spezi-
ellen Gegebenheiten in den Linden frei ausgew&hlt werden
(Tab. 2-1).

Uber den ERKP wird ebenfalls das gesamte Spektrum tie-
rischer Primarprodukte bzw. Erzeugnisse abgedeckt, die tiber
Deutschland in die Gemeinschaft eingefiihrt werden. Das Stoff-
spektrum und die Untersuchungszahlen der Lidnder werden
entsprechend dem Risikoansatz der Verordnung (EG) Nr. 882/
2004 festgelegt. Folgende Kriterien sollten bei der Risikobe-
wertung berticksichtigt werden:

- Allgemeine Informationen und Besonderheiten tber die
Drittldnder, die Produkte (Produktspezifika), die Betriebe
und die Importeure,

- Informationen aus dem Europdischen Schnellwarnsystem,

- Informationen der EU-Kommission einschlieBlich des EU-
Lebensmittel- und Veterindramtes (FVO),

- Informationen des Bundes,

- Informationen der Lander untereinander, insbesondere
uber aktuelle Ereignisse,

- Ergebnisse der bundesweiten Uberwachungsprogramme
und sonstiger Kontrollen und

- SchutzmaBnahmen gegeniiber Drittlandern.

Die Probenahme erfolgt demnach risikoorientiert auf der
Grundlage der genannten Informationen. Folglich kénnen aus
den Daten auch keine allgemeingtiltigen Schlussfolgerungen
uber die tatsdchliche Belastung der tierischen Erzeugnisse mit
unerwiinschten Stoffen gezogen werden.

AuBerdem werden bei der Festlegung und Untersuchung
der Stoffe die Vorgaben des Nationalen Ruckstandskontroll-
planes bertuicksichtigt.

Im Einzelnen wurden die Proben im Jahr 2009 auf Stoffe aus
den hier genannten Stoffgruppen getestet.
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Tab. 2-1 Stoffgruppen, bei Schlachttieren und Priméarerzeugnissen gemaR Anhang Il der Richtlinie 96/23/EG und zusatzlich zur Richtlinie in 2009 zu

untersuchende Stoffgruppen (#).

Stoffgruppe Tierart, Tierische Erzeugnisse

Rinder, Gefliigel Tiere der Milch Eier Kaninchen-| Honig

Schafe, Aqua- Zuchtwild-

Ziegen, kultur fleisch, Wild

Pferde,

Schweine

Stilbene, Stilbenderivate, ihre Salze und
Ester X X X X
Thyreostatika X X X
Steroide X X X X
Resorcylsdure-Lactone X X X
B-Agonisten X X X
Stoffe des Anh. IV der Verordnung (EWG)
Nr.2377/90 X x x x X X #
Antibiotika einschl. Sulfonamide u. Chino-
lone x X X X X X X
Anthelminthika X X X X X
Kokzidiostatika einschl. Nitroimidazole X X X X
Carbamate und Pyrethroide X X X X
Beruhigungsmittel X
Nicht steroidale entziindungshemmende
Mittel X X X X
Sonstige Stoffe mit pharmakologischer
Wirkung # # #
Organische Chlorverbindungen einschl.
PCB X X X X X X X
Organische Phosphorverbindungen X X X
Chemische Elemente x X x X # X X
Mykotoxine X x X X
Farbstoffe X
Sonstige # - #

2.1.4.2 Stoffgruppen nach AnhanglI
der Richtlinie 96/23/EG

Gruppe A - Stoffe mit anaboler Wirkung

und nicht zugelassene Stoffe

Bei den Stoffen der Gruppe A handelt es sich zum gréBten Teil
um hormonell wirksame Stoffe. Diese kénnen physiologisch im
Korper gebildet oder synthetisch hergestellt werden. Die An-
wendung dieser Stoffe ist bei Lebensmittel liefernden Tieren
weitestgehend verboten.

A1 Stilbene, Stilbenderivate, ihre Salze und Ester

Bei diesen Substanzen handelt es sich um synthetische nicht-
steroidale Stoffe mit estrogener Wirkung. Sie férdern die Pro-
teinsynthese und damit den Muskelaufbau, was sie fir den

Einsatz als Masthilfsmittel interessant macht. Verboten wur-
den sie, weil sie im Verdacht stehen, Tumoren auszulésen, und
Diethylstilbestrol (DES) zusétzlich genotoxische Eigenschaften
aufweist. In der EU ist die Anwendung von Stilbenen, Stilben-
derivaten, ihren Salzen und Estern in der Tierproduktion seit
1981 verboten.

A2 Thyreostatika

Hierunter versteht man Stoffe, welche die Synthese von Schild-
drisenhormonen hemmen. Infolge von biochemischen Reak-
tionen kommt es dabei zu einer Herabsetzung des Grundum-
satzes und damit bei gleicher oder geringer Nahrstoffzufuhr
zu einer Vermehrung der Kérpermasse. Dieser Korpermasse-
zuwachs resultiert hauptséchlich aus einer erh6hten Wasser-
einlagerung in die Muskulatur. Thyreostatika kénnen beim
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Menschen z. B. Knochenmarksschéden (Leukopenie, Thrombo-
penie) hervorrufen; sie wirken karzinogen und stehen in Ver-
dacht, auch teratogen zu wirken. In der EU ist die Anwendung
von Thyreostatika in der Tierproduktion seit 1981 verboten.

A3 Steroide

Zur Stoffklasse der Steroide gehort eine Vielzahl von Verbin-
dungen, die auf dem Grundgertst des Sterans aufgebaut sind
und daher zwar dhnliche chemische Eigenschaften aufwei-
sen, jedoch biologisch unterschiedlich wirken. Das chemische
Grundgertist der Steroide besteht aus kondensierten, gesdttig-
ten Kohlenwasserstoffringen mit mindestens 17 Kohlenstoff-
atomen, wobei einzelne Kohlenstoffatome an der Bildung
mehrerer Ringe beteiligt sind. Steroidhormone leiten sich vom
Cholesterol ab. Durch verschiedene Umbauprozesse entstehen
zundchst die Gestagene, aus diesen die Androgene und Estro-
gene.

Einige Stoffe dieser Gruppe wurden in der Vergangenheit
als Masthilfsmittel missbraucht. Infolgedessen diirfen in der
EU keine estrogen, gestagen oder androgen wirksamen Stoffe
mehr an Masttiere verabreicht werden. Ihr Einsatz beschrankt
sich im Wesentlichen auf die Therapie von Fruchtbarkeits-
stérungen, auf die Brunstsynchronisation bzw. Induzierung
der Laichreife, Verbesserung der Fruchtbarkeit und auf Trach-
tigkeitsabbriiche beinichtzu Mastzwecken gehaltenen Tieren.

Im Rahmen der Riickstandsuntersuchung sind vier Stoffun-
tergruppen bei den Steroidhormonen bedeutsam:

- Synthetische Androgene (z.B. Trenbolon, Nortestosteron,

Stanozolol, Boldenon)

Androgene sind zumeist C-19-Steroide. Sie sind verantwortlich
fir die Ausbildung der priméren und sekundiren méannlichen
Geschlechtsmerkmale. Weiterhin bewirken sie die Steigerung
der EiweiBbildung (anaboler Effekt) und die Abnahme des Li-
pid- und Wassergehaltes. Synthetische Androgene werden zur
Steigerung der Mastleistung (schnellere Gewichtszunahme,
bessere Futterverwertung) verwendet. Bedeutsame Vertreter
der Gruppe der synthetischen Androgene sind 19-Nortestos-
teron und Trenbolon. Nortestosteron ist ein vermehrt anabol
wirkender Stoff mit verminderter androgener Wirkung. Tren-
bolon ist ein hoch wirksames Steroid (acht- bis zehnmal stér-
kere Wirksamkeit als Testosteron), das nicht selten auch als
Dopingmittel im Human- oder Pferdesport illegal eingesetzt
wurde. Nortestosteron und sein Epimer 17-alpha-19-Nortesto-
steron kénnen in Abhdngigkeit vom physiologischen Zustand
des Tieres, dem Alter und dem Geschlecht auch naturlicher-
weise bei verschiedenen Tierspezies vorkommen.

Boldenon ist ebenfalls ein potentielles illegales Masthilfs-
mittel, kann aber ebenso natiirlicherweise bei nicht behandel-
ten Rindern als 17-alpha-Boldenon vorkommen. Der Nachweis
von 17-beta-Boldenon bei Mastkélbern wird immer als Beweis
fur eine illegale Behandlung angesehen. Wird 17-alpha-Bolde-
non beiKéalbern im Urin in einer Menge von iiber 2 j1g/kg nach-
gewiesen, erfordert dies zusétzliche Untersuchungen, um eine
vorschriftswidrige Anwendung von Boldenon auszuschlieBen.

Eine tiberméBige Zufuhr von Androgenen kann beim
Menschen Fruchtbarkeitsstbrungen und Lebererkrankungen
induzieren, das Wachstum von Jugendlichen infolge einer be-

schleunigten Knochenreifung hemmen sowie eine Verménn-
lichung bei Frauen (zunehmende Behaarung, Vertiefung der
Stimme, mé&nnliche Kérperproportionen) hervorrufen.

- Synthetische Estrogene (Follikelhormone, z. B. Ethinylestra-
diol)

Diese Steroidhormone férdern das Zellwachstum (Prolifera-
tion) der weiblichen Geschlechtsorgane (Gebdrmutter, Gebar-
mutterschleimhaut, Scheide, Eileiter und Brustdriisen). Wei-
terhin férdern sie die Durchblutung und die Zelldurchléssig-
keit, das Wachstum und die Proteinsynthese. Aufgrund der
anabolen (Muskel aufbauenden) Wirkung wurden syntheti-
sche Estrogene in der Tiermast eingesetzt. Durch die prolife-
rative Wirkung besteht die Gefahr eines Karzinoms der Gebér-
mutterschleimhaut.

— Natiurliche Steroide (Estradiol, Testosteron)

Estradiol ist ein natirliches Estrogen, Testosteron das wichtigs-
te nattirliche Androgen. Sie zeigen die bereits beschriebenen
Wirkungen. Estradiol darf bei Lebensmittel liefernden Tieren
nur zur Behandlung von Fruchtbarkeitsstérungen und fiir zoo-
technische Zwecke, beispielsweise zur Brunstsynchronisation
angewandt werden.

- Gestagene

Gestagene sind Schwangerschaft erhaltende Hormone. Pro-
gesteron als physiologisches Gestagen bewirkt unter anderem
die Vorbereitung der Gebdrmutterschleimhaut fiir die Einla-
gerung der Eizelle, fordert das Wachstum der Gebdrmutter-
muskulatur und stellt diese ruhig. Synthetische Gestagene
werden in der Landwirtschaft h&ufig zur Brunstsynchronisa-
tion (Zyklusblockade) eingesetzt. Durch Gestagene kommt es
infolge eines vermehrten Appetits und einer verminderten
Aktivitdt zu Gewichtszunahmen. Unerwiinschte Wirkungen
kénnen z.B. in Form von Lebererkrankungen, krankhaften
Verdnderungen der Gebdrmutterschleimhaut oder Venen-
erkrankungen auftreten.

A4 Resorcylsdure-Lactone

Resorcylsdure-Lactone sind Stoffe, die als Nicht-Estrogene an
die Estrogen-Rezeptoren anbinden, beispielsweise Zeranol
(o-Zearalanol). Zeranol ist eine xenobiotische (durch Pflan-
zen synthestisierte) Substanz mit estrogenen und anabolen
Eigenschaften, aufgrund derer es in der Tiermast zur Wachs-
tumsforderung eingesetzt wurde. Die Anwendung ist in der
Europdischen Union seit 1988 verboten. Die Hauptmetaboliten
von Zeranol in Sdugetieren sind Taleranol und Zearalanon. Ze-
ranol kann jedoch auch durch eine Mykotoxinkontamination
des Futtersin den Tierkdrper gelangen. Zeranol wird entweder
direkt durch die Schimmelpilzgattung Fusarium gebildet oder
entsteht durch die Umwandlung der Mykotoxine Zearalenon,
sowie alph