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Nationale Berichterstattung an die EU

1.1 Ubersicht

Tabelle 1.1 gibt einen Uberblick iiber die Berichtspflich-
ten, die als Teil der nationalen Berichterstattung an die
Europiische Union (EU) seit 2005 Gegenstand der Berich-
te zur Lebensmittelsicherheit sind. Die Berichtspflichten
sind nach dem Datum der aktuellen Rechtsgrundlage
geordnet. Alte Rechtsgrundlagen sowie der aktuelle Sta-
tus (z.B. aufgehoben, tibergegangen) sind ebenfalls er-
fasst.

1.2 Berichtiiber die Veterindrkontrollen von aus
Drittlandern eingefiihrten Erzeugnissen an den
Grenzkontrollstellen der Gemeinschaft

1.2.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Veterindrkontrollen von Erzeugnissen aus Drittlindern
sind ein wichtiger Bestandteil allgemeiner Vorkehrungen
zum Gesundheitsschutz von Mensch und Tier. Grund-
regeln flr Veterindrkontrollen werden in der Richtlinie
97/78/EG! festgelegt. Sie gelten insbesondere fiir Erzeug-
nisse tierischen Ursprungs und fiir pflanzliche Erzeugnis-
se, die Krankheiten auf Tiere tibertragen kénnen (z. B. Heu
oder Stroh). Die Kontrollen werden an den Grenzkontroll-
stellen der Mitgliedstaaten unter Verantwortung eines
amtlichen Tierarztes durchgefiihrt und umfassen Doku-
mentenpriiffung, Namlichkeitskontrolle und Warenun-
tersuchung.

1 Richtlinie 97/78/EG des Rates vom 18. Dezember 1997 zur Festlegung
von Grundregeln fiir die Veterinirkontrollen von aus Drittlindern in die
Gemeinschaft eingeftihrten Erzeugnissen.

Verfahrensvorschriften fiir die Kontrollen sind in der
Verordnung (EG) Nr. 136/20042 enthalten. Dieser Verord-
nung zufolge sind alle Informationen iiber ein Erzeugnis
aus einem Drittland in einem einheitlichen Dokument
zusammenzufassen, dem ,gemeinsamen Veterindrdoku-
ment fir die Einfuhr (GVDE). Eine Dokumentenprii-
fung ist bei allen Sendungen durchzufiihren, wohingegen
Laboruntersuchungen nach einem nationalen Uberwa-
chungsplan erfolgen. Die positiven und negativen Ergeb-
nisse der Laboruntersuchungen teilen die Mitgliedstaaten
der EU-Kommission monatlich mit.

1.2.2 Ergebnisse

Im Jahr 2014 wurden bei Veterindrkontrollen an den
Grenzkontrollstellen insgesamt 2.241 Proben von aus ca.
50 Drittlindern eingefiihrten Erzeugnissen untersucht
und dabei verschiedenen Analysen unterzogen. Die Le-
bensmittelproben stammten zu 3 Vierteln aus China (Fi-
schereierzeugnisse, Heimtierfuttermittel, Honig), Brasi-
lien (Gefliigelerzeugnisse, Rindfleisch), Vietnam (Fische,
Fischereierzeugnisse), Thailand (Fischerei- und Gefliigel-
erzeugnisse), Indonesien (Fische und Fischereierzeugnis-
se, Garnelen, Eiprodukte), Chile (Fischerei- und Gefliigel-
erzeugnisse) und Neuseeland (Schaffleisch, verarbeitetes
tierisches Eiweif}). Detaillierte Auswertungen zu den Ve-
terindrkontrollen an den Grenzkontrollstellen hinsicht-
lich der Beanstandungen durch die Linder bzw. der Uber-
schreitungen von gesetzlich festgelegten Hochstgehalten
sind dem entsprechenden Jahresbericht zum Einfuhr-
tiberwachungsplan (EUP) zu entnehmen.

2 Verordnung (EG) Nr. 136/2004 der Kommission vom 22. Januar 2004
mit Verfahren fiir die Veterindrkontrollen von aus Drittlindern einge-
fihrten Erzeugnissen an den Grenzkontrollstellen der Gemeinschaft.

© Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) 2016 1
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1 Nationale Berichterstattung an die EU

Tab.1.1 Ubersicht iiber die in den Berichten zur Lebensmittelsicherheit aufgefiihrten Berichtspflichten seit 2005

Rechtsgrundlage
RL 89/397/EWG

RL 1999/2/EG und

Lebensmittelbestrahlungs-

verordnung
VO (EG) Nr. 136/2004

Entscheidung der KOM
2005/402/EG

Entscheidung der KOM
2006/27/EG

Entscheidung der KOM
2006/236/EG

VO (EG) Nr. 1881/2006
EG) Nr. 1152/2009

VO (
VO (EG) Nr. 1881/2006
VO (EG) Nr. 1881/2006

VO (EG) Nr. 1881/2006

Empfehlung der KOM
2007/196/EG

Entscheidung der KOM
2007/642/EG

VO (EG) Nr. 601/2008

Entscheidung der KOM
2008/433/EG

VO (EG) Nr. 669/2009

VO (EG) Nr. 1048/2009
VO (EG) Nr. 1635/2006
VO (

EG) Nr. 1135/2009

VO (EU) Nr. 258/2010

Entscheidung der KOM
2009/835/EG

Empfehlung der KOM
2010/133/EU

Beschluss der KOM
2010/220/EU

Beschluss der KOM
2010/381/EU

Beschluss der KOM
2010/387/EU

VO (EU) Nr. 284/2011

DFB der KOM
2012/690/EU

Schlagwort

amtliche Lebensmitteliiberwachung, Trendanalyse

Bestrahlung von Lebensmitteln

Grenzkontrolluntersuchungen

Sudanrot in Chilis und Chilierzeugnissen, Kurku-
ma, Palmol

Stoffe mit hormonaler Wirkung und Beta-Agonis-
ten in Pferdefleisch aus Mexiko

pharmakologisch wirksame Stoffe in Fischerei-
erzeugnissen aus Indonesien

Aflatoxine in verschiedenen Lebensmitteln aus
Drittlandern

Ochratoxin A in verschiedenen Lebensmitteln

Fusarientoxine vor allem in Getreide und Getreide-
erzeugnissen

Nitrat in Gemiise

Monitoring Furan in hitzebehandelten Lebensmit-
teln

Histamin in Fischereierzeugnissen aus Albanien

Schwermetalle und Sulfite in Fischereierzeugnissen
aus Gabun

Mineral6l in Sonnenblumendl aus der Ukraine

pflanzliche Importkontrollen

Tschernobyl

Melamin in Lebensmitteln aus China

Pentachlorphenol und Dioxine in Guarkernmehl
aus Indien

Amitraz in Birnen aus der Tiirkei

Ethylcarbamat in Steinobstbranden

pharmakologisch wirksame Stoffe in Zucht-
fischereierzeugnissen aus Indonesien

pharmakologisch wirksame Stoffe in Aquakultur-
erzeugnissen aus Indien

pharmakologisch wirksame Stoffe in Krustentieren
aus Bangladesch

Polyamid- und Melamin-Kunststoffkiichenartikel
aus China bzw. Hongkong

pharmakologisch wirksame Stoffe in Aquakultur-
erzeugnissen aus Indien

alte Rechtsgrundlage

Entscheidung der KOM
2006/504/EG

VO (EG) Nr. 466/2001

VO (EG) Nr. 466/2001

VO (EG) Nr. 733/2008
VO (EWG) Nr. 737/90

Entscheidung der KOM
2008/798/EG
Entscheidung der KOM
2008/757/EG

Entscheidung der KOM
2008/352/EG

Entscheidung der KOM
2008/630/EG

Beschluss der KOM
2010/381/EU

Bemerkungen

iibergegangen in MNKP-Bericht
VO (EG) Nr. 882/2004

aufgehoben und teilweise
ubergegangen in VO (EG)
Nr. 669/2009

gedndert in Beschluss der KOM
2010/220/EU

geandert in DFV (EU)
Nr. 884/2014

aufgehoben (DFV (EU)
Nr. 1114/2011)

aufgehoben durch VO (EG)
Nr. 1151/2009

uibergegangen in VO (EG)
Nr. 669/2009

aufgehoben durch DFB
2012/690/EU

hervorgegangen aus Entschei-
dung der KOM 2009/727/EG,
geandert in DFB 2012/690/EU

aufgehoben (2011/742/EU)



1.3 Bericht Uber die verstarkten amtlichen Kontrollen bei der Einfuhr bestimmter Futter- und Lebensmittel nicht tierischen Ursprungs

Tab.1.1 Fortsetzung

Rechtsgrundlage
DFV (EU) Nr. 91/2013

Schlagwort

Curryblatter, Wassermelonenkerne

DFV (EU) Nr. 884/2014
mitteln aus Drittlindern

DFV (EU) Nr. 885/2014
blattern aus Indien

pflanzliche Importkontrollen Erdniisse, Okra,
Aflatoxine in verschienenen Futter- und Lebens-

pflanzliche Importkontrollen von Okra und Curry-

alte Rechtsgrundlage Bemerkungen

aufgehoben durch DFV (EU) Nr.
885/2014

VO (EG) Nr. 1152/2009

DFV (EU) Nr. 91/2013

VO = Verordnung, RL = Richtlinie, KOM = Europiische Kommission, DFB = Durchfithrungsbeschluss, DFV = Durchfiihrungsverordnung,
EWG = Europiische Wirtschaftsgemeinschaft, EG = Europiische Gemeinschaft, EU = Europédische Union, MNKP = mehrjihriger nationaler

Kontrollplan

1.3 Bericht iiber die verstarkten amtlichen
Kontrollen bei der Einfuhr bestimmter Futter-
und Lebensmittel nicht tierischen Ursprungs

1.3.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Beim Import von Futter- und Lebensmitteln nicht tieri-
schen Ursprungs in die Europiische Union sind gemaf}
der Verordnung (EG) Nr. 882/2004% durch die Mitglied-
staaten regelmifige Kontrollen durchzufiihren. Dazu ist
die Erstellung einer Liste von Futter- und Lebensmit-
teln vorgesehen, die aufgrund bekannter oder neu auf-
tretender Risiken einer verstarkten Kontrolle unterliegen
sollen. Eine solche Ubersicht und Bestimmungen fiir ver-
starkte amtliche Kontrollen sind Gegenstand der Verord-
nung (EG) Nr. 669/2009%. Anhang I der Verordnung, eine
Ubersicht iiber die zu kontrollierenden Produkte, wird
vierteljahrlich aktualisiert, um auf neu auftretende Risi-
ken zu reagieren.

Damit die Vorgehensweise bei den amtlichen Kon-
trollen in den Mitgliedstaaten einheitlich ist, wird in der
Verordnung (EG) Nr. 669/2009 ein sogenanntes ,gemein-
sames Dokument fiir die Einfuhr“ (GDE) von Futter- und
Lebensmitteln nicht tierischen Ursprungs vorgegeben.
Im Rahmen der Kontrolle erfolgt bei allen Sendungen
eine Dokumentenprifung, wohingegen die Héufigkeit
von Warenuntersuchungen und Namlichkeitskontrollen
in Anhang I festgelegt wird. Die Mitgliedstaaten erstatten
der EU-Kommission vierteljahrlich Bericht Giber die Kon-
trollen.

3 Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Européischen Parlaments und des
Rates vom 29. April 2004 iiber amtliche Kontrollen zur Uberpriifung der
Einhaltung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der Bestim-
mungen Uiber Tiergesundheit und Tierschutz.

4 Verordnung (EG) Nr. 669/2009 der Kommission vom 24. Juli 2009 zur
Durchfiihrung der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Européischen Par-
laments und des Rates im Hinblick auf verstiarkte amtliche Kontrollen
bei der Einfuhr bestimmter Futter- und Lebensmittel nicht tierischen
Ursprungs und zur Anderung der Entscheidung 2006/504/EG.

1.3.2 Ergebnisse

Im Berichtsjahr 2014 war ein mogliches Vorhanden-
sein von Mykotoxinen, Pestizidriickstinden, Salmonel-
len, Sulfiten, Chloramphenicol, Norovirus, Hepatitis A
und Aluminium Anlass fiir verstirkte Kontrollen von
Futter- und Lebensmitteln nicht tierischen Ursprungs.
Die Ergebnisse sind in Tabelle 1.2 dargestellt.

Bezliglich einer moglichen Gefahr durch Aflatoxine
waren Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse aus
3 verschiedenen Ursprungslidndern (Brasilien, Indien und
Sudan) verstiarkt zu kontrollieren. Auf3erdem wurden ver-
schiedene Gewtirze aus Indien und Indonesien sowie
Wassermelonenkerne aus Sierra Leone auf das Vorkom-
men von Aflatoxinen und getrocknete Weintrauben aus
Afghanistan und Usbekistan auf Ochratoxin A unter-
sucht. Von diesen wurden 5,4 % der Sendungen, die sich
einer Laboruntersuchung unterzogen, beanstandet.

Verschiedene Obst- und Gemiisesorten sowie ver-
schiedene Kriuter und Tees aus 11 Ursprungsldndern
(Agypten, China, Dominikanische Republik, Kambo-
dscha, Kenia, Marokko, Nigeria, Peru, Thailand, Tiirkei
und Vietnam) wurden im Hinblick auf mogliche Pestizid-
rickstinde verstirkt kontrolliert. Insgesamt lag die Bean-
standungsrate bei den Pestizidriickstinden bei ca. 5,0 %
der im Labor untersuchten Sendungen.

Getrocknete Nudeln aus China wurden auf Alumi-
nium verstiarkt kontrolliert (eine Beanstandung). Ver-
schiedene Gewtirze aus Thailand sowie Sesamsamen und
Betelblitter aus Indien und Thailand wurden auf Sal-
monellen untersucht (2 Beanstandungen fiir importierte
Sesamsamen aus Indien). Weiterhin wurden auch Erdbee-
ren aus China auf das Vorhandensein des Norovirus und
Hepatitis A kontrolliert (keine Beanstandung). Des Weite-
ren wurden Enzyme aus Indien auf Chloramphenicol und
getrocknete Aprikosen aus der Tiirkei auf Sulfite unter-
sucht (jeweils keine Beanstandung).
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Tab. 1.2 Ergebnisse der verstirkten amtlichen Kontrollen nach VO (EG) Nr. 669/2009 bei der Einfuhr bestimmter Futter- und Lebensmittel nicht
tierischen Ursprungs in Deutschland fir das Berichtsjahr 2014

Produkte Gefahr Haufigkeitvon  Ursprungsland  Anzahlein-  Anzahl Anzahl der
Warenunter- gegangener Laborunter- Beanstandun-
suchungen [%]* Sendungen suchungen gen

Mykotoxine
Erdniisse und Aflatoxine 10 Brasilien 18 1° 0
Verarbeitungsprodukte 10 Indien 18 3b 0
50 Sudan 1 1P 0

Gewiirze Aflatoxine 10 Indien 118 7° 0

Wassermelonenkerne Aflatoxine 50 SierraLeone = = =

Gewlirze Aflatoxine 20 Indonesien 126 20 3

getrocknete Weintrauben Ochratoxin A 50 Afghanistan 40 17° 0

Usbekistan 17 7° 0
Pestizide

verschiedenes Obst Pestizidriickstande 10/20 Dominikanische 2.466 283 15

und Gemiise Republik

Gemiise Pestizidriickstdnde 50 Kambodscha 6 0°¢ 0

Gemutise (Paprika, Weinblatter) Pestizidriickstinde 10 Tiirkei 40 13 10

Gemitise Pestizidriickstdnde 20 Thailand 265 34 5

Vietnam 135 19 1

Krauter Pestizidriickstande 10/20 Thailand 538 48 2

Vietnam = = =

Obst und Gemdtise Pestizidriickstdnde 10 Agypten 715 65 1

Pomelos Pestizidriickstdnde 20 China 46 2b 0

Brassica oleracea Pestizidriickstdnde 50 China = = =

Hilsenfriichte Pestizidriickstdnde 10 Kenia 2.247 227 3

Teebléatter, auch aromatisiert Pestizidriickstainde 10 China 1.638 98 3

Paprika Pestizidrickstande 10 Agypten 52 5b 0

Minze Pestizidriickstdnde 10 Marokko 69 g° 0

getrocknete Bohnen Pestizidriickstdnde 50 Nigeria = = =

Tafeltrauben Pestizidriickstdnde 10 Peru 36 4P 0

Andere

getrocknete Nudeln Aluminium 10 China 270 25 1

Kréuter (u. a. Basilikum, Minze, Salmonellen 10 Thailand 538 25P 0

Koriander)

Erdbeeren Norovirus, 5 China 194 18P 0

Hepatitis A
Betelblatter Salmonellen 10 Indien 1 0°¢ 0
Thailand = = =

Enzyme Chloramphenicol 50 Indien 17 5P 0

getrocknete Aprikosen Sulfite 10 Tarkei 276 19P 0

Sesamsamen Salmonellen 20 Indien 189 20 2

2 nach Verordnung (EG) Nr. 669/2009
b eindeutige“ Null, d. h. Untersuchung fiithrte zu keiner Beanstandung
¢ Es gibt keine Aussage zur Beanstandungsrate, da keine Untersuchung durchgefithrt wurde.
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1.4 Bericht iiber die verstarkten amtlichen
Kontrollen bei der Einfuhr von Okra und
Curryblattern aus Indien

1.4.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Beim Import von Futter- und Lebensmitteln nicht tieri-
schen Ursprungs in die Europdische Union sind gemaf}
der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 durch die Mitgliedstaa-
ten regelméflige Kontrollen durchzufiihren. Mit der Ver-
ordnung (EG) Nr. 669/2009 zur Durchfiihrung der Verord-
nung (EG) Nr. 882/2004 wurden verstirkte Kontrollen bei
der Einfuhr bestimmter Futter- und Lebensmittel nicht
tierischen Ursprungs festgelegt. Da die Ergebnisse der
verstarkten Kontrollen fiir Okra und Curryblitter ein ho-
hes Maf an Nichteinhaltung der jeweiligen Hochstgehal-
te zeigten und die Behorden betroffener Ursprungslan-
der der Kommission keinen zufriedenstellenden Aktions-
plan zur Miangelbehebung vorlegten, hat die Kommission
die Durchfithrungsverordnung (EU) Nr. 91/2013 erlassen.
Diese Rechtsgrundlage wurde durch die Durchfiihrungs-
verordnung (EU) Nr. 885/2014 abgeltst. Die neue Ver-
ordnung trat am 14. August 2014 in Kraft, danach muss
allen Sendungen von Curryblittern und Okra aus Indi-
en eine Bescheinigung beigelegt sein, aus der hervorgeht,
dass die Analysenergebnisse der von den Erzeugnissen
genommenen Proben den Unionsvorschriften entspre-
chen. Im Rahmen der Kontrolle erfolgt bei allen Sendun-
gen eine Dokumentenpriifung, wohingegen die Haufig-
keit von Warenuntersuchungen und Namlichkeitskon-
trollen in Anhang I festgelegt wird. Die Mitgliedstaaten
erstatten der EU-Kommission vierteljahrlich Bericht tiber
die Kontrollen.

1.4.2 Ergebnisse

Seit Beginn der Meldepflicht im 4. Quartal 2014 sind
147 Sendungsdaten beim BVL eingegangen. Davon wur-
den 146 Lebensmittelproben Okra aus Indien gemeldet.
Von diesen wurden 26 Proben im Labor auf das Vorhan-

densein von Pestizidriickstinden untersucht. Eine Probe
wurde als nicht zufriedenstellend gemeldet. Es erfolgte
ebenfalls im 4. Quartal 2014 der Import einer Sendung
Curryblatter aus Indien, diese wurden in der Dokumen-
tenprifung beanstandet, eine Waren- und Laboruntersu-
chung erfolgte nicht (s. Tab. 1.3).

1.5 Bericht iiber die Uberpriifung von
Fischereierzeugnissen aus Albanien

1.5.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

GemifR der Verordnung (EG) Nr. 178/2002° miissen ent-
sprechende Mafinahmen getroffen werden, wenn davon
auszugehen ist, dass ein aus einem Drittland eingefiihr-
tes Lebensmittel wahrscheinlich ein ernstes Risiko fiir
die Gesundheit von Mensch oder Tier oder fur die Um-
welt darstellt. Weiterhin miissen Lebensmittelunterneh-
mer gemifl Verordnung (EG) Nr. 853/2004° sicherstellen,
dass in Fischereierzeugnissen die Grenzwerte fiir Hista-
min nicht tiberschritten werden.

Im Rahmen eines Inspektionsbesuches der Européi-
schen Gemeinschaft in Albanien im Jahr 2007 wurde
festgestellt, dass die albanischen Behorden nur begrenzt
in der Lage waren, die erforderlichen Kontrollen durch-
zufuhren, insbesondere um Histamin in Fisch und Fi-
schereierzeugnissen zu ermitteln.

Darauthin wurde die Entscheidung 2007/642/EG’ er-
lassen. Diese regelt, dass die Mitgliedstaaten die Einfuhr
der genannten Erzeugnisse nur dann erlauben, wenn

$ Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Européischen Parlaments und des
Rates vom 28. Januar 2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsitze
und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Euro-
paischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von
Verfahren zur Lebensmittelsicherheit.

6 Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europiischen Parlaments und des
Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Le-
bensmittel tierischen Ursprungs.

7 Entscheidung der Kommission vom 4. Oktober 2007 {iber Sofortmaf3-
nahmen fiir die Einfuhr von zum Verzehr bestimmten Fischereierzeug-
nissen aus Albanien (2007/642/EG).

Tab.1.3 Ergebnisse der verstarkten amtlichen Kontrollen nach DVO (EU) Nr. 885/2014 bei der Einfuhr von Okra und Curryblattern aus Indien nach

Deutschland fiir das Berichtsjahr 2014

Produkte Gefahr Hiufigkeitvon  Ursprungsland  Anzahl ein- Anzahl Anzahl der nicht
Warenunter- gegangener Laborunter-  zufriedenstellenden
suchungen [%]* Sendungen suchungen Untersuchungen

Okra Pestizidriickstinde 20 Indien 146 26 1

Curryblatter Pestizidriickstinde 20 Indien 1 0°¢ 0

2 nach Verordnung DVO (EU) Nr. 885/2014
b eindeutige“ Null, d. h. Untersuchung fiithrte zu keiner Beanstandung

¢ Es gibt keine Aussage zur Beanstandungsrate, da keine Untersuchung durchgefithrt wurde.
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ihnen die Ergebnisse einer in Albanien bzw. von ei-
nem auslidndischen akkreditierten Labor vor dem Ver-
sand vorgenommenen analytischen Untersuchung auf
Histamin beiliegen und aus diesen hervorgeht, dass der
Histamingehalt unterhalb der in der Verordnung (EG)
Nr. 2073/20058 festgelegten Grenzwerte liegt. Diese Un-
tersuchungen miissen gemifd dem in der Verordnung
(EG) Nr. 2073/2005 genannten Probenahme- und Analy-
severfahren durchgefiihrt werden.

1.5.2 Ergebnisse

Im Berichtszeitraum 2014 wurden, wie auch in den vor-
angegangenen Jahren, keine entsprechenden Untersu-
chungsergebnisse und Sendungen von Fischereierzeug-
nissen aus Albanien gemeldet.

1.6 Bericht iiber SofortmaBnahmen fiir aus Indien
eingefiihrte Sendungen mit zum menschlichen
Verzehr bestimmten Aquakulturerzeugnissen

1.6.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Der Beschluss 2010/381/EU? iiber Sofortmafinahmen fiir
aus Indien eingefiihrte Sendungen mit zum menschli-
chen Verzehr bestimmten Aquakulturerzeugnissen wur-
de durch die EU-Kommission am 8. Juli 2010 erlassen und
hob die bisher giiltige Entscheidung 2009/727/EG° auf.

Dieser Beschluss sowie die vorangegangene Entschei-
dung resultierten aus einem Inspektionsbesuch der Euro-
paischen Gemeinschaft in Indien im Jahr 2009. Es waren
Mingel im Rickstandskontrollsystem fiir lebende Tiere
und tierische Erzeugnisse festgestellt worden. Die Be-
richte der Mitgliedstaaten an die EU-Kommission trugen
trotz der von Indien vorgelegten Garantien iiber einen
vermehrten Nachweis von Nitrofuranen und ihren Meta-
boliten in aus Indien eingefiihrten Krustentieren ebenso
zum Erlass des oben genannten Beschlusses bei.

Gemaf des Beschlusses 2010/381/EU und der Ent-
scheidung 2009/727/EG missen Sendungen von aus In-
dien eingefiihrten Krustentieren aus Aquakulturhaltung,
die fur den menschlichen Verzehr bestimmt sind, bereits

8 Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 der Kommission vom 15. November
2005 tiber mikrobiologische Kriterien fiir Lebensmittel.

9 Beschluss der Kommission vom 8. Juli 2010 {iber Sofortmafinahmen
fur aus Indien eingefiihrte Sendungen mit zum menschlichen Verzehr
bestimmten Aquakulturerzeugnissen (2010/381/EU).

10 Entscheidung der Kommission vom 30. September 2009 {iber So-
fortmafRnahmen fiir aus Indien eingefiihrte, zum menschlichen Ver-
zehr oder zur Verwendung als Futtermittel bestimmte Krustentiere
(2009/727/EG).

6

vor der Einfuhr in die EU auf Nitrofurane oder ihre Me-
taboliten und andere pharmakologisch wirksame Stoffe
(u. a. Chloramphenicol und Tetracycline) untersucht wer-
den.

Der einfiihrende Mitgliedstaat tragt Sorge dafiir, dass
jede Sendung solcher Erzeugnisse bei ihrer Ankunft an
der Grenze der Gemeinschaft allen erforderlichen Kon-
trollen unterzogen wird, um zu gewihrleisten, dass diese
keine Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen.
Die Sendungen werden an der Grenze einbehalten, bis
Laborergebnisse bestitigen, dass die Konzentration der
unerwiinschten Stoffe die festgelegte Mindestleistungs-
grenze der Gemeinschaft sowie die festgelegten Referenz-
werte fiir MaRnahmen der Entscheidung 2002/657/EG!!
und Verordnung (EG) Nr. 470/2009'2 nicht tiberschreitet.

1.6.2 Ergebnisse

Im Jahr 2014 wurden 42 Proben (1. Quartal: 8 Proben,
2. Quartal: 10 Proben, 3. Quartal: 9 Proben, 4. Quartal:
15 Proben) von Aquakulturerzeugnissen aus Indien ge-
mif den Vorgaben untersucht. Uber die Hélfte der Pro-
ben waren Shrimps (22 Proben), gefolgt von der GeiRel-
garnele (8 Proben), der Nordseekrabbe (5 Proben) und
Garnelenfleisch (4 Proben). Es wurde keine Uberschrei-
tung der erlaubten Mindestleistungsgrenzen und Refe-
renzwerte festgestellt.

1.7 Bericht zur Qualitat von Guarkernmehl in
importierten Futter- und Lebensmitteln aus
Indien

1.7.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Aufgrund einer moglichen Kontamination durch Penta-
chlorphenol (PCP) und Dioxin waren im Jahr 2010 Son-
dervorschriften fiir die Einfuhr von Guarkernmehl aus
Indien erlassen worden (Verordnung (EU) Nr. 258/2010
vom 25. Mirz 2010%3). Das Inkrafttreten der Verordnung

1 Entscheidung der Kommission vom 12. August 2002 zur Umsetzung
der Richtlinie 96/23/EG des Rates betreffend die Durchfithrung von
Analysemethoden und die Auswertung von Ergebnissen (2002/657/EG).
12 Verordnung (EG) Nr. 470/2009 des Europiischen Parlaments und des
Rates vom 6. Mai 2009 tiber die Schaffung eines Gemeinschaftsverfah-
rens fiir die Festsetzung von Hochstmengen fiir Riickstinde pharma-
kologisch wirksamer Stoffe in Lebensmitteln tierischen Ursprungs, zur
Aufhebung der Verordnung (EWG) Nr. 2377/90 des Rates und zur Ande-
rung der Richtlinie 2001/82/EG des Européischen Parlaments und des
Rates und der Verordnung (EG) Nr. 726/2004 des Européischen Parla-
ments und des Rates.

13 Verordnung (EU) Nr. 258/2010 der Kommission vom 25. Mirz 2010
zum Erlass von Sondervorschriften fiir die Einfuhr von Guarkernmehl,
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erfolgte aufgrund eines Follow-up-Inspektionsbesuches
im Oktober 2009, bei dem schwerwiegende Miangel fest-
gestellt worden waren. Unter anderem wurde nicht deut-
lich, inwieweit PCP in Indien industriell verwendet wird.
Die Probenahme wurde ohne amtliche Aufsicht durch-
gefiihrt und im Fall einer Kontamination wurden kei-
ne Mafinahmen ergriffen. Die Schlussfolgerung daraus
war, dass die Kontamination von Guarkernmehl mit
PCP und/oder Dioxinen nicht als Einzelfall anzusehen
ist. Es wurden daraufhin Mafinahmen zur Verringe-
rung moglicher Risiken ergriffen und in der Verord-
nung (EU) Nr. 258/2010 festgelegt: So muss fiir Guar-
kernmehl aus Indien neben einem Analysenbericht eines
nach EN ISO/IEC 17025 akkreditierten Labors eine Ge-
nusstauglichkeitsbescheinigung gemifl dem Anhang der
VO (EU) Nr. 258/2010 vorliegen. Zufallskontrollen auf das
Vorhandensein von PCP sind auch in Guarkernmehl wei-
terer Lander als Indien durchzufiithren, da nicht auszu-
schliefRen ist, dass Guarkernmehl mit Ursprung aus Indi-
en iber ein anderes Drittland in die EU gelangt.

Die Analysenergebnisse der Kontrolluntersuchungen
werden der EU-Kommission von den Mitgliedstaaten
vierteljahrlich berichtet.

1.7.2 Ergebnisse

Fir das Jahr 2014 wurden dem BVL 108 Untersuchungs-
ergebnisse von Lebensmittelproben gemeldet. Von diesen
wurde keine Probe beanstandet. Ergebnisse zu Futtermit-
telproben liegen dem BVL fiir das Jahr 2014 nicht vor.

1.8 Bericht zur Uberpriifung von Fleisch und
Fleischerzeugnissen von Equiden aus Mexiko

1.8.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Gemif} der Richtlinie 97/78/EG' und der Verordnung
(EG) Nr. 178/2002% sind die erforderlichen Mafnahmen
zu treffen, wenn aus Drittlindern eingefiihrte Erzeug-
nisse eine ernsthafte Gefihrdung der Gesundheit von

dessen Ursprung oder Herkunft Indien ist, wegen des Risikos einer Kon-
tamination mit Pentachlorphenol und Dioxinen sowie zur Aufhebung
der Entscheidung 2008/352/EG.

14 Richtlinie 97/78/EG des Rates vom 18. Dezember 1997 zur Festlegung
von Grundregeln fiir die Veterinirkontrollen von aus Drittlindern in die
Gemeinschaft eingeftihrten Erzeugnissen.

15 Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europiischen Parlaments und des
Rates vom 28. Januar 2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsitze
und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Euro-
paischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von
Verfahren zur Lebensmittelsicherheit.

Mensch oder Tier darstellen kénnen oder die Moglichkeit
der Ausbreitung einer solchen Gefihrdung besteht.

Daher diirfen Tiere sowie Fleisch und Fleischerzeug-
nisse von Tieren, denen bestimmte Stoffe mit hormonaler
bzw. thyreostatischer Wirkung oder Beta-Agonisten ver-
abreicht wurden, gemif der Richtlinie 96/22/EG'® nicht
aus Drittlaindern eingefiihrt werden. Eine Verabreichung
zur therapeutischen oder tierziichterischen Behandlung
ist hiervon ausgenommen.

Die Entscheidung 2006/27/EG'7 legt Sondervorschrif-
ten fir die Einfuhr von zum Verzehr bestimmten Fleisch
und Fleischerzeugnissen von Equiden aus Mexiko fest.
Gemafd den Erwagungsgriinden wurde bei einem Kon-
trollbesuch Mexikos der Europdischen Gemeinschaft im
Jahr 2005 festgestellt, dass an Pferdefleisch insbesonde-
re in Bezug auf den Nachweis der Stoffe, die geméaf der
Richtlinie 96/22/EG verboten sind, keine zuverldssigen
Kontrollen durchgefiihrt werden. Zudem wurden Man-
gel bei der Kontrolle des Tierarzneimittelmarktes festge-
stellt und nicht zugelassene Arzneimittel vorgefunden.
Da die verbotenen Stoffe aufgrund dieser Mangel mogli-
cherweise auch in der Pferdefleischerzeugung verwendet
werden, konnten sie auch in Fleisch und Fleischerzeug-
nissen von Equiden enthalten sein, die fiir den Verzehr
bestimmt sind. Somit besteht moglicherweise eine erns-
te Gefahr fiir die menschliche Gesundheit. Um zu ver-
hindern, dass nicht zum Verzehr geeignetes Fleisch und
Fleischerzeugnisse von Equiden in den Verkehr kommen,
wird in der Entscheidung 2006/27/EG festgelegt, dass die
Mitgliedstaaten an der Grenze der Gemeinschaft die er-
forderlichen Kontrollen durchfiihren und die Ergebnisse
vierteljahrlich der EU-Kommission mitteilen.

1.8.2 Ergebnisse

Im Jahr 2014 wurden keine Importe an Fleisch und
Fleischerzeugnissen von Equiden aus Mexiko von den
Grenzkontrollstellen gemeldet. Damit werden seit 6 Be-
richtsjahren in Folge keine Proben mehr tibermittelt, wo-
hingegen im Jahr 2008, d. h. im ersten Berichtsjahr, noch
42 % der 38 gemeldeten Proben beanstandet worden wa-
ren.

16 Richtlinie 96/22/EG des Rates vom 29. April 1996 iiber das Verbot
der Verwendung bestimmter Stoffe mit hormonaler bzw. thyreostati-
scher Wirkung und von Beta-Agonisten in der tierischen Erzeugung
und zur Aufhebung der Richtlinien 81/602/EWG, 88/146/EWG und
88/299/EWG.

17 Entscheidung der Kommission vom 16. Januar 2006 {iber Sonder-
vorschriften fiir die Einfuhr von zum Verzehr bestimmten Fleisch und
Fleischerzeugnissen von Equiden aus Mexiko (2006/27/EG).
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1.9 Bericht iiber Melaminriickstiande in
eingefiihrter Milch bzw. Milcherzeugnissen aus
China

1.9.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Nach den Erwigungsgrinden der Entscheidung
2008/921/EG"® kénnen nach Artikel 53 der Verordnung
(EG) Nr. 178/2002% in Notfillen geeignete Mafinahmen
bei aus Drittlindern eingefithrten Lebens- oder Fut-
termitteln getroffen werden, um die Gesundheit von
Mensch und Tier oder die Umwelt zu schiitzen, wenn
dem von ihnen ausgehenden Risiko durch Maftnahmen
der einzelnen Mitgliedstaaten nicht zufriedenstellend be-
gegnet werden kann. Die Europaische Kommission wurde
dartliber unterrichtet, dass in Sduglingsanfangsnahrung,
anderen Milcherzeugnissen, Soja und Sojaerzeugnissen
sowie in Ammoniumbicarbonat aus China Melaminge-
halte festgestellt wurden. Melamin ist ein chemisches
Zwischenprodukt, das bei der Herstellung von Aminohar-
zen und Kunststoffen eingesetzt wird und als Monomer
und Zusatzstoff bei Kunststoffen Verwendung findet. Ho-
he Gehalte an Melamin in Lebensmitteln konnen sehr
schidliche Gesundheitsauswirkungen haben.

Aus diesen Griitnden wurde geregelt, dass die Einfuhrin
die Gemeinschaft von Erzeugnissen aus China, die Milch
oder Milcherzeugnisse und Soja oder Sojaerzeugnisse ent-
halten, verbotenist, wenn diese fiir die besonderen Erndh-
rungsbediirfnisse von Siduglingen und Kleinkindern im
Sinne der Richtlinie 89/398/EWG? bestimmt sind. Simt-
liche diesbeziigliche Erzeugnisse, die nach Inkrafttreten
der Entscheidung auf dem Markt angetroffen wurden,
wurden sofort vom Markt genommen und vernichtet.

Des Weiteren fiihren die Mitgliedstaaten Kontrollen
bei allen Sendungen durch, die fiir Lebens- oder Futter-
mittel bestimmt sind und deren Ursprung oder Herkunft
China ist und die Milch, Milcherzeugnisse, Soja, Sojaer-
zeugnisse oder Ammoniumbicarbonat enthalten. Diese
Kontrollen dienen vor allem dazu, sicherzustellen, dass
der mogliche Melamingehalt 2,5 mg/kg Erzeugnis nicht
ubersteigt. Die Sendungen werden bis zur Vorlage der Er-
gebnisse der Laboruntersuchung festgehalten.

18 Entscheidung der Kommission vom 9. Dezember 2008 zur Anderung
der Entscheidung 2008/798/EG (2008/921/EG).

19 Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des europiischen Parlaments und des
Rates vom 28. Januar 2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsitze
und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Euro-
paischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von
Verfahren zur Lebensmittelsicherheit.

2 Richtlinie 89/398/EWG des Rates vom 3. Mai 1989 zur Angleichung
der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten tiber Lebensmittel, die fiir ei-
ne besondere Erndhrung bestimmt sind.

1.9.2 Ergebnisse

Gemaifd Entscheidung 2008/921/EG wurden 2014 insge-
samt 142 Proben auf Melaminriickstinde getestet und
regelméifiig berichtet. In 7 Féllen konnten Melaminriick-
stinde nachgewiesen werden (Pomelo, schwarze Boh-
ne, Ingwergewtirz, Shiitakepilz). Bei keiner Probe wur-
de eine Uberschreitung des gesetzlichen Héchstwertes
festgestellt. Es wurden keine Futtermittelproben gemel-
det.

Mykotoxine

Mykotoxine sind sekundire Stoffwechselproduk-
te von Schimmelpilzen. Sie besitzen bereits in
geringen Konzentrationen toxische Eigenschaf-
ten. Wichtige Vertreter der Mykotoxine sind
Aflatoxine, Ochratoxin A, Fusarientoxine (Deoxy-
nivalenol, Zearalenon, Fumonisine, T-2-Toxin und
HT-2-Toxin), Patulin und Mutterkornalkaloide. Ihre
Bildung ist abhingig von aufleren Faktoren wie
Néahrstoffangebot, Temperatur, Feuchtigkeit und
pH-Wert. Eine Kontamination von Lebensmitteln
mit Mykotoxinen ist auf verschiedenen Wegen
moglich. Ein Schimmelpilzbefall und die damit
verbundene Mykotoxinbildung kann bereits auf
dem Feld oder erst bei der Lagerung erfolgen.
Auch moglich ist das sogenannte Carry over, d.h.
Nutztiere nehmen Mykotoxine tiber kontaminierte
Futtermittel auf und lagern sie ein, sodass tierische
Produkte wie Fleisch, Milch und Milchproduk-
te sowie Eier ebenfalls Mykotoxine enthalten
koénnen.

Die Verordnung (EG) Nr. 1881/20062! enthilt
Hochstgehalte fiir die verschiedenen Mykotoxi-
ne. Diese sind unter Berticksichtigung des mit
dem Lebensmittelverzehr verbundenen Risikos
so niedrig festzulegen, wie dies durch eine gute
Landwirtschafts- und Herstellungspraxis verniinf-
tigerweise erreichbar ist. Die Verordnung sieht vor,
dass die Mitgliedstaaten der EU-Kommission die
Ergebnisse in Bezug auf Aflatoxine, Ochratoxin A
und Fusarientoxine mitteilen.

21 Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 der Kommission vom 19. Dezember
2006 zur Festsetzung der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten
in Lebensmitteln.
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1.10 Bericht iiber das Vorkommen von Aflatoxinen
in bestimmten Lebensmitteln aus
Drittlandern

Aflatoxine werden von Schimmelpilzen der Gattung
Aspergillus vor oder nach der Ernte gebildet. Sie treten vor
allem in subtropischen und tropischen Klimabereichen
auf, da die Bildung der Schimmelpilze durch Warme und
Feuchtigkeit gefordert wird. Haufig betroffene Produkte
sind Nusse, Trockenfriichte, Reis und Mais. Zu den Afla-
toxinen gehoren die chemisch verwandten Einzelverbin-
dungen Aflatoxin B;, B,, G1, G, sowie M;. Am héufigsten
in Lebensmitteln tritt Aflatoxin B; auf, das genotoxisch
und karzinogen wirkt.??

1.10.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

In einigen Lebensmitteln aus bestimmten Lindern wur-
den die Hochstgehalte fur Aflatoxine haufig tGberschrit-
ten. Daher wurden zum Schutz der menschlichen Ge-
sundheit zusatzlich Sondervorschriften fir aus bestimm-
ten Drittlindern eingefiihrte Erzeugnisse getroffen. Mit
Beginn des Jahres 2010 wurde die bis dahin giiltige Ent-
scheidung 2006/504/EG*? durch die Verordnung (EG)
Nr.1152/2009% ersetzt. Der Anwendungsbereich der Ver-
ordnung umfasst Lebensmittel aus Brasilien (Paraniisse
und Paranusserzeugnisse), China (Erdniisse und Erdnuss-
erzeugnisse), Agypten (Erdniisse und Erdnusserzeugnis-
se), dem Iran (Pistazien und Pistazienerzeugnisse), der
Tarkei (Feigen, Haselniisse, Pistazien und Pistaziener-
zeugnisse) und den USA (Mandeln und Mandelerzeugnis-
se). Insbesondere vor oder bei der Einfuhr dieser Lebens-
mittel ist das Vorkommen von Aflatoxinen zu tiberpriifen.

Hinsichtlich der Hochstgehalte fiir Aflatoxine wurde
die Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 durch die Verordnung
(EU) Nr. 165/2010% und Verordnung (EU) Nr. 1058/20122

22 EFSA (Européische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit) 2009, Afla-
toxine in Lebensmitteln, http://www.efsa.europa.eu/de/topics/topic/
aflatoxins.htm (aufgerufen am 31. Oktober 2011).

2 Entscheidung vom 12. Juli 2006 iiber Sondervorschriften fiir aus
bestimmten Drittlindern eingefiihrte bestimmte Lebensmittel we-
gen des Risikos einer Aflatoxin-Kontamination dieser Erzeugnisse
(2006/504/EG).

2 Verordnung (EG) Nr. 1152/2009 der Kommission vom 27. November
2009 mit Sondervorschriften fiir die Einfuhr bestimmter Lebensmittel
aus bestimmten Drittlandern wegen des Risikos einer Aflatoxin-Konta-
mination und zur Aufhebung der Entscheidung 2006/504/EG.

%5 Verordnung (EU) Nr. 165/2010 der Kommission vom 26. Februar 2010
zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 zur Festsetzung der
Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln hin-
sichtlich Aflatoxinen.

% Verordnung (EU) Nr. 1058/2012 der Kommission vom 12. No-
vember 2012 zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006

gedndert. Grund daflir waren neue wissenschaftliche Er-
kenntnisse und Entwicklungen im Rahmen des Codex
Alimentarius. Es wurden Hoéchstwerte fiir andere Olsaa-
ten als Erdntisse und fiir Reis ergénzt. Zudem wurden die
Hochstwerte fiir Mandeln, Haselntisse und Pistazien zur
Erleichterung des weltweiten Handels angehoben, nach-
dem das Wissenschaftliche Gremium der Europiischen
Behorde far Lebensmittelsicherheit (EFSA) fiir Kontami-
nanten in der Lebensmittelkette (CONTAM-Gremium) in
einem Gutachten zu dem Schluss gekommen ist, dass eine
Anhebung der Hochstwerte nur geringe Auswirkungen
auf die Schitzwerte fiir die erndhrungsbedingte Expo-
sition sowie auf das Krebsrisiko habe.?’” Ebenso wurden
die Hochstwerte fiir andere Schalenfriichte angehoben,
worin das CONTAM-Gremium keine nachteiligen Aus-
wirkungen auf die 6ffentliche Gesundheit sah.?® Das Gre-
mium schloss in beiden Gutachten, dass die Exposition
gegeniiber Aflatoxinen aus allen Quellen aufgrund der ge-
notoxischen sowie karzinogenen Eigenschaften so gering
wie verniinftigerweise erreichbar sein muss. In Verord-
nung (EU) Nr. 1058/2012 wurden die Hochstgehalte fiir
Aflatoxine in getrockneten Feigen gedndert, ,,um den Ent-
wicklungen im Codex Alimentarius, neuen Informationen
daruber, inwiefern dem Auftreten von Aflatoxinen durch
die Anwendung bewéihrter Verfahren vorgebeugt werden
kann, sowie wissenschaftlichen Erkenntnissen tiber die
unterschiedlichen Gesundheitsrisiken bei verschiedenen
hypothetischen Hochstgehalten fiir Aflatoxin B; und Ge-
samtaflatoxin in verschiedenen Lebensmitteln Rechnung
zu tragen.”

1.10.2 Ergebnisse

Fir das Berichtsjahr 2014 liegen fir kontrollierte Wa-
renproben aus einer Reihe von Drittlindern Meldungen
vor. Dies betrifft importierte Lebensmittel aus China, dem

hinsichtlich der Hochstgehalte fiir Aflatoxine in getrockneten Fei-
gen, http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2012:
313:0014:0015:DE:PDF (aufgerufen am 30. August 2013).

27 EFSA (Europiische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit) 2007, Gut-
achten des Wissenschaftlichen Gremiums CONTAM tber den potenzi-
ellen Anstieg des Gesundheitsrisikos fiir Verbraucher durch eine mog-
liche Anhebung der zuldssigen Hochstwerte fir Aflatoxine in Man-
deln, Haselntissen und Pistazien und daraus hergestellten Produkten,
The EFSA Journal (2007) 446, S. 1-127, http://www.efsa.europa.eu/de/
efsajournal/pub/446.htm (aufgerufen am 31. Oktober 2011).

28 EFSA (Europiische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit) 2009, Gut-
achten des Wissenschaftlichen Gremiums CONTAM, Effects on public
health of an increase of the levels for aflatoxin total from 4 pg/kg to
10 pg/kg for tree nuts other than almonds, hazelnuts and pistachios,
The EFSA Journal (2009) 1168, S. 1-11, http://www.efsa.europa.eu/en/
efsajournal/pub/1168.htm (aufgerufen am 31. Oktober 2011).


http://www.efsa.europa.eu/de/topics/topic/aflatoxins.htm
http://www.efsa.europa.eu/de/topics/topic/aflatoxins.htm
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:313:0014:0015:DE:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2012:313:0014:0015:DE:PDF
http://www.efsa.europa.eu/de/efsajournal/pub/446.htm
http://www.efsa.europa.eu/de/efsajournal/pub/446.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/1168.htm
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/1168.htm
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Tab. 1.4 Ergebnisse der Kontrollen auf Aflatoxine in relevanten Lebensmitteln, welche in die Bundesrepublik Deutschland aus China, dem Iran,

der Tiirkei und den USA im Jahr 2014 eingefiihrt wurden

Herkunftsland Produkte

Brasilien Parantisse in der Schale

Nuss- oder Trockenfriichtemischungen,
die Parantsse in der Schale enthalten

China
Agypten

Erdniisse und Verarbeitungsprodukte
Erdniisse und Verarbeitungsprodukte
Iran

Tirkei

Pistazien und Verarbeitungsprodukte

getrocknete Feigen

Haselntisse

Pistazien

Nuss- oder Trockenfriichtemischungen, die Feigen,
Haselntisse oder Pistazien enthalten

Feigen-, Pistazien- und Haselnusspaste
Haselntisse, Feigen und Pistazien und Verarbei-
tungsprodukte

Mehl, Grief und Pulver von Haselniissen, Feigen

und Pistazien

Haselniisse (in Stiicke geschnitten und zerkleinert)
USA Mandeln und Verarbeitungsprodukte

Nuss- oder Trockenfriichtemischungen,
die Mandeln enthalten

k. A. = keine Angabe
* = Dokumentenpriifung; Sendungen wurden zuriickgewiesen.

Iran, der Tirkei und den USA. Beanstandungen gab es bei
10,4 % (China), 7,2 % (Iran) und 0 % (USA) bis 14,8 % (Ttir-
kei) der beprobten Sendungen (vgl. Tab. 1.4). Die Hochst-
gehalte wurden teilweise erheblich iiberschritten. Aus
Brasilien wurden keine Sendungen beprobt. Auch Nuss-
oder Trockenfriichtemischungen mit Mandeln aus den
USA wurden 2014 nicht untersucht. Abbildung 1.1 zeigt
die Entwicklung des prozentualen Anteils an Hochst-
gehaltsiiberschreitungen fiir relevante Lebensmittel im
Zeitraum 2009 bis 2014, d. h. nach Inkrafttreten der Son-
dervorschriften fir aus bestimmten Drittlindern einge-
fihrte Erzeugnisse. Fiir einige Lebensmittel wurden ge-
ringere Beanstandungsquoten als im Vorjahr (Mandeln
aus den USA, Haselniisse und Feigen aus der Tiirkei), bei
allen anderen héhere Beanstandungsquoten im Vergleich
zum Vorjahr verzeichnet. Diese machen den zusitzlichen
Kontrollaufwand in Bezug auf die Kontamination mit
Aflatoxinen in bestimmten Lebensmitteln weiterhin not-
wendig.
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Anzahl beprobter Anzahl beanstan- Maximal nachgewiesener
Sendungen deter Proben Aflatoxingehalt [pg/kg]
B, B/G-Summe
0 - —_ —_
0 — — —
48 5(10,4 %) 237,5 339,7
7 2" k.A. kA
222 16 (7,2 %) k.A. k.A.
153 0 36,5 38,8
126 2(1,6 %) k. A. 32,4
131 7 (5,3 %) 41,9 46,7
10 0 k. A. k.A.
12 0 k. A k. A
27 4 (14,8 %) 12,5 14,3
0 0 kA kA
4 0 k. A. k.A.
23 0 k. A. k.A.
0 - —_ —_
1.11 Bericht iiber das Vorkommen von

Ochratoxin A in ausgewihlten Lebensmitteln

Ochratoxin A (OTA) ist ein Mykotoxin der Schimmelpilz-
gattungen Aspergillus und Penicillium. Geméaf einer wis-
senschaftlichen Stellungnahme der Europiischen Behor-
de fiir Lebensmittelsicherheit (EFSA) von 2006%° wurde
eine Kontamination durch Ochratoxin A in zahlreichen
Lebensmitteln nachgewiesen, u.a. in Getreide und Ge-
treideerzeugnissen, Kaffee, Trockenfriichten, Fruchtsaf-
ten, Wein, Bier, Kakao, Stiftholz, Gewiirzen und Hiilsen-
frichten. Durch Carry over ist auch eine Kontamination
von tierischen Erzeugnissen moglich. Bei OTA handelt es
sich um eine sehr stabile Verbindung, die bei der haus-
haltstiblichen Zubereitung der Lebensmittel sowie beim
Kaffeertsten nicht zerstért wird. Der Befall mit Schim-
melpilzen und die damit verbundene OTA-Bildung kann

29 EFSA (Europiische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit) 2006, Gut-
achten des Wissenschaftlichen Gremiums CONTAM beztglich Ochra-
toxin A in Lebensmitteln, The EFSA Journal (2006) 365, S. 1-56,
http://www.efsa.europa.eu/de/efsajournal/doc/365.pdf (aufgerufen am
31. Oktober 2011).


http://www.efsa.europa.eu/de/efsajournal/doc/365.pdf

1.11 Bericht Uiber das Vorkommen von Ochratoxin A in ausgewahlten Lebensmitteln

S

Beanstandete Sendungen [%]

Erdniisse aus Pistazien aus Mandeln aus Feigen aus Haselniisse aus Pistazien aus Verarbeitungs-
China dem Iran den USA der Tarkei der Tirkei der Tirkei produkte aus
der Tirkei

@2009 m2010 m2011 @2012 =2013 =2014

Abb. 1.1 Vergleich der beanstandeten Sendungen [%] bei Kontrollen auf Aflatoxine fiir relevante Lebensmittel im Zeitraum 2009 bis 2014

bereits auf dem Feld erfolgen, findet jedoch meist wéh-
rend der Lagerung statt. Im Gegensatz zu Aflatoxinen, die
insbesondere in Produkten aus subtropischen und tropi-
schen Klimabereichen nachzuweisen sind, tritt OTA auch
in gemifligten Klimazonen auf. OTA hat nephrotoxische
und genotoxische Eigenschaften und wirkt im Tierver-
such karzinogen.

In der Stellungnahme der EFSA wird von einer tig-
lichen OTA-Gesamtaufnahme von 2 ng/kg bis 3 ng/kg
Korpergewicht (KG) ausgegangen. Die durchschnittli-
che Belastung von gerdstetem Kaffee mit OTA liegt bei
0,72 pg/kg Lebensmittel, von Getreide bei 0,29 pg/kg
und von Bier bei 0,03 ug/kg. Werden den Werten durch-
schnittlicher Belastung verschiedener Lebensmittel die
ublichen Verzehrmengen zugrunde gelegt, so ergibt sich
fir den Verbraucher eine wochentliche OTA-Aufnahme
von 15 ng/kg bis 20 ng/kg KG (bzw. 40 ng/kg bis 60 ng/kg
KG bei hohem Konsum). Die EFSA leitete eine tolerierba-
re wochentliche Aufnahme (Tolerable Weekly Intake, TWT)
von 120 ng/kg KG fiir Ochratoxin A ab.

1.11.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

In der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006%° werden Hochst-
werte fiir potenziell belastete Lebensmittel festgelegt.
Dazu gehoren u.a. Getreide, getrocknete Weintrauben,
Wein, Traubensaft, Rostkaffee und Lebensmittel fiir Sdug-
linge und Kleinkinder. Da auch bei Gewiirzen und
StRholz wiederholt ein sehr hoher OTA-Gehalt nachge-
wiesen wurde, wurden auch fiir diese Produkte Hochst-
gehalte festgelegt. Dazu erfolgte eine Anderung der Ver-
ordnung (EG) Nr. 1881/2006 durch die Verordnung (EU)
Nr. 105/2010%!, die seit dem 1. Juli 2010 gilt. Auch die
Uberwachung des OTA-Gehaltes in bestimmten Lebens-
mitteln, fiir die noch kein Hochstgehalt besteht, soll fort-

30 Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 der Kommission vom 19. Dezember
2006 zur Festsetzung der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten
in Lebensmitteln.

31 Verordnung (EU) Nr. 105/2010 der Kommission vom 5. Februar 2010
zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 zur Festsetzung der
Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln hin-
sichtlich Ochratoxin A.
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gesetzt werden. Dazu gehoren Bier, griner Kaffee, Kakao
und Kakaoerzeugnisse sowie andere Trockenfriichte als
getrocknete Weintrauben.

In Deutschland gelten iiber die europdischen Verord-
nungen hinaus Hochstwerte fiir getrocknete Feigen und
andere Trockenfriichte. Die Hochstwerte waren vormals
in der Mykotoxinhdchstmengen-Verordnung enthalten,
die mit anderen Rechtsvorschriften zur Kontaminanten-
Verordnung®? (in Kraft getreten am 27. Mirz 2010) zusam-
mengefasst wurde.

1.11.2 Ergebnisse

Im Berichtsjahr 2014 wurden 4.759 Proben aus verschie-
denen Lebensmittelgruppen auf ihren OTA-Gehalt un-
tersucht. Die Ergebnisse sind in Tabelle 1.5 aufgeftihrt.
Bei ca. 53% der Untersuchungen lagen die Ochrato-
xin A-Gehalte unterhalb der Nachweisgrenze. In 34 Fillen
(< 1,0% der Untersuchungen) wurden die Hochstwerte
tberschritten. Damit war die Beanstandungsrate wie in
den Vorjahren insgesamt gering.

Uberschreitungen der Hochstgehalte wurden im Jahr
2014 in den Lebensmittelgruppen Gewdirze (Paprika/
Chili, Muskat, Curry), getrocknete Weintrauben, unverar-
beitetes Getreide und Erzeugnisse daraus sowie getrock-
nete Feigen festgestellt.

1.12 Bericht iiber das Vorkommen von
Fusarientoxinen in bestimmten Lebensmitteln

Fusarientoxine sind Mykotoxine, die von Schimmelpilzen
der Gattung Fusarium gebildet werden. Haufig belastet
sind Getreide wie Weizen, Mais und Hafer, die in den ge-
méfligten Klimazonen angebaut werden. Der Pilzbefall
erfolgt wihrend der Bliitezeit auf dem Feld. Die Pilze kon-
nen sich aber unter glinstigen Bedingungen auch bei der
Lagerung ausbreiten.

Die etwa 100 Fusarientoxine werden in 3 Gruppen
unterteilt: Trichothecene, Zearalenon und seine Deri-
vate sowie Fumonisine. Wichtige Vertreter der Gruppe
der Trichothecene sind Deoxynivalenol (DON), Nivale-
nol und deren Vorlaufer in der Biosynthese, 3- und 15-
Acetyldeoxynivalenol, sowie T-2-Toxin und HT-2-Toxin.
Der wissenschaftliche Lebensmittelausschuss der Euro-
paischen Kommission (SCF) legte fiir Deoxynivalenol eine
tolerierbare tégliche Aufnahme (Tolerable Daily Intake,
TDI) von 1 ug/kg KG fest.>* Vorlaufige TDI-Werte wur-

32 Verordnung zur Begrenzung von Kontaminanten in Lebensmitteln
(Kontaminanten-Verordnung) vom 19. Mérz 2010 (BGBL. 1, S. 287).

33 Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu
Fusarientoxinen, Teil 1: Deoxynivalenol (DON) vom 02. Dezember 1999,
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den fiir Nivalenol (0,7 pg/kg KG)** sowie fiir die Summe
von T-2- und HT-2-Toxin (0,06 ug/kg KG)** bestimmt. Fiir
die Gruppe des Zearalenons, das haufig mit Trichothe-
cenen auftritt, legte der SCF einen vorlaufigen TDI-Wert
von 0,2 ug/kg KG fest.3® Es werden insgesamt 6 Fumo-
nisine unterschieden (B; - B4; A1, A,), mit denen insbe-
sondere Mais und Maiserzeugnisse stark belastet sind. Als
TDI-Wert fiir Fumonisine wurde vom SCF 2 ug/kg KG
festgelegt.3”38

1.12.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

GemifR den Erwigungsgrinden der Verordnung (EG)
Nr. 1881/2006%° wurden aufgrund der Stellungnahmen
des SCF und weiteren wissenschaftlichen Beurteilungen
sowie Aufnahmeabschitzungen Hochstgehalte fiir DON,
Zearalenon und die Summe der Fumonisine B; und B,
festgelegt. Es wurden sowohl fiir unverarbeitetes Getrei-
de als auch fiir Getreideerzeugnisse Hochstgehalte fest-
gelegt, da Fusarientoxine in unverarbeitetem Getreide
durch Reinigung und Verarbeitung in unterschiedlichem
Mafie verringert werden.

Fir die T-2- und HT-2-Toxine sollte eine zuverlis-
sige, empfindliche Nachweismethode entwickelt, weite-
re Daten erhoben und Faktoren untersucht werden, die
das Vorkommen vor allem in Hafer und Hafererzeug-
nissen beeinflussen. Spezifische Mafinahmen fiir 3- und
15-Acetyldeoxynivalenol, Nivalenol sowie Fumonisin B;
sind laut der Verordnung nicht notwendig, da diese My-
kotoxine gleichzeitig mit DON bzw. Fumonisin B; und
B, auftreten. Daher bewirken Mafinahmen hinsichtlich
DON und Fumonisin B; und B, auch einen Schutz vor der

http://ec.europa.eu/foof/fs/sc/scf/out44_en.pdf (aufgerufen am 28. Ok-
tober 2011).

34 Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu
Fusarientoxinen, Teil 4: Nivalenol vom 19. Oktober 2000, http://
ec.europa.eu/food/fs/sc/scf/out74_en.pdf (aufgerufen am 28. Oktober
2011).

35 Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu
Fusarientoxinen, Teil 5: T-2- und HT-2-Toxin vom 30. Mai 2001, http://
ec.europa.eu/food/fs/sc/scf/out88_en.pdf (aufgerufen am 28. Oktober
2011).

% Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu
Fusarientoxinen, Teil 2: Zearalenon vom 22. Juni 2000, http://ec.europa.
eu/food/fs/sc/scf/out65_en.pdf (aufgerufen am 28. Oktober 2011).

37 Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses zu
Fusarientoxinen, Teil 3: Fumonisin By (FB;) vom 17. Oktober 2000,
http://ec.europa.eu/food/fs/sc/scf/out73_en.pdf (aufgerufen am 31. Ok-
tober 2011).

38 Aktualisierte Stellungnahme des Wissenschaftlichen Lebensmit-
telausschusses zu Fumonisin By, B, und B3 vom 04. April 2003, http://
ec.europa.eu/food/fs/sc/scf/out185_en.pdf (aufgerufen am 31. Oktober
2011).

39 Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 der Kommission vom 19. Dezember
2006 zur Festsetzung der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten
in Lebensmitteln.
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Tab.1.5 Ergebnisse der Untersuchung ausgewéahlter Lebensmittelgruppen auf den Gehalt an Ochratoxin A im Jahr 2014

Lebensmittelgruppe

unverarbeitetes Getreide

aus unverarbeitetem Getrei-
de gewonnene Erzeugnisse,
einschlieflich verarbeitete
Getreideerzeugnisse und
zum unmittelbaren mensch-
lichen Verzehr bestimmtes
Getreide

getrocknete Weintrauben
(Korinthen, Rosinen und
Sultaninen)

gerostete Kaffeebohnen
sowie gemahlener gerosteter
Kaffee aufRer loslicher Kaffee

l16slicher Kaffee
(Instantkaffee)

Wein (einschlieRlich
Schaumwein, ausgenom-
men Likorwein und Wein
mit einem Alkoholgehalt
von mindestens 15 Vol.-%)
und Fruchtwein

aromatisierter Wein, aroma-
tisierte weinhaltige Getranke
und aromatisierte weinhalti-
ge Cocktails

Traubensaft, rekonstituiertes
Traubensaftkonzentrat,
Traubennektar, zum
unmittelbaren menschli-
chen Verzehr bestimmter
Traubenmost und zum
unmittelbaren menschli-
chen Verzehr bestimmtes
rekonstituiertes Trauben-
mostkonzentrat

Getreidebeikost und andere
Beikost fiir Sduglinge und
Kleinkinder

diatetische Lebensmittel
ftr besondere medizinische
Zwecke, die eigens fiir Sdug-
linge bestimmt sind

griner Kaffee

andere Trockenfriichte als
getrocknete Weintrauben

getrocknete Feigen
alle anderen
Bier

Kakao u. Kakaoerzeugnisse

Anzahl
der
Proben

Gesamt

559
750

193

200

66

195

73

115

81

13
547

373
174
93
66

Anzahl der Untersuchungen

Gesamt unterhalb unterhalb
der Nach-  der Nach-
weisgrenze weisgrenze

[%]

564 456 81,6
752 491 65,5
194 42 21,8
200 109 54,5
66 13 19,7
195 128 65,6
73 31 42,5
115 16 13,9
81 67 82,7
1 1 100
13 8 61,5
565 309 56,5
386 191 49,0
179 18 66,0
93 27 29,0
66 19 28,8

Ergebnisse in [ug/kg] bzw. [ul/L]*

Mittel-
wert

0,14
0,20

1,87

0,34

0,94

0,04

0,13

0,22

0,01

0,37
1,45

2,1
0,1
0,01
0,53

Medi-

an

0,67

0,00

0,69

0,00

0,04

0,17

0,00

0,00
0,00

0,0

0,01
0,48

95. Per-
zentil

0,15
0,76

6,66

1,48

0,40

0,60

0,05

1,69
4,2

49
0,3
0,03
1,61

max.
Wert

33,7
31,07

29,12

2,80

6,25

0,95

1,06

1,30

0,15

3,10
124,00

124,0
1,30
0,31
2,24

Hochst-
gehalt
[ug/kg]

[ug/L]
5,0
3,0

10,0
5,0

10,0

2,0

2,0

2,0

0,5

0,5

8,0
2,0

Anzahl an
Proben ober-
halb des
Hochstgehalts

10
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Tab.1.5 Fortsetzung

Lebensmittelgruppe Anzahl  Anzahl der Untersuchungen Ergebnisse in [ug/kg] bzw. [ul/L]*
g::;ben
Gesamt Gesamt unterhalb unterhalb  Mittel- Medi- 95.Per- max. Hochst- Anzahlan
der Nach- der Nach-  wert an zentil Wert gehalt Proben ober-
weisgrenze weisgrenze [ug/kg]l  halbdes
[%] bzw. Hochstgehalts
[ug/L]
Likorweine 2 2 1 50,0 0,21 0,21 0,40 0,42 - -
Fleischerzeugnisse 16 16 14 87,5 0,02 0,00 0,12 0,17 - -
Gewtirze und Wiirzmittel 615 638 210 34,1 2,87 0,65 13,39 71,70 = =
Paprika/Chili 197 210 12 6,0 6,0 5 19,2 71,70 30,0 1
Pfeffer 88 88 51 58,0 0,3 0 19 3,79 15,0 =
Muskat 36 36 14 39 19 1 8,1 17,90 15,0 1
Curry 33 33 7 21,0 1,8 1 7,6 17,0 15,0 1
Ingwer 24 24 13 54 0,4 0 1,5 2,28 15,0 =
Kurkuma 79 81 21 26 1,5 1 6,2 7,78 15,0 =
sonstige Gewtirze 158 166 92 55 1,7 0 7,1 42,70 =
Lakritz 12 12 0 0 6,05 0,20 3091 60,60 - -
StuRholzwurzel - - - - - - - - 20,0 -
Gesamt 4.759 4.849 1.942 53,3

2 Angabe der Werte unterhalb der Bestimmungsgrenze (LOQ): 0, wenn unterhalb der Nachweisgrenze, sonst 0,5%XLOQ

b Mykotoxin-Héchstmengenverordnung (MHmV)

Exposition gegeniiber den gleichzeitig auftretenden My-
kotoxinen.

In der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 wird zudem auf
die Empfehlung 2006/583/EG*® verwiesen. Diese enthilt
Grundsitze fiir die Pravention und Reduzierung der Kon-
tamination von Getreide mit Fusarientoxinen, um den
Befall mit Fusariumpilzen mittels einer guten landwirt-
schaftlichen Praxis zu verhindern. Die Grundsitze soll-
ten in den Mitgliedstaaten durch Entwicklung nationaler
Leitlinien umgesetzt werden.

Hinsichtlich der Hochstgehalte von Fusarientoxinen
in Mais und Maisprodukten wurde die Verordnung (EG)
Nr. 1881/2006 durch die Verordnung (EG) Nr. 1126/20074!
geandert. Gemidf} den Erwigungsgriinden der Verord-
nung (EG) Nr. 1126/2007 wurde festgestellt, dass bei be-
stimmten Wetterbedingungen die Hochstgehalte fiir Zea-
ralenon und Fumonisine in Mais und Maisprodukten
nicht eingehalten werden kénnen, auch wenn Praven-
tionsmafinahmen erfolgen. Daher wurden die Hochst-
gehalte fiir Mais so angehoben, dass Marktstorungen
vermieden werden kénnen und die menschliche Exposi-

40 Empfehlung der Kommission vom 17. August 2006 zur Privention
und Reduzierung von Fusarientoxinen in Getreide und Getreideproduk-
ten (2006/583/EG).

41 Verordnung (EG) Nr. 1126/2007 der Kommission vom 28. September
2007 zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 zur Festsetzung
der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln hin-
sichtlich Fusarientoxinen in Mais und Maiserzeugnissen.
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tion dennoch deutlich unter dem gesundheitsbezogenen
Richtwert bleibt.

1.12.2 Ergebnisse

Far das Jahr 2014 wurden dem Bundesamt fiir Verbrau-
cherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) die Unter-
suchungsergebnisse von 1.767 Proben, die auf das Vor-
kommen der Fusarientoxine Deoxynivalenol, Zearale-
non sowie HT-2- und T-2-Toxin in Lebensmitteln getes-
tet wurden, gemeldet. 85% der Proben stammten aus
Deutschland. Die Anzahl der untersuchten und positiven
Proben je Toxin sind in Tabelle 1.6 wiedergegeben.

Tab.1.6 Probenanzahl bei der Lebensmitteluntersuchung zu Fusarien-
toxinen im Jahr 2014

Analyse auf Anzahl der Proben Anzahl der positiven Proben
Deoxynivalenol 633 336 (53,1 %)
Zearalenon 483 39 (8,1%)
Fumonisin B1 105 16 (15,2 %)
Fumonisin B2 105 6(5,7%)
Summe B1 + B2 109 29 (26,6 %)
HT-2-Toxin 472 88 (18,6 %)
T-2-Toxin 472 76 (16,1 %)



1.12 Bericht Gber das Vorkommen von Fusarientoxinen in bestimmten Lebensmitteln

In den folgenden Tabellen 1.7 bis 1.10 werden die Ge-
samtanzahl der Proben und die Anzahl der positiven Pro-
ben in relevanten Warengruppen nach Analyse auf eines
der oben genannten Mykotoxine gegeniibergestellt. So-
fern eine Hochstmenge fiir das jeweilige Mykotoxin und
die jeweilige Warengruppe festgelegt ist, wird zudem die
Anzahl der positiven Proben angegeben, welche diesen
Hochstwert Giberschreiten. Grundsatzlich ist dabei fest-
zustellen, dass in einem nicht unerheblichen Anteil der

Proben das jeweilige Mykotoxin nachgewiesen werden
konnte. Bei Analysen auf DON wurden 57 % der Proben
positiv getestet und Fumonisin B1 wurde in 21 % der Fil-
le festgestellt. Es ist allerdings auch festzustellen, dass sich
die jeweiligen Gehalte an Mykotoxinen der meisten Pro-
ben auf sehr geringem Niveau befinden. Fiir Zearalenon
sowie Fumonisin B1 und B2 lagen alle Proben unterhalb
der Hochstwerte.

Tab. 1.7 Anzahl der auf Deoxynivalenol im Jahr 2014 untersuchten Lebensmittelproben aus verschiedenen Warengruppen, Anzahl der positiven
Proben und der Hochstmengentiberschreitungen (exemplarische Angaben zu einigen Warengruppen)

Warengruppe

unverarbeitetes Getreide aufier Hartweizen, Hafer und Mais

zum unmittelbaren menschlichen Verzehr bestimmtes Getreide, Ge-
treidemehl, als Enderzeugnis fiir den unmittelbaren menschlichen
Verzehr vermarktete Kleie und Keime

Teigwaren (trocken)

Brot (einschlieRlich Kleingebick), feine Backwaren, Kekse, Getreide-
snacks und Frithstiickscerealien

Anzahl
positiver
Proben

114 30 0
342 234 4

Gesamtanzahl
der Proben

Anzahl positiver
Proben oberhalb
der Hochstmenge

festgelegte
Hochstmenge
[ng/kgl

1.250

750

750

153 116 2 500

Tab.1.8 Anzahlder auf Zearalenonim Jahr 2014 untersuchten Lebensmittelproben aus verschiedenen Warengruppen, Anzahl der positiven Proben
und der Hochstmengentiberschreitungen (exemplarische Angaben zu einigen Warengruppen)

Warengruppe

unverarbeitetes Getreide aufier Mais

zum unmittelbaren menschlichen Verbrauch bestimmtes Getreide,
Getreidemehl, als Enderzeugnis fiir den unmittelbaren menschlichen
Verzehr vermarktete Kleie und Keime (auf3er Maisprodukte, Getreide-
beikost, Cerealien und Snacks)

Brot (einschlielich Kleingebick), feine Backwaren, Kekse, Getreide-
snacks und Friihstiickscerealien, Msli (aufer Maisprodukte)

Anzahl
positiver
Proben

Gesamtanzahl
der Proben

Anzahl positiver
Proben oberhalb
der Hochstmenge

36 1 0 100
301 7 0 75

festgelegte
Hochstmenge
[ug/kel

97 2 0 50

Tab.1.9 Anzahl der auf Fumonisin B1 und B2 im Jahr 2014 untersuchten Lebensmittelproben aus verschiedenen Warengruppen, Anzahl der posi-
tiven Proben und der Hochstmengentiberschreitungen (exemplarische Angaben zu einigen Warengruppen)

Warengruppe

Frihsttickscerealien und Snacks auf Maisbasis

Gesamtanzahl  Anzahl Anzahl positiver festgelegte
der Proben positiver  Proben oberhalb Hochstmenge
Proben der Hochstmenge  [ug/kg]
10 1 0 800

Tab.1.10 Anzahl der auf T-2 und HT-2-Toxin im Jahr 2014 untersuchten Lebensmittelproben aus verschiedenen Warengruppen, Anzahl der posi-
tiven Proben und der Maximalwerte (exemplarische Angaben zu einigen Warengruppen)

Warengruppe Gesamtanzahl der Proben Anzahl positiver Proben Maximalwert [ug/kg]

T-2 HT-2 T-2 HT-2 T-2 HT-2
Getreide, Getreidemehl, Kleie und Keime 251 226 19 15 19,6 23,4
unverarbeitetes Getreide aufler Hafer 58 64 1 7 10,7 19,0
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1.13 Bericht iiber den Gehalt an Nitrat in Spinat,
Salat, Rucola und anderen Salaten

Nitrat kommt natirlich im Boden vor und wird von den
Pflanzen als Néhrstoff benoétigt. In der Landwirtschaft
wird es als Diinger eingesetzt. Durch Uberdiingung kann
der Nitratgehalt einer Pflanze sehr hoch sein. Weitere
Einflussfaktoren auf den Nitratgehalt einer Pflanze sind
Pflanzenart, klimatische und geografische Bedingungen
sowie der Erntezeitpunkt. In der Regel sind in den lichtér-
meren Monaten die Nitratgehalte hoher, da in diesen das
Nitrat unvollstindig abgebaut wird und sich in der Pflan-
ze anreichert. Im Korper kann Nitrat zum Nitrit reduziert
werden, aus dem durch Reaktion mit Eiweif3stoffen Nit-
rosamine gebildet werden kénnen, die nachweislich kar-
zinogene Eigenschaften besitzen.*?

1.13.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

In den Erwigungsgrinden zur Verordnung (EG) Nr. 1881/
2006%3 wird zu dieser Thematik ausgefiihrt, dass Gemii-
se die Hauptquelle fur die Aufnahme von Nitraten durch
den Menschen ist. Es wird auf eine Stellungnahme des
Wissenschaftlichen Lebensmittelausschusses (SCF) zu Ni-
trat und Nitrit aus dem Jahr 1995 Bezug genommen, in
der festgestellt wurde, dass die Gesamtaufnahme an Ni-
traten normalerweise deutlich unter dem duldbaren tég-
lichen Aufnahmewert (TDI-Wert) liegt; gleichwohl wur-
de empfohlen, die Bemithungen zur Reduzierung der
Nitratexposition wegen der moglichen Entstehung von
Nitriten und N-Nitrosoverbindungen durch Lebensmittel
und Wasser fortzusetzen. Daher sollen die Mitgliedstaa-
ten den Nitratgehalt von Gemtise, insbesondere von grii-
nem Blattgemiise, {iberwachen und die Ergebnisse jahr-
lich der EU-Kommission mitteilen. Hochstgehalte gelten

42 BfR (Bundesinstitut fiir Risikobewertung) 2009, aktualisierte Stellung-
nahme Nr. 032/2009 zu Nitrat in Rucola, Spinat und Salat, http:/www.
bfr.bund.de/cm/343/nitrat_in_rucola_spinat_und_salat.pdf (aufgerufen
am 31. Oktober 2011).

43 Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 der Kommission vom 19. Dezember
2006 zur Festsetzung der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten
in Lebensmitteln.

44 EC (European Commission) 1995, Opinion of the Scientific Commit-
tee for food on Nitrates and Nitrite, Reports of the SCF 38, S. 1-35, http://
ec.europa.eu/food/fs/sc/scf/reports/scf_reports_38.pdf (aufgerufen am
31. Oktober 2011); Verordnung (EU) Nr. 1258/2011 der Kommission vom
2. Dezember 2011 zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 be-
ziiglich der Hochstgehalte fiir Nitrate in Lebensmitteln.
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gemaf} der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 fiir Nitrat in
Spinat und Salat sowie in Getreidebeikost und anderer
Beikost fiir Sduglinge und Kleinkinder. Die Hochstgehal-
te fir frischen Spinat und frischen Salat berticksichtigen
die Abhingigkeit des Nitratgehaltes vom Erntezeitpunkt
(Winter/Sommer) und der Anbauart (Freiland bzw. unter
Glas/Folie).

1.13.2 Ergebnisse

Fir das Berichtsjahr 2014 liegen 2.073 Ergebnisse von
verschiedenen Gemiiseproben in- und ausldandischen An-
baus vor, die auf ihren Nitratgehalt untersucht wurden.
Im Folgenden werden die Ergebnisse fiir Spinat, Kopfsa-
lat und Rucola dargestellt. Die anderen Gemiisepflanzen
wiesen nur geringe Nitratgehalte auf bzw. es wurden nur
wenige Proben analysiert. Mit Inkrafttreten der Verord-
nung (EU) Nr. 1258/2011 am 01. April 2012 dnderten sich
die Hochstwerte far Nitrat in verschiedenen Lebensmit-
teln.

Im Jahr 2014 wurden 130 Proben frischen Spinats un-
tersucht. Davon wiesen 5 Proben eine Uberschreitung des
Hochstwertes auf. Von 236 untersuchten Proben halt-
bar gemachten, tiefgefrorenen oder gefrorenen Spinats
Uberschritt eine Probe die zuldssige Hochstmenge (vgl.
Tab. 1.11).

Hinsichtlich des Nitratgehaltes in frischem Salat wur-
den insgesamt 804 Proben analysiert. Bei 38 Proben war
angegeben, dass es sich um Freilandsalat handelte und bei
39 Proben um unter Glas/Folie angebauten Salat. Von die-
sen Uberschritt keine Probe die jeweilige Hochstmenge.
Bei den iibrigen Proben waren die Wachstumsbedingun-
gen unbekannt. Fiir die Proben unbekannter Wachstums-
bedingungen gelten nach Verordnung (EG) Nr. 1881/2006
die fiir im Freiland angebauten Salat festgelegten Hochst-
gehalte, da die Proben nicht als unter Glas/Folie ange-
baut gekennzeichnet wurden. Von diesen Proben wur-
den die Hochstgehalte in 9 Fillen tiberschritten. Im
Berichtsjahr 2014 wurden zudem 420 Rucolaproben un-
tersucht. Die Grenzwerte fiir Nitrat in Rucola wurden
von 19 (Winter) bzw. 13 (Sommer) Proben uberschritten
(vgl. Tab. 1.11).


http://www.bfr.bund.de/cm/343/nitrat_in_rucola_spinat_und_salat.pdf
http://www.bfr.bund.de/cm/343/nitrat_in_rucola_spinat_und_salat.pdf
http://ec.europa.eu/food/fs/sc/scf/reports/scf_reports_38.pdf
http://ec.europa.eu/food/fs/sc/scf/reports/scf_reports_38.pdf

1.14 Bericht iiber die Uberpriifung des Ethylcarbamatgehalts in Steinobstbrinden und Steinobsttrestern

Tab.1.11 Ergebnisse der Untersuchung zu Nitrat in frischem Spinat, frischem Salat (unter Glas/Folie angebauter Salat und Freilandsalat) und Rucola

im Jahr 2014
Lebensmittel Probenanzahl  Erntezeit Hochstgehalt oberhalb des Hochstgehalts
(mgNO3/kgl  ppzan] Beanstandungen
frischer Spinat 130 - 3.500 5 3
haltbar gemachter, tiefgefrorener oder gefrorener Spinat 236 - 2.000 1 0
frischer Salat, unter Glas/Folie angebaut 39 Apr. - Sept. 4.000 0 0
Okt. - Mrz. 5.000 0 0
frischer Salat, im Freiland angebaut 38 Apr.-Sept. 3.000 0 0
Okt. - Mrz. 4.000 0 0
frischer Salat, unbekannte Wachstumsbedingungen?® 329 Apr. - Sept. 3.000 3 0
Okt. - Mrz. 4.000 6 0
Rucola 420 Apr. - Sept. 6.000 13 8
Okt. - Mrz. 7.000 19 7

2 Nach Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 gelten die fiir im Freiland angebauten Salat festgelegten Hochstgehalte, wenn unter Glas/Folie angebauter

Salat nicht als solcher gekennzeichnet ist.

1.14 Bericht iiber die Uberpriifung des
Ethylcarbamatgehalts in Steinobstbrianden
und Steinobsttrestern

Ethylcarbamat kommt in fermentierten Lebensmitteln
und alkoholischen Getrianken vor, insbesondere in Stein-
obstbrinden und Steinobsttrestern. Wichtigste Vorstufe
von Ethylcarbamat sind Blausdure und ihre Salze. Sie wer-
den aus Blausidureglycosiden freigesetzt, die in den Stei-
nen der Friichte enthalten sind. In einer lichtinduzierten
Reaktion erfolgt anschliefSend die Umsetzung der Vorstu-
fen mit Ethanol zu Ethylcarbamat.*®

1.14.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

In den Erwigungsgriinden der Empfehlung der EU-
Kommission 2010/133/EU vom 2. Mirz 2010%® wird auf
ein wissenschaftliches Gutachten des Gremiums fiir Kon-
taminanten der Européischen Behorde fiir Lebensmittel-

45 Verordnung (EU) Nr. 1258/2011 der Kommission vom 2. Dezember
2011 zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 beziiglich der
Hochstgehalte fiir Nitrate in Lebensmitteln.

46 Empfehlung der Kommission vom 2. Mérz 2010 zur Privention und
Reduzierung von Ethylcarbamat in Steinobstbrinden und Steinobst-
trestern und zur Uberwachung des Ethylcarbamatgehalts in diesen Ge-
tranken (2010/133/EU).

sicherheit (EFSA)*” Bezug genommen. Darin wird fest-
gestellt, dass Ethylcarbamat in alkoholischen Getrianken,
vor allem in Steinobstbridnden, gesundheitlich bedenk-
lich ist und Mafinahmen ergriffen werden sollten, um
die Ethylcarbamatkonzentrationen zu senken. Dem Gut-
achten zufolge werden Ethylcarbamat beim Tier genoto-
xische Eigenschaften zugeschrieben und die Verbindung
wird als Multisite-karzinogen eingestuft. Auch beim Men-
schen ist sie wahrscheinlich karzinogen.

Im Anhang der Empfehlung ist daher ein Verhaltens-
kodex zur Priavention und Reduzierung des Ethylcarba-
matgehalts in Steinobstbrdnden und Steinobsttrestern
enthalten. Um zu bewerten, wie sich dieser Verhaltens-
kodex auswirkt, haben die Mitgliedstaaten den Ethylcar-
bamatgehalt in Steinobstbrinden und Steinobsttrestern
seit dem Jahr 2010 iberwacht und die Daten der EFSA
Ubermittelt. Als Zielwert wird 1 mg/L in trinkfertigen Spi-
rituosen angestrebt.

47 EFSA (Europiische Behérde fiir Lebensmittelsicherheit) 2007, Gut-
achten des Wissenschaftlichen Gremiums fiir Kontaminanten in der
Lebensmittelkette zu Ethylcarbamat und Blausdure in Lebensmitteln
und Getridnken, The EFSA Journal (2007) Nr. 551, S. 1-44, http://www.
efsa.europa.eu/de/efsajournal/doc/551.pdf (aufgerufen am 31. Oktober
2011).
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Abb. 1.2 Ergebnisse der Untersuchung von Steinobstbrianden und
Steinobsttrestern auf Ethylcarbamat im Jahr 2014 (Richtwert: 1 mg/L);
nn = nicht nachweisbar, nb = nicht bestimmbar

1.14.2 Ergebnisse

In Abbildung 1.2 sind die Untersuchungsergebnisse fiir
das Berichtsjahr 2014 dargestellt. Es wurden insgesamt
189 Proben von Steinobstbranden untersucht. In fast 60 %
der Proben lag der Ethylcarbamatgehalt oberhalb der Be-
stimmungsgrenze und wurde quantifiziert.

Der Zielwert von 1 mg/L wurde bei 12 Proben, d. h. bei
6,3 % der Gesamtproben, tiberschritten. Dabei betrug der
Ethylcarbamatgehalt bei 5 Proben zwischen 1 mg/L und
2 mg/L und bei einer Probe zwischen 2 mg/L und 3 mg/L.
6 Proben lagen im Bereich tiber 3 mg/L. Der Maximalwert
betrug 23,8 mg/L.

1.15 Bericht iiber Furan-Monitoring in
Lebensmitteln

1.15.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Furan wird bei der Erhitzung von Lebensmitteln aus
natlirlichen Inhaltsstoffen gebildet. Es erwies sich im
Tierversuch als karzinogen und wurde von der Interna-
tionalen Agentur fur Krebsforschung (IARC) als ,,mogli-
cherweise kanzerogen* fiir den Menschen eingestuft.*®

48 WHO 1995, Furan, in: IARC Monographs on the Evaluation of Carci-
nogenic Risks to Humans, Dry Cleaning, Some Chlorinated Solvents and
Other Industrial Chemicals 63, S. 393-407.
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Gemaifd den Erwigungsgrinden der Empfehlung 2007/
196/EG* veroffentlichte die US Food and Drug Admin-
istration (FDA) im Mai 2004 einen Bericht®® zum Vor-
kommen von Furan in hitzebehandelten Lebensmitteln,
z.B. Babynahrung, Kaffee, Suppen und Sofien sowie Le-
bensmittel in Dosen und Gldsern. Das Wissenschaftliche
Gremium flir Kontaminanten in der Lebensmittelket-
te der Européischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit
(EFSA) kam daraufhin in einer wissenschaftlichen Stel-
lungnahme® zu dem Schluss, dass fiir eine zuverlissi-
ge Risikobewertung weitere Daten zur Toxizitit und zur
menschlichen Exposition erforderlich sind. Somit wur-
den die Mitgliedstaaten seitens der EU mittels Empfeh-
lung 2007/196/EG aufgefordert, ein Monitoring zum Vor-
kommen von Furan in hitzebehandelten Lebensmitteln
durchzufiihren und die Daten regelméfig der EFSA zur
Verfligung zu stellen.

1.15.2 Ergebnisse

Im Berichtszeitraum 2014 wurden dem BVL insgesamt 9
auf Furanriickstinde getestete Lebensmittelproben (ge-
rosteter Kaffee) gemeldet. Es wurde ein Furangehalt zwi-
schen 2,9 pg/kg und 7,9 ug/kg ermittelt.

1.16 Bericht iiber die Ergebnisse der
Lebensmittelkontrollen gemaR
Bestrahlungsverordnung

1.16.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Grundsitzlich konnen Lebensmittel mit ionisierenden
Strahlen behandelt werden, (a) um ihre Haltbarkeit zu
erhohen, (b) um die Anzahl unerwiinschter Mikroorga-
nismen zu verringern oder diese abzutéten, (c) zur Ent-
wesung von Insekten oder (d) um eine vorzeitige Reifung,
Sprossung oder Keimung von pflanzlichen Lebensmitteln

49 Empfehlung der Kommission vom 28. Mirz 2007 {iber ein Monitoring
zum Vorkommen von Furan in Lebensmitteln (2007/196/EG).

S0FDA (US Food and Drug Administration) 2004, Exploratory Data
on Furan in Food, http://www.fda.gov/ohrms/dockets/ac/04/briefing/
4045b2_09_furan~%20data.pdf (aufgerufen am 28. Oktober 2011).

51 EFSA (Europiische Behérde fiir Lebensmittelsicherheit) 2004, Report
of the scientific Panel of Contaminants in the Food Chain on provi-
sional findings on furan in food, The EFSA Journal (2004) 137, S. 1-20,
http://www.efsa.europa.eu/de/efsajournal/doc/137.pdf (aufgerufen am
31. Oktober 2011).


http://www.fda.gov/ohrms/dockets/ac/04/briefing/4045b2_09_furan~%20data.pdf
http://www.fda.gov/ohrms/dockets/ac/04/briefing/4045b2_09_furan~%20data.pdf
http://www.efsa.europa.eu/de/efsajournal/doc/137.pdf

1.16 Bericht Uber die Ergebnisse der Lebensmittelkontrollen gemaR Bestrahlungsverordnung

zuverhindern. Gemif der Rahmenrichtlinie 1999/2/EG®2
kann die Behandlung eines Lebensmittels mit ionisieren-
der Strahlung zugelassen werden, wenn sie (i) technolo-
gisch sinnvoll und notwendig ist, (ii) gesundheitlich unbe-
denklich ist, (iii) fiir den Verbraucher niitzlich ist und (iv)
nicht als Ersatz fur Hygiene- und Gesundheitsmafinah-
men, gute Herstellungs- oder landwirtschaftliche Prak-
tiken eingesetzt wird. Die Bestrahlung der Lebensmittel
erfolgt in speziellen, dafiir zugelassenen Anlagen, und al-
le Lebensmittel, die als solche bestrahlt worden sind oder
bestrahlte Bestandteile enthalten, miissen gekennzeich-
net sein.

In allen EU-Mitgliedstaaten sind nach der Durch-
fithrungsrichtlinie 1993/3/EG>® getrocknete aromatische
Kriauter und Gewiirze zur Bestrahlung zugelassen. Die
Richtlinien 1999/2/EG und 1999/3/EG sind in Deutsch-
land in der Lebensmittelbestrahlungsverordnung> um-
gesetzt. Bis zur Einigung auf eine endgiltige Positivliste
diirfen in einigen EU-Mitgliedstaaten in Ubereinstim-
mung mit der Richtlinie 1999/2/EG dartber hinaus noch
andere bestrahlte Lebensmittel in Verkehr gebracht wer-
den, sou.a.in
e Groftbritannien (z.B. Fische, Gefliigel, Getreide und

Obst),

e den Niederlanden (z. B. Hiilsenfrichte, Hihnerfleisch,

Garnelen und tiefgefrorene Froschschenkel),

e Frankreich (z. B. Reismehl, tiefgefrorene Gewtirzkrau-
ter, Getreideflocken und Eiklar),

e Belgien (z. B. Erdbeeren, Gemiise und Knoblauch),

e [talien (z. B. Kartoffeln und Zwiebeln).

In Deutschland diirfen neben getrockneten Kriautern und

Gewiirzen aufgrund einer Allgemeinverfiigung® auch

bestrahlte Froschschenkel angeboten werden.

Gemaf! der Richtlinie 1999/2/EG sollen alle EU-
Mitgliedstaaten der EU-Kommission jéhrlich tiber die Er-
gebnisse ihrer Kontrollen berichten, die in den Bestrah-
lungsanlagen durchgefiihrt wurden (insbesondere {iber

52 Richtlinie 1999/2/EG des Europiischen Parlaments und des Rates
vom 22. Februar 1999 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mit-
gliedstaaten iber mit ionisierenden Strahlen behandelte Lebensmittel.

53 Richtlinie 1999/3/EG des Europiischen Parlaments und des Rates
vom 22. Februar 1999 iiber die Festlegung einer Gemeinschaftsliste von
mit ionisierenden Strahlen behandelten Lebensmitteln und Lebensmit-
telbestandteilen.

% Verordnung iiber die Behandlung von Lebensmitteln mit Elektronen-,
Gamma- und Rontgenstrahlen, Neutronen und ultravioletten Strahlen
(Lebensmittelbestrahlungsverordnung - LMBestrV) vom 14. Dezember
2000 (BGBI. 12000, S. 1730).

%5 Bekanntmachung einer Allgemeinverfiigung geméf § 54 des Lebens-
mittel- und Futtermittelgesetzbuches (LFGB) tiber das Verbringen und
Inverkehrbringen von tiefgefrorenen, mit ionisierenden Strahlen be-
handelten Froschschenkeln (BAnz Nr. 1156, S. 4665).

Gruppen und Mengen der behandelten Erzeugnisse so-
wie den verabreichten Dosen) und die auf der Stufe des
Inverkehrbringens durchgefithrt wurden. Auch soll tber
die zum Nachweis der Bestrahlung angewandten Metho-
den berichtet werden.

1.16.2 Ergebnisse

Im Jahr 2014 wurden insgesamt 3.214 untersuchte Proben
gemeldet. Die Ergebnisse sind in Tabelle 1.12 dargestellt.
Eine Bestrahlung wurde bei 42 Proben nachgewiesen, von
diesen waren 35 Proben, d.h. 1,0% der Gesamtproben-
zahl, zubeanstanden. Grund fiir die Beanstandungen war,
dass 3 Proben zwar zuldssig bestrahlt, aber nicht ord-
nungsgemifl gekennzeichnet waren. 19 Proben wurden
nicht zuldssig bestrahlt und bei 13 bestrahlten Proben
konnte nicht abschlieflend geklart werden, ob die Be-
strahlung zuléssig gewesen war. Ein Grund dafir ist die
eingeschriankte Aussagekraft der CEN-Methode EN 1788.
Diese ermoglicht keine Aussage dartber, ob bei zusam-
mengesetzten Produkten, wie Instant-Nudelgerichten
oder Trockensuppen, nur die getrockneten Krauter und
Gewlirze bestrahlt wurden oder das gesamte Produkt.

In Abbildung 1.3 wird die Haufigkeit der Beanstan-
dungsgriinde von 2008 bis 2014 verglichen. Bei insgesamt
sinkenden Beanstandungen ist in den letzten 2 Jahren die
Anzahl der Fille, bei denen die Lebensmittel nicht zulés-
sig bestrahlt waren, angestiegen.

In 2014 wurde die grofite Anzahl an Beanstandun-
gen in den Produktgruppen Suppen und Saucen sowie
Nahrungserginzungsmitteln (je 9 Proben), getrocknete
Kriuter und Gewtirze (5 Proben) und Fischerzeugnissen
(4 Proben) gefunden. Nicht zuléssig bestrahlt waren dabei
Nahrungsergianzungsmittel (7 Proben), Fischerzeugnisse
(4 Proben), Suppen und Saucen (3 Proben), Fertiggerichte
(2 Proben) und Krusten/Schalentiere (eine Probe). Pro-
ben, die nicht ordnungsgemafl gekennzeichnet waren,
waren Kriuter und Gewdrze (2 Proben) sowie Wiirzmit-
tel (eine Probe). Fiir das Jahr 2014 waren hinsichtlich
der Uberpriifung von Bestrahlungsanlagen nach Richtli-
nie 1999/2/EG 2 Kontrollberichte angegeben (Fa. Synergy
Health GmbH, Allershausen). In der Bestrahlungsanlage
der Firma Beta-Gamma-Service in Bruchsal wurden 2014
keine Lebensmittel bestrahlt.

Insgesamt wurden etwa 255 Tonnen Lebensmittel be-
strahlt. Davon waren etwa 97 Tonnen fir die EU be-
stimmt. Die durchschnittliche absorbierte Dosis wurde
fir bestrahlte Lebensmittel mit Bestimmung fiir die EU
mit < 10 kGy angegeben.
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Tab.1.12 Ergebnisse der Kontrollen von Proben aus verschiedenen Lebensmittelgruppen auf der Stufe des Inverkehrbringens auf Behandlung mit
ionisierenden Strahlen im Jahr 2014

Lebensmittelgruppe Proben- nicht bestrahlt (Bestrah-  bestrahlt (Bestrah-  bestrahlt, Zu- bestrahlt
anzahl  bestrahlt lung zulissig), lung zuldssig), nicht lassigkeit der (Bestrahlung
ordnungsgemafd ordnungsgemaf} Bestrahlung nicht zulissig)
gekennzeichnet gekennzeichnet nicht geklart
Milcherzeugnisse 17 15 = = = 2
Kise, Kasezubereitungen mit Krautern/ 48 48 - - - -
Gewlirzen
Kise, Kasezubereitungen ohne Krauter/ 27 27 - - - -
Gewlirze
Krauterbutter 3 3 = = = =
Eier- und Eiprodukte 13 13 - - - -
Fleisch 9 9 = = = =
(ohne Gefltigel und Wild)
Gefliigel 119 119 = = = =
Fleischerzeugnisse 40 40 = = = =
(ohne Wurstwaren)
Waurstwaren 19 19 = = = =
Fisch und Fischerzeugnisse 63 59 = = = 4
Krustentiere, Schalentiere und sonstige 198 197 - - - 1
Wassertiere sowie deren Erzeugnisse
Suppen, Saucen, einschliefllich Instant- 213 199 5 - 6 3
Nudelsuppen und Instant-Gerichte
Getreide und Getreideerzeugnisse 19 19 = = = =
Hiilsenfriichte, Olsamen und Schalen- 187 187 - - - -
obst
Kartoffeln und Teile von Pflanzen mit 7 7 = = = =
hohem Stéarkegehalt
Gemuiise, frisch 28 28 - - - -
Gemiise, getrocknet u. a. 42 42 = = = =
Gemiiseerzeugnisse
Pilze, frisch 1 1 - - - -
Pilze, getrocknet u. a. Pilzerzeugnisse 155 155 = = = =
Obst, frisch 59 59 - - - -
Obst, getrocknet u. a. Obsterzeugnisse 98 98 = = = =
Tee und teedhnliche Erzeugnisse 182 182 - - - -
Fertiggerichte 33 31 = = = 2
Nahrungsergianzungsmittel 148 139 = = 2 7
Wiirzmittel 232 227 2 1 2 -
Krauter und Gewtirze, 1.233 1.228 = 2 3 =
getrocknet
Sonstiges 21 21 = = = =
Summe 3.214 3.172 7 3 13 19
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Abb.1.3 Vergleich der Beanstandung in Proben, die auf eine Behandlung mit ionisierenden Strahlen auf der Stufe des Inverkehrbringens kontrol-
liert wurden (im Zeitraum 2008 bis 2014)

Tab.1.13 Vergleich der Berichtsjahre 2006 bis 2014 hinsichtlich der Bestrahlung von Lebensmitteln in der EU

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014
Anzahl Bestrahlungs- 21 (10 MS) 22 (11MS) 23 (12MS) 23 (12 MS) 23 (13) 24 (13) 24 (13) 25(13) 25 (13 MS)
anlagen
Menge bestrahlter 15.058 t 8.154 t 8.718 t 6.637 t 9.263 t 8.067 t 7972t 6.876 t 5.543 t
Lebensmittel

Anzahl Mitgliedstaa- 18 (von 25) 21(von27) 24(von27) 24(von27) 24(von27) 24(von27) 22(von27) 22(von27) 21 (von 28)
ten, die Kontrollen

durchfiihrt haben

Gesamtanzahl Lebens- 6.386 6.463 6.220 6.265 6.244 5.397 5.182 5.713 5.779

mittelproben

vorschriftsgemaf} 6.175 6.176 6.004 6.045 6.052 5.232 4979 5.511 5.646
(96,7 %) (95,6 %) (96,5 %) (96,5 %) (96,9 %) (96,9 %) (96,1 %) (96 %) (97,7 %)

nicht vorschriftsgemaft 211 (3,3%) 203(3,1%) 142(2,3%) 127(2,0%) 144(2,3%) 105(1,9%) 123(2,4%) 130(2,0%) 73 (1,3 %)

nicht eindeutig? 0 84 (1,3 %) 74 (1,2 %) 93 (1,5 %) 48 (0,7 %) 60 (1,1 %) 80 (1,5 %) 73 (1,0 %) 59 (1,0 %)

2 Nicht eindeutige Proben wurden erst ab 2007 im EU-Bericht aufgefithrt; MS = Mitgliedstaat.
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Abb. 1.4 Vergleich der Probenzahl, die auf eine Behandlung mit ionisierenden Strahlen auf der Stufe des Inverkehrbringens kontrolliert wurden

(Europa und Deutschland im Zeitraum 2004 bis 2014)

1.16.3 Ergebnisse aus den Berichten der
EU-Kommission der Jahre 2006 bis 2014

Die Berichte der einzelnen Mitgliedstaaten tiber die Be-
strahlung von Lebensmitteln werden jihrlich zusam-
mengefasst.>® In Tabelle 1.13 sind die Ergebnisse der Jahre
2006 bis 2014 dargestellt. Die Menge bestrahlter Lebens-
mittel war im Jahr 2006 mit 15.058 t bislang am hochsten;
2014 waren es ca. 5.500 t. Fast alle Mitgliedstaaten fithren
jahrlich amtliche Kontrollen bzgl. einer moglichen Be-
strahlung von Lebensmitteln durch. Es werden jahrlich
europaweit iiber 5.000 Lebensmittel beprobt. Die Bepro-
bungen werden in allen Berichtsjahren zu mehr als der
Halfte von Deutschland durchgefiihrt (vgl. Abb. 1.4).

56 Europiische Kommission, Jahrliche Berichte tiber die Bestrahlung von
Lebensmitteln, http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/irradiation/
index_de.htm (aufgerufen am 15. Mirz 2012).
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1.17 Bericht tiber die Kontrolle von Lebensmitteln
aus Drittlindern nach dem Unfall im
Kernkraftwerk Tschernobyl

1.17.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage

Durch den Unfall im Kernkraftwerk von Tschernobyl am
26. April 1986 wurden betrichtliche Mengen radioaktiver
Elemente freigesetzt und verbreiteten sich in der Atmo-
sphire. Um die Gesundheit des Verbrauchers zu schiitzen
und gleichzeitig den Handel zwischen der EU und den
betroffenen Drittlindern nicht ungebiihrend zu beein-
trachtigen, wurden gemafl den Erwagungsgriinden der
Verordnung (EWG) Nr. 737/90%7 Radioaktivititshdéchst-
werte fir landwirtschaftliche Erzeugnisse mit Ursprung
in Drittlaindern festgelegt. Die Mitgliedstaaten haben die

57 Verordnung (EWG) Nr. 737/90 des Rates vom 22. Marz 1990 {iber die
Einfuhrbedingungen fir landwirtschaftliche Erzeugnisse mit Ursprung
in Drittlindern nach dem Unfall im Kernkraftwerk Tschernobyl.


http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/irradiation/index_de.htm
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/irradiation/index_de.htm

1.18 Bericht tber die Kontrolle der Einfuhr von Polyamid- und Melamin-Kunststoffkiichenartikeln aus China/Hongkong

Einhaltung der Hochstwerte zu kontrollieren und die Er-
gebnisse der EU-Kommission mitzuteilen.

Die Verordnung (EWG) Nr. 737/90 wurde durch die
Verordnung (EG) Nr. 733/2008%® kodifiziert. Letztere wi-
re 2010 aufRer Kraft getreten. Da aber die Uberschreitung
von Hochstgrenzen weiterhin nachzuweisen war und die
Halbwertszeit von 30 Jahren von Cisium-137 wissen-
schaftlich belegt ist, wurde die Geltungsdauer der Ver-
ordnung (EG) Nr. 733/2008 durch die Verordnung (EG)
Nr. 1048/2009°° um 10 Jahre bis zum 31. Mirz 2020 ver-
langert.

Als Hochstwerte fiir die maximale kumulierte Radio-
aktivitat von Casium-134 und Cisium-137 sind 370 Bq/kg
fir Milch, Milcherzeugnisse und fiir bestimmte Klein-
kindernahrung sowie 600 Bq/kg fir alle anderen betrof-
fenen Erzeugnisse festgelegt.

1.17.2 Ergebnisse

Im Berichtsjahr 2014 wurden von den Bundesldndern
insgesamt 823 Lebensmittelproben auf radioaktive Belas-
tung untersucht. Zwei Drittel der Proben (549) wurden im
Bundesland Brandenburg analysiert. Die meisten Proben
kamen aus Belarus (419 Proben), der Ukraine (61 Proben)
und aus Russland (69 Proben). Es kam zu keiner Uber-
schreitung der zuldssigen Hochstwerte fiir die maximale
kumulierte Radioaktivitit von Cédsium-134 und Casium-
137 (vgl. Tab. 1.14).

1.18 Bericht iiber die Kontrolle der Einfuhr
von Polyamid- und Melamin-Kunststoff-
kiichenartikeln, deren Ursprung oder
Herkunft die Volksrepublik China bzw. die
Sonderverwaltungsregion Hongkong (China)
ist

1.18.1 Anlass der Kontrolle und Rechtsgrundlage
Fir Melamin-Kiichenartikel, deren Ursprung oder Her-

kunft China bzw. Hongkong ist, wurden Migrationswerte
von Formaldehyd und priméaren aromatischen Aminen in

%8 Verordnung (EG) Nr. 733/2008 des Rates vom 15. Juli 2008 tiber die
Einfuhrbedingungen fir landwirtschaftliche Erzeugnisse mit Ursprung
in Drittlindern nach dem Unfall im Kernkraftwerk Tschernobyl (kodifi-
zierte Fassung).

%9 Verordnung (EG) Nr. 1048/2009 des Rates vom 23. Oktober 2009 zur
Anderung der Verordnung (EG) Nr. 733/2008 iiber die Einfuhrbedingun-
gen fir landwirtschaftliche Erzeugnisse mit Ursprung in Drittlindern
nach dem Unfall im Kernkraftwerk Tschernobyl.

Lebensmitteln gemeldet, die iiber den zugelassenen Wer-
ten liegen. Primire aromatische Amine sind eine Grup-
pe von Verbindungen, von denen einige krebserregend
sind; bei anderen besteht zumindest der Verdacht auf eine
krebserregende Wirkung. Sie konnen aufgrund von Ver-
unreinigungen oder Abbauprodukten in Materialien auf-
treten, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Be-
rithrung zu kommen. Geméf der Richtlinie 2002/72/EG
ist die Verwendung von Formaldehyd bei der Herstellung
von Kunststoffen zulissig, sofern diese Kunststoffe nicht
mehr als 15 mg/kg Formaldehyd an Lebensmittel abge-
ben.

Trotz verschiedenster Initiativen der EU-Kommission
zur Fortbildung chinesischer Aufsichtsbehoérden wurden
2009 bei Inspektionsbesuchen in China und Hongkong
schwere Mingel im amtlichen Kontrollsystem in Bezug
auf Lebensmittelkontaktmaterialien aus Kunststoff fiir
die Einfuhr in die EU sowie die Nichterftllung der Anfor-
derungen des EU-Rechts (aus den Erwagungsgriinden der
Verordnung (EU) Nr. 284/2011) festgestelit.

Daraufhin wurde die Verordnung (EU) Nr. 284/2011
der EU-Kommission vom 22. Mérz 2011 mit besonderen
Bedingungen und detaillierten Verfahren fiir die Einfuhr
von Polyamid- und Melamin-Kunststoffkiichenartikeln,
deren Ursprung oder Herkunft die Volksrepublik China
bzw. die Sonderverwaltungsregion Hongkong (China) ist,
erlassen. Die Verordnung trat am 01. Juli 2011 in Kraft.
Die Mitgliedstaaten haben Dokumentenpriifung, Nim-
lichkeitskontrollen, Warenuntersuchungen sowie Labor-
untersuchungen in 10 % der Sendungen durchzufiihren
und die Ergebnisse der EU-Kommission quartalsweise
mitzuteilen.

1.18.2 Ergebnisse
Gemif Verordnung (EU) Nr. 284/2011 wurden von den
Bundesliandern 2014 insgesamt 580 eingefiihrte Sendun-

gen berichtet, von denen sich 48 einer Warenuntersu-
chung unterzogen haben. Es kam zu einer Beanstandung.
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Nationaler Riickstandskontrollplan (NRKP) und
Einfuhriiberwachungsplan (EUP)

2.1 Ziele, rechtliche Grundlagen und Organisation
2.1.1 Programm und Ziele

Der Nationale Riickstandskontrollplan (NRKP) ist ein
Programm zur Uberwachung von Lebensmitteln tieri-
scher Herkunft. Untersucht wird das Vorhandensein von
Rickstinden gesundheitlich unerwiinschter Stoffe. Der
NRKP umfasst verschiedene Produktionsstufen von den
Tierbestinden bis hin zu Betrieben, die Priméarerzeugnis-
se gewinnen oder verarbeiten.

Eingefiihrt wurde der NRKP im Jahre 1989. Die Pro-
grammplanung und -durchfithrung erfolgen in der Euro-
péischen Union (EU) nach einheitlich festgelegten Maf3-
stiben. Der NRKP wird jahrlich neu erstellt. Er enthalt
fur jedes Land konkrete Vorgaben tiber die Anzahl der
zu untersuchenden Tiere oder tierischen Erzeugnisse, die
zu untersuchenden Stoffe, die anzuwendende Methodik
und die Probenahme. Die Probenahme erfolgt zielorien-
tiert, d. h. unter Berticksichtigung von Kenntnissen tiber
ortliche oder regionale Gegebenheiten oder von Hinwei-
sen auf unzuléssige oder vorschriftswidrige Tierbehand-
lungen. Die Untersuchungen dienen somit der gezielten
Uberwachung des rechtskonformen Einsatzes von phar-
makologisch wirksamen Stoffen, der Kontrolle der Ein-
haltung des Anwendungsverbotes bestimmter Stoffe und
der Sammlung von Erkenntnissen {iber die Belastung mit
Umweltkontaminanten.

Die Proben werden an der Basis der Lebensmittelkette
entnommen. Das sichert die Riickverfolgbarkeit zum Ur-
sprungsbetrieb, sodass der Erzeuger direkt fiir die Quali-
tat bzw. Méangel seiner Produkte verantwortlich gemacht
werden kann. Durch die zielorientierte Probenauswahl
ist mit einer grofieren Anzahl positiver Riickstandsbe-
funde zu rechnen als bei einer Probenahme nach dem
Zufallsprinzip. Der NRKP ist somit nicht auf die Erhebung
statistisch reprasentativer Daten ausgerichtet. Allgemein-
giiltige Schlussfolgerungen tiber die tatsichliche Belas-
tung tierischer Erzeugnisse mit unerwiinschten Stoffen

konnen daher aus den erhobenen Daten nicht abgeleitet
werden.

Nach Anhang II Abs. 1 der Verordnung (EG)
Nr. 136/2004 haben die Mitgliedstaaten Sendungen von
Erzeugnissen, die zur Einfuhr vorgestellt werden, einem
Uberwachungsplan zu unterziehen. Demnach werden
Kontrollen von Erzeugnissen tierischen Ursprungs aus
Nicht-EU-Staaten seit 2004 nach einem bundeseinheitli-
chen Einfuhrriickstandskontrollplan und seit 2010 nach
einem Einfuhriiberwachungsplan (EUP) durchgefiihrt.
Die Untersuchung der Sendungen und die Probenahmen
erfolgen an den Grenzkontrollstellen.

2.1.2 Rechtliche Grundlagen
(Stand zum Berichtszeitraum 2014)

Der NRKP und der EUP sowie die Bewertung der Un-
tersuchungsergebnisse werden auf der Ebene der Euro-
paischen Union (EU) auf Grundlage folgender Rechtsvor-
schriften! in ihrer jeweils aktuellen Fassung erstellt:

e Richtlinie 2001/110/EG des Rates vom 20. Dezember
2001 tiber Honig (Amtsblatt (ABL) L 10, S. 47)

e Richtlinie 97/78/EG des Rates vom 18. Dezember 1997
zur Festlegung von Grundregeln fiir die Veterindrkon-
trollen von aus Drittlindern in die Gemeinschaft ein-
gefiihrten Erzeugnissen (ABI. L 24, S. 9)

e Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 tiber
Kontrollmafnahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe
und ihrer Rickstinde in lebenden Tieren und tieri-
schen Erzeugnissen und zur Aufhebung der Richtlini-
en 85/358/EWG und 86/469/EWG und der Entschei-
dungen 89/187/EWG und 91/664/EWG (ABL. L 125,
S.10)

e Richtlinie 96/22/EG des Rates vom 29. April 1996 tiber
das Verbot der Verwendung bestimmter Stoffe mit
hormonaler bzw. thyreostatischer Wirkung und von

1 Die an dieser Stelle aufgelisteten Rechtsgrundlagen werden im Litera-
turverzeichnis nicht aufgefthrt.

© Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) 2016 25
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Beta-Agonisten in der tierischen Erzeugung und zur
Aufhebung der Richtlinien 81/602/EWG, 88/146/EWG
und 88/299/EWG (ABIL. L 125, S. 3)

Richtlinie 92/116/EWG des Rates vom 17. Dezember
1992 zur Anderung und Aktualisierung der Richtli-
nie 71/118/EWG zur Regelung gesundheitlicher Fra-
gen beim Handelsverkehr mit frischem Gefliigelfleisch
(ABL. L 062,S.1)

Verordnung (EU) Nr. 589/2014 der Kommission vom
2. Juni 2014 zur Festlegung der Probenahmeverfahren
und Analysemethoden fiir die Kontrolle der Gehalte an
Dioxinen, dioxinahnlichen PCB und nicht dioxindhn-
lichen PCB in bestimmten Lebensmitteln sowie zur
Aufhebung der Verordnung (EU) Nr. 252/2012 (ABI. L
164, S.18)

Verordnung (EU) Nr. 252/2012 der Kommission vom
21. Mérz 2012 zur Festlegung der Probenahmeverfah-
ren und Analysemethoden fir die amtliche Kontrolle
der Gehalte an Dioxinen, dioxindhnlichen PCB und
nicht dioxindhnlichen PCB in bestimmten Lebens-
mitteln sowie zur Aufhebung der Verordnung (EG)
Nr. 1883/2006 (ABL. L 84, S. 1). Diese Verordnung wurde
mit Inkrafftreten der Verordnung (EU) Nr. 589/2014 ab
23.Juni 2014 aufgehoben.

Verordnung (EU) Nr. 37/2010 der Kommission vom
22. Dezember 2009 iiber pharmakologisch wirksame
Stoffe und ihre Einstufung hinsichtlich der Rick-
standshochstmengen in Lebensmitteln tierischen Ur-
sprungs (ABL. L 15,S. 1)

Verordnung (EG) Nr. 470/2009 des Européischen Parla-
ments und des Rates vom 6. Mai 2009 tiber die Schaf-
fung eines Gemeinschaftsverfahrens fiir die Festset-
zung von Hochstmengen fiir Riickstinde pharmako-
logisch wirksamer Stoffe in Lebensmitteln tierischen
Ursprungs, zur Aufhebung der Verordnung (EWG)
Nr. 2377/90 des Rates und zur Anderung der Richtli-
nie 2001/82/EG des Européiischen Parlaments und des
Rates und der Verordnung (EG) Nr. 726/2004 des Euro-
paischen Parlaments und des Rates (ABL. L. 152, S. 11)
Verordnung (EG) Nr. 124/2009 zur Festlegung von
Hochstgehalten an Kokzidiostatika und Histomono-
statika, die in Lebensmitteln aufgrund unvermeidbarer
Verschleppung in Futtermitteln fiir Nichtzieltierarten
vorhanden sind (ABL. L 40, S. 7)

Verordnung (EG) Nr. 333/2007 der Kommission vom
28. Mirz 2007 zur Festlegung der Probenahmeverfah-
ren und Analysemethoden fir die amtliche Kontrolle
des Gehalts an Blei, Cadmium, Quecksilber, anorga-
nischem Zinn, 3-MCPD und polyzyklischen aromati-
schen Kohlenwasserstoffen in Lebensmitteln (ABL L
88, S.29)

Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 der Kommission vom
19. Dezember 2006 zur Festsetzung der Hochstgehalte

fir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln (ABI.
L 364,S.5)

Verordnung (EG) Nr. 401/2006 der Kommission vom
23. Februar 2006 zur Festlegung der Probenahmever-
fahren und Analysemethoden fir die amtliche Kon-
trolle des Mykotoxingehaltes von Lebensmitteln (ABL
L 70,S.12)

Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Europiischen Par-
laments und des Rates vom 23. Februar 2005 Uber
Hochstgehalte an Pestizidriickstinden in oder auf
Lebens- und Futtermitteln pflanzlichen und tieri-
schen Ursprungs und zur Anderung der Richtlinie
91/414/EWG (ABL. L 70, S. 1)

Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Europiischen Par-
laments und des Rates vom 29. April 2004 iber amt-
liche Kontrollen zur Uberpriifung der Einhaltung des
Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der Be-
stimmungen tber Tiergesundheit und Tierschutz (ABL
L165,S.1)

Verordnung (EG) Nr. 854/2004 des Europiischen Par-
lamentes und des Rates vom 29. April 2004 mit beson-
deren Verfahrensvorschriften fiir die amtliche Uber-
wachung von zum menschlichen Verzehr bestimmten
Erzeugnissen tierischen Ursprungs (ABI. L 139, S. 206)
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europiischen Par-
lamentes und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifi-
schen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen
Ursprungs (ABI. L 139, S. 55)

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Europaischen Parla-
mentes und des Rates vom 29. April 2004 iiber Lebens-
mittelhygiene (ABL L 139, S. 1)

Verordnung (EG) Nr. 136/2004 der Kommission vom
22.Januar 2004 mit Verfahren fir die Veterinarkontrol-
len von aus Drittlindern eingefithrten Erzeugnissen an
den Grenzkontrollstellen der Gemeinschaft (ABL L 21,
S.11)

Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europiischen Par-
laments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur Fest-
legung der allgemeinen Grundsitze und Anforderun-
gen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Euro-
paischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit und zur
Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit
(ABL.L31,S.1)

Entscheidung 2005/34/EG der Kommission vom 11.Ja-
nuar 2005 zur Festlegung einheitlicher Normen fiir die
Untersuchung von aus Drittlindern eingefiihrten Er-
zeugnissen tierischen Ursprungs auf bestimmte Riick-
stande (ABL L 16, S. 61)

Entscheidung 2004/25/EG der Kommission vom
22. Dezember 2003 zur Anderung der Entscheidung
2002/657/EG hinsichtlich der Festlegung von Mindest-
leistungsgrenzen (MRPL) fur bestimmte Riickstinde in
Lebensmitteln tierischen Ursprung (ABL. L 6, S. 38)
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Entscheidung 2002/657/EG der Kommission vom
12. August 2002 zur Umsetzung der Richtlinie
96/23/EG des Rates betreffend die Durchfiihrung von
Analysemethoden und die Auswertung von Ergebnis-
sen (ABIL L 221, S. 8)

Entscheidung 98/179/EG der Kommission vom 23. Fe-
bruar 1998 mit Durchfiihrungsvorschriften fiir die
amtlichen Probenahmen zur Kontrolle von lebenden
Tieren und tierischen Erzeugnissen auf bestimmte
Stoffe und ihre Riickstinde (ABIL. L 65, S. 31)
Entscheidung 97/747/EG der Kommission vom 27. Ok-
tober 1997 tiber Umfang und Haufigkeit der in der
Richtlinie 96/23/EG des Rates vorgesehenen Probe-
nahmen zum Zweck der Untersuchung in Bezug auf
bestimmte Stoffe und ihre Ruckstidnde in bestimmten
tierischen Erzeugnissen (ABI. L 303, S. 12)

Beschluss 2011/163/EU der Kommission vom 16. Mirz
2011 zur Genehmigung der von Drittlindern geméaf
Art. 29 der Richtlinie 96/23/EG des Rates vorgelegten
Plane (ABI. L 70, S. 40)

CRL-Leitfaden vom 7. Dezember 2007 zur Festlegung
von empfohlenen Konzentrationen (CRL Guidance
Paper (2007), CRLs view on the state of the art ana-
lytical methods for National Residue Control Plans,
http://www.bvl.bund.de/SharedDocs/Downloads/
09_Untersuchungen/EURL_Empfehlungen_
Konzentrationsauswahl_Methodenvalierungen_EN.
pdf?__blob=publicationFile&v=2).

ordnung - TierLMUV) in der Fassung der Bekanntma-
chung vom 08. August 2007 (BGBL 1, S. 1816, 1864)

e Verordnung iiber Anforderungen an die Hygiene beim
Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von be-
stimmten Lebensmitteln tierischen Ursprungs (Tieri-
sche Lebensmittelhygiene-Verordnung - Tier-LMHV)
in der Fassung der Bekanntmachung vom 8. August
2007 (BGBL 1, S. 1816, 1828)

e Verordnung iiber Anforderungen an die Hygiene beim
Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Le-
bensmitteln (Lebensmittelhygiene-Verordnung - LM-
HV) vom 8. August 2007 (BGBI. I S. 1816, 1817)

e Honigverordnung in der Fassung der Bekanntma-
chung vom 16. Januar 2004 (BGBL. I, S. 92)

e Verordnung tber Hochstmengen an Riickstinden
von Pflanzenschutz- und Schiadlingsbekampfungsmit-
teln, Diingemitteln und sonstigen Mitteln in oder auf
Lebensmitteln  (Ruckstands-Hochstmengenverord-
nung - RHmV) in der Fassung der Bekanntmachung
vom 21. Oktober 1999 (BGBI. I, S. 2082, ber. 2002,
S.1004)

e Allgemeine Verwaltungsvorschrift tiber die Durchfih-
rung der amtlichen Uberwachung der Einhaltung von
Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen Ur-
sprungs und zum Verfahren zur Prifung von Leitlinien
fiir eine gute Verfahrenspraxis (AVV Lebensmittelhy-
giene - AVV-LmH) in der Fassung der Bekanntma-
chung vom 9. November 2009 (BAnz. Nr. 178a)

Die im Folgenden aufgefiihrten Vorschriften in ihrer je-
weils aktuellen Fassung stellen die entsprechenden natio-
nalen Grundlagen fiir den NRKP und den EUP sowie fiir
die Riickstandsbeurteilung dar:

e Lebensmittel-, Bedarfsgegenstinde- und Futtermit-

Allgemeine Verwaltungsvorschrift tber Grundsit-
ze zur Durchfithrung der amtlichen Uberwachung
der Einhaltung lebensmittelrechtlicher, weinrecht-
licher, futtermittelrechtlicher und tabakrechtlicher
Vorschriften (AVV Rahmen-Uberwachung - AVV RUb)

telgesetzbuch (Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-
buch - LFGB) in der Fassung der Bekanntmachung
vom 03. Juni 2013 (Bundesgesetzblatt (BGBL) I, S. 1426)
Verordnung tber die Durchfithrung der veterinir-
rechtlichen Kontrollen bei der Einfuhr und Durchfuhr
von Lebensmitteln tierischen Ursprungs aus Drittlan-
dern sowie liber die Einfuhr sonstiger Lebensmittel
aus Drittlindern (Lebensmitteleinfuhr-Verordnung -
LMEV) in der Fassung der Bekanntmachung vom
15. September 2011 (BGBL. I, S. 1860)

Verordnung zur Begrenzung von Kontaminanten in
Lebensmitteln und zur Anderung oder Aufthebung an-
derer lebensmittelrechtlicher Verordnungen (Konta-
minanten-Verordnung) vom 19. Mérz 2010 (BGBLI. I,
S. 286)

Verordnung zur Regelung bestimmter Fragen der amt-
lichen Uberwachung des Herstellens, Behandelns und
Inverkehrbringens von Lebensmitteln tierischen Ur-
sprungs (Tierische Lebensmittel-Uberwachungsver-

vom 3. Juni 2008 (GMBL. S. 426)

e Eingreifwerte beim Nachweis natiirlicher Sexualhor-
mone

e Verschiedene arzneimittelrechtliche und tierarznei-
mittelrechtliche Vorschriften.

2.1.3 Organisation

Der NRKP und der EUP werden von den Lindern gemein-
sam mit dem Bundesamt flir Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (BVL) als koordinierende Stelle
durchgefiihrt. Sie sind eine eigenstindige gesetzliche Auf-
gabe im Rahmen der amtlichen Lebensmittel- und Vete-
rindriiberwachung der Lander.
In der Zustiandigkeit des BVLliegen folgende Aufgaben:
a) Erstellung des NRKP bzw. Mitarbeit bei der Erstellung
des EUP
b) Sammlung und Auswertung der Daten zu den Unter-
suchungsergebnissen der Lander
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c) Zusammenfassung der Daten

d) Weitergabe der Daten an die Européische Kommission

e) Veroffentlichung der Daten

f) koordinierende Funktion zwischen den staatlichen
Behorden

g) Funktion als Nationales Referenzlabor.

In der Zustidndigkeit der Lander liegen folgende Aufga-
ben:

a) Festlegung der konkreten Vorgaben nach Mafigabe des
NRKP (z. B. Verteilung der Probenzahlen auf die ein-
zelnen Regionen)

b) Probenahme

c) Analyse der Proben

d) Erfassung der Daten

e) Ubermittlung der Daten an das BVL.

2.1.4 Untersuchung

2.1.4.1 Einleitung

Die Untersuchung im Rahmen des NRKP umfasst alle

der Lebensmittelgewinnung dienenden lebenden und ge-

schlachteten Tierarten sowie Priméarerzeugnisse vom Tier
wie Milch, Eier und Honig. Von 1989 bis 1994 enthielt
der NRKP Vorgaben fiir die Uberwachung von Rindern,

Schweinen, Schafen und Pferden. Seit 1995 werden zu-

sitzlich auch Geflligel, seit 1998 Fische aus Aquakultu-

ren und seit 1999 auch Kaninchen, Wild, Eier, Milch und

Honig nach den EU-weit geltenden Vorschriften kontrol-

liert.

Der NRKP gibt jahrlich ein bestimmtes Spektrum an
Stoffen vor, auf das die entnommenen Proben mindes-
tens zu untersuchen sind (Pflichtstoffe). Dartiber hinaus
konnen bei einer definierten Anzahl von Tieren und Er-
zeugnissen die Stoffe nach aktuellen Erfordernissen und
entsprechend den speziellen Gegebenheiten in den Lan-
dern frei ausgewéahlt werden (Tab. 2.1).

Die Untersuchung im Rahmen des EUP deckt ebenfalls
das gesamte Spektrum tierischer Primarprodukte bzw.
Erzeugnisse ab, die iber Deutschland in die Gemeinschaft
eingefiihrt werden. Das Stoffspektrum und die Unter-
suchungszahlen der Lander werden entsprechend dem
Risikoansatz der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 festgelegt.
Folgende Kriterien sollten bei der Risikobewertung be-
riicksichtigt werden:

e Allgemeine Informationen und Besonderheiten tiber
die Drittlinder, die Produkte (Produktspezifika), die
Betriebe und die Importeure

e Informationen aus dem Europédischen Schnellwarn-
system

e Informationen der EU-Kommission einschlieflich des
EU-Lebensmittel- und Veteriniramtes (FVO)

e Informationen des Bundes
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e Informationen der Linder untereinander, insbesonde-
re Uiber aktuelle Ereignisse
e Ergebnisse der bundesweiten Uberwachungsprogram-
me und sonstiger Kontrollen
e Schutzmaffnahmen gegentber Drittlindern.
Die Probenahme erfolgt demnach risikoorientiert auf der
Grundlage der genannten Informationen. Folglich kon-
nen aus den Daten keine allgemeingiiltigen Schlussfol-
gerungen Uber die tatsdchliche Belastung der tierischen
Erzeugnisse mit unerwiinschten Stoffen gezogen werden.
Auflerdem werden bei der Festlegung und Untersuchung
der Stoffe auch die Vorgaben des Nationalen Riickstands-
kontrollplanes berticksichtigt. Im Einzelnen wurden die
Proben im Jahr 2014 auf Stoffe aus den hier genannten
Stoffgruppen getestet.

2.1.4.2 Stoffgruppen nach Anhang I der Richtlinie
96/23/EG

Gruppe A - Stoffe mit anaboler Wirkung und nicht

zugelassene Stoffe

Bei den Stoffen der Gruppe A handelt es sich zum grofiten

Teil um hormonell wirksame Stoffe. Diese kdnnen phy-

siologisch im Korper gebildet oder synthetisch hergestellt

werden. Die Anwendung dieser Stoffe ist bei lebensmittel-

liefernden Tieren weitestgehend verboten.

A 1 Stilbene, Stilbenderivate, ihre Salze und Ester

Bei diesen Substanzen handelt es sich um synthetische
nichtsteroidale Stoffe mit estrogener Wirkung. Sie for-
dern die Proteinsynthese und damit den Muskelaufbau,
was sie fiir den Einsatz als Masthilfsmittel interessant
macht. Verboten wurden sie, weil sie im Verdacht stehen,
Tumoren auszul6sen, und Diethylstilbestrol (DES) zusétz-
lich genotoxische Eigenschaften aufweist. In der EU ist die
Anwendung von Stilbenen, Stilbenderivaten sowie ihren
Salzen und Estern in der Tierproduktion seit 1981 verbo-
ten. Neben DES zidhlen Dienoestrol und Hexestrol in diese
Stoffgruppe.

A 2 Thyreostatika

Thyreostatika sind Stoffe, welche die Synthese von
Schilddriisenhormonen hemmen. Infolge von biochemi-
schen Reaktionen kommt es dabei zu einer Herabsetzung
des Grundumsatzes und damit bei gleicher oder geringer
Néhrstoffzufuhr zu einer Vermehrung der Kérpermas-
se (Macholz und Lewerenz 1989). Dieser Kérpermassezu-
wachs resultiert hauptséchlich aus einer erhéhten Was-
sereinlagerung in der Muskulatur. Thyreostatika konnen
beim Menschen z. B. Knochenmarkschiaden (Leukopenie,
Thrombopenie) hervorrufen; sie wirken karzinogen und
stehen im Verdacht, auch teratogen zu wirken. In der EU
ist die Anwendung von Thyreostatika in der Tierproduk-
tion seit 1981 verboten.
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Tab.2.1 (NRKP) Stoffgruppen bei Schlachttieren und Priméarerzeugnissen gemaft Anhang II der Richtlinie 96/23/EG (x) und zusétzlich zur Richt-

linie in 2014 zu untersuchende Stoffgruppen (#)

Stoffgruppe

Rinder, Schafe,

Ziegen, Pferde,

Schweine
Stilbene, Stilbenderivate, ihre Salze und Ester X
Thyreostatika X
Steroide X
Resorcylsdure-Lactone
Beta-Agonisten

Stoffe aus Tabelle 2 des Anhangs der Verordnung
(EU) Nr. 37/2010

Antibiotika einschl. Sulfonamide und Chinolone
Anthelminthika

>

Kokzidiostatika einschl. Nitroimidazole

Carbamate und Pyrethroide

XX X

Beruhigungsmittel

nichtsteroidale entziindungshemmende Mittel
sonstige Stoffe mit pharmakologischer Wirkung
organische Chlorverbindungen einschl. PCB

organische Phosphorverbindungen

LT BB = -

chemische Elemente

>

Mykotoxine
Farbstoffe

Sonstige

A 3 Steroide

Zur Stoffklasse der Steroide gehort eine Vielzahl von Ver-
bindungen, die auf dem Grundgeriist des Sterans auf-
gebaut sind und daher zwar dhnliche chemische Eigen-
schaften aufweisen, jedoch biologisch unterschiedlich
wirken. Das chemische Grundgeriist der Steroide besteht
aus kondensierten, gesittigten Kohlenwasserstoffringen
mit mindestens 17 Kohlenstoffatomen, wobei einzelne
Kohlenstoffatome an der Bildung mehrerer Ringe betei-
ligt sind. Steroidhormone leiten sich vom Cholesterol ab.
Durch verschiedene Umbauprozesse entstehen zunéchst
die Gestagene, aus diesen dann die Androgene und Estro-
gene.

Einige Stoffe dieser Gruppe wurden in der Vergangen-
heit als Masthilfsmittel missbraucht. Infolgedessen diir-
fen in der EU keine estrogen, gestagen oder androgen
wirksamen Stoffe mehr an Masttiere verabreicht werden.
Thr Einsatz beschrankt sich im Wesentlichen auf die The-
rapie von Fruchtbarkeitsstérungen, die Brunstsynchro-
nisation bzw. Induzierung der Laichreife, die Verbesse-
rung der Fruchtbarkeit und auf Trachtigkeitsabbriiche bei
nicht zu Mastzwecken gehaltenen Tieren. Im Rahmen der
Riickstandsuntersuchung sind 4 Stoffuntergruppen bei
den Steroidhormonen bedeutsam:

Tierart, tierische Erzeugnisse

Gefliigel Tiere der Milch Eier  Kaninchen-/Zucht- Honig
Aquakultur wildfleisch, Wild
X X X
X X
X X X
X X
X X
X X X X X #
X X X X X X
X X X
X X X
X X X
X X X
# # # #
X X X X
# X # X
X X X X X
X X X
X
# #

Synthetische Androgene (z. B. Trenbolon, Nortestosteron,
Stanozolol, Boldenon)

Androgene sind zumeist C-19-Steroide. Sie sind verant-
wortlich fir die Ausbildung der primiren und sekun-
diren minnlichen Geschlechtsmerkmale. Weiterhin be-
wirken sie die Steigerung der Eiweiftbildung (anaboler
Effekt) und die Abnahme des Lipid- und Wassergehaltes.
Synthetische Androgene werden zur Steigerung der Mast-
leistung (schnellere Gewichtszunahme, bessere Futter-
verwertung) verwendet. Bedeutsame Vertreter der Grup-
pe der synthetischen Androgene sind 19-Nortestosteron
und Trenbolon. 19-Nortestosteron, auch als Nandrolon
oder 17-beta-19-Nortestosteron bezeichnet, ist ein ver-
mehrt anabol wirkender Stoff mit verminderter andro-
gener Wirkung. Trenbolon ist ein hochwirksames Steroid
(8- bis 10-mal starkere Wirksambkeit als Testosteron), das
nicht selten auch als Dopingmittel im Human- oder Pfer-
desport illegal eingesetzt wurde. 19-Nortestosteron und
sein Epimer 17-alpha-19-Nortestosteron (Epinandrolon)
kénnen in Abhingigkeit vom physiologischen Zustand
des Tieres, dem Alter und dem Geschlecht auch naturli-
cherweise bei verschiedenen Tierspezies vorkommen.
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Boldenon ist ebenfalls ein potenzielles illegales Mast-
hilfsmittel, kann aber ebenso natirlicherweise bei nicht
behandelten Rindern als 17-alpha-Boldenon vorkom-
men. Der Nachweis von 17-beta-Boldenon bei Mastkal-
bern wird immer als Beweis fiir eine illegale Behandlung
angesehen. Wird 17-alpha-Boldenon bei Kédlbern im Urin
in einer Menge von iber 2 pg/kg nachgewiesen, erfordert
dies zusitzliche Untersuchungen, um eine vorschrifts-
widrige Anwendung von Boldenon auszuschliefRen.

Eine Giberméflige Zufuhr von Androgenen kann beim
Menschen Fruchtbarkeitsstorungen und Lebererkran-
kungen induzieren, das Wachstum von Jugendlichen in-
folge einer beschleunigten Knochenreifung hemmen so-
wie eine Verménnlichung bei Frauen (zunehmende Be-
haarung, Vertiefung der Stimme, ménnliche Koérperpro-
portionen) hervorrufen.

Synthetische Estrogene (Follikelhormone, z. B. Ethinylestradiol)
Diese Steroidhormone férdern das Zellwachstum (Proli-
feration) der weiblichen Geschlechtsorgane (Gebarmut-
ter, Gebarmutterschleimhaut, Scheide, Eileiter und Brust-
driisen). Weiterhin fordern sie die Durchblutung und die
Zelldurchlassigkeit sowie das Wachstum und die Prote-
insynthese. Aufgrund der anabolen (Muskel aufbauen-
den) Wirkung wurden synthetische Estrogene in der Tier-
mast eingesetzt. Durch die proliferative Wirkung besteht
die Gefahr eines Karzinoms der Gebarmutterschleim-
haut.

Natiirliche Steroide (Estradiol, Testosteron)

Estradiol ist ein natiirliches Estrogen, Testosteron das
wichtigste natiirliche Androgen. Sie zeigen die bereits
oben beschriebenen Wirkungen. Estradiol darf bei le-
bensmittelliefernden Tieren nur zur Behandlung von
Fruchtbarkeitsstorungen und fiir zootechnische Zwe-
cke, beispielsweise zur Brunstsynchronisation angewen-
det werden.

Gestagene

Gestagene sind Schwangerschaft erhaltende Hormone.
Progesteron als physiologisches Gestagen bewirkt u.a.
die Vorbereitung der Gebarmutterschleimhaut fiir die
Einlagerung der Eizelle, fordert das Wachstum der Ge-
barmuttermuskulatur und stellt diese ruhig. Syntheti-
sche Gestagene werden in der Landwirtschaft hiufig
zur Brunstsynchronisation (Zyklusblockade) eingesetzt.
Durch Gestagene kommt es infolge eines vermehrten
Appetits und einer verminderten Aktivitit zu Gewichts-
zunahmen. Unerwiinschte Wirkungen koénnen z.B. in
Form von Lebererkrankungen, krankhaften Veranderun-
gen der Gebarmutterschleimhaut oder Venenerkrankun-
gen auftreten.
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A 4 Resorcylsdure-Lactone

Resorcylsdure-Lactone sind Stoffe, die als Nicht-
Estrogene an die Estrogen-Rezeptoren anbinden, bei-
spielsweise Zeranol (Alpha-Zearalanol). Zeranol ist eine
xenobiotische (durch Pflanzen synthestisierte) Substanz
mit estrogenen und anabolen Eigenschaften, aufgrund
derer es in der Tiermast zur Wachstumsférderung ein-
gesetzt wurde. Die Anwendung ist in der Europdischen
Union seit 1988 verboten. Die Hauptmetaboliten von
Zeranol in Sadugetieren sind Taleranol und Zearalanon.
Zeranol kann jedoch auch durch eine Mykotoxinkonta-
mination des Futters in den Tierkorper gelangen. Zeranol
wird entweder direkt durch die Schimmelpilzgattung
Fusarium gebildet oder entsteht durch die Umwandlung
des Mykotoxins Zearalenon, sowie seiner Metaboliten
Alpha- und Beta-Zearalenol. Die Unterscheidung zwi-
schen natiirlich auftretendem Zeranol und Riickstinden
aus einer illegalen Verwendung eines Masthilfsmittels ist
dadurch schwierig. Aufschluss kann hier eine differen-
zierte Bestimmung von Zeranol und seinen Metaboliten
(Taleranol, Zearalanon) sowie der strukturverwandten
Mykotoxine Alpha- und Beta-Zearalenol sowie Zearale-
non geben. Die einzuleitenden Folgemafinahmen richten
sich dann nach der ermittelten Ursache fiir die Belastung.

A 5 Beta-Agonisten (Sympathomimetika)

Beta-Agonisten sind Wirkstoffe, die an den Beta-Rezep-
toren der Katecholamine Adrenalin und Noradrenalin
angreifen. Zudem wirken sie fettspaltend und hemmen
den Eiweifdabbau. Clenbuterol ist der bekannteste Vertre-
ter der Beta-Agonisten. Es wurde urspriinglich als Asth-
matikum entwickelt, in der Veterindrmedizin wird es als
wehenhemmendes Mittel eingesetzt. Aufgrund der fett-
verbrennenden und muskelaufbauenden Wirkung wurde
es missbrauchlich far Mastzwecke in de