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Handbuch Monitoring 2016 1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Diese Ubersicht enthalt die im Monitoring seit 1995 beprobten sowie die im Jahr 2016 zu
beprobenden Erzeugnisse in Tabellenform, aufgefuhrt nach Lebensmitteln tierischer bzw.
pflanzlicher Herkunft, kosmetischen Mitteln sowie Bedarfsgegenstéanden.

Die einzelnen Erzeugnisse sind zu Gruppen zusammengefasst (entsprechend den ersten
beiden Ziffern des Matrixkodes! = Obergruppen).

Die Erzeugnisgruppen (= Obergruppen) sind in der Tabelle in alphabetischer Reihenfolge
aufgelistet.

Innerhalb einer Obergruppe sind die zugehdrigen Erzeugnisse wiederum alphabetisch sor-
tiert.

Um das alphabetische Auffinden der Erzeugnisse in dieser Ubersicht zu erleichtern, werden
in der alphabetischen Reihenfolge - gelegentlich abweichend vom numerischen Katalog - die
Bezeichnungen der Erzeugnisse nach dem alphabetischen Katalog gewdhlt; z.B. anstelle
,Leber Rind“ erscheint ,Rind Leber".

Zur eindeutigen Charakterisierung sind zusatzlich die entsprechenden Matrixkodes angege-
ben.

Legende zu den Symbolen in den nachfolgenden Tabellen:

nicht beprobt im angegebenen Jahr bzw. 2016 nicht zu beproben
beprobt im angegebenen Jahr als Warenkorb-Erzeugnisse

in einem Projekt untersucht

sowohl Warenkorb- als auch Projekt-Lebensmittel

® X 00

1 Die Matrixkodes sind im Katalog Nr. 3 der ,ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus
der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring“ wieder gegeben.
Die ADV-Kataloge kénnen dem Internet entnommen werden: www.bvl.bund.de/monitoring, Un-
terpunkt: Datenmanagement.
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Ubersicht der im Monitoring 1995-2016 beprobten Erzeugnisse

Tierische Lebensmittel

Bezeichnung des

Kode ) 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
Lebensmittels

4 Butter

2 | Butter O e e O O O O O O O O e O O e O O e O O e O
5 Eier, Eierprodukte

2 | Huhnereier frisch O O O O O e O O O O O e X O O O O e O O e O
2 Vollei flissig/getrocknet O O O O O O O O O O O e O O e O O O o o o o
50303 |Wachteleier o o o o o O o o o o O o 0O x o o o o o o o o

Fertiggerichte und zubereite-
50 te Speisen ausgenommen
480000

Cordon bleu vom Hahnchen

500110 auch tiefgefroren

10,11 |Fische, Fischerzeugnisse

Aal, barschartige Fische, Finte,

2 :T'eChtv.Karpfe”ﬁ.the' lachsahn-1 v 5 6 0 0 o0 0o 0 0 0 0 X O O O O O O O O O O
iche Fische, Maifisch, Quappe,
Rogen, Stor
110205 | Aal gerauchert o o e O O O O O O O O ® O O O O O O O e O O
103105 | Aal o o O O O o O O O O o o x X O X O O O e O X
2 Alaska Seelachs/Pollack o o0 O o o o o 0O o o O o O o o O o O O o e o
Barschartige Fische, Dorschfi-
sche Seefische, lachsahnliche
2 Fische, Plattfische Seefische, o o o o O O o o o X O O O O O O o o o o o o
Rochen Seefische, Schwert-
fisch
2 Binnenfische O 0O O O O O 0O 0O X o o o o o o o o o o o o o
2 Bachforelle o o O O O o o O O 0O O O 0O 0O 0O X o o O e o o
102930 | Brachsen (Abramis brama) o o0 o o O o o o o O o o O o 0O xX o o o o o o
101325 [ Buttermakrele (Butterfisch) O 0O 0 0 O O e O O O O O O 0O e O O O o o o o

2 Nahere Einzelheiten in Kapitel 3
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

111134 | Dorschleber in Ol, Konserve

2 Fische geréuchert

2 Forelle

110231 [ Forellenfilet gerduchert
2 Haifisch

101430 | Heilbutt

101435 | Heilbutt schwarzer

110235 [ Heilbutt gerauchert

100605 | Hering

104805 [ Hering Filet

2 Kabeljau
102960 | Karpfen

2 Lachs

2 Lachsforelle

110204 | Makrele gerduchert

110233 [ Makrelenfilet gerduchert

2 Regenbogenforelle
102645 | Renke
2 Rotbarsch

102915 | Rotfeder

111122 | Sardine in Ol, Konserve

2 Schlankwels (Pangasius)

101425 | Scholle atlantische

101426 | Scholle pazifische

105625 | Scholle Filet

Scholle auch Sticke kiichenm.

111258 vorb. auch tiefg.
2 Schwertfisch
2 Seeforelle

105235 | Seelachs Filet

101035 | Seelachs

100610 | Sprotte

2 Thunfisch
111135 Thunfisch in eigenem Saft,
Konserve

111125 | Thunfisch in Ol, Konserve

O] O |O|O|O|e[O|O| O |O|O|O|O|O|O[0|O|e@|O|O|O|O[0|0|0]|e|0|0|0|0[0|0|0|0
O] O |O|O|O|e[O|O| O |O|O|O|O|O|0[0|O|e|O|O|O|O[0|0|0]|e|0|0|0|0[0|0|0|0
O| O |O|O[O|O|0|Of O |O|O|0|O|O|O|O[O|O|0O|0|0|0|e|O[0|0|0|O[0|0|0(0|0|0
O| O |O|O[O|O|0|0f O |O|O|0|0|O|0|0O[0|0O|0|0|0|0C|e|O[0|0|0|e(e|O|O(0|0|0
O| @ |O|O|0|0[0|0| O |O|O|O|0|0|0[|0|0|0|e|e|O|O[0[0|0|0]|0|0|0|0[0|0|0|0
O] O |O[|O|0O|O[0O|O| O |O|O|O|O|O|O[0O|O|O|0O|0|O|e[O|0|0|0|0|0|0|0[0|0|0|0
O| O |O|O[O|O|0|0f O |O|0|e|O|O|O|e[O|O|0|0|0|0|0O|0[0|0|0|0|0]|e|O(0|0|0
O] O |O|O|O|O[0|0| O |O]|O|O|O|O|O[0|0O|0O|0|0|0|0[0|e|0|0|0|0|0|0[0|0|0|0
O] O |O[|O|O|O[0O|O| O |O|O|O|O|O|O[0O|O|O|0O|O|O|0O[0|0|0|X|0|0|0|0[0|0|0|0
x| O [O|O[O|O|0O|0Of O [O|O|O]|0O|X|0O|0|0O|X|0O|O[|0|O|0O|0O|O|*x|0O|O|0[0|0|0|0|0
O] O |O|O|0|0O[0|0| O |O|O|O|O|O|0O[0|O|e|O|O|O|O|e|O|0|0|0[0|0|0[0|0|X|0O
O| O |e[O|O|O[O|e| O [O|O|O|O|O|O[0O|O|O|0O|O|O0|0O|O|0|0|0|0(|0|0|e|(O|O(0|e
O] O |OX|X|O[O|O| O |O|O|O|O|O|O[O|O|O|O|O|O|O[X|0O|0|X|0O|0|0|0[0|0|0|0
O] O |OX|O|O[O|O| O |O]|O|O|O|O|O|O|O|O|O|0O|O|e (X |O|O|x|e|O|0|0|e|O0|0|0
O] O |O|O|O|O[0O|0| O |O|O|O|O|O|O|0|0|O|0O|O|0|0[0|0|0|0]|0|0|0|0[0|0|0|0
O| O |O|O[O|O|0|Of O |O|O|O|O|O|X|O[X|O|O|0|O|0|O|0O[0|0|0|0O[0|0|0|0|0|0
O| O |®[O[O|O|0|Of O |O|O|0|e[O|O|O[O|O|0O|0|0|0O|0O|0O[0|0|0|0O[0|0|0|0]|0|0
O| ® |[O|O[O|O|0|0Of O |O|O|0O|0O|O|O|O[OX|O|0|0O[X|0O|0C|e|e|O|O[0|0|0O[0|0|0
O| O |O|O[O|O|0|C| ® |@|@@|O(O|O|O[O|O|0O|0|0|0O|0O|0O[0|0|0|0O[0|0|0|0|0|0
O| O |O|O|0|O|e|Of O |O|O|0|0O|0O|O|e|(O|e|O|O|e|O|O|0O[0|0|0|0|0|0|0|e|0|0
O] O |O|O|O|O[0|0| O |O]|O|O|O|O|O[0|O|O|0O|0|O|e[O|0|0|0]|0|0|0|0[0|0|0|0
O] O |O[|O|O|O[0O|O| O |O|O|O|O|O|O[O|O|O|0O|O|O0|O[0|0|0|X|0|0|0|0[0|0|0|0
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

Fleisch warmblutiger Tiere,
auch tiefgefroren

64047 |Damwild Fleischteilstlick

63602 [ Ente Fleischteilstiick

63702 | Gans Fleischteilstiick

63502 |[Hahnchen

2 Hahnchen/Huhn, auch Fleisch-
teilstiicke

63510 |[H&ahnchen/Huhn Leber

64008 | Hase (Feldhase) Fleischteil-
stlick

64043 [ Hirsch Fleischteilstiick

60900 [Kalb Fleischteilstiick

61001 [Kalb Leber

61002 [ Kalb Niere

63402 [ Kaninchen Fleischteilstiick

62300 [Lamm/Schaf Fleischteilstiick

62401 |Lamm/Schaf Leber

62501 |[Lamm Nierenfett

2 Pute, auch Fleischteilstiicke

63808 [ Pute Leber

64004 | Reh Fleischteilstiick

60200 [Rind Fleischteilstiick

60301 [Rind Leber

60302 [Rind Niere

60402 [ Rind Nierenfett

61600 [ Schwein Fleischteilstiick

61702 | Schwein Niere

61803 [ Schwein Flomen

61701 |[Schwein Leber

64221 | StrauRenfleisch

64023 | Wildschwein Fettgewebe

64006 |[Wildschwein Fleischteilstiick

64106 |Wildschwein Niere

63001 | Ziege Fleisch

O|O|O|0O|0O|0O|O[|0O]|O|0|O[O|0|0O|O|0O|0|O|0]|0|0|O|0|0] O |0 O |O]|0|0|0
O|O|O|0O|O| e |@[O|O|O|O[O|0O|0O|0O|O|e|e[O|O|O|O|O|O] O |0 O |O]|O|0|0
O|C|e|®O|® @ O|O|O|O|O|O[0O[O|O|0|0O|0|0O[0|O[0|0| O |Of O |O|0|0|0
O|C|e|®|O[O|0|0|0|e|O|e|O[O[0|0|0|0|0|0O[0|0[0|0| O |Of O |O|0|0|0
O|O|O[0O|0O|0O|0O[|0|0O|0|0O[|0|0|0|e|e|O[O[0|O|0|0O|0|0] O |0 O |O]|0|0|0
O|O|O|0O|O|0O|O[0]|0O|0|O[0|0|0O|0O|0|0O|O|0]|0|0|O|0O|0] O |0 O |e|0|0|0
O|O[O|0O|0|0|0|e|O|0O|0O|0|0|0|0|0|0|0O|e|OC|e|e(e O O |[Of O |O|O|0|0C
O|O[0O|0O|@|O|O|0|0|0|e@|O|e|O[O|O|0|0|0|0[0|0[0|0| O |Of O |O|0|0|0
O|O[O|0O|0O|O|O|0|0|0O|0O|0|O|0O|0|0|0|0|0|e(O|O[0C|0| © |Of O |O|e|e|O
O|O|O|O|O|O|O[0O]|O|0|O[O|O|O|0|O|0O|O|0]|0|0|O|O|0] O |0 O |O]|0|0|0
O|O|O|O|O|O|O[0O]|O|0|O[O|O|O|0|O|0O|O|0]|0|0|O|O|0] O |0 O |O]|0|0|0
O|0|0O|0|O|e|O|e|O|O|e(@|O|O|O|O|0O|0[0|0|e|@|O|O] O |O] O [O|0O|0|0
O|O[O]|®|O|O|O|O|X|0O|O|0|®|O|O|X|0O|O|0|O[O|O[0|0| O |Of X |O|O|0|0
O|O[O|O|O|O|O|O|0|0O|O|0O|X|0O[|O|®|O|O|0|O[O|O[0|0| O |Of O |e|O|0|0
O|O|O[0O|0|0O|O[|0O]|O|0|0O[O|0|0O|O|0|0|O|0]|0|0|O|0|0] O |0 O |O]|0|0|0
O|O[O|0O|0|0|0O|0]|e|O|O|0|O|e[O|O|0|0|0|0O[0|0[0|0| O |Of O |O|0|0|0
O|O|O|0O|0O|0O|O[|0O]|O|0O|0O[0|O|0O|O|0O|0O|O|0|0|0|O|0|O| ® |e| @ (@ O|O|0
O|O[O|O|O|O|O|O|0O|0O|O|O|OX|O|O|0|O|0|0|O|e|e@|Of O |Of O |O|O|0|X
|0 0 OO0 e eO|0|0/0|0O|O[0O[|0|0|0|0|0f0|0|0] O |O] O |O|0|0|0
O|O[O|0O|0|0|0|0|0|0|0|e|®|O[|O|Xx|0|O|e|O[O|O[0|0| O |Of X |O|O|e|O
O|O|O[0O|0O|O|O[|0O]|O|0O|0O[O|0|0O|0O|0|0O[O|0]0|0|0|0|0] O |O] O |O|0|0|e
O|O[O|0|0(® |@|O|@|O|O|e|Xx|e(O|O(0|®(O|e(O|® (< e @ (O O |O[O|0|O
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode ) 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
Lebensmittels
7 Fleischerzeugnisse warmbli-
tiger Tiere
70200 Eﬁgﬁ""’are” Rind roh gerau- O 0O 0O 0O 0O 0O0OOO OO O O 0O O O 0 X 0o o0 o0 o
70900 ;?J"Ceh"é‘ﬁ‘re” Schweinrohge- | v 5 o0 0 0 0 0 O 0 O O O O O O O O X O O O O©
70804 |Schinken gepokelt, lufigetrock- | o 6 6 o o e O O O O O O e O O O O O O O O O
net, ungerauchert
70902 | Schinken roh gerauchert O O O O O e O O O O O O O O O o O o O o O O
70915 | Speck roh, gerauchert O O O O O O O O O O O O e O O O o o o o o o
3 Kase
2 ;ﬁ?;re]mbe”kase versch.Fett- 1 v 5 o0 0 @ 0 0 O O O O e O O O O e O O O O O
30201 |Emmentaler Vollfettstufe ® O O O O O O O o O O o O O O O O O O O o O
35301 |Fetakase Vollfettstufe O O O O O O O O O O O e O O O o o o o o o o
2 Frischkase O O O O O e O O O O O O O O o O o o o e o o
32202 | Gorgonzola O O O O O O O O O O O e O O O o o o o o o o
2 Goudakase e O O O O O O O O o o o o o o o o o o e o o
33201 |Harzerkase o o0 O o o o o 0O o o O o 0O O o O O e O o o o
35202 | Schafkase O O e O O O O O O O O o O o o o o o o o e o
35201 |[Ziegenkéase O O O O O e O O O O O O O O e O o o o o o o
Krusten-, Schalen-, Weichtie-
12 re, sonst. Tiere u. Erzeugnis-
se daraus
120302 | Auster o 0O O o o O o O o o o O X o o o o o o o o o
120121 | Eismeerkrabbe e O O O O O O O o o o o o o o o o o o o o o
120116 | GeilRelgarnele (Penaeidae sp.) o o o o o o o o o o O o o o o O O O e O O O
120301 | Miesmuschel O O O e O O O O O O O o O o o o o o e o o o
2 Muscheln und Muschelerzeug- 1 6 0 0 0 0 0 0 0 0 X 0 0 0 0 O O O O O O O O
120300 | Muscheltiere O 0O O o o O o O o o o O X o o o o o o o o o
120101 | Nordseekrabbe o O O O O O O O O O O o O [ ) O O O O O O O O
120230 | Nordseekrabbenfleisch O @) O @) @) O @) @) O @) @) O @) @) (@) O O [ (@) O O O
120103 | Prawns (Aristeomorpha sp.) e O O O O O O O O O o O o o O o O O e O O O
120102 | Shrimps e O O O O O O O O O o O O e O O o o o o o o
120113 | Tiefseegarnele e O O O O O O O O O o O o o O o o o o o o o

N
o




Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmittels 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
2 Tintenfisch und -erzeugnisse o o o0 o 0o o O O O 0O X o o o o o o o o o o o
1  |Milch o O O O O O O O O O O O X X O e O O e O O e
Milchprodukte aul3er Butter
2 .
und Kése

21104 | Joghurt aus Schafsmilch o O o o o o o o o o o o o ) O O O O o o o o
20204 | Sahnejoghurt o o o o O o o O o o o o o ® O O O O O o o o
20108 |[Sahnesauermilch; saure Sahne | O O O O O O O @) O O O O @) O O @) O O () @) O (@)
8 Wurstwaren

2 Bruhwiirste

82602 | Kalbsleberwurst fein gekérnt

80100 | Rohwirste schnittfest

80300 | Rohwiirste streichféhig

82900 | Rotwirste/Blutwirste

80106/ | Salami Kaliber unter/tber 70
80136 |mm

O [O]|0O|0|0|0
O [O]|O|0|0|0
O [O]|0O|0|0|0
O [O|0O|0|0|0
® |O|0|0|0|0O
O (®|O|O|e|O
O [O|0O|0|0|0
O [O]|O|0|0|0
O [O]|0|0|0|0
O [O|O|0|O|e
e |O|®|O|0|0O
O [O]|0O|0|0|0
O [O]|0O|0|0|0
O |O|O|0|O|e
O [O]|0|0|0|0
O [O]|0O|0|0|0
O [O]|0|0|0|0
O [O|O|x|0O|0O
O [O]|0|0|0|0
O [O]|0O|0|0|0
O [O]|0|0|0|0
O [O]|0|0|0|0
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Ubersicht der im Monitoring 1995-2016 beprobten Erzeugnisse

Pflanzliche Lebensmittel

Bezeichnung des

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
Lebensmittels
Alkoholfreie Getranke, Getran-
32 N )
keanséatze, Getrankepulver
322401 | Getrank aus Trockenpflaumen o o o o o o o o 0O o O O 0O x o o o o o o o o
36 Biere
2 Biere obergérig o o o o o o o o o o o o o o o o o o o O x O
2 Biere untergérig o O O o O O O e O O O O e O O O e O O O x O
360514 | Hefeweizen o O 0O O O O O O 0O O O O e O O O O O O O o o
2 Malzbiere o o o o o o o o o o o o o o o o o o o o x o
17 Brote, Kleingeback
Backwaren, Fertiggerichte aus
2 dem Backofen, Knabberartkelauf | © © O O O O O O O X O O O O O O O o o o o o
Getreidebasis
2 Brote O O 0O O O O O O x O O O O O O O O O X X 0O e
Chips, Chipsletten, Pommes frites
gegart,
Pommes parisienne gegart, Rog-
2 genvollkornknéckebrot, Sticks, O O O 0O O O 0O O O e O O O o o o o o o o o o
Vollkornknackebrot, Weizenkna-
ckebrot, Weizenvollkornknécke-
brot
2 Kleingebacke O o0 0O O O O O O 0O O O O O O 0O 0O 0O O X 0O 0O e
171106 |Weizenkleingeback vorgebacken o o o o o o o o o o o o 0 0O x o o o O o o o
18 Feine Backwaren
181007 |Butterkeks O o0 0O O O O O O 0O e O O O O O O O X O o o o
181212 [ Croissant auch mit Fillung o o o o o o o o o o o o 0o o o 0O 0O X o o o o
181005 |[Kasekuchen aus Mirbeteig o o o0 o o o o o 0o o O o o o O O O x o o o o
2 gg)abbererzeugnisse (aus Getrei- O O 0O 0O 0 0 0 0 0 0 0 0 0 X X O X o o o o o
181700 |Kracker o o o O O o o o o o O o O O O O X O o o o O
181800 |[Laugendauergebacke o o o o o o o o o o O o O O O O X o o o o O




Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

2

Lebkuchen

o 0O o o o O O O 0O e O O O O o o o o o o o o

Torte: Schwarzwalder Kirsch-,
Sahne-, Krem-, Sahnekrem-, But-
terkremtorte

c o o o o o o o o o o o o o o o o x o o o o

Waffel, Waffel mit Fillung, Krem-
waffel, Kremwaffel mit Schokola-
denlberzugsmasse

181400

Zwieback

©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
@)
©)
X
X
©)
@)
©)
©)

13

Fette, Ole, ausgenommen But-
ter

130403

Distelol

2

Maiskeim-, Weizenkeimol

130427

Olivendl natives

130429

Olivendl natives extra

2

Pflanzenmargarine

2

Rapssaatdl (Rapsol)

2

Sonnenblumenol

0|0|0|0|0|0|0
0O|0|0|0|0|0|0
0O|0|0|0|0|0|0
0|0|0|0|0|0|0
0|0|0|0|0|0|0
O|0|0|e|®|O|O
0|0|0|0|0|0|0
0O|0|0|0|0|0|0
O|0|0|0|X|Xx|O
0|0|0|0|0|0|0
0|0|0|0|0|0|0
®(®[O|O|O[O|O
0|0|0|0|0|0|0
O|O|O|e|@[O|®
0O|0|e®|0|0|0O|0
® O[0O[0|0|0|0
0O|0|0|0|0|0|0
O|0O|0|e|®|O|O
® O[0O|0|0|0|0
0O|0|0|0|0|0|0
IRICINIK )Xol
® O[0O|0|0|0|0

25

Frischgemise, ausgenommen
Rhabarber

250204

Artischocke

250308

Aubergine

250143

Basilikum

250135

Bataviasalat

250115

Bleichsellerie

250203

Blumenkohl

250312

Bohne, grin

250144

Bohnenkraut

250201

Broccoli

250107

Chinakohl

250136

Dill

250134

Eichblattsalat

250126

Eisbergsalat

250106

Endivie

250102

Feldsalat

250212

Fenchel

Ole|e|(e|O[O|O|0O|O|e|O|®O|O|0|0O
O|0O|e|®|O[|O|0|0|0O|e|O|0O[0|0|0|0
O|le|O|e|e®(O|O|e|O|O|0|O|e|O|0|0
O|0|O|0]|0O|0|0O|0|0O|0|0|0|0|0|0|O
O|0|O|0]|0O|0|0O|0|0|C|e|O|0|0|0|O
O|0|0O|0|0O[|C|@|O|0O|0|0|0O|0|0|0|0
O|0|O|0]|0O|0|0O|0|0|0|0|0|0|0|0|O
O|0|0O|0]|0O|0O|0|0|0|e|0O|0O[0|0|0|0
O|0|O|0|0O|0|0O|0|0|C|e|O|O|O|e|O
O|e|O|e|O|O|0|0]0|0|0|0|0|0|0|0
O|X|O|O|O[|x|O|e|x|®|O|O[O|O|O|e
X|[X|[X[O|®[X|O|O|X|x|®|O|0|O|e|O
O|0|O|0]|0O|0|0O|0|0O|0|0|0|0|0|0|O
O]|0|0O|0]|0O|0O|0|0|0|e|0O|0O[0|0|0|0
O|0|0O|0|0|0|0O|0|0|0C|e|O|O|O|e|O
O|0|0O|0]|0O|0|0O|0|0O|0|0|0|0|0|0|O
O|le|®O|O[O|0O|0|0O|e|O|0O[0|0|0|0
O|0|O|0]|0O|0|0O|0|0|C|e|O|O|O|e|O
O|0|0O|0|0O|0|0|e|O|0|0|0O|0|e|O|0
O|le|®O|O[O|0O|0|0O|e|O|0O[0|0|0|0
O|0|0O|0|0O|e|O|e|O|O|e|O|0|O|e|O
O|0|O|0O]|®|O|O|O|O|X|0O|0|0|0|0|O

e
©




1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Handbuch Monitoring 2016

MOOOOOO..OOOOO..OOOO0.000XOOOOO ® (O|O|O|e®]|O
M.OO...OOOOOOOOOOO..O0.000.00.0 O (O|O0|0|0]|0
mO0.00000000.0000000000000000000 ® O|0|0|0
MOOOOOO0.000000000000.000.000000000.0
m..OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO0.000000.
mO0.00000000.0000000000000000000 ® O|0|0|0
MOOOOO0.0000000000000.00000.000 e (O|O|O0|e®]|O
m.OOO0.0XOOOOOOOOOOOOOOOOOOO0.0000000
mO0.0000000000000000000000000000 ® O|0|0|0
MOXOOOO0.000000000000...OOOOOOOO0.0.0
m®O0.0000XOXOOOOXX.OXOOOOOOXOXOOOOOOO
mOO®OOXOOXOOOOOOO®OOXOOOOOOOOOXO ®O[X]|x]|O
mXOOOOO0.000000000000.0000000.00000.0
m®0.0000000.00000XOOOOOOOOOOOOOOOOOXO
mOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO ® | O|0|0|0
mOOOOOO0.000000000000.0000000000000.0
mOO0OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO
M0OO0OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO
%_OOOO0.000000000000000000000000 ® |O|0|0|0]|O
mO0OOOO0.00000.0000000000000000000000
%OOOOO0.000000000000000.0000000000000
%O0.0000000000.0000000.00000000000000
g 5
= e )
M —
% m ) m
e SE 5l s N RRE 2
SEIR | 15121 |l |3 [Blalel [Eel 12 (5125l g S
b= Q el |8 2
EEl5l| (215(8alz 882 |5(815(8 2l 515128155 ] I3 < | |Els|e|E
S 212|2| ol EI2| SRS 23| 5| 0| N 5|23 2|57 | 2|s| 3E|8|m|E|s|E| © |=|2S|8|8le
3 Sl31= el o€ 2| 8lo| Sl elel<s( =2 3 ||l 82| o|o|ell S| e ol=|E|l o |&g|x TS| 0
S EHEEEEEEE R EEEEEEEE B EEEEEEEEEEE R EEEEE
— Pl B —_ E >
o S|o|6|o|2e|g|22|2|S 228|838 |3|12|06| 22| & 2| 88| e|e|2|B| & |Ala1E|R|=
(o] WINAN[MIN|H|N~|O 61780110726549090285641619
) o OO|IN|[O|OIO|S|O OIMNMMMIN|IOIN|O|HA|IN|O|O|O|IO|IL|O(H|IS (AN AN|dA[dA|ID|O|d
- [90] NMVM(T(N|H|H|N NA|A|A| AT || A|A|HA|F || HA| A AT A A AN N | A A A D[
° o [elleolle] o] o] o] o] le) [elle]lleolle]leolleo]leo]llo]leolio]lo]llo]le]le]lo]lle]leo]llo] (o] loNellollo]llo]l (o] (o]
n nNWLILLILILIWLI|IW|WO DWLILLILILLILILILILLILILILIWLILILILIWLILIWLIWL VOO IW(W
N4 AN [N[AN|N|N|N|[N N[N [N[N]N|N[NN[NJN|N|N[N[N[NJNJN| N N[N NN N[NNI NN
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmittels 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
250111 | WeiRkohl O O O O O O O O @ 0 0 O O O O e 0 O e 0 0 .
250113 | Wirsingkohl O O O O O e O O O O O O e 0 0O O 0 0 0 0 0 e
250309 | Zucchini O O @ 0 O O O O O O O O O O O e O O e 0O 0 e
250310 | Zuckermais (Gemiisemais) O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0O 0 @ 0 0 0 0O
250208 | Zwiebel O O O O @ 0 O O 0 0 0 0 O e 0 0 O O e 0 0 O
29 Frischobst einschl. Rhabarber

290501 | Ananas O O O O O O O O O @ 0 O O O O e 0 O e 0 0 e
290201 | Apfel O O O @ O O e O O e 0 O ® O O ® 0 O e 0 0O e
200304 | Aprikose O O O e 0 0 0 0 0 0 0 0 0 O e 0 O e 0 0 e 0O
290502 | Banane O O e O O O O e 0 O O e 0 O e 0 0 e 0 0 e 0o
290202 | Bime O O O @ O O O e X O e 0 O e 0 O e 0 0 e 0 o
2 Brombeere O @) @) O @) @) O @) @) X @) @) O @) @) @] ® @) O ® (@) O
290403 | Clementine O O O e O O O e 0 O O O O e 0 0 X 0 0 0 e 0o
290102 | Erdbeere O e O @ O O O O O ®© O O e O O e O O e 0 0 e
200405 | Grapefruit O O O @ O O O 0 O O O O O O O e 0 O e 0 0 e
290103 | Himbeere O O O O O O O O O X O O O O O e 0 O e 0 0 e
2_8%1_32/ Johannisbeere rot/schwarziweiz | O ® O O O O O O O X O O O e O O e O O e O X
290505 | Kakifrucht O O 0 0 O O 0 0 O O 0 O e 0 0 0 0 0 0 0 0 ©
290532 | Karambole O 0O 0O 0 0O 0 0 0 0 0 0 0 X 0 0 0 0 0 0 0 o0 ©
2 Kirsche O O O @ O O O 0 O O O O O O O O e O O e 0 X
290513 | Kiwi O O e 0 O O O O O O O O O O O e 0 O O O 0 e
290402 | Mandarine O O O O O O O e O O e 0 O e 0 0 X e 0 0 e 0o
290509 | Mango O O O O O O O O O O O O e 0 0 0 O O 0 0 e O©
290504 (';’i'ﬁ‘;‘)"“’“‘a (Passionsfrucht; Grana- | 5 6 o0 0 0 0 0 0 0 0 O O X O O O O O O O O
290306 | Nektarine O O O © O O O e 0O O e 0 e 0 O e 0 0 e 0 o0 e
200401 | Orange O e O @ O O O e O O @ 0 O O 0 0 ® O 0 e o0 O©
290506 | Papaya O O O O e O O O O 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0o
290303 | Pfirsich O O O e O O O e O O e O e 0 O e 0 O e 0 0O e
290305 | Pflaume O O O @ O O O 0 O O O O 0 O O e 0 O e 0 0 e
290412 | Pomelo O 0O 0O 0O O 0O 0O 0O 0O 0O 0 0 0 0 0 0 X 0 o0 0 0 o
200535 | Physalis O 0 0 0O 0O 0O 0 0 0 0 0 0 x 0 0 0 0 0 0 0 o0 ©
290514 | Rhabarber O O O O e O 0O 0 O O O O O O O e 0 O O 0 0 e
290408 | Satsumas O O O 0O 0O 0O 0O 0O 0O O O O O e 0 0 0 0 O 0 e 0O
290533 | Sharon O O O O O O O O O O O O e 0 0 0 0 O 0 0 0 O©
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmittels 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
290109 [ Stachelbeere o o o O O o o o o X O O O ° O O O O O O O o
2 Tafelweintraube e O e O O O e O X 0O 0O e X O e O O e O O e O
290404 | Zitrone O e ) e O O O O O O O O O O O O e O O e O O
Fruchtsafte, Fruchtnektare,
31 Fruchtsirupe, Fruchtséafte ge-
trocknet
312101 | Ananassaft O 0O O O O O O O O O e O O O o o o o o o o o
310601 | Apfelsaft ) e O O O O O O O O e O O ® O O X O e 0O 0O o
2 Aprikosensaft/-nektar o o0 o o o o o O 0O o O O o O 0O O O O O e O O
2 ]ICBeeren'f'rucht-, Kernfrucht-, Stein- o O O o O O o O O o X o O O O O O o O o0 o O
ruchtsafte
310602 | Birnensaft o o o O o O o O O O O 0o 0o 0o 0o 0O X o e o o o
311601 | Grapefruitsaft O 0O O O O O O O O O e O O O o o o o o o o o
2 Johannisbeernektar O O O O O O O ® O O O O O O O O O O O O O O
2 Kirschsaft/-nektar O o O o o O o O o o O O o O O O e O O o o o
312500 | Mehrfruchtséfte O O o O o O e O O O o o o o o o o o o o o o
311603 | Orangensaft e O O O O O O O O e O e O O e O O e O O e O
2 Traubensaft O O O O O O O e O O O O o o o o o o o o e O
Traubensaft rot/weil3, Fruchtsaft/
Fruchtnektar. f. Sduglinge u.
2 Kleinkinder, Gewurze, Wirzmittel, | © O O O O O O O O X c O O o O o o o o o o o
Kaffee-Extrakte, Kakaopulver,
Wein
Gemiseerzeugnisse, Gemiuse-
26 zubereitungen, ausgenommen
Rhabarber
263000 | Algen getrocknet o o o o 0o o o o o o o o 0o o O 0o o O e O O O
261207 | Bohne tiefgefroren O O O O O O O e O O e O O e O O O o o o o o
261110 [Bohne Konserve O O O O O O O [ ) O O O O O O O O O O O O O O
260701 | Broccoli tiefgefroren o o0 0o o o o o o o o o o o o o o o o o o x o
2 Erbse getrocknet o o o 0O o o o o o o o o o o o O O O O O e O
ggggég/ Erbse auch tiefgefroren O O O O o [ ) O O [ ) O O [ ) O O [ ) O O [ ) O O [ O
262602 | Mohren-/Karottensaft O O O O O O O ° o o o o o O o O o o o o o o
262603 | Rote Betesaft o o o O o O o O o o o o o o O e O O o o o o
200703 | Schnittsalat zubereitet o o0 o o o o o o o o o o O o o o o o o o x o

e
=
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmittels 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
260204 | Spinat tiefgefroren O O O e O O O e O O e O O e O O O O O e X O
2 Tomatenmark O 0O o 0O 0O e O O O O O O O O O o O O o O O o
262601 | Tomatensaft o o0 0O o 0O o O O o O O e O O O O O O O O e O
15 Getreide
150701 | Buchweizenkdrner o o o o 0o o o o o o o o 0O o O O e O O O O O
150103 | Dinkelkérner o 0O O 0 O O O O O 0o O O 0O 0O 0O 0o 0 e O O e O
150301 | Gerstenkdrner O O O O O O e O O O O O O O O O O O e e O O
150401 | Haferkdrner o o 0o o o o o 0o 0O e O O O O O O O e O O O O
150501 | Maiskérner o o0 O O 0O 0O O 0O 0O O O O O x O O O O O e O O
2 Reis O O O O O e O O e O e X O e O O e O O ® O e
150201 | Roggenkdrner O O e e O O O O O e O O e O O e O O e O O e
150101 |Weizenkdrner O O e [ ] e O O O e O O e O O e O O e O O e O
Getreideprodukte, Backvormi-
16 schungen, Brotteige, Massen
und Teige fur Backwaren
161505 | Blatterteig o O O 0O O O 0O O O O e O O O O O O O o O o o
1o 1201 | Brotteige auch vorgebacken ©O 0 0O 0O 0O0OOO O O € 0O OO O O O O 0 0 0 O
161200 |Brotvormischungen o o0 o o o o o o o o o o o o o o O O x o o O
160607 | Bulgur o o0 o 0O o o 0O O O O 0O O O O e O O O o O O o
160916 | Dinkelflocken o o0 o O O o O O O O O O O O e O O O O O O X
2 Dinkelmehle o o0 o 0O o o O O o O O O 0o 0o o o o O o o o0 X
160312 | Dinkelschrot o o0 o o o 0o o o 0 o o 0 o 0o 0O O O O O O 0O X
160917 | Dinkelgriitze o o0 o 0O o o O o o O 0O o 0o 0o o o o o o o o0 x
161000 | Gepuffte Getreideprodukte o o o o o o o o o o o o 0o o o 0o X O o o o o
160909 | Gerstengraupen O 0O o 0 0o o 0O 0O O 0O 0O O O O O O O O e 0O 0O o
Getreideerzeugnisse mit Zusat-
5 zen, Getreideflocken und Griitze, O O 0 0 0 0 0 0 0 X O o0 o0 o o o o o o o o o
Getreidegrits u. Fruhstuckscerea-
lien
161100 [ Getreideerzeugnisse mitZusaitzen| © O O O O O O O O O O O O O O O X O O O O O
160900 | Getreideflocken o o o o o o o 0O o o o o o o 0O 0 x o0 o o o O
160600 | Setrendegrits und Frihstiicksce- | 6 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 O 0O O O X O O O O O
2 Getreidemehle u. —vollkornmehle O O O O O O O O X O X X O O O O e 0 0 0 o e

(Roggen, Weizen)
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=
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

160907

Hafervollkornflocken/Haferflocken

160202

Hartweizengrield

160126

Maismehl

2

Maismehl, Maisgriel3, Cornflakes

2

Maisgriel3, Maisschrot, Maisgrits

161113/
161116

Musliriegel/-happen/ Getreiderie-
gel

160905

Reisflocken

161004

Reiswaffel

161123

Reiswaffel mit Salz

161122

Reiswaffel mit Zucker

160102

Roggenmehl Type 815

160103

Roggenmehl Type 997

160104

Roggenmehl Type 1150

160105

Roggenmehl Type 1370

160107

Roggenmehl Type 1740

160108

Roggenvollkornmehl

160302

Roggenvollkornschrot

160803

Speisekleie aus Dinkel

160801

Speisekleie aus Weizen

160112

Weizenmehl Type 405

160113

Weizenmehl Type 550

160115

Weizenmehl Type 812

160116

Weizenmehl Type 1050

160118

Weizenmehl Type 1600

160120

Weizenvollkornmehl

160123

Durum-Weizenmehl Type 1600
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Gewdlrze

530200

Gewlirze Blatter Krauter

530102

Kurkuma Wurzelgewirz (Pulver)

530601

Muskatnuss gemahlen

530501

Paprikapulver

530508

Pfeffer weild gemahlen

530509

Pfeffer schwarz gemahlen
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Handbuch Monitoring 2016

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

lungen und —uberziige

560305

Uberzuige und Verzierungen von
Backwaren

c o o o o o o 0O o o o0 o o x o o o o o o o o

40

Honige, Blutenpollen und —
zubereitungen, Brotaufstriche

400000

Honige

400604

Nougatkrem sif3er Brotaufstrich
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Ole
Ole
Ole
O|X

23

Hilsenfrichte, Olsamen, Scha-
lenobst

230105

Bohne weil3, getrocknet

230106

Bohne braun, getrocknet

230107

Bohne schwarz, getrocknet

230108

Bohne rot, getrocknet

230507

Cashewnuss ungesalzen

230701

Erdnuss gerfstet ungesalzen,
ohne Sc