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Handbuch Monitoring 2017 1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1 Ubersicht der im Monitoring seit 1995 beprobten und in 2017 zu beprobenden
Erzeugnisse

Diese Ubersicht enthalt die im Monitoring seit 1995 beprobten sowie die im Jahr 2017 zu beprobenden
Erzeugnisse in Tabellenform, aufgefihrt nach Lebensmitteln tierischer bzw. pflanzlicher Herkunft,
kosmetischen Mitteln sowie Bedarfsgegenstanden.

Die einzelnen Erzeugnisse sind zu Gruppen zusammengefasst (entsprechend den ersten beiden
Ziffern des Matrixkodes! = Obergruppen).

Die Erzeugnisgruppen (= Obergruppen) sind in der Tabelle in alphabetischer Reihenfolge aufgelistet.
Innerhalb einer Obergruppe sind die zugehdrigen Erzeugnisse wiederum alphabetisch sortiert.

Um das alphabetische Auffinden der Erzeugnisse in dieser Ubersicht zu erleichtern, werden in der
alphabetischen Reihenfolge — gelegentlich abweichend vom numerischen Katalog — die
Bezeichnungen der Erzeugnisse nach dem alphabetischen Katalog gewahlt; z.B. anstelle ,Leber

Rind“ erscheint ,Rind Leber*.

Zur eindeutigen Charakterisierung sind zusatzlich die entsprechenden Matrixkodes angegeben.

Legende zu den Symbolen in den nachfolgenden Tabellen:

O  Nicht beprobt im angegebenen Jahr bzw. 2017 nicht zu beproben
o Beprobt im angegebenen Jahr als Warenkorb-Erzeugnisse

X in einem Projekt untersucht

®

sowohl Warenkorb- als auch Projekt-Lebensmittel

! Die Matrixkodes sind im Katalog Nr. 3 der ,ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der
amtlichen Lebensmittel- und Veterinariberwachung sowie dem Monitoring“ wieder gegeben. Die ADV-Kataloge
kénnen dem Internet entnommen werden: www.bvl.bund.de/monitoring, Unterpunkt: Datenmanagement.

11
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Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1.1 Tierische Lebensmittel

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

4

Butter

2

Butter

O e e O O O O O O O O e O O e O O e O O e O O

Eier, Eierprodukte

N

Huhnereier frisch

Vollei
flussig/getrocknet

O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
°
O
O
O
O
O
Ole

50303

Wachteleier

50

Fertiggerichte und
zubereitete Speisen
ausgenommen
480000

500110

Cordon bleu vom
Hahnchen auch
tiefgefroren

10, 11

Fische,
Fischerzeugnisse

Aal, barschartige
Fische, Finte, Hecht,
Karpfenfische,
lachsahnliche Fische,
Maifisch, Quappe,
Rogen, Stor

@)
@)
@)
@)
@)
@)
@)
@)
©)
©)
©)
X
©)
©)
©)
©)
@)
@)
@)
@)
©)
©)
©)

110205

Aal gerauchert

103105

Aal

O|0

2

Alaska
Seelachs/Pollack

O |0O|O

Barschartige Fische,
Dorschfische

O | O |0O|O
O | O |0O|O
O O |O|e
O | O |0O|O
O | O |0O|O
O | O |0O|O
O | O |0O|O
O | O |0O|O
O | O |0O|O
O | O |0O|O
O | O |0|®
O | O |X|O
O | O |X|O
O | O |0O|O
O | O |X|O
O | O |0O|O
O | O |0O|O
O | O |0O|O
O| O |e|e
°
O | O |X|O
o | O |0|O

>

2 Nahere Einzelheiten in Kapitel 3




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

Lebensmittels

Seefische,

lachséhnliche Fische,

Plattfische Seefische,

Rochen Seefische,

Schwertfisch
2 Binnenfische O O O 0O O O O O X O O O o o o o o o o o o o o
2 Bachforelle O O O O O O O 0O O O O O O O O X 0O O O e O 0O o
102930 E{:&gs)e” (Abramis | 5 6 0 0 0 0 0 O O O O O O O O O 0O 0O 0O 0O 0 O
101325 | Buttermakrele O O O0OOO € OO O OO OO € 0 0 0 0 0 0 0 O

(Butterfisch)
111134 | ROrschieberin Ol O 0O 0O OOOO OO O O e 0 00 0000 0 0 0 0
2 Fische geréuchert o o0 o o o o 0O 0O 0O 0O X 0O 0o 0o 0O O O o O o o O O
2 Forelle O O O O O O O O O O O O O O O O O O O e O 0O o
110231 | Forellenfilet gerdauchert © O O O O O O O O O O O O e O O O O O O O O O
2 Haifisch O O O O O O e O O O O e O O O O O O o o o o o
101430 | Heilbutt O O O e O O O O O O O O O O o o o o o o o o o
101435 | Heilbutt schwarzer O O O e O O O O O O O o o o o o o o o o o o o
110235 | Heilbutt gerauchert O 0O o o o o 0O O O O O O 0O e O O O O O O O O O
100605 | Hering ° e O O O O O O X X O O X X O O O e O O O X (]
104805 | Hering Filet O O O O O O O O O O O O 0O O O 0O O @€ O O O 0O e
2 Kabeljau O O O O O O 0O e O O O O O O O O O o o o o o o
102960 | Karpfen O O e e O O O O O O e O X X O O o o o o o o o
2 Lachs O O O O O e O O O O O O O e O O O X 0O O e 0O o
2 Lachsforelle O O O O O O O O O O O O O O O O O O O e O 0O e
110204 | Makrele gerauchert O O O 0O e O O O O O O O O O o o o o o o o o o
110233 | Makrelenfilet O 0O OO € 0OOO OO OO OOOO OO0 O0 0 0 0 0 0

gerauchert
2 Regenbogenforelle e ¢ O O O O O O O X e O O O O O O X O e O O e
102645 | Renke O O O 0 O o O O O o o O 0o O 0O X o o o o o o o
2 Rotbarsch O O O O O O e O O O O O O O O O O O O e O o o
102915 | Rotfeder O 0O O 0O O O O O O O O O O O 0O X o o o o o o o




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

111122

Sardine in O,
Konserve

c O 0 o 0 o o0 o O

x

©c O O O O O

O

o O O

©)
©)
©)

2

Schlankwels
(Pangasius)

101425

Scholle atlantische

101426

Scholle pazifische

105625

Scholle Filet

eef® O

111258

Scholle auch Stiicke
kiichenm. vorb. auch
tiefg.

O [0O|0|O

2

Schwertfisch

2

Seeforelle

105235

Seelachs Filet

101035

Seelachs

Sprotte

100610
2

Thunfisch

111135

Thunfisch in eigenem
Saft, Konserve

® |O|O|0|0O|0|0] O |0]|0|0
O |O|0|0O|0|0|0] O |0O|0|0] O
® |O|O|0|0|0|0] O |0]|0|0
® |O|00|O|e|O] O [(0O|0O|O| e

111125

Thunfisch in Ol,
Konserve

>

2

Wels

O| O | O |O|O|O|e[O|O] O |0O|0|0
O| O | O |O|O|O|e[O|O] O |0O|0|0
O| O | O |O|O|0|0O|0|0] O |0O|0|0
O| O | O |O|O|0|00|0] O |0O]|0|0
O| O | O |O|0O|0|0O0|0] O |0O]|0|0
O| O | O |O|O|0|0O|0|0] O |O|O|e
O| O | O |O|O|0|0O(0|0] O |0O]|0|0
O| O | O |O|O|0|0|0|0] O |0O]|0|0
O| O | O |O|0O|0|0|0|0] O |0O|0|0
O] O | O |O|X|X|O|0O|0] O [0O|0|0
O] O | O |O|X|O|0O|0O|0] O [0O|0|0
O| O | O |0O|0O|0|0|0|0] O |0O|0|0
O| O | O |0O|0O|0|0|0|0] O |0O|0|0
Ol O | O |e|O|O|O|O|O] O [O|O(0O| e
Ol O | O |O|O|0|O|e|O] O |0O|0|0
O| O | O |O|O|0|0|0|0] O [0O]|0O|0| O
O| O | O |O|O|0|0|0|0] O [0O]|0O|0| O

Ol O | O |e|O|O|O|O|e
O| O | O |0O|0O|0|0|0|0

Ol O
O

Ol O
el O

Fleisch warmblitiger
Tiere, auch
tiefgefroren

64047

Damwild
Fleischteilstiick

63602

Ente Fleischteilstiick

63702

Gans Fleischteilstiick

63502

Hahnchen

Hahnchen/Huhn, auch
Fleischteilstlicke

63510

Hahnchen/Huhn Leber

64008

Hase (Feldhase)
Fleischteilstiick

O |0 O |0O|0|0| O
O |0 O |0O|0|0| O
O |0 O |0O|0|0| O
O |0l O |0O|0|0| O
O |0l O |0O|0|0| O
O |0 O |e@|O|O| O
O |0l O |0O|0|0| O
O |0l O |0O|0|0| O
O |0l O |[O|e|e| O
O |0 O |0O|0O|0| O
O |0 O |0O|0O|0| O
O |0 O |0O|0O|0| O
O |0 X [0O|0O|0| O
O |0 O |e@|O|O| O
O |0 O |0O|0|0| O
O |0 O |0O|0|0| O
e (o @ (/O O| O
O |0 O |O|0|0| X
O |0 O |0O|0O|0| O
O |0 X |O|O|e| O
O |O] O |O|O|O| @
® (Ol O [O|0O|0| O
O |e| @ |@|®@O| O

e
N




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kod e Leben sm ittel s 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
64043 |Hirsch Fleischteilsttck | © O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O e O
60900 [Kalb Fleischteilstiick O O O O O O e O O O O O O O O O O e O O O x o
61001 |Kalb Leber O O O O O O e O O O O e O O O O O e O O O & o
61002 |Kalb Niere O O O O O O e O O O O e O O O O O o o o o o o
63402 |Kaninchen O O O O O OOO @€ OO O O O O O O O O O O e ©
Fleischteilstlick
62300 |-amm/Schaf O O O OOO € O OO O O O O OO OO O e 0 O e
Fleischteilstiick
62401 |Lamm/Schaf Leber O e O O O O O O O O O O O O O o o o o o o & o
62501 |[Lamm Nierenfett O e O O O O O O O O O O o o o o o o o o o o o
2 Pute, auch
Fleischteilstiicke O O O O e O O O O O O O X e O O o o o x o o o
63808 |Pute Leber O O O O e O O O O O O O O O o o o o o o o o o
64004 |Reh Fleischteilstiick O O O O O O O O O O O O O O O e 0O X O O O e O
60200 |Rind Fleischteilstlick O O O O O O O e O O O 0O ® X O O O O O e O x o
60301 |Rind Leber O O O e O O O O O O O e O O O O O O O e O e O
60302 |Rind Niere O O O O O O O e O O O e O O O O O o o o o o o
60402 |Rind Nierenfett O O O e O O O O O O O O O o o o o o o o o o o
Schwein
61600 Fleischteilstiick O O O O O O O O O O O 0O X O O e O O e O O e O
61702 |Schwein Niere O O O O O O e O O O O e O O O O O O e O O o o
61803 | Schwein Flomen O e e O O O O O O O O O O O O O O O O O o e O
61701 |[Schwein Leber O e e O O O O O O O O e O O O O O O e O O ® O
64221 |StrauRenfleisch O O O 0O O 0O O e O O O O O O O o o o o o o o o
64023 | Wildschwein O O @€ @€ O O O O O O O O @€ O O O O O O O O O ©
Fettgewebe
64006 | Wildschwein O O @€ ¢ O O O OO OO O O O O O O O O 0O 0 O
Fleischteilstlick
64106 |Wildschwein Niere O O O O O 0O O O O O 0O O 0O O O O 0O O e O O o o
63001 |Ziege Fleisch O O O O O 0O O O O O 0O O 0O O 0O O 0O O e O O o o
7 Fleischerzeugnisse o

warmblutiger Tiere




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Lebensmittels
Pokelwaren Rind roh
70200 gerauchert O O O O O 0O O O O O O O O O 0O 0O O X o o o o o
70900 |POkelwarenSchwein | 5 5 o 5 o0 0 0 0 0 O O O O O O O O X O O O O O
roh gerduchert
Schinken gepokelt,
70804 | luftgetrocknet, O O O O O e O O O O O O e O O O O O o o o o o
ungeréuchert
70902 |Schinken roh O 00O OO € OO OO OO OGO OUOOOOO0 OO0 0 0 0o
gerauchert
70915 |Speck roh, gerduchert | O ) O O O
3 Kéase
2 Camembertkase O 0O OO € 0OOO O OO € 0 0 O O e 0 O O 0 0 O
versch. Fettstufen
30201 |Emmentaler e O O O OOO OO O O O O O 0 O 0 0 O O 0 0 O
Vollfettstufe
35301 |Fetakase Volifettstufe | O O O O O O O O O O O e O O O O O O O o o o o
2 Frischkase O O O O O e O O O O O O O O O O O O O e O O o
32202 |Gorgonzola O o o o o 0O o o O 0O 0O e O O O O O O O O o O O
2 Goudakase e O O O O O O O O O O O O O 0o o o 0o o e O o o
33201 |Harzerkase O O O O O O O O O O O O O O O O O e O O O O e
2 Sauermilchkése O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O 0O o
35202 |Schafkase O O e O O O O O O O O O O O O O O O O o e O o
35201 |Ziegenkése O 0 0o o 0O e O O O O O O O O e O O O O O O O O
Krusten-, Schalen-,
Weichtiere, sonst.
12 . :
Tiere u. Erzeugnisse
daraus
120302 | Auster O O O O O O o o O O O O X O O o o o o o o o o
120121 | Eismeerkrabbe e O O O O O O O O O o o o o o o o o o o o o o
120116 | GeiRelgarnele O 0O 0O0O0OO0O OO O O OO O O O O O e 0 0 0 O
(Penaeidae sp.)
120301 | Miesmuschel O O O e O O O O O O O O O O O O O O e O O o o




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Lebensmittels

2 Muscheln und O 0O 0O0O0OO OO O X 00O 0 O O O OO0 0 0 0 0 O
Muschelerzeugnisse

120300 | Muscheltiere O 0O O O O O O O 0O O O O X O 0O 0O 0O 0O 0 0O 0 0 O

120101 | Nordseekrabbe e O O O O O O O O O O O O @€ O O O O O O O O O

120230 [ Nordseekrabbenfleisch| © O O O O O O O O O O O O O O O O e O O o o o

120103 | Prawns e O O O OOO OO O O O O O O O O O e 0O O 0 O
(Aristeomorpha sp.)

120102 | Shrimps e O O O O O O O O O O O O @€ O O O O O O O O O

120113 | Tiefseegarnele e O O O O O O O O O o o o 0o 0o 0o o 0o o o o o O

2 DiniEHSCA uNG S O 0O 0O0O0O0O OO O O X OO0 O O O OO0 0 0 0 0 O
erzeugnisse

1 Milch O O O O O O O O O O O O X X O @ O O e 0 O e X

> Milchprodukte auRRer
Butter und Kase

21104 |Joghurtaus O O O OOOO O O O O O O O O O O OO O O O
Schafsmilch

20204 | Sahnejoghurt O O O O O O O O O 0O O O O O O O O O O O O

20108 | Sannesauermilch; O 0O OO OO OO OO O O O O O 0 O O e 0 0 0 O
saure Sahne

8 Wurstwaren

2 Brithwiirste O O O O O O O O O @€ O O O @€ O O O O O O O O O

82602 g:l'(%sr'netbe“"’“m " 15 0 0 0 0O e 0O O O O OO OO OO OO OO O 0 O

80100 |Rohwiirste schnittfest | © O O O O O O O O O O O O O O O O X O O O 0O O

80300 | Rohwiirste streichfahig] © O O O O O O O O O e O O O O O O O O O O O O

82900 |Rotwlrste/Blutwirste | O O O O O e O O O O O O O O O O O O O O O O O

80106/ | Salami Kaliber

20136 | urterfibor 70 mm O O O O € O OO O O € O O O O O O O O O O O O




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1.2 Pflanzliche Lebensmittel

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

32

Alkoholfreie
Getranke,
Getrankeansatze,
Getrankepulver

322401

Getrank aus
Trockenpflaumen

©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
X
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)

36

Biere

2

Biere obergarig

2

Biere untergérig

Hefeweizen

360514
2

Malzbiere

O|0|0|0
O|0|0|0
O|0|0|0O
O|0|0|0O
O|0|0|0
O|0|0|0O
O|0|0|0
O|O|e|O
O|0|0|0O
O|0|0|0O
O|0|0|0
O|0|0|0O
Ole|®|O
O|0|0|0
O|0|0|0O
O|0|0|0O
O|O|e|O
O|0|0|0
O|0|0|0
O|0|0|0
X|OX]|X
O|0|0|0
O|0|® | X

17

Brote, Kleingebéack

Backwaren,
Fertiggerichte aus
dem Backofen,
Knabberartikel auf
Getreidebasis

Brote

Chips, Chipsletten,
Pommes frites gegart,
Pommes parisienne
gegart,
Roggenvollkornknéck
ebrot, Sticks,
Vollkornknéckebrot,
Weizenknackebrot,
Weizenvollkornknacke
brot

Kleingebacke

©)
©)
@)
@)
©)
@)
©)
©)
@)
@)
©)
@)
©)
©)
@)
@)
©)
©)
X
@)
©)
(]
©)

171106

Weizenkleingeback
vorgebacken




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Pflanzenmargarine

2

Rapssaatol (Rapsol)

2

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Lebensmittels
18 Feine Backwaren
181007 | Butterkeks O O O O O O O O O ¢ O O O O O O O X O O o o o
181212 E&ﬂfﬁgm auch mit O 0O OO OOOO O O OO OO OOOGO OGO X OO0 0 0 o
181005 ,*f/l"’.‘.sekuc.he” aus O O 0O 0OOOOO O O O O O O O OO0 X O 0 0 0 O
Urbeteig
2 Knabbererzeugnisse | 5 o o0 o0 0 0 O 0O O O O O X X O X O O O O O O
(aus Getreide)
181700 | Kracker O o 0O o O o o o O o O O O o O 0o X o o o o o o
181800 | Laugendauergebdcke | © O O O O O O O O O O O O O O O X O O O O O O
2 Lebkuchen O O O O O O O O O ¢ O O O O O O O O O O o o o
Torte: Schwarzwalder
2 Kirsch-, Sahne-, O 0O 00O OO0 O O O OO OO OO OO X o0 0 o0 0 o
Krem-, Sahnekrem-,
Butterkremtorte
Waffel, Waffel mit
Fullung, Kremwaffel,
2 Kremwaffel mit O o 0O o O o o o o o O O o o o o 0o X o o o o o
Schokoladentiiberzugs
masse
181400 | Zwieback O o 0O 0o O O o O o O O O O O O 0O X X o o o o o
Fette, Ole,
13 ausgenommen
Butter
130403 | Distelol O O O O O O O O O O O O O ¢ O O O O O o o o o
2 Maiskeim-, O 0O OO OOO O X OO 0O O O O 0 0 O O 0 0 0 ©°
Weizenkeimol
130427 | Olivendl natives O O O O O e O O X O O O O e O O O e O O e 0O O
130429 | Olivendl natives extra @) O O O O e O O O O O O O e O O O e O O e O O
2 O O O O O O O O O O O O O O e O O O O O e O O
O O O 0O O O O O O 0O 0O ® O O O 0O O O O O e O O
O O O O O O O O O O 0O ® O O O e O O e O e ¢ O

Sonnenblumendl




1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Handbuch Monitoring 2017

5 olololojo|e|e|o|o|o|o|e|0|e|e|0|0|0|e|0|o|0|0|0|0|O|O|e|0|e|e
S ololololo|o|x|olololo|e|o|o|o|o|olo|o|o|o|o|e|e|o|o|o|o|o|e|e
2 ole|o|o|o|e|olo|e|o|e|o|o|o|o|o|e|o|o|e|e|e|o|o|o|olo|olo|olo
2 ololololo|o|e|o|o|olololo|e|e|o|o|o|e|olo|olo|ojole|o]e|o|o|o
2 olole|ololo|o|o|e|olo|o|o|o|o|o|o|olololo|olo|e|olololololo|o
S olelololo|e|o|olololololo|o|o|o|e|e|ololololo|ojolololololo|o
3 ololololo|o|e|o|o|olololo|e|e|o|o|o|e|olo|o|o|ojololo]e|e|o|o
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g ololololo|o|e|o|o|olo|o|e|e|o|o|o|o|e|olo|o|e|o|o|o|o]0]0|0|0
2 olololole|o|e|o|o|ololo|e|e|e|o|o|o|e|olo|o|o|o|ololo|O|O|e|0
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Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

250120

Mangold

©)
©)
©)
©)
©)
©)

©) ©) ©) ©)

©)
©)
©)
©)
X
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)

250401

Mohrriibe (Karotte,
Maohre)

250321

Netzmelone

250160

Oregano

250117

Petersilienblatter

250122

Porree

250406

Radieschen

250405

Rettich
schwarz/weil3/rot

250104

Romischer Salat

250109

Rosenkonhl

250150

Rosmarin

250409

Rote Bete

250110

Rotkohl

250142

Rucola

250118

Schnittlauch

O|0|O|®|O|0|O| O |O|eO|0|0| O

O|O|0|0O|0O|0|0O| O |O|O|O|0|0| e
X|O[O]|O|O|0|O] O |O|O(X|0O|0| ®
/0 O|0|e|O|O| O |@O|O|e|e| O
O|O|0|O|O|x|e| O [O|e®|0O|0O|O

250225
/
250226

Spargel

O |O|O|0|0O|0|0|O| O |O|O|0|0|0| e
[

O |O|O|0|0O|0|0|O| O |O|O|0|0|0| e
O |O|O|0|0O|0|0|O| O |O|O|0|0|0| e
O |O|0O|0|0O|0|0|0O| O |O|O|0|0|0| e

250114

Spinat

250111

Spitzkohl

250156

Thymian

250301

Tomate

250319

Wassermelone

250111

WeilRkohl

250113

Wirsingkohl

250309

Zucchini

250310

Zuckermais
(Gemisemais)

250208

Zwiebel

O| O [O|O|O|0|0|0|0|0| O |O|O|0|0|0|0|0| @ |@|O|0|0|0| O
O| O [O|O|O|0|0|O|0|0| O |O|O|0|0|0|0|0| @ |@|O|0|0|0| O
O| O [@|O|O|O0|0O|O|0|O| O |O|O|0|0|0|0|0| O |O|0|0|0|0]| O
®| O |O[0|O|O(0|O|0|0] O |O|O|0|0|0|0|0] O [O]|0|0|0|0f O
O| O [O|®|O[O|0O|0|0|O| O |O|O|0|0|0|0|0f O |0O|0|0|0|0| O
O] O |0|0|0|0|e[O(0|0] O |0O]|0|0|0|0|0|0| O [O|e|0|0|0

O] O |0|O|®|O|X[O[0|0| O |O]O|0|0O|O|0O|0| O [O|0|0]|0|0] X
O| O [O|0O|0|0O|e|O|0|0| O |O|e|e|O|O|O|0| O |O|e|0|0|0| O
O| O [O|O|O|O|0O|0O|0|O| O |O[X|O|X|0O|0O|O| O |O|O|X|O|e| X<
O] O |O|e|O|OC|e(O(e|O| O |O|O|0|0O|O|O|e| @ (@/e|O|O|O

O| O |O|O|0O|0|0O|0O(0|0] O |O|e|O|0O|0O|0|0| O [O|o|0o|0|0o| O
O| @ [O|O|O|e|O|O|0|O| O |O|e|O|0|0|0|0| O |e|O|e|O|O| O
o O |#O|®|O(®|O0O|O0] O |O|O|0|0O|O|e|O] O |O|e|O|0|O

e O |O|0|0O|0O|0|0O|0|0] O [0O|O|0|0|0(|O|e| O [O|O[X|O|0O| e

O| O [O]|O|0O|0|0|0|0|0O
O| O [O|O|O|0|0|0O|0| e
O| O |O|0O|0|0|X[X[O|®| O
ol O [O|O|0|0|0|0|0O|e
O| O |(e|O|®|O|®[O|0O|O
O| O [O|O|O|0|0|0O|0| e
O| O [O|O|O|0|0|0O|0| e
O| O [O|0O|0|0|0|0|0|0| O
Ol O |e|e|®@O|®O(O|O

29

Frischobst einschl.

Rhabarber
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Handbuch Monitoring 2017

g |o|o|ojoje|e|e|ojojo| e [o|o|elele|o| O |o|e|olo|o|o[o|oje|o|olo
g |ele|o|ojo|OjO|@|@|@| x |O|o|x|e[0|0| O |e|o|o|e|e|0|0|e(0|0(0|O
2 |ojo|e|e|o|ole|ojojo| o [o|o|ojoje|e| o [o|o|ojojo|ojojo|elo|o]e
= |ojo|olo|e|e|o|ojojo| e [o|o|elojojo| o |o|e|ololo|ololololololo
2 |e|e|o|ojo[ojo|e|e/e| O |o|olojojojo| o |e|o|o|e|e|olojo|ojololo
g |ojo|e|e|o[o|olojojo| © |o|olo|ojelo| o |o|olo|olojolojolofo]o]je
g lolojo|oje|e|x|olojo| e |o|oje|o|x|o| © |o|®|o|o|o|x|o|olo|olo|o
2 |e|e|o|ojo[ojo|e|ele| O |o|oloje|ojo| O |e|o|o|e|e|olo|e|0|0|O|O
S lojo|e|e|ojojojojojo| o |olo|ojojojo| o |o|o|ojojolojolololojo|e
g lololo|oje|oje|ojojo| e |o|ojojoje|o| x |o|o|o|ojo|o|o|ole|o|e|o
2 |o|®lo|olojojojelojo| © |e|x|o|ojo|e| © |e|o|o|e|o|o|x|o[o|e|o|x
s |olo|ole|o|olojojojo| o |olo|ojojojo| o |o|o|ojojolojolololojo|e
2 lololo|oje|olojojojo| o |o|ojojoje|o| o |e|e|o|e|o|o|o|olo|olo|o
2 |e|e|olojo|x|o|e|o|x| x [|o|o|ololojo| o |o|o|ololo|ololojolo|x|o
g lololo|o|x|olojolojo| o |o|ojojojojo] © |o|o|o|ojo|o|o|olo|o|o|x
g lolojo|e|e|ojeojojo| o |o|ojojoje|o| o |e|e|o|e|o|o|o|olo|olo|o
g lo|e|ololojololojojo| o |olo|ojojojo| o |o|o|oojolojololololo]e
g |o|lolo|o|olololojojo| © |o|olojojojo| o |o|olojolo|olololojololo
2 lolo|ololo|ojolojojo| o |o|o|ojolojo| © |o|o|elojo|olo|e|olo|olo
& |o|e|e|o|e|oje|e|ej0| O [o|o|elojojOo| O |e|e|o|e|e|o(0|0|O[O|O|O
2 |ojojoje|olo|olojolo| © |o|olo|elojo| o |o|olo|olojolojololo]o]e
2 lo|o|ololo|ojo|e|ojo| e |o|o|ololojo| o |o|e|ololo|ololojolololo
2 |o|olo|o|ololo|ojojo| © |o|olojojojo| o |o|ololo|ojojojolojolo|e
0
(s .-
Cw 00 = S
22 o 2 S 213
= " m.me.w_emmmm e a.mHa,e 3l mm
< olag »lo olelglE|lo| E 2 |Clalo| |S 55 B|E|lo|slc|2loll|E| gl clTl e
R B A EE R E R B E R S B EEE EEEE
3 8|2|55 |5 S|e[E|S|E| S 2 |3l5|2|2 e8| & 88| 8| ]IS 5|21 2|8 £ | 8|5
m J|<|<|<|a|®d|a|O|W|O|T| S 2 |x|x|<|¥|=|=|= L 0|z|0|a|&|&|a|a|x|n|n|h|~
A | SN N NN |M| O QW |N MIN|D < O A OIMD(N|WO|T|R[(M (D
o |92 o|o(o|0|Oo o|lo|m 0|0 o O|0|0|I0(0O(d|M|dH|O[M|O
S I319[81818| |Sl2238|e ~&|8lg| 358 8 |8]38[3|8|S|8|8(3|8|2
O |o|o|o|o|o DD eli2l2] DD (o] DD DD D
X |N[N|N|N|Nf« [N]N|N NN TN N[ [N]JN (N N NN |N[N|JNN[N|N[N|[N|N

1-12



Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmitiels 1095 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
290404 | Zitrone O e e ¢ O O O O O O O O O O O O e O O e O O e
Fruchtsafte,
Fruchtnektare,
31 Fruchtsirupe,
Fruchtsafte
getrocknet
312101 | Ananassaft O O O O O O O O O O ¢ O O O O O O O O O O o o
310601 | Apfelsaft e ¢ O O O O O O O O e O O ®@ O O X O e O O e O
2 Aprikosensaft/-nektar | O O O O O O O O O O O O O O O O O O O e O O O
Beerenfrucht-,
2 Kernfrucht-, 0O 0O 0O O O O O O O O X OO O O o o o o o o o o
Steinfruchtsafte
310602 | Birnensaft o O 0O O O O O O o O O OO 0O 0O 0O X O e O O o0 o
311601 | Grapefruitsaft O O O 0O O O O O O O e O O O O O O O O 0o o o o
2 Johannisbeernektar | O O O O O O O e O O O O O O O O O o o o o o o
2 Kirschsaft/-nektar O O O O O O O O O O O O O O O O e O O O O 0O o
312500 | Mehrfruchtsafte O O 0O O O O e O O O O O O O O O O o o o o o o
311603 | Orangensaft e O O O O O O O O e O e O O e O O e O O e 0O O
2 Traubensaft O O O O O O O e O O O O O O O O O O O O e 0O O
Traubensaft rot/weil3,
Fruchtsaft/Frucht-
nektar. f. Sduglinge u.
2 Kleinkinder, Gewiirze, | © O O O O O O O O X O O O O O O o o o o o o o
Wirzmittel, Kaffee-
Extrakte, Kakaopulver,
Wein
Gemiiseerzeugnisse,
26 Gemusezubereitung
en, ausgenommen
Rhabarber
263000 | Algen getrocknet O O o o 0o 0 0O O O O O 0 0O o O O O O e O O O O
261207 | Bohne tiefgefroren o o0 o 0O 0O 0O 0O e O O e O O e O O O O O O O O e
261110 | Bohne Konserve O O O O O 0O O e O O O O O O O O O O O o o o o

e
=
w




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmitiels 1095 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
260701 | Broccoli tiefgefroren o o0 o o o o o 0O o o o o oo o o 0o o o o X o o
2 Erbse getrocknet o O o 0o 0O o o O o o 0O o O o0 O O O O O O e O O
250314 Erbse auch
/ tiefgefroren O O O O O e O O e O O e O O e O O e O O e 0O O
261205
262602 | M6hren-/Karottensaft o O O O O O O e O O O O O O O O O o o o o o o
262603 | Rote Betesaft O O 0O O O O O O O O o 0O oo O O e O O O O o o o
200703 | Schnittsalat zubereitet | O© O O O O O O O O O O O O O O O O O O O X o o
260204 | Spinat tiefgefroren O O O e O O O e O O e O O e O O O O O e X O O
2 Tomatenmark O O O O O e O O O O O O O O O O O O o o o o o
262601 | Tomatensaft O O O O O O O O O O O e O O O O O O O O e 0O o
15 Getreide
150701 | Buchweizenkorner O O O O O O O O O O O 0O O O O O ¢ O O O O O o
150103 | Dinkelkorner o O O O O 0O O O O O O 0O O 0O O O O ¢ O O e O O
150301 | Gerstenkorner O O O O O O e O O O O O O O O O O O e ¢ O 0O O
150401 | Haferkorner O O O O O O O O O e O O O O O O O e O O O o o
150501 | Maiskorner O O O O O O O O O O O 0O 0O X O O O 0O O e O O o
2 Reis O O O O O e O O e O e X O e O O e O O ® O e o
150201 | Roggenkdrner O O e e O O O O O e O O e O O e O O e O O e e
150101 | Weizenkdrner O O e e ¢ O O O e O O e O O e O O e O O e 0O O

Getreideprodukte,

Backvormischungen
16 , Brotteige, Massen

und Teige fir

Backwaren
161505 | Blatterteig O O O O O O O O O O ¢ O O O O O O O O O O o o
161401 Brotteige auch
- O O O O O O O O O O @€ O O O O O O O O O OO o o
161407 vorgebacken
161200 | Brotvormischungen O O 0O o0 O 0O 0o O oo 0o o000 OO 0o X o o o o
160607 | Bulgur O O O O O O O O O O O O O O @€ O O O O O O o o
160916 | Dinkelflocken O O O O O O O O O O O 0O O O ¢ O O O O O O x o




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmittels 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
2 Dinkelmehle O O O O O O O o o o o o oo O O O o o o o X o
160312 | Dinkelschrot O O O O o o o o o o oo oo o o O o o o o x o
160917 | Dinkelgritze O O O 0o O o o O o o oo O o O o o o o o o x o
161000 | Sepufite O 0O 0O 0O0OOOOO OO OO OO OGO OO X 0o O0 0 0 0
Getreideprodukte
160909 | Gerstengraupen o O 0o O O o0 0O o O O O 0o 0O 0O O 0O 0O 0O e O O O O
Getreideerzeugnisse
mit Zusatzen,
2 Getreideflocken und O O O O 0O O O O O X O o o o o o o o o o o o o
Grutze, Getreidegrits
u. Frihstlickscerealien
161100 |Celreideerzeugnisse | 5 5 5 o0 0 0 O O O O O O O O O X O O O O O O
mit Zusatzen
160900 | Getreideflocken o O O o o o O O O O O o O o 0o 0o xXx o o o o o o
160600 | Celreidegrits und O O O OOOO OO O O O O O O O X 0 0 0 o0 0 O
Frihstickscerealien
Getreidemehle u. —
2 vollkornmehle O O O O O O O O X 0O X X O O O O e O O O o e O
(Roggen, Weizen)
160907 | Hafervollkomflocken/ | '« 5 5 ¢ 0 0 O X O O O O O O O O O O e O O O
Haferflocken
160202 | Hartweizengrield o O O 0O O 0O 0O O X O 0O o 0o 0o o o 0o o o o o o o
160126 | Maismehl O O O O O O O O O O oo 0O o O O O e O O O O o
2 Maismehl, Maisgrie®, | 5 o o0 0 0 0 0 X O O 0O O O X O O O O O O O O
Cornflakes
2 Maisgrie, Maisschrot,| 5 6 0 0 0 0 0 X O O O O X X O O O O O O O O
Maisgrits
161113 Musliriegel/-happen/
/ 9" O O O 0O O O O O O O ¢ O O O O O O O O o o o o
161116 Getreideriegel
160905 | Reisflocken O O O O O O O O O o OO0 O o O o o o o x o o o
161004 | Reiswaffel O O O O O O O O O oo O o O o O o o o x o o o
161123 | Reiswaffel mit Salz O O O 0o O o o o o oo O o o o o o o o x o o o
161122 | Reiswaffel mitZucker | O O O O O O O O O O O O O O O O O O O x o o o




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

160102

Roggenmehl Type
815

©)
©)
O
O
O
O
O
O
O
O
X
O
O

X O O e

©)
©)
©)
©)

©)

160103

Roggenmehl Type
997

X
X
X
{

160104

Roggenmehl Type
1150

x
X
X
L

160105

Roggenmehl Type
1370

©)
[ J
[ J

160107

Roggenmehl Type
1740

160108

Roggenvollkornmehl

160302

Roggenvollkornschrot

160803

Speisekleie aus Dinkel

160801

Speisekleie aus
Weizen

160112

Weizenmehl Type 405

160113

Weizenmehl Type 550

160115

Weizenmehl Type 812

160116

Weizenmehl Type
1050

o oj@o/® ®@ OO0l O| O O] O

X |X|X[X| O |O|O|X]| X
o (000 O |OOCle| o

160118

Weizenmehl Type
1600

X

160120

Weizenvollkornmehl

>

160123

Durum-Weizenmehl
Type 1600

O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O|O|]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O|O|]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O|0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |O] O| O |O|O|%| @ |[O|OjOl O | O| O | O
O |0 O| O |O|O|]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |X| O| O |O|O]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |O] O | O |O|O|0] O |O|X[O] O | O

O |O] O | O |O|O|0O] O |O|X[X| O | O

O |O] O | O |O|O|0O] O |O|X[X| O | O

O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O
O |0l O| O |Ole|e| O |X|O|e| @

O |0 O| O |O0]O] O |[O|O|0l O | O O] O

©)

53

Gewlrze

530202

Beiful3

530204

Borretsch

X[ X

530502

Chili Fruchtgewtirz
(Pulver)

O 0|0

530200

Gewlrze Blatter
Krauter

pa

530101

Ingwer Wurzelgewrz
(Pulver)

o| O O |0|O
o| O O|0|O
OoO| O O |0O|O
OoO| O O |0O|O
oO| O O |0O|O
OoO| O O |0O|O
oO| O O |0O|O
oO| O O |0O|O
OoO| O O|0O|O
OoO| O O |0O|O
o| O O |0O|O
O| O O|0O|O
oO| O O |0O|O
0| O O |0|O
O| O | O |0O|O
OoO| O O|0O|O
o| O O|0O|O
0| O O |0|O
Oo| O O|0O|O
0| O O|0|O
oO| O O |0O|O
X
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Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

530516

Kreuzkiimmel (Pulver)

0 O 0O o 0O o 0o oo oo O o O o o o o o o o X

530102

Kurkuma
Wurzelgewurz
(Pulver)

°
O

530208

Liebstockelkraut

530601

Muskatnuss gemahlen

530210

Oregano Blattgewuirz

530501

Paprikapulver

530222

Petersilie Blattgewtrz

530508

Pfeffer weild gemahlen

530509

Pfeffer schwarz
gemahlen

530212

Rosmarin Blattgewirz

530215

Thymian Blattgewiirz

O|O] O |O|0|0|0|0|0] O
O|O] O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |O|O|e|O|0|0| O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0] O
O|0| @ |@|O|O|0O|0O(0O| O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O] O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |O|O|e|O|@(O| O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0| O
O|0| @ |O|O|0O|0O|0(0| O
O|O| O |O|O|e|O|0|0] O
O|O] O |0O|0O|0|0|0|0] O
O|O| O |0O|0O|0|0|0|0

O|O] O |O|0|0|0|0|0] O
O|O| O |O|0O|0|0|0|0| O
X| X[ @ |O|X[X|X|O[Xx

56

Hilfsmittel fur
Backwarenfullungen
und —iberziige

560305

Uberzuige und
Verzierungen von
Backwaren

40

Honige, Blutenpollen
und —zubereitungen,
Brotaufstriche

400000

Honige

©)
©)
@)
@)
©)
@)
®
©)
@)
@)
©)
@)
®
©)
@)
@)
@)
©)
[ J
X
©)
@)
©)

400604

Nougatkrem sif3er
Brotaufstrich

©)
©)
@)
@)
[
@)
©)
©)
@)
@)
©)
@)
©)
©)
@)
@)
@)
©)
@)
©)
@)
©)

23

l:lUIsenfrUchte,
Olsamen,
Schalenobst

230105

Bohne weil3,
getrocknet
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Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Lebensmittels
Bohne braun,
230106 getrocknet O O O O O O O O O O O O O O O O O O e O O 0O e
230107 | BONne schwarz, O O O 0OOO OO O O O O O 0O O O 0 o0 O O O
getrocknet
230108 | Bohne rot, getrocknet O O O O O O O O O O O O O O O O O O e O O 0O o
230507 | Cashewnuss O O O 0OOOO OO O O O @ 0 O O 0 0 O O O
ungesalzen
Erdnuss gerostet
230701 | ungesalzen, ohne O O e O O e O O O e O O O O O o o o o o o o o
Schale
230710 gg’;‘fgs gerostetmit | v 5 o0 0 O O O O O O O O O O O O @ O O O O O e
230501 Erd_r_luss; Erdnuss .
230701 |9erOstetun-igesalzen; | 5 5 o 0 0 O O O O O O X O O O O O O O O O
230710 Erdnuss gerdstet mit
Schale
2 E'r"’c‘)fﬂﬂfess und — O 0O 0O OO O O O € 0 O O X OO OO O e 0 0 O
230103 | Kichererbse O o 0O 0O O O O O O O O O O O 0O 0O O e O O O o o
230505 | Kokosnuss O o 0 0o o o o O O O O O O xXx o o o o o o o o o
230409 | Kurbiskern O O O O O O O O O O O O O O O O e O O O O O o
230403 | Leinsamen O O O O e O O O O O e O O O O O O O e O O o o
Leinsamen
230825 | aufgebrochen/ O o 0O 0O O O o O O O O O O O 0O 0O 0O O e O O 0O O
geschrotet
2 Linse O O O O O O e O O O O O O O e O O O O e O 0O o
23070g | Macadamianuss O O O 0OOO OO O O O O € 0 O O 0 0O 0 O 0 0 o
gerostet, gesalzen
230806 | Mandel gemahlen O O O O O O O O O e O O O O O O o o o o o o o
230508 | Mandel s} O O 0O 0O O O O O O O 0O O O X O O e O O o o o o
230601 | Marone (@) O O O O O O O O O O O e O O O O O o o o o o
230402 | Mohn (@) O O O O O O O O O e O O O O O O O e O O o0 o
230802 | Mohn gemahlen o o0 o o o o o 0O O o 0O o o0 0O o 0O O e O O O O
230506 | Paranuss O O O O O O O O O O O O O O 0O 0O O O 0O O e O O
230412 | Pinienkern O O O O O O O O O O O O O O O O O e O O O O -

e
=
oo




Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Lebensmittels
230512 | Pistazie [ ) e O e e O O O O O O O e O O O O O e O O O O
230704 gésstgfz':ngems‘et“”'/ O 0 0O0O0OOO OO O OO O OO O OT O e 0 O O O
230408 | Sesam O O 0O 0O O O O O O 0O o0 0O 0O O O O e O O O O O e
230122 | Sojabohne o O 0O O O 0O 0O O O O 0O 0O O 0O O O e O O O O e O
230210 | Sojatrunk o O o o o o O o o o o o 0O 0o O 0o x o o o o o o
230211 | Sojatrunkpulver o o0 o o o o 0O 0O o o 0O o o0 o 0O X O o o o o o
2 Sonnenblumenkern | 5 5 5 5 o0 e O O O O O O O X O O O O O O e O O
auch geschalt
230209 | Tofu o O 0O O O O 0O e O O O O O O O O O O e O O O O
230502 | Walnuss o O O O O O 0O O O e O O O O O O O O e O O O O
Kaffee, Kaffee-
46 Ersatzstoffe,
Kaffeezusatze
460101 | Kaffee roh o O O O e e O O O O O O O O O O O o o O O o O
460200 | offee gerostet O 0O 0O 0OOO O O O O OO OO X OOOOoOOoO OO 0O O
460201 | Kaffee gerostet, O O 0O O € O OO O € O O X X O O O € O O O e O
gemahlen
200300  affee-Extrakte ©O 0O 0O 0OO0O OO OO OOOOO X 0O O0O0 0 0 0 O
45 Kakao
50201 |0
/ o O 0O 0O O 0O O O O OO 0o 0O X o o o o o o o o o
Kakaomasse
450202
aufgeschlossene
450401 | Kakaopulver schwach
/ entolt/Kakaopulver O O O O O O O O O O O 0O O X O O O e O O 0O 0O o
450402 | stark ent6lt
Kartoffeln,
24 starkereiche O O O

Pflanzenteile
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Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Lebensmittels
240506 Kartoffelbrei- und
/ KloRpulver O O O O 0O 0O O O O O ¢ O O O O O O O 0o o o o o
240507
2 Kartoffeln O 0O 0O e O O O e O O ® O X e O O e O O e O O ®
240306 Kartoffelpuffer
/ . O O O O 0O O O O O O @€ O O O O O O O 0O o o o o
240307 gegart/tiefgefroren
240308 Kroketten
/ : O O O O 0O 0O O O O O @€ O O O O O O O o0 o o o o
240309 gegart/tiefgefroren
240312 |Pommes fritesgegart | O O O O O O O O O X O O O O O O O O O O O O
240310gF;‘ej(;J”(,;:es'O"J‘r's'e”'”‘a O O OO OO OO O X OO0 0 0 O O O OO O O O
Konfitiren, Gelees,
Marmeladen,
41 Fruchtzubereitungen
auch
brennwertreduziert
412502 | Fruchtzubereitungfir | 5 5 0 0 @ 0 0 0 O O O O O O O O O O O O O
Milchprodukte
412400 | Pflaumenmus O O O O 0O OO0 O O OO0 OO X O o 0o o o o o o o
Lebensmittel zur
glutenfreien
49 Ernahrung, ausgen.
Lebensmittel far
Sauglinge und
Kleinkinder
Lebensmittel zur
492500 | glutenfreien O O O O 0O O 0O 0O O 0O O 0O O X X o o o o o o o o
Erndhrung
2 Nahrungsergan- O O 0O O OO OO O O X O X OO 0 0 0 0 0 0 0 O
zungsmittel
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Lebensmittels
30 Obstprodukte
einschl. Rhabarber
300802 | Apfelmus Konserve e O O O O O O O O O O O o O 0O O 0O o O o O O O
301702 | Aprikose getrocknet o O o o O o O O o OO0 0O o O oo O o O O e O O O
303003 | Dattel getrocknet O O O 0O 0O O 0O O O 0O 0O 0O O O 0O O O e O O O O O
303002 | Feige getrocknet o o0 o o o o O O O 0O O 0O 0o O O X O O O X O O O
2 Korinthen, Sultaninen, | v 5 5 o 0 0 0 0 X O O O € O O O O O O X e O O
Rosinen
300000 | OPStprodukte O 0O 0O 0O0OOOO OO OO OGO OG OO OO OOOO0 0 X O O
tiefgefroren
301703 | Pflaume getrocknet o o0 o o o o O O O O O 0O 0 X O o0 o 0o o0 O O O O
301508 | Sauerkirsche O 0O O OO € OO O OO OOO OO O 0 0 0 0 0 O
Konserve
2 Trockenobst O O O O O O 0O O O O O X e O O O O O o o o o O
27 Pilze
270103 | Austernseitling O O O O 0O O 0O O X O 0O O e O O O O O O O O O O
2 Wildpilz O O O O 0O O 0O O O 0O O 0O O O O O e O X O O e O
270101 | Zuchtchampignon O O O O e O O O O O O O e O O O O e O O e O O
28 Pilzerzeugnisse
2s001 | Champignon O O O 0OOO OO O O € 0 0O O 0O O 0 0 0 0 0 0 O
Konserve
2 Mischpilze getrocknet | O O O O O O O O O O O O O O O O O O O e O O O
280303 | Shiitakepilz getrocknet| © © O O O O O O O O e O O O O O O O O O O O O
280800 | Wildpilz getrocknet O 0O o 0O 0O o 0O o O 0o 0O o O O O 0O O X O O O O
280600 | Wildpilz Konserve O O O O 0O OO0 OO0 OO0 O o O o 0O o X o o o o
48 Sauglings- und
Kleinkindernahrung
2 Fertigmend fur o o o X O 0 0 O o
Sauglinge
ag1100 | FOl9€Nahrungenfur | 5 5 5 9 0o 0 0 O O O O O O O O O O O O X O O e
Séuglinge
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

481106

Folgenahrung nur aus
Sojaprotein fir
Sauglinge

c 0 o o 0O 0O 0O o o o oo oo o o x o o o o o o

481407

Gemiusezubereitung
fur Sauglinge und
Kleinkinder

Getreidebeikost flr
Sauglinge und
Kleinkinder

480106

Milchfreie
Sauglingsfertignah-
rung auf Sojabasis

480101

Milchpulverzuberei-
tung far
Saugl./Kleinkinder

480306

Obstbrei fur
Sauglinge/Kleinkinder

481406

Obstzubereitung fur
Sauglinge und
Kleinkinder

481000

Sauglingsanfangs-
nahrungen

481010

Sauglingsanfangs-
nahrung nur aus
Sojaprotein

Sauglings- und
Kleinkindernahrung

480200
2

Sauglings- u.
Kleinkindernahrung
auf Getreidebasis
ohne Milch

Sauglings- und
Kleinkindernahrung
(Milchbasis)
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode . 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Lebensmittels
Vollkorn-
480310 | Obstzubereitung fur O O O O O e O O O O O O O O O O O O o o o o o
Sauglinge
44 Schokoladen und
Schokoladenwaren
2|Schoko|ade O O O O O O O e O O O e O e O O O e O O O 0O o
43 SiRwaren
430801 | Lakritz O O O O O O O O O O O O O ¢ O O O O O O o o o
431601 Marzipan- und
/ 1P O O O O O O O O O O e O O O O O O O O 0o o o o
431701 Persipanrohmasse
430904 | Schokolade dragiert o o0 o o o o 0O 0O O O 0O O O X O o o o o o o o o
SiuRwaren aus
431900 | Rohmassen anderer O O O O O 0O O O O O e O O O O O O o o o o o o
Art
@)
47 Tee, teeqhnllche o
Erzeugnisse
470901 | Aromatisierter Tee
/ unfermentiert/ o O O O O O O O O O O o o 0o o o o o o o x o o
470903 | fermentiert
Tee
2 unfermentiert/halbfer-
mentiert/fermentiert O O O O O O O e O O O e O O O X O O o o ®»®» o o
(Camellia sinensis)
470623 | Brennnesseltee O O O O O O O O O O O O X O O O O e O O X o o
470610 | Fencheltee O O O 0O O O O O O O O 0o O oo O X O o o o x o o
471301 | FEncheltee O 0O 0O O0OOOO O O O O OO0 O X 0 0 00 0 0 0
aromatisierter Extrakt
471201 | Fencheltee-Extrakt O O O 0O O O O O O o o o O o O xXx o o o o o o o
470607 | Hagebuttentee O O O O O O O O O O O 0O X o o o o o o o o o o
470604 | Kamillenblitentee O O O O O O O O O O O O OO O O O e O O xXx o o

e
N
w
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode Lebensmittels 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
470613 | Krautertee o o0 o o o 0o 0O O o o o 0o o0 O o O o 0O o0 O X O O
470624 | Melissentee o o0 o o o 0o 0O O o o o0 o0 O o O o 0O o0 O X O O
470602 | Pfefferminzblattertee o O O 0O O O 0O O O O O O X e O O O O O O X O O
470622 | Rooibostee O O O 0O 0O 0O O O O O O O X e O O O O O O X O O
22 Teigwaren
220101 | Hartweizenteigware o O o 0o 0O o o 0O o o 0O o O 0o O O O O O e O O O
220200 | Teigwaren O O O O 0O e O O O O O O O O O O O O O O O O O
50 Teilfertiggerichte
auch tiefgefroren
Teilfertiggerichte auch
500100tiefgefroren O O O 0O 0O 0O 0O O O o o 00 X O o o o o o o o o
500400 | | €ilfertiggerichte O 0O 0O 0OOOO O O OO OO X OOOUOOoOOoOOoO 0O O
Konserven
500201 | Zusammengesetzte
- Fertiggerichte auch o O o o o 0O O O O o oo 0 X O o o o o o o o o
500261 | tiefgefroren
Zusammengesetzte
500500 | Fertiggerichte o O O 0o 0O o o 0O o oo 0 o x o o o o o o o o o
Konserven
Trinkwasser,
Mineralwasser,
59 Tafelwasser,
Quellwasser,
Brauchwasser
2 Natiirliches O O O O € O OO OO O O X O O O 0 0 0 0 X 0 X
Mineralwasser
Rohwasser fur
591103 | natiirliches O O o 0O 0O 0O O O O oo 0o O o o o o o o x o o
Mineralwasser
33 Weine und
Traubenmoste
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

334200
/
334300

Qualitatsschaumwein
und
Qualitatsschaumwein
b. A.

o o0 0O o o o O O O O e¢& O O O O O O O o o o o o

339000

Traubenmost teilweise
gegoren

©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
o
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)
©)

2

Weine

52

Wirzmittel

520900
2

Curry-Pulver

Speisesenf

O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
®|O

O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0
O|0

Ole

57

Zusatzstoffe und wie
Zusatzstoffe
verwendete
Lebensmittel und
Vitamine
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1.3 Kosmetische Mittel

Kode

Bezeichnung des Erzeugnisses

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

84

Kosmetische Mittel

841110

After-Shave-Mittel

841052

Augen-Make-up-Entferner

841121

Babypuder

841015

Babyseife/Syndet

841217

Camouflage

841210

Make-up-Praparat fir die Haut

841211

Creme-Make-up/Ténungscreme

841014

Deoseife/Syndet

841611

Deospray

841355

Direktziehende Haarfarbe (Tonung), allgemeine
Verwendung

® |(O|0O|0O|0O|0O|0|0|0|0O

841356

Direktziehende Haarfarbe (Ténung),gewerbliche
Verwendung

841131

Gesichtscreme

841019

Haarfarbenentferner

841357

Haarfarbemittel auf pflanzlicher Basis

841112

Haut-/Korperlotion

841018

Intimwaschlotion

841232

Kajalstift (Eyeliner, Lidstrich)

841511

Kinderzahncreme/-gel

841110

Korperpflegemittel

841233

Lidschatten auf Creme-Basis

841245

Lippenkonturenstift

841241

Lippenpflegemittel

841244

Lippenpuder

841242

Lippenstift/-rouge

841051

Make-up-Entferner

841212

Make-up-Puder

841231

Mascara (Wimperntusche, farbig)

841190

Mittel gegen Hautunreinheiten

841283

Mittel zum Tatowieren, Tattoofarben

841351

Oxidationshaarfarbe allgemeine Verwendung

O|0|0|0|@|O|O|O|0|0|e|O|e@|O|O|O[O|0|0] O | O |0O|0|0|0|0|0|e(O|0
O|0|0|0|0O|OC|e|e|O|e|O|O|O|O|O|O(0|0|0] O | O |0|0|e|O|e|O|0(0|0
O|0|0|@|O|O|O(O|0|0|e|O|O|e@|O|O[O|0|0] O | O |0O|0|0|0|0|0|0|0|0
O|®[|O|O|O[O|0O|O|0O|0|0O|0]|0O|0|0|0[|0|0|0] O | O |O|0]|0|0|0]|0|0|0|0
O|0|e|O|O|@[O|O|0|0|0|e|e|O|e(O(0(e(/O] O | O |e|e|O|O|O|eOje|e
O|O|O|O|O|O|0|O|0|0O|0O|0|0O|0|0|0O[|0|0|0] O | O |O|0]|0|0|0]|0|0|0|0
O|®|O|0O|0O|0|0|O|e|0O|0|0|0|0O|O|e(O|O|e| O | O |O|O|e|e®|O|0O|0(0|0

®|O|O[|0O|0O|0|0]|0O|0O|0|O|0O|0|0|0O(0O|e(O|0| e

1-26



Handbuch Monitoring 2017

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode |Bezeichnung des Erzeugnisses 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
841352 | Oxidationshaarfarbe gewerbliche Verwendung O ©) O O ® ©) O ©)
841620 | Parfum/-ol O ©) ©) O @) ° O O
841193 | Peelingpraparat (Gesichts-, Kérper-, Fu3peeling) O O O O O [ O O
841163 | Rasiercreme/-stift O O O O O o O O
841164 | Rasiergel O O O O O [ O O
841192 | Reinigungscreme O ©) O O O o O O
841191 |Reinigungslotion ©) ©) O O O ® O ©)
841213 | Rouge auf Creme-Basis o O ° O O O O O
841214 | Schminke O [ O O O ©) O O
841016 | Seife flissig O O O O O [ O O
841017 | Syndet flussig O O O ©) O ° ©) O
841270 | Sonnenschutz-/-pflegemittel O ©) ©) O O O ® O
841284 | Tatowiermittel fir Permanent Make Up (Tattoofarben) ©) ©) O O ©) ©) O ®
841215 | Theaterschminke/Karnevalsschminke O [ O O O ©) O O
841630 | Toiletten-/Parfumwasser O O ©) O O o O O
841231 | Wimperntusche O O O O O o O O
841510 | Zahncreme/-gel O O ° O O [ O O
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1.4 Bedarfsgegenstande

Kode |[Bezeichnung des Erzeugnisses 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
82 Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt und zur Korperpflege
829204 | Beil3ring O O O ® O O O O
829203 | Beruhigungssauger O O O o O o O O
829202 | Flaschensauger/Trinkschnabel O O O o O o O O
828509 | Kontaktteil/-flache von Sportgeraten und sonst. Bedarfsgegenstdnden ©) ©) ©) L ®) ®) ©) ©)
828123 | Oberbekleidung aus Kunststoff O O O ° O O O O
828173 | Schuhbekleidung aus Kunststoff O O O ° O O ) )
Schmuck aus Metall und Edelmetall (mit verschluckbaren Teilen, fir
828335 Kinder bestimmi) @) ° @) @) O O @) @)
828510 | Schwimmhilfe ©) O ©) ° O O O O
828164 | Schutzbekleidung (Motorrad-/Fahrradhelm/Knieschiitzer) O O O O O O O ®
828403 | Schutzunterlage (z.B. fur sportliche Aktivitaten, Isomatten) O O O O O O ° O
828500 | Sonstige Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt O O O O O O O ®
2 Textilien aus Naturfasern O O O O O O ©) °
828323 | Uhren- und sonstiges Armband aus Kunststoff O O O ® O O O ®
828165 | Verkleidung/Masken (ausgenommen 828301) ©) ©) ©) ® O O O O
86 Bedarfsgegenstdnde mit Lebensmittelkontakt
863011 (ésrgaenr:isktfnd aus Keramik zum Verzehr von Lebensmitteln (flache o o o o ° o o o
863012 | Gegenstand aus Keramik zum Verzehr von Lebensmitteln (tiefe Keramik) ©) O O O ® O ©) ©)
865029 Gegenstand zum Kochen/Braten/Grillen aus Metall lackiert/beschichtet o o o o o ° o o
(ausgenommen 869029)
863012/ | Gegenstand zum Verzehr von Lebensmitteln, aus Keramik oder Glas mit
863015 | Trinkrand (farbig, golden oder metallisch) ©c o o o e O O O
863050 | Gegenstand zum Verzehr von Lebensmitteln aus Papier/Pappe/Karton O O O O O O ® ®
865050 | Gegenstand zum Kochen/Braten/Backen/Grillen aus Papier/Pappe/Karton O ©) ©) O O O O ®
Sonstiger Gegenstand zur Herstellung und Behandlung von
867040 | Lebensmitteln aus Elastomeren/Kautschuk (ausgenommen 869040) — O O O O O [ O O
Zitzengummis, Dichtungsringe, Schlauche
867050 Sonstiger_Gegenstand zur Herstellung und Behandlung von o o
Lebensmitteln aus Papier/Pappe/Karton
861050 | Verpackungsmaterial fiir Lebensmittel aus Papier/Pappe/Karton ©) ©) ©) O O O ®
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode |[Bezeichnung des Erzeugnisses

2010

2011

2012

2013 2014 2015 2016 2017

861070 | Verpackungsmaterial fiir Lebensmittel aus textilem Material

O

O

O

©) ©) ©) ©) ®

Bedarfsgegenstande zur Reinigung und Pflege sowie sonst.
83 A
Haushaltschemikalien

2 Haushaltsreiniger, die It. Deklaration mindestens ein Isothiazolinon
enthalten

O
°
O

835000 | Raumluftverbesserer

©)

©)

©)

O
O
O
O
°

82 u.

85 Spielwaren und Scherzartikel

851602 | Ballspiel (Softballe aus geschdumten Kunststoff)

851002 | Bauklotzspiel

851407 | Bausatz fir Papp-/Papiermodelle

851010 | Bilderbuch (fir Kinder unter 36 Monaten geeignet)

852000 | Bilderbiicher

851105 | Eisenbahn

851009 | Fahrzeug (fur Kinder unter 36 Monaten geeignet)

851101 | Figur/Puppe

851151 | Figuren-/Puppenzubehor

851203 | Filzstifte/Buntstifte

851202 | Fingerfarben

851104 | Flugzeug

851004 | Grol3teile-Puzzlespiel (fur Kinder unter 36 Monaten geeignet)

851005 | Hampelfigur

851405 | Holzbaukasten

851702 | Kaufmannsladen und Zubehor

851501 | Kneten

851103 | Kraftfahrzeug

851206 | Kreide

829206 | Kunstliches Gebiss (Scherzartikel)

829208 | Luftballon/Trillerpfeife

851208 | Malbuch

851608 | Musikspielzeug

851420 | Perlenspiel

851601 | Pistole/Schwert

O|0|0|0O|0(|0O(O|e|O|e|e|OO|e|O|0|0|e|O|e(O(0|0|e|0O

O|0|0|0|0(|O|e|O|e|O|O|O|0|0|e|e|O|O|O|0[0|0|0|0|0

O|O|O|O|O[O|O|0|0|O|O|O|O|0|0|e|O|O|0O|0|0|0|0]|0|0

O|0|0|OC|e|@(O|O|0|O|O|e|O|O|e|O0|0|0|0|0|0|0|0]|0|0
e 00 O0|0C|leOleje|jeOleOjojeo(jejeeO|OOC|e|O
O|0[0]|®|O|0|0O|O|0O|O|0|0O|0|0|0|0|0|0|0|0|e|e|O|O|0O
O|0O|O|0O|0O|0O|0O|0|0|0|0|0|e|O|0|0|0|0O|e|O|O|e|e|O|e
O|O[O]|O|O|0|0O|O|0|O|0|0O|0O|0|0|0|0|0|0]|0|0|0|0|0|0
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des Erzeugnisses

o
N

=

N
o

12

2013

2014

2015

2016 2017

851007

Puppe

851703

Puppenhaus und Zubehor

851001

Rassel/Greifling (fur Kinder unter 36 Monaten geeignet)

851106

Schiff/Boot

851000

Spielwaren fur Kinder unter 36 Monaten (Babyspielzeug etc.); lackiertes
Holzspielzeug

850000

Spielwaren und Scherzartikel

851706

Spielzeuggeschirr

851707

Spielzeugkochset

851003

Steckspiel (fur Kinder unter 36 Monaten geeignet)

851421

Steckspiel

851008

Stofftier

851503

Wabbelmasse

851201

Wasserfarben

851006

Ziehfigur

e (O|0O|0|0|e|O|0|0| O |e|e|O|0]2

O|e|0O|O|0O|0O|O|0O|0] O |o|o|o|o|R

O|0O|O|O|O|O|O|O|O| @ [O|0]|0|0O

®O(®O|0O|0|0|0|0| O |O|e|O|e

o(O|0|o|0o|0o|0e|0O] O o|0o|e|@®

O|0|0O|0|0|0|0O|0|0O] O |O]|0|0|0

O|0|0|0O|OC|e@(O[O|O| @ [O|e|O|O

O|O|0|0O|0|0|0|O|e| O |O|O|0|0O
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2 Monitoring-Planung

2.1 Ermittlung des Untersuchungsumfanges

i) Seit 2009 werden die Vorgaben eines speziell zur Untersuchung auf
Pflanzenschutzmittelrickstande konzipierten nationalen Monitorings® berticksichtigt, das
in den folgenden Jahren vollstandig umgesetzt werden wird. Dabei wird auf ein
parameterfreies Verfahren zur Ermittlung der Stichprobengré3e zuriickgegriffen:

Wenn mit einer Wahrscheinlichkeit 1 - o = 0,95 (Irrtumswahrscheinlichkeit p = 5 %)
sicher sein soll, dass wenigstens 97,5% der Merkmalsrealisationen der Grund-
gesamtheit in den Grenzen (Toleranzgrenzen) zwischen dem kleinsten und grof3ten
beobachteten Stichprobenwert liegen, dann werden nach Conover* 188 Proben pro
Lebensmittel bendtigt (i .d. R. aufgerundet auf 190 Proben). Mit diesem Ansatz lassen
sich in Abhangigkeit von der zumeist unbekannten Varianz der Grundgesamtheit
zusétzlich zu diesem Kriterium die Genauigkeit bzgl. der Schatzung eines Mittelwertes
und Perzentils der Gehalte berticksichtigen. Kann man aufgrund von entsprechenden
theoretischen Uberlegungen und Vorkenntnissen von einer niedrigen Variabilitat der zu
erwartenden Gehalte ausgehen, so ist aus Praktikabilitatsgrinden auch der halbe
Stichprobensatz vertretbar.

Der halbe Stichprobensatz von 94 Proben (i. d. R. aufgerundet auf 95 Proben) wird
grundsétzlich bei den Untersuchungen von Lebensmitteln auf andere Stoffgruppen
bertcksichtigt. Diese StichprobengroRe ermdglicht bei reprasentativer Probenahme eine
hinreichend genaue Aussage Uber die mittlere Belastung (Mittelwert).

Wenn bereits aus vorangegangenen Untersuchungen eine nach den oben definierten
Kriterien ausreichende Probenzahl vorlag, wird fur die Verfolgung von zeitlichen Trends
in den Mittelwerten nur eine Stichprobengrdf3e von 47 Proben (i. d. R. aufgerundet auf
50 Proben) erhoben.

Im  zielorientierten  Projekt-Monitoring von Lebensmitteln  ergibt sich die
Untersuchungsanzahl aus den speziellen Fragestellungen und den zur Verfligung
stehenden Kapazitaten in den Landern. Dabei werden die 0. g. biometrischen Aspekte
bertcksichtigt.

i) Statistischer Ansatz im Kontrollprogramm der EU nach Artikel 29 der Verordnung (EG)
Nr. 396/2005° zur Untersuchung auf Pflanzenschutzmittel-Ruckstande:

Auf der Grundlage einer binominalen Wahrscheinlichkeitsverteilung kann errechnet
werden, dass bei einer Untersuchung von 642 Proben mit mehr als 99 %iger
Sicherheit festgestellt werden kann, wenn eine Probe Rickstande von
Pflanzenschutzmitteln oberhalb der Bestimmungsgrenze (LOQ) enthéalt, und zwar
unter der Annahme, dass mindestens 1 % der Erzeugnisse pflanzlichen Ursprungs
Ruckstande oberhalb dieser Grenze enthalten. Die Entnahme dieser Proben sollte
entsprechend der Einwohnerzahl auf die Mitgliedstaaten verteilt werden, wobei
mindestens 12 Proben je Erzeugnis und Jahr zu entnehmen sind.

Danach sind fur Deutschland pro Lebensmittel und Jahr mindestens 93 Proben zu
bertcksichtigen, i. d. R. aufgerundet auf 95 Proben.

3 Sieke, C., Lindtner, O. und Banasiak, U.: Pflanzenschutzmittelriickstande, Nationales Monitoring, Abschatzung
der Verbraucherexposition: Teil 1. Deutsche Lebensmittel-Rundschau, 104 (2008) 6, S. 271 — 279, Teil 2.
Deutsche Lebensmittel-Rundschau, 104 (2008) 7, S. 336 — 342

4 Conover, W. J.: Practical Nonparametric Statistics; New York: Wiley 1971

5 Durchfiihrungsverordnung (EU) 2015/595 der Kommission vom 15. April 2015 tiber ein mehrjahriges koordiniertes
Kontrollprogramm der Union fir 2016, 2017 und 2018 zur Gewahrleistung der Einhaltung der Hochstgehalte an
Pestizidrickstanden und zur Bewertung der Verbraucherexposition gegentber Pestizidriicksténden in und auf
Lebensmitteln pflanzlichen und tierischen Ursprungs, ABI. Nr. L 99 vom 16.04.2015 S. 7
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iii) Die Festlegung der Anzahl an Untersuchungen von kosmetischen Mitteln und
Bedarfsgegenstanden erfolgt auf der Grundlage der Untersuchungsziele unter
Einbeziehung pragmatischer Uberlegungen, wie z. B. der Marktstruktur.

2.2 Anzahl der Untersuchungen und Landerquoten

Nach 8 3 Absatz 2 der AVV Monitoring 2016—2020 sind zur Durchfuhrung des Monitorings
jahrlich bundesweit insgesamt 9000 Untersuchungen an Lebensmitteln, 500 Untersuchungen
an kosmetischen Mitteln sowie 500 Untersuchungen an Bedarfsgegenstanden vorzunehmen.

Als Untersuchung z&hlt die Untersuchung eines Erzeugnisses auf bestimmte Vertreter einer
Gruppe von Parametern (Stoffe bzw. Mikroorganismen). Zu untersuchende Gruppen sind
z. B:

1. Pflanzenschutzmittel, Schadlingsbekampfungs- und

Oberflachenbehandlungsmittel,

2. Toxische Reaktionsprodukte,
Organische Kontaminanten bei Lebensmitteln,
z. B. Dioxine, PCB, PFAS, PAK, PBDE,
Organische Stoffe bei kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden,
z. B. Weichmacher, aromatische Amine, Nitrosamine, Konservierungsstoffe,
Pharmakologisch wirksame Stoffe,
Naturliche Toxine,
Elemente,
Nitrat, Nitrit und andere anorganische Verbindungen, sowie
. Mikroorganismen.
Wenn nicht explizit vereinbart ist, dass die Untersuchungen zu verschiedenen der
genannten Gruppen an derselben Probe durchzufiihren sind, ist den Landern frei gestellt,
ob die Untersuchungen zu einem Erzeugnis an ein und derselben Probe oder an
verschiedenen Proben des gleichen Erzeugnisses (identischer Matrixkode) vorgenommen
werden.

»

©Co~NoO
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Die Aufteilung der festgesetzten Untersuchungszahl auf die Lander erfolgt gemafld Anlage 1
der AVV Monitoring 2016—2020 nach folgendem Verteilungsplan:

Bundesland Einwohner- | Anteil an der | Anzahl an Anzahl an Anzahl an
zahl [Mio.]; |Gesamtzahl |Untersuch- Untersuch- Untersuch-
Stand an Untersu- |ungen an ungen an ungen an
12/2012° chungen [%] |Lebens- kosmetischen | Bedarfsge-
mitteln Mitteln genstanden
Baden-
Wilrttemberg 10,57 13,13 1181 66 66
Bayern 12,52 15,55 1399 78 78
Berlin 3,38 4,19 377 21 21
Brandenburg 2,45 3,04 274 15 15
Bremen 0,65 0,81 73 4 4
Hamburg 1,73 2,15 194 11 11
Hessen 6,02 7,47 672 37 37
Mecklenburg- 1,60 1,99 179 10 10
Vorpommern
Niedersachsen 7,78 9,66 869 48 48
Nordrhein- 17,55 21,80 1962 109 109
Westfalen
Rheinland-
Pfalz 3,99 4,96 446 25 25
Saarland 0,99 1,23 111 6 6
Sachsen 4.05 5,03 453 25 25
Sachsen-
Anhalt 2,26 2,81 253 14 14
Schleswig- 281 3,49 314 17 17
Holstein
Thiringen 2,17 2,70 243 13 13
Insgesamt 80,52 100 9000 500 500

2.3 Untersuchungen im Jahr 2017

Art und Anzahl der zum Monitoring 2017 vereinbarten Untersuchungen sind in den folgenden
Tabellen zusammen gestellt.

Gemal’ § 3 Absatz 7 der AVV Monitoring 2016-2020 wurde die Bearbeitung folgender
Projekte fur das Jahr 2017 vereinbart:

Projekt 1: Glykoalkaloide (a-Solanin und a-Chaconin) in Speisekartoffeln
Projekt 2: Glyphosatriickstande in Kuhmilch

Projekt 3: Pyrrolizidinalkaloide (PA) in Gewtrzen

Projekt 4: Pflanzenschutzmittelriickstande in Gewtirzen

Projekt 5: Gesamtchrom und Chrom (V1) in Mineralwasser

Projekt 6: Pestizidriickstande in Vollbier

6 Quelle: Statistisches Bundesamt
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2.3.1 Lebensmittel
2.3.1.1 Warenkorb-Monitoring
Anzahl der Untersuchungen an Lebensmitteln und Aufteilung nach Bundesléandern (Entwurf)

Bundesland BW BY BE BB HB HH HE MV NI NW RP SL SN ST SH TH | Summe
Lan- Soll Gesamt 1181 | 1399 | 377 | 274 73 194 | 672 | 179 | 869 | 1962 | 446 | 111 | 453 | 253 | 314 | 243 9000
der- Warenkorb 1065 | 1270 | 345 225 75 170 560 145 775 | 1705 | 375 120 420 230 290 230 8000
quote Ist Projekte 127 | 135 35 55 10 35 115 47 102 | 275 89 0 33 35 40 15 1148
Lfd. L . Matrix- Stoff-
ebensmittel
Nr. code gruppe
Harzerkase 033201
Mainzerkase 033202
Handkase 033203
Korbkase 033204
1 Stangenkase 033205 | Elemente | 15 15 5 5 15 10 5 5 5 10 5 95
Spitzkase 033206
Olmitzer Quargel 033207
Nieheimerhopfenkése 033209
Bauernhandkéase 033212
050115 Dioxine/
050116 PCB 10 15 5 5 5 10 10 10 10 5 5 10 100
050117 | (PFAS)* | 10 10
050118
050119
050122
. . 050125
2 Hahnereier 050126
050127 | summe* | 10 15 5 5 5 10 10 10 10 5 5 10 100
050128
050130
050131
050132
050133
Fleischteilstiicke 062300
3 Lamm/Schaf auch - PSM 20 15 5 5 10 5 30 5 5 100
tiefgefroren 062309
Hahnchen (auch 063502 PSM 15 20 5 10 20 5 5 10 5 5 100
tiefgefroren) Elemente | 20 | 10 5 10 10 | 20 5 5 5 5 95
4 Suppenhuhn (auch 063504
tiefgefroren) Summe | 35 | 30 | 10 20 10 | 40 | 10 5 5 10 | 10 | 10 195
Fleischteilstiick 063518
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Bundesland BW | BY | BE | BB | HB | HH | HE | MV NI NW | RP | SL SN | ST | SH | TH | Summe
Hahnchen/Huhn (auch
tiefgefroren)
Fleischteilstiick Gans 063702
(auch tiefgefroren)
Unterschenkel Gans 063712
(auch tiefgefroren)
Oberschenkel Gans 063713 il LS LS 2 2 €8 L 2 A L
(auch tiefgefroren)
Brust Gans 063714
(auch tiefgefroren)
Dioxine/
5 Hahnchen/Huhn Leber 063510 PCB 15 10 0] 10 ° vl ° ° %
(auch tiefgefroren) Elemente | 20 10 5 5 30 5 5 5 10 95
Summe 35 20 10 10 10 15 55 10 10 5 10 190
Wels SiRwasserfisch 102975
Wels Filet 106210
Wels Stuick 106211
Wels Scheibe 106212
Wels Kotelett 106213
Europaischer Wels 102978
(Silurus glanis)
Europaischer Wels Filet 106217
Europdischer Wels Stick | 106218
EuropéaischerWels 106219
Scheibe
EuropéaischerWels 106220
Kotelett
6 Afrikanischer Wels 102977 PSM 10 10 20 10 50
(Clarias gariepinus) 106230

Afrikanischer Wels Filet 106231
Afrikanischer Wels Stiick

Afrikanischer Wels 106232
Scheibe
Afrikanischer Wels 106233
Kotelett

Europaischer Wels auch | 111276
Stiicke kichenmass.
vorber. auch tiefgefr.
Afrikanischer Wels auch 111277
Stiicke kiichenmass.
vorber. auch tiefgefr.
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Bundesland BW | BY BE | BB HB HH HE | MV NI NW | RP SL SN ST SH TH | Summe
Bachforelle (Salmo trutta
fario) StBwasserfisch 102610
Regenbogenforelle
(Oncorhynchus mykiss) 102615
SiuRwasserfisch
Seeforelle (Salmo trutta
lacustris) 102620
SiRwasserfisch
Lachsforelle (Salmo sp.)
Bachforelle Filet 102665
Regenbogenforelle Filet 106010
Regenbogenforelle Stiick | 106015
Regenbogenforelle 106016
Kotelett
Seeforelle Filet 106017 15 20 5 15 20 10 5 10 5 105
Forelle Filet 106020
Forelle Stick 106030
Forelle Kotelett 106031
Lachsforelle Filet 106032
Lachsforelle Stiick 106065
Lachsforelle Scheibe 106066
Lachsforelle Kotelett 106067
Forelle auch Stiicke 106068
ktichenm. vorb. auch 111240
tiefgefr.
Lachsforelle auch Stiicke
ktichenm. vorb. auch 111271
tiefgefr.
Schlankwels (Pangasius
Sop: zuch!) (Pang 106221
IS 106222 10 10 10 5 35
Filet, Stlick, auch
. 111273
tiefgefroren
Summe
(nur PSM) 35 20 10 5 25 40 30 10 10 5 190
PFAS 15 25 15 15 25 95
Forelle Matrixko Egrr;?;ﬁ
(Matrices s.0.) des s.o. (incl. PSM 30 45 5 30 35 35 5 10 5 200
S.0.)
Elemente | 15 15 5 10 10 20 5 5 5 5 95
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Bundesland BW BY BE BB HB HH HE MV NI NW RP SL SN ST SH TH | Summe
. Summe
fgg.'aznukg;'f)'s (Pangasius | 456551 | Schiank-
Filei Stick. auch 106222 .wels 25 15 5 20 10 30 5 5 5 5 5 130
Y ’ 111273 | (incl. PSM
tiefgefroren
S.0.)
Lachs (Salmo salar)
SiRwasserfisch
Lachs Filet 102605
Lachs Stiick/Seite 106005
Lachs Scheibe 106006
Lachs Kotelett 106007 PFAS 10 15 15 10 20 25 95
7 Lachs auch Stiicke, 106008
kichenméaRig, 111239
vorbereitet, auch
tiefgefroren
Hering (Clupea
harengus) iggggg Elemente | 10 10 5 5 10 20 20 5 5 5 95
Hering Filet
g | Ihunfisch in eigenem 111135 | PFAS | 15 | 15 15 | 5 | 20 | 25 95
Saft, Konserve
Roggenkdrner 150201 PSM 15 10 10 5 10 20 10 5 10 5 100
PSM 15 10 5 5 10 10 25 10 5 95
9 | Buchweizenksmer OTA I 10| 10| 5 | 5 10 10 | 25 | 10 10 | 95
(ohne Schale) 150701 ErgA
Elemente 25 10 5 5 10 10 20 5 5 95
Summe 50 30 15 15 30 30 70 20 5 10 10 285
Reis (geschalt und 150603
geschliffen) 150604 PSM 10 10 10 10 10 25 10 10 5 100
150610
150603
. . 150604
10 (R\f:ﬁk‘g;ﬁfggg‘"ﬁe” 150605 %2'2’ 10 | 10 | s 5 5 5 5 5 50
150608
150610
Bohne weil3 230105
Bohne braun 230106
11 Bohne schwarz 230107 PSM 20 15 10 10 30 5 5 5 100
Bohne rot 230108
Kartoffel friih 240101
12 Kartoffel festkochend PSM 20 20 5 5 5 10 20 40 10 10 25 10 10 190
. 240102
Kartoffel vorwiegend
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Bundesland BW BY BE BB HB HH HE MV NI NW RP SL SN ST SH TH | Summe
festkochend 240103
Kartoffel mehlig 240104
festkochend
Afla, OTA 10 15 10 10 20 5 5 10 10 95
Kirbiskern 230409 | Elemente 10 15 5 10 10 30 5 10 95
Summe 20 30 5 20 20 50 10 5 20 10 190
13 Afla, OTA | 20 15 5 5 15 10 10 5 10 95
Sesam 230408 | Elemente 15 15 5 5 15 20 5 10 5 95
Summe 35 30 10 10 30 30 5 20 10 10 190
Pinienkern 230412 | Elemente 10 15 10 10 40 5 5 95
PSM 15 5 5 5 10 20 30 5 95
14 Erdnuss (gerostet) mit 230710 Afla, OTA | 20 15 5 5 5 20 5 5 5 10 95
Schale Elemente | 15 15 5 5 5 20 20 5 5 95
Summe 35 45 15 5 5 5 15 10 60 50 5 5 5 0 15 10 285
PSM 10 5 5 10 20 30 10 5 95
PAK 15 30 10 20 10 10 95
15 | Preffer schwarz 530509 | Afla, OTA| 20 | 15 | 5 10 20 | 15 5 5 95
Fruchtgewurz
Elemente | 15 15 5 10 20 15 10 5 95
Summe 50 70 15 5 40 80 70 30 15 5 380
360601 OTA 10 15 5 5 5 5 15 10 5 5 5 10 95
Vollbier untergérig - Elemente | 15 15 5 5 5 5 15 10 5 5 5 10 100
360616 | summe | 25 | 30 | 10 10 | 10 | 10 | 30 | 20 10 | 10 | 10 | 20 195
16 [ siRkirschsaft 311102 PSM 20 | 20 5 5 10 15 | 15 5 95
Sauerkirschsaft 311103 | Elemente | 25 | 15 5 10 15 | 10 5 10 100
SuRkirschnektar 311202
Sauerkirschnektar 311203 | Summe 45 35 10 5 20 30 25 5 10 10 195
Schokolade mit
Qualitatshinweis (mind. 440104 PAK 10 20 5 10 10 10 10 10 10 95
80% Kakaoanteil)
17
Kakaopulver: ) 450401
- schwach entdlt OTA 20 15 15 10 10 10 5 10 95
- stark entolt 450402
18 Birne 290202 PSM 25 35 10 10 10 35 10 10 15 15 10 5 190
L PSM 20 30 5 5 5 30 30 10 10 15 10 10 10 190
19 |SuBkirsche 290307 I"Ejomente | 20 | 15 5 15 | 20 | s 5 | 10 95
Sauerkirsche 290308
Summe 40 45 5 5 10 45 50 15 10 20 20 10 10 285
Brombeere (frisch 290104
20 Brombeere 'Eiefgefzoren 300205 PSM 20 35 10 5 10 10 10 10 50 10 10 5 5 190
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Bundesland BW | BY | BE | BB HB HH HE | MV NI NW | RP SL SN ST | SH TH | Summe
Johannisbeere rot 290106
Johannisbeere schwarz 290107 PSM 25 30 10 5 5 20 5 50 10 5 10 10 5 190
Johannisbeere weil} 290108
Mandarine 290402
Clementinen 290403 | Elemente | 20 15 10 5 10 20 5 10 95
Satsumas 290408
PSM 20 30 10 10 5 10 15 10 50 5 5 15 5 190
21 Zitrone 290404 | Elemente | 20 | 15 | 5 | 5 | 5 | 10 | 15 10 10 95
Summe 40 45 15 15 10 20 30 10 10 50 15 5 15 5 285
Orange 290401 PSM 25 30 5 5 10 30 45 5 15 10 5 5 190
Kiwi 290513 PSM 20 30 10 5 10 15 5 50 5 15 15 10 190
Endivien 250106
Romischer Salat 250104
Eichblattsalat 250134 PSM 25 30 10 5 10 15 5 50 10 20 10 190
Lollo rosso 250137
22 | Lollo bianco 250138
PSM 25 30 10 10 5 10 5 50 20 5 10 5 5 190
Elemente | 25 15 5 5 10 10 10 5 10 95
Feldsalat 250102 ™ \ivar | 25 | 30 | 10 | 5 | 5 10 10 5 | 5 105
Summe 75 75 25 20 10 20 5 50 40 5 30 15 20 390
PSM 15 30 10 5 5 10 10 10 50 10 10 10 10 5 190
23 Blumenkohl 250203 | Elemente | 15 15 10 5 10 10 10 10 10 95
Summe 30 45 20 10 5 10 20 10 10 50 20 10 20 20 5 285
Zwiebel (Speisezwiebel) 250208 PSM 15 20 5 5 5 15 5 20 45 10 10 10 10 10 5 190
o4 Lauchzwiebel PSM 15 25 5 10 10 5 20 5 20 45 10 5 5 10 190
(Frahlingszwiebel; 250131 | Elemente 15 5 5 20 10 10 20 10 95
Jungzwiebel) Summe | 15 | 40 | 10 | 15 | 10 5 40 | 15 | 30 | 65 | 20 5 5 10 285
Gurke (Salatgurke) 250305 | Elemente 15 10 5 10 40 15 95
Kirbis 250306 PSM 20 30 10 5 10 10 10 15 40 10 10 10 5 5 190
25 Elemente 15 5 5 5 10 40 10 5 95
Bohne griine 250312 -
Griine Igohne tiefgefroren | 261207 Nitrat 20 5 5 5 10 20 10 5 5 5 5 95
Summe 35 10 10 10 20 60 20 5 5 10 5 190
PSM 20 35 5 5 30 50 10 10 10 10 5 190
. . Elemente | 20 15 5 5 10 10 10 10 5 5 95
26 Mohrriibe, Karotte, Méhre | 250401 Nitrat 0 35 5 10 10 10 10 5 105
Summe 60 85 15 10 50 70 30 20 25 15 10 390
27 Sauglingsanfangs- 481006 Di?)iil\r?e/ 15 15 > > 45 10 95
nahrung 481102 PCB 15 15 5 5 10 20 25 95
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Bundesland

BW

BY

BE

BB

HB

HH

HE

MV

NI

NwW

RP

SL

SN

ST

SH

TH

Summe

Folgenahrung fur
Sauglinge

Summe

30

30

10

5

5

10

20

70

10

190

# PFAS-Untersuchungen in Hihnereiern erfolgen auf Empfehlung der MEG OK und gemaf Beschluss des Ausschusses Monitoring freiwillig. Freiwillige Untersuchungen werden in
der Gesamtsumme der Untersuchungen nicht berlicksichtigt.
* n.n.: AVD-Kode fur die Matrix liegt noch nicht vor.

|:| Summe anzurechnender Untersuchungen pro Erzeugnis

OTA: Ochratoxin A

PCB: polychlorierte Biphenyle

PFAS: perfluorierte Alkylsubstanzen

PAK: polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe

PSM: Pflanzenschutzmittel, Schadlingsbekampfungs- und Oberflachenbehandlungsmittel
TriA: T-2 Toxin, HT-2 Toxin
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2.3.1.2 Spezielle Themenbereiche (Projekt-Monitoring)

Anzahl der Untersuchungen nach Bundeslandern und Projekten (Entwurf)

Bundesland|BW | BY | BE | BB |HB [HH [ HE | MV | NI [NW | RP | SL | SN | ST | SH | TH | Summe
f Glykoalkaloide (a-Solanin und
* *
Projekt 1 a-Chaconin) in Speisekartoffeln 30 | 25 | 15 | 15 55 35 | 25 25 | 15 240
Projekt 2 Glyphosatrickstande in Kuhmilch ) 17 22 122|130 | 9 100
Matrix-
kodes
Projekt 3* | Pyrrolizidinalkaloide (PA) in Gewirzen siehe | 30 | 35 25 | 30| 15 | 25 | 45| 20 15 240*
Pfl hutzmittelriickstande i Probe-
] anzenschutzmittelriickstande in
Projekt 4* ) nahme- | 20 | 20 | 15 | 10 10 | 15 30 10 | 10 | 10 150*
J Gewdlrzen vor-
i schriften
Projekt 5 ﬁierfeagltvflggzg‘r””d Chrom (V1) in 30 | 35 25 35 | 110 35 15 | 15 | 300
Projekt 6 Pestizidrickstande in Vollbier 20| 5 5 | 10 15 | 10 | 20 | 25 8 118
Summe| 127 |135| 35 | 55 | 10 | 35 | 115 | 47 | 102 | 275 | 89 0 33 | 35 | 40 | 15 1148

* Zur Aufteilung der Untersuchungen an den verschiedenen Matrices auf die Lander siehe nachfolgende Tabellen.
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Projekt 1: Glykoalkaloide (a-Solanin und a-Chaconin) in Speisekartoffeln

Anzahl der Untersuchungen an den verschiedenen Erzeugnissen und Aufteilung nach Bundeslandern

Gesamtzahl an Friihkartoffeln Herbstkartoffeln Lagerkartoffeln
Bundeslandj Untersuchungen
pro Land 240101/ 240102/ | 240101/240102/ | 240101/240102/
24010/ 2401041 24010/ 2401041 24010/ 2401041
BW 30 10 10 10
BY 25
BE 15 5 5
BB 15 5 5
HE 55 18 19 18
NW 35 12 11 12
RP 25 8
ST 25 9
SH 15
Summe 240 80 80 80

L ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement)
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Projekt 3: Pyrrolizidinalkaloide (PA) in Gewirzen

Anzahl der Untersuchungen an den verschiedenen Erzeugnissen und Aufteilung nach Bundesléndern

Gesamtzahl an Beiful3 Borretsch Liebstockelkraut Oregano Rosmarin Thymian Petersil_i_e Petersilienblatter
Bundesland| Untersuchungen Blattgewtrz Blattgewtirz Blattgewiirz Blattgewiirz Blattgewtrz Blattgewtrz I(aéztttr%i‘{(\’#g) (frisch)
pro Land 5302021 5302041 530208 530210* 530212 530215* 530222 250117}

BW 30 4 4 4 4
BY 35 4 4 4 5 4 4 5 5
HH 25 3 3 3 3 4 3 3 3
HE 30 4 4 4 3 3 4 4 4
MV 15 2 2 2 2 1 2 2 2
NI 25 3 3 3 3 4 3 3 3
NW 45 6 6 6 6 5 6 5 5
RP 20 2 2 2 2 3 3 3 3
SN 15 2 2 2 2 2 1 2 2
Summe 240 30 30 30 30 30 30 30 30

L ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement)
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Projekt 4: Pflanzenschutzmittelriickstdnde in Gewlirzen

Anzahl der Untersuchungen an den verschiedenen Erzeugnissen und Aufteilung nach Bundeslandern

Paprikapulver Chili Eruchtaewiirz Kreuzkiimmel Ingwer
Gesamtzahl an Fruchtgewiirz ( etrock?wet) Fruchtgewiirz Wurzelgewiirz
Bundesland Untersult_:hu(rjugen (getrocknet) 9 (getrocknet) (getrocknet)
pro Lan 5305011 530502 530516 530101
BW 20 3 4 6
BY 20 4 3 7 6
BE 15 2 3 5 5
BB 10 2 1 3 4
HH 10 1 2 4 3
HE 15 3 2 5 5
NW 30 5 5 10 10
SN 10 1 2 3 4
ST 10 2 1 4 3
SH 10 2 2 3 3
Summe 150 25 25 50 50

L ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung

sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement)
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2.3.2 Kosmetische Mittel

Bundesland |BW |BY |BE |BB |HB |HH | HE | MV [ NI |[NW |RP | SL | SN |ST|SH | TH| Summe
Matrixkodel/Stoffgruppe
Gesichtscreme 841131
. . . Organische
Mittel zur Hautpflege Haut-/Kérperlotion 841112 UV-Filter 33 (40| 8 | 7 5|6 17| 5 |25/ 40|20 3 |10 |10| 5 | 8 242
Lippenpflegemittel 841241
Make-up-Praparat 841210
fur die Haut i
Organische 23 (25| 6 | 6 3|10/ 6|15/30|5|3|5|5|5|3]| 150
Creme-Make-up/ 841211 |UV-Filter
Mittel zur Tonungscreme
Beeinflussung des Mittel zum Téatowieren, 841283
Aussehens Tattoofarben Mikrobiologischer
Tatowiermittel fur 841284 | giatus g 10 13| 7 | 2 2 |10 8|39 10 712 110
Permanent Make Up
(Tattoofarben)
Summe 66 | 78|21 | 15| 5 |11 |37 |11|48|109|25| 6 |25 (15|17 |13 502

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement).
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2.3.3 Bedarfsgegenstande

Bundesland| BW |BY |BE|BB |HB |HH|HE |MV | NI | NW |RP | SL | SN | ST | SH | TH | Summe
Matrixkode?/Stoffgruppe
828102
828112
828122
828132
Bedarfsgegenst 828142
ande mit Textilien aus Naturfasern 828152 | Aromatische Amine| 20 | 15| 10 | 6 il 5 16| 5 |15 | 48 | 15 5 9 7 | 4 181
Korperkontakt 828161
828163
828172
828182
828501
Verpackungsmaterial fiir
Lebensmittel aus . R
Bedarfsgegen- | Papier/Pappe/Karton oder 221838 zggigﬂobber ang) 10| 3 4 1 8 | 50 10| 5 5 96
stande mit textilem Material (mit ’ gang
Lebensmittel- trockenen Lebensmitteln)?
kontakt Gegenstande mit 863050 Elemente
Lebensmittelkontakt aus 865050 (Lassigkeit) 36 | 30 1 31165 15| 13 |10 | 6 5 7 4 151
Papier/Pappe/Karton 867050 9
Bedarfsgegen-
stande zur Organische Stoffe
Geruchsver- Raumluftverbesserer 835000 10 | 23| 8 5 1 3 5 10 8 5 3 81
besserung in (Duftstoffe)
9
Raumen
Schutzbekleidung (Motorrad-/ | 828164
Fahrradhelm/Knieschitzer)
Schuhbekleidung Stiefel/ 828173
Bedarfsgegen- | sandalen...) aus Kunststoff
itg%i?krg'rftakt’ thebn- L(Jjnd sonstiges ] 828323 Fc?eﬁ]alt’ vigration) | 2° 25| 80° | 10| 5 | 10 150
Spielwaren rmband aus Kunststo
Sonstige Bedarfsgegen- 8285xx
sténde mit Kérperkontakt
Spielwaren und Scherzartikel | 85xxxx
Summe| 86 | 78 |21 |15| 4 |11 (37|10 |73 |199 (35|11 |35 |14 | 17| 13 659
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1 ADV-Kodierkataloge zur Daten-Ubermittiung aus der amtl. Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Lebensmittel-Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes

2 Gehaltsbestimmung von Mineralol im Verpackungsmaterial und Bestimmung des Ubergangs von Mineraldl in das verpackte trockene Lebensmittel (z. B. Reis, Couscous,
SofRenbinder, Kleingebéack)

3 Davon entfallen 40 Proben auf Spielwaren und 40 Proben auf sonstige Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt wie Gummigriffe von Werkzeugen, Griffe von Sportgeréaten,
Fahrradern etc.
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3 Probenahmevorschriften
3.1 Einleitung

Hauptziel des Monitorings ist die Schaffung der Datengrundlage zur Abschatzung der
Verbraucherexposition. Damit werden hohe Anforderungen an die Reprasentativitat der
Stichproben gestellt. Diese sollen in wesentlichen Punkten die Marktanteile (6kologisch,
konventionell) sowie die Herkunft der Probe widerspiegeln.

Die Probenahme ist gem. § 5 AVV Monitoring 2016-2020 nach Verfahren durchzufiihren, die den
Anforderungen des Artikels 11 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Europdischen
Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 iber amtliche Kontrollen zur Uberpriifung
der Einhaltung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der Bestimmungen Uber
Tiergesundheit und Tierschutz (ABI. L 191 vom 28.5.2004, S. 1) entsprechen. Dies gilt geman
§ 2 Absatz 3 und 4 der AVV Rahmen-Uberwachung (GMBI. 2008 S. 426), zuletzt geandert durch
Verwaltungsvorschrift vom 14. August 2013 (BAnz AT 20.08.2013 B2) auch fiir die Uberwachung
der Einhaltung der Vorschriften tiber kosmetische Mittel und Bedarfsgegensténde.

Grundlage fur die Vorschriften zur Probenahme bildet die "Amtliche Sammlung von
Untersuchungsverfahren nach 8 64 LFGB, Verfahren zur Probenahme und Untersuchung von
Lebensmitteln, Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden, Band |,
Lebensmittel", sofern die dort vorgeschriebenen Probemengen in Einklang stehen mit den fiir die
verschiedenen Untersuchungen benétigten Mengen.

Fur die tierischen Lebensmittel gilt die "Allgemeine Verwaltungsvorschrift tiber die Durchfiihrung
der amtlichen Uberwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften fir Lebensmittel tierischen
Ursprungs und zum Verfahren zur Prifung von Leitlinien fur eine gute Verfahrenspraxis (AVV
Lebensmittelhygiene — AVV LmH)?.

Fur Pflanzenschutzmittelriickstdnde sind die Festlegungen fur die Probenahmeverfahren in der
Richtlinie 2002/63/EG? und Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 2016/6623, fir verschiedene
Kontaminanten (Blei, Cadmium, Quecksilber, anorganisches Zinn, 3-MCPD, Benzo(a)pyren) in
der Verordnung (EG) Nr. 333/20074, geandert durch die Verordnung (EU) Nr. 836/2011°, und

1 Allgemeine Verwaltungsvorschrift tiber die Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung der Einhaltung von
Hygienevorschriften fur Lebensmittel tierischen Ursprungs und zum Verfahren zur Prifung von Leitlinien
fur eine gute Verfahrenspraxis (AVV Lebensmittelhygiene — AVV LmH), BAnz.Nr. 178a vom 9. November
2009, in der jeweils geltenden Fassung

2 Richtlinie 2002/63/EG der Kommission vom 11. Juli 2002 zur Festlegung gemeinschaftlicher
Probenahmemethoden zur amtlichen Kontrolle von Pestizidrickstanden in und auf Erzeugnissen
pflanzlichen und tierischen Ursprungs und zur Aufhebung der Richtlinie 79/700/EWG, ABI. L 187 vom
16.7.2006, S. 30

8 Durchfuihrungsverordnung (EU) 2016/662 der Kommission vom 01. April 2016 Uber ein mehrjéhriges
koordiniertes Kontrollprogramm der Union fur 2017, 2018 und 2019 zur Gewdhrleistung der Einhaltung
der Hochstgehalte an Pestizidriickstanden und zur Bewertung der Verbraucherexposition gegenuber
Pestizidriickstédnden in und auf Lebensmitteln pflanzlichen und tierischen Ursprungs, ABI. Nr. L 115,
29.4.2016, S. 2

4 Verordnung (EG) Nr. 333/2007 der Kommission vom 28.03.2007 zur Festlegung der
Probenahmeverfahren und Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des Gehalts an Blei, Cadmium,
Quecksilber, anorganischem Zinn, 3-MCPD und Benzo(a)pyren in Lebensmitteln

5 Verordnung (EU) Nr. 836/2011 der Kommission vom 19.08.2011 zur Anderung der Verordnung (EG) Nr.
333/2007zur Festlegung der Probenahmeverfahren und Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des
Gehalts an Blei, Cadmium, Quecksilber, anorganischem Zinn, 3-MCPD und Benzo(a)pyren in
Lebensmitteln
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Verordnung (EU) 2016/582° furr Dioxine und PCB in der Verordnung (EU) Nr. 589/2014’, und fur
Nitrat in der Verordnung (EG) Nr. 1882/2006° zu berticksichtigen.

Fur Mykotoxine sind die Probenahmevorschriften in der Verordnung (EG) Nr. 401/2006° ,
geandert durch Verordnung (EU) Nr. 178/2010%° und Verordnung (EU) Nr. 519/2014!! festgelegt.
Die in den Probenahmevorschriften und den Probenvorbereitungsvorschriften aufgefihrten
Probenmengen beziehen sich ausschlie3lich auf die Probenahme bei kleinen Partien und im
Einzelhandel. Das dort angegebene Probengewicht ist das mindestens erforderliche
Sammelprobengewicht. Die Einzelproben wurden auf die kleinstmoégliche Anzahl an Packungen
reduziert. Bei groReren Partien und einer Probenahme nicht im Einzelhandel, ist nach den oben
genannten Verordnungen vorzugehen.

Mit der Erarbeitung von Probenahmevorschriften wird das Ziel verfolgt, unter reprasentativen
Vorgaben zur Beprobung die Qualitdt und Vergleichbarkeit der Untersuchungsergebnisse von
den am Monitoring beteiligten Laboratorien zu sichern.

Fur das Warenkorb-Monitoring wird eine Trennung nach Lebensmitteln tierischer und pflanzlicher
Herkunft, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden vorgenommen.

Die Vorschriften werden getrennt in alphabetischer Reihenfolge der Lebensmittelnamen,
kosmetische Mittel sowie Erzeugnisnamen aufgefihrt.

Die Probenahmevorschriften fur die Projekte sind nach Projektthemen zusammengestellit.

Die Probenahmevorschriften enthalten folgende Angaben:

Erzeugnis (Matrix)
Bezeichnung und Kodierung richten sich nach dem ADV-Katalog Nr. 3 (Matrixkodes).

Herkunftsstaaten
Die besonders zu beachtenden Hinweise zur Herkunft der Probe sind in die Spalte
,Bemerkungen“ einzutragen. Die Kodierung erfolgt nach ADV-Katalog Nr. 10.

Probenahmestelle (Betriebsarten)
Falls eine Spezifizierung von Betriebsarten bei der Beprobung von bestimmten Lebensmitteln,
kosmetischen Mitteln bzw. Bedarfsgegenstanden erforderlich ist, soll der Eintrag in der Spalte
.Bemerkungen® erfolgen. Die Kodierung soll nach ADV-Katalog Nr. 8 vorgenommen werden.

6 Verordnung (EU) 2016/582 der Kommission vom 15. April 2016 zur Anderung der Verordnung (EG)
Nr. 333/2007 hinsichtlich der Analyse auf anorganisches Arsen, Blei und polyzyklische aromatische
Kohlenwasserstoffe sowie hinsichtlich bestimmter Leistungskriterien fiir die Analyse

7 Verordnung (EU) Nr. 589/2014 der Kommission vom 2. Juni 2014 =zur Festlegung der
Probenahmeverfahren und Analysemethoden fiir die Kontrolle der Gehalte an Dioxinen, dioxinahnlichen
PCB und nicht dioxindhnlichen PCB in bestimmten Lebensmitteln sowie zur Aufhebung der Verordnung
(EU) Nr. 252/2012, ABI. L 164 vom 3.6.2014, S. 18

8 Verordnung (EG) Nr. 1882/2006 der Kommission vom 19.12.2006 zur Festlegung der
Probenahmeverfahren und Analysemethoden fir die amtliche Kontrolle des Nitratgehalts von
bestimmten Lebensmitteln

° Verordnung (EG) Nr. 401/2006 der Kommission vom 23.02.2006 zur Festlegung der
Probenahmeverfahren und Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des Mykotoxingehalts von
Lebensmitteln

10 Verordnung (EU) Nr. 178/2010 der Kommission vom 02.03.2010 zur Anderung der Verordnung (EG)
Nr. 401/2006 hinsichtlich Erdnissen, sonstigen Olsaaten, Nissen, Aprikosenkernen, SiuRholz und
pflanzlichem Ol

11 Verordnung (EU) Nr. 519/2014 der Kommission vom 16. Mai 2014 zur Anderung der Verordnung (EG)
Nr. 401/2006 hinsichtlich der Probenahmeverfahren fur grolle Partien, Gewirze und
Nahrungserganzungsmittel, der Leistungskriterien fur die Bestimmung von T-2-Toxin, HT-2-Toxin und
Citrinin sowie der Screening-Methoden fir die Analyse
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Entnahmemenge/Laborprobe

Bei den zu beprobenden Matrizes richten sich die Entnahmemengen in erster Linie nach den o.g.
rechtlichen Vorgaben. Die letztendlichen Festlegungen werden in Zusammenarbeit mit
Sachverstandigen aus den jeweiligen Expertengruppen fir das jahrlich durchzufihrende
Monitoring getroffen.

Um die reprasentativen Beprobungsbedingungen fiir die Element- und Nitratuntersuchungen
sicher zu stellen, wird bei pflanzlichen Lebensmitteln die Mindestzahl der einer Partie zu
entnehmenden Einheiten einheitlich wie fir die Pestiziduntersuchungen festgelegt.

Hinweis zu den Lebensmitteln:

Die in den Tabellen dieses Kapitels aufgefiihrten Entnahmemengen sind die Mindestmengen
zur Probenahme, falls alle Untersuchungsparameter (s. Kap. 5) zu einem Erzeugnis in ein und
derselben Probe bestimmt werden.

Fur den Fall, dass die Untersuchungen zu einem Erzeugnis an verschiedenen Proben des
gleichen Erzeugnisses vorgenommen werden, sind die Enthahmemengen zu den einzelnen
Stoffen/Stoffgruppen in den Probenvorbereitungsvorschriften in Kapitel 4 aufgefinhrt.

Probenahmezeitraum
Der Probenahmezeitraum wird im Bedarfsfall zeitlich differenziert und in die Spalte

.Bemerkungen” eingetragen.

Bemerkungen
Besonders zu beachtende Hinweise zur Probe bzw. Probenahme werden in der Spalte

"Bemerkungen" gegeben.
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3.2 Probenahmevorschriften 2017

Teil I.: Warenkorb-Monitoring

3.2.1 Tierische Lebensmittel

Forelle (auch tiefgefroren)

Gans (Fleisch, auch tiefgefroren)
Hahnchen/Huhn, Fleisch (auch tiefgefroren)
Hahnchen/Huhn, Leber (auch tiefgefroren)
Hering

Huhnereier

Lachs (auch tiefgefroren)

Lamm/Schaf (Fleischteilstlick, auch tiefgefroren)
Sauglingsanfangsnahrung und Folgenahrung fur Sauglinge
Sauermilchkase

Schlankwels (Pangasius spp) (auch tiefgefroren)
Thunfisch im eigenen Saft (Konserve)

Wels SuRBwasserfisch, Europaischer Wels (Silurus glanis), Afrikanischer Wels
(Clarias gariepinus)
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tiefgefroren)

Lebensmittel Matrix- |Entnahmemenge/ |Bemerkungen
kode! Laborprobe

Forelle (Zucht): mindestens 500 g | Zuchtfisch.

Bachforelle (Salmo trutta fario) 102610 frisch/tiefgefroren

SuRwasserfisch

Regenbogenforelle (Oncorthynchus 102615 Keine

mykiss) StlRwasserfisch geraucherte

Seeforelle (Salmo trutta lacustris) 102620 Ware!

SuRwasserfisch Ohne andere

Lachsforelle (Salmo sp.) 102665 beigegebene

Bachforelle Filet 106010 Lebensmittel.

Regenbogenforelle Filet 106015

Regenbogenforelle Stlick 106016 Hinweise zur

Regenbogenforelle Kotelett 106017 Datentibermitt-

Seeforelle Filet 106020 lung in Kapitel 7

Forelle Filet 106030 beachten!

Forelle Stiick 106031

Forelle Kotelett 106032

Lachsforelle Filet 106065

Lachsforelle Stick 106066

Lachsforelle Scheibe 106067

Lachsforelle Kotelett 106068

Forelle, auch Stlicke, kiichenmafig 111240

vorbereitet, auch tiefgefroren

Lachsforelle, auch Stiicke, kiichenmaRig (111271

vorbereitet, auch tiefgefroren

Gans (Fleischteilstiick, auch tiefgefroren) [063702 |mindestens 500 g |Vom Probensoll

Fleisch maoglichst

1 Probe aus
Okologischer
Produktion.
Ohne andere
beigegebene
Lebensmittel.
Hinweise zur
Datenuibermitt-
lung in Kapitel 7
beachten!

Hahnchen (auch tiefgefroren) 063502 |mindestens 500 g |Ohne andere

Suppenhuhn (auch tiefgefroren) 063504 | Fleisch beigegebene

Fleischteilstiick Hahnchen/Huhn (auch 063518 Lebensmittel.

tiefgefroren)

Hahnchen/Huhn Leber (auch 063510 |mind. 1 kg Leber Auch Proben aus

Schlachthofen.

Hinweise zur
Dateniibermitt-
lung in Kapitel 7
beachten!
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Lebensmittel Matrix- |Entnahmemenge/ |Bemerkungen
kode! Laborprobe
Hering (Clupea harengus) Seefisch 100605 |[mindestens 500 g | Fanggebiet
Hering Filet 104805 angeben!
Kodierung
gemaf ADV-
Katalog Nr. 11
Hinweise zur
Datentibermitt-
lung in Kapitel 7
beachten!
Huhnerei 050115 |mindestens 12 Hinweise zur
050116 | Stick Datentibermitt-
050117 lung in Kapitel 7
050118 beachten!
050119
050122
050125
050126
050127
050128
050130
050131
050132
050133
Lachs, auch tiefgefroren: mindestens 500 g |Keine
Lachs (Salmo salar) StuRRwasserfisch 102605 geraucherte
Lachs Filet 106005 Ware!
Lachs Stlck/Seite 106006
Lachs Scheibe 106007 Ohne andere
Lachs Kotelett 106008 beigegebene
Lachs auch Stiicke, kichenmafig, 111239 Lebensmittel.
vorbereitet, auch tiefgefroren
Hinweise zur
Datenubermitt-
lung in Kapitel
7 beachten!
Lamm/Schaf (Fleischteilstlick, auch 062300 |mindestens 500 g |Vom Probensoll
tiefgefroren) Fleisch maoglichst
1 Probe aus
Okologischer
Produktion.

Ohne andere
beigegebene
Lebensmittel..
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kiichenmass. vorber. auch tiefgefr.

Lebensmittel Matrix- |Entnahmemenge/ |Bemerkungen
kode! Laborprobe
Sauglingsanfangsnahrung 481006 |mindestens 1 kg Vom Probensoll
Folgenahrung fur S&uglinge 481102 |(jedoch mindestens | méglichst
3 Packungen) 1 Probe aus

Okologischer
Produktion.
Hinweise zur
Datentibermitt-
lung in Kapitel 7
beachten!

Sauermilchkése mindestens 500 g | Keine Zuberei-

Harzerkase 033201 tung, nicht ein-

Mainzerkase 033202 gelegt.

Handkése 033203

Korbkase 033204

Stangenkase 033205

Spitzkéase 033206

Olmitzer Quargel 033207

Nieheimerhopfenkéase 033209

Bauernhandkése 033212

Schlankwels (Pangasius spp), Filet 106221 |[mindestens 500 g |Keine gerau-

Schlankwels Stiick 106222 cherte Ware!

Schlankwels auch Sticke kiichenmass. 111273

vorber. auch tiefgefr. Ohne andere
beigegebene
Lebensmittel.
Hinweise zur
Datenubermitt-
lung in Kapitel 7
beachten!

Thunfisch in eigenem Saft, Konserve 111135 |[mindestens 500 g |Ohne andere

Gesamtinhalt beigegebene

Lebensmittel.

Wels Sulwasserfisch 102975 |mindestens 500 g |Keine

Wels Filet 106210 geraucherte

Wels Stiick 106211 Ware!

Wels Scheibe 106212

Wels Kotelett 106213 Ohne andere

Europdischer Wels (Silurus glanis) 1029782 beigegebene

Europaischer Wels Filet 1062172 Lebensmittel.

Europaischer Wels Stiick 1062182

Européischer Wels Scheibe 1062192 Hinweise zur

Europdischer Wels Kotelett 1062202 Datentibermitt-

Afrikanischer Wels (Clarias gariepinus) 1029772 lung in Kapitel 7

Afrikanischer Wels Filet 1062302 beachten!

Afrikanischer Wels Stlck 1062312

Afrikanischer Wels Scheibe 1062322

Afrikanischer Wels Kotelett 1062332

Europdischer Wels auch Stiicke 1112762

kiichenmass. vorber. auch tiefgefr.

Afrikanischer Wels auch Stiicke 1112777
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1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes
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3.2.2 Pflanzliche Lebensmittel

Birne

Blumenkohl

Bohne grine (frisch, auch tiefgefroren)
Bohne (weil3, braun, schwarz, rot)
Brombeere (frisch, tiefgefroren)
Buchweizenkérner (ohne Schale)
Endivien, Romischer Salat, Eichblattsalat, Lollo rosso, Lollo bianco
Erdnuss (gertstet mit Schale)
Feldsalat

Gurke (Salatgurke)

Johannisbeere (rot, schwarz, weil3)
Kakaopulver

Kartoffel

Kirsche (suf/sauer)
Kirschsaft/-nektar

Kiwi

Kurbis

Kurbiskern (ungerostet, ohne Schale)
Lauchzwiebel
Mandarine/Clementine/Satsuma
Mohrriibe/Karotte/M6hre

Orange

Pfeffer (schwarz, gemahlen)
Pinienkern

Reis (geschalt und geschliffen)
Reis (ungeschliffen, Vollkornreis)
Roggenkorner

Schokolade

Sesam (geschalt/ungeschalt)
Vollbier (untergérig)

Zitrone

Zwiebel (Speisezwiebel)
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Lebensmittel Matrixkode! |Entnahmemenge/ Bemerkungen
Laborprobe
Birne 290202 mindestens 10 Birnen Vom Probensoll
(jedoch mindestens 1 kg) mdglichst 1 Probe
aus Okologischer
Produktion.
Blumenkohl 250203 mindestens Vom Probensoll
5 Blumenkohlkdpfe (jedoch | moglichst 1 Probe
mindestens 2 kg) aus Okologischer
Produktion.
Bohne grine (frisch, auch | 250312 mindestens 1 kg
tiefgefroren)
Bohne grin tiefgefroren 261207
Bohne (weil3, braun, 230105 mindestens 1 kg (jedoch Getrocknet.
schwarz, rot) 230106 mindestens 3 Packungen)
230107 Vom Probensoll
230108 maoglichst 1 Probe
aus 6kologischer
Produktion.
Brombeere (frisch) 290104 mindestens 1 kg
Brombeere tiefgefroren 300205
Buchweizenkérner (ohne | 150701 mindestens 2 kg (jedoch
Schale) mindestens 3 Packungen)
Endivien, 250106 mindestens 5 Salatkdpfe
Romischer Salat, 250104 (jedoch mindestens 2 kg)
Eichblattsalat, 250134
Lollo rosso, 250137
Lollo bianco 250138
Erdnuss gerdstet mit 230710 mindestens 2,5 kg (jedoch
Schale mindestens 3 Packungen)
Feldsalat 250102 mindestens 1,5 kg
Gurke (Salatgurke) 250305 mindestens 5 Salatgurken
(jedoch mindestens 2 kg)
Johannisbeere rot 290106 mindestens 1 kg
Johannisbeere schwarz 290107
Johannisbeere weil3 290108
Kakaopulver: mindestens 1 kg (jedoch
- schwach entolt 450401 mindestens 3 Packungen)
- stark entolt 450402
Kartoffel friih 240101 mindestens 10 Kartoffeln Vom Probensoll
Kartoffel festkochend 240102 (jedoch mindestens 1 kg) maoglichst 1 Probe
Kartoffel vorwiegend 240103 aus 6kologischer
festkochend Produktion.
Kartoffel mehlig 240104
festkochend
Kirsche: mindestens 1 kg
- SuRkirsche 290307
- Sauerkirsche 290308
Kirschsaft/-nektar: mindestens 0,5 Liter Angabe des
- SuRkirschsaft 311102 Fruchtanteils.
- Sauerkirschsaft 311103
- SURkirschnektar 311202 Hinweise zur
- Sauerkirschnektar 311203 Datenubermitt-

lung in Kapitel 7
beachten!
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Lebensmittel Matrixkode! |Entnahmemenge/ Bemerkungen
Laborprobe
Kiwi 290513 mindestens 10 Kiwis Vom Probensoll
(jedoch mindestens 1 kg) maoglichst 1 Probe
aus Okologischer
Produktion.
Karbis 250306 mindestens 5 Kirbisse
(jedoch mindestens 2 kg)
Kurbiskern 230409 mindestens 2,2 kg (jedoch [ Ohne Schale und
mindestens 3 Packungen) |ungerostet.
Lauchzwiebel 250131 mindestens 20
(Fruhlingszwiebel, Lauchzwiebeln (jedoch
Jungzwiebel) mindestens 1 kg)
Mandarine 290402 mindestens 10 Frichte
Clementine 290403 (jedoch mindestens 1 kg)
Satsuma 290408
Mohrrube, Karotte, M6hre |250401 mindestens 20 Mohrriben | Vom Probensoll
(jedoch mindestens 2 kg) mdglichst 1 Probe
aus 6kologischer
Produktion.
Orange 290401 mindestens 10 Orangen Vom Probensoll
(jedoch mindestens 1 kg) mdglichst 1 Probe
aus 6kologischer
Produktion.
Pfeffer (schwarz, 530509 mindestens 500 g (jedoch
gemahlen) mindestens 3 Packungen)
Pinienkern 230412 mindestens 100 g
Reis (geschalt und mindestens 1 kg Kein Wildreis,
geschliffen) keine
- Langkornreis 150603 Reismischungen,
- Rundkornreis 150604 keine anderen
- Basmatireis 150610 beigegebenen
Lebensmittel!
Vom Probensoll
moglichst 1 Probe
aus 6kologischer
Produktion.
Hinweise zur
Datenubermitt-
lung in Kapitel 7
beachten!
Reis ungeschliffen mindestens 1 kg (jedoch Kein Wildreis,
(Vollkornreis) mindestens 3 Packungen) |keine
- Langkornreis 150603 Reismischungen,
- Rundkornreis 150604 keine anderen
- Kargoreis 150605 beigegebenen
- Reis ungeschliffen 150608 Lebensmittel!
- Basmatireis 150610

Hinweise zur
Dateniber-
mittlung in
Kapitel 7
beachten!
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(jedoch mindestens 1 kg)

Lebensmittel Matrixkode! |Entnahmemenge/ Bemerkungen
Laborprobe

Roggenkorner 150201 mindestens 1 kg Vom Probensoll
moglichst 1 Probe
aus Okologischer
Produktion.

Schokolade mit 440104 mindestens 100 g Matrixkode

Qualitatshinweis 440104 entspricht
Schokolade mit
Edelkakao-
zugabe; Keine
Zusatze und
Fullungen;
Schokolade mit
Qualitatshinweis:
Schokolade mit
Edel-Kakao =80
% Kakaoantell

Sesam 230408 mindestens 2,2 kg (jedoch | Hinweise zur

(geschalt/ungeschalt) mindestens 3 Packungen) Datentber-
mittlung in
Kapitel 7
beachten!

Vollbier (untergarig) 360601— mindestens 1 Liter (jedoch

360616 mindestens 3 Packungen)
Zitrone 290404 mindestens 20 Zitronen
(jedoch mindestens 1 kg)
Zwiebel (Speisezwiebel) |250208 mindestens 10 Zwiebeln Vom Probensoll

mdglichst 1 Probe
aus Okologischer
Produktion.

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und
Veterinariberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes
(http://www.bvl.bund.de/datenmanagement).

3-12



http://www.bvl.bund.de/datenmanagement

Handbuch Monitoring 2017

3. Probenahmevorschriften

3.2.3 Kosmetische Mittel

Mittel zur Hautpflege (Details s. Tabelle)

Mittel zur Beeinflussung des Aussehens (Details s. Tabelle)

Erzeugnis-
gruppe

Erzeugnis

Marix-
kode?

Entnahme-
menge/
Laborprobe

Bemerkungen?

Mittel zur
Hautpflege

Gesichtscreme
Haut-/Kérperlotion
Lippenpflegemittel

841131
841112
841241

1 Verkaufs-
einheit

Mittel zur
Beein-
flussung des
Aussehens

Make-up-Préaparat
fur die Haut
Creme-Make-up
/Ténungscreme

841210

841211

1 Verkaufs-
einheit

Produkte mit Auslobung des
UV-Schutzes bzw. eines
Lichtschutzfaktors

Probenahmestellen:
Hersteller von kosmetischen
Mitteln (einschlief3lich Mittel
zum Téatowieren) (2080000);
Importeure (3006000);
Grof3handler von
kosmetischen Mitteln
(einschlief3lich Mittel zum
Tatowieren) (3060000);
Einzelhandler (4000000);
Reformhaus (4020300);
Apotheke (4020400);
Drogerie/Parfumerie
(4020500); Kosmetikgeschaft
und —abteilung (4040200).

Mittel zur
Beein-
flussung des
Aussehens

Tatowiermittel,
Permanent-Make-

up

841283,
841284

1 Verkaufs-
einheit, mind.
5 g, original-
verschlossen/
ungedffnet

Probenahmestellen:
Hersteller von kosmetischen
Mitteln (einschlieBlich Mittel
zum Téatowieren) (2080000);
Importeure (3006000);
Grof3handler von
kosmetischen Mitteln
(einschlief3lich Mittel zum
Tatowieren) (3060000);
Veranstalter von Volksfesten
Markten Messen und
anderen o6ffentlichen
Veranstaltungen (5030000);
Gewerblicher Anwender
kosmetischer Mittel z. B.
Kosmetikstudio/Friseur-
betrieb/Tatowierstudio
(4040100)

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und
Veterinariberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes
(http://www.bvl.bund.de/datenmanagement).

2 Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten! Probenahmezeitraum: Uber das ganze Jahr verteilt;
Herkunftsstaat: freigestellt.
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3.2.4 Bedarfsgegenstande

Primare aromatische Amine in Textilien aus Naturfasern nach reduktiver Spaltung der
Azofarbstoffe

Mineraldl in Verpackungsmaterial fur Lebensmittel aus Papier/Pappe/Karton und textilen
Verpackungsmitteln und -libergénge in darin verpackte trockene Lebensmittel

Allergene Duftstoffe in Fliissigkeiten und atherischen Olen zur Geruchsverbesserung in Raumen

Elementfreisetzung aus Bedarfsgegenstanden mit Lebensmittelkontakt aus Papier/Karton in
Wasserextrakte und saure Extrakte

Bestimmung der Gehalte und Migration von Polyzyklischen aromatischen Kohlenwasserstoffen
(PAK) von Bedarfsgegenstanden mit Kérperkontakt und Spielwaren
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: : . Entnahmemenge/
1 2
Erzeugnisgruppe Erzeugnis Matrixkode Laborprobe Bemerkungen
Unterbekleidung (Unterwéasche/
Miederwaren/Korsett...) aus textilem 828102
Material
M'ttilbiﬁle'dkﬂngt (I—_|e|md/BIuse/KIe|d) 828112 Zu beprobende Erzeugnisse sind
aus textiiem Materia Textilien aus Naturfaserni. S. v. § 2
Oberbekleidung (Pullover/Hose/ Abs.6 Nr.6 LFGB.
Mantel/Regenbekleidung...) aus 828122
textilem Material Nur Erzeugnisse aus Naturfasern,
Strumpfwaren (Socken/Strimpfe/ durchgefarbt, d.h. nicht nur bedruckt.
Strumpfhosen...) aus textilem Material 828132 _
Kopfbedeckung (Hut/Miitze/Kappe/ E?t”elt;?aré?n: 4000000
. _ | Schleier/Kopftuch...) aus textilem 828142 . } inzelhandler ( ),
Bedarfsgegenstande mit Material Mindestens 1 Stlick Hersteller (2000000),
Korperkontakt : : bzw. Gegenstand Importeure (3006000)
Schal/Halstuch/Fliege aus textilem
Material 828152 ;
Vor der Bestimmung der
Nachtbekleidung (Schlafanzug/ 828161 Amin-Gehalte kann freiwillig eine
Nachthemd...) Materialidentifizierung (z. B. fur
Babybekleidung (Strampelanzug/ Baumwolle, Wolle, Seide) mittels FTIR
Hemdhoschen) 828163 durchgefiihrt werden.
Schuhbekleidung (Stiefel/Sandalen...) . . . : .
aus textilem Material 828172 H|nvye|se zur DatenlUbermittlung in
andschohelE: : : Kapitel 7 beachten!
andschuhe/Fingerlinge aus textilem
Material 828182
Bettwasche 828501
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Erzeugnisgruppe Erzeugnis Matrixkode?! Egér;?g:r;irgenge/ Bemerkungen?
Entnahmeort: Lebensmittelhandel, auch
1 Packung auslandische Laden

Verpackungsmaterial fir Lebensmittel

die bereits im Kontakt
mit abgefullten,
trockenen
Lebensmitteln ist

Es sollten die Proben bevorzugt
entnommen werden, bei welchen das
MHD schon moglichst weit ausgeschopft

aus Papier/Pappe/Karton mit 861050 o |iSt.
trockenen Lebensmitteln (z. B. Karton mit Reis,
gggZﬁ%liJrfc,ier Dje Proben soIIt(_an bei d_er_ Entnghme
: .o direkt mehrfach in Aluminiumfolie
Kleingeback etc.) .
eingeschlagen werden, um
Bedarfsgegenstande mit Fremdkontamination zu vermeiden.
Lebensmittelkontakt Das Probenahmeprotokoll muss
getrennt von der Probe verpackt werden,
um eine DIPN Kontamination zu
1 Packung, vermeiden.
Verpackungsmaterial fiir Lebensmittel die bereits im Kontakt _ _ .
aus textilem Material mit trockenen 861070 mit trockenen Gehaltsbestimmung von Mineraldl im
Lebensmitteln Lebensmitteln ist Verpackungsmaterial und Bestimmung
(z. B. mit Reis etc.) des Ubergangs von Mineraldl in das
verpackte trockene Lebensmittel.
Hinweise zur Datentbermittlung in
Kapitel 7 beachten!
Nur Flussigkeiten (z. B. wassrig,
atherische Ole, l6sungsmittelhaltig)
Bedarfsgegenstande, L : . .
zur Gergcr?sverbes- Raumluftverbesserer 835000 1 Verkaufseinheit Keine Lampenole (z.B. fur

serung in Raumen

(mindestens 5 ml)

Gartenfackeln) beproben!

Keine Druckgasbehélter (Aerosole)
beproben!
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Erzeugnisgruppe

Erzeugnis

Matrixkode?

Entnahmemenge/
Laborprobe

Bemerkungen?

Gegenstand zum Verzehr von

fir 863050 z. B. Tortenspitzen,
Backertiiten

Lebensmitteln aus Papier/Pappe/ 863050
Karton Nach DIN EN 645 und | fur 865050 z. B. Muffin-Formchen,
647 ist eine minimale | Kaffeefilter, Teefilter
Probenmenge von 10
Gegenstande und Gegenstand zum Kochen/Braten/ g fur einc_e Extfakt.ion fur 8.67050 z. B. Tissue-Papier,
Materialien mit Backen/Grillen aus Papier/Pappe/ 865050 Egmgngé% Fureine | Servietten
Lebensmittelkontakt Karton (ausgenommen 869050) 9 Lo . .
Probenmenge flr die | Betriebsarten:
Mehrfachbestimmung | Einzelhandler (4000000),
Sonstiger Gegenstand zur sollten mindestens 50 | Hersteller (2000000),
Herstellung und Behandlung von g vorliegen Importeure (3006000)
: . 867050
Lebensmitteln aus Papier/Pappe/ . . N . .
Karton (ausgenommen 869050) Hinweise zur DatenlUbermittlung in
Kapitel 7 beachten!
Schutzbekleidung (Motorrad-/ Probenahmezeitraum eingeschrankt;
Fahrradhelm/Knieschiitzer) 828164 Datentbermittlung an BVL bis
. 30.09.2017!
Schuhbekleidung Stiefel/Sandalen...) | g g, -4 Mm.(.jestens
aus Kunststoff 1 Stick bzw. Nur Erzeugnisse oder Teile von
Bedarfsgegenstande mit Uhren- und sonstiges Armband aus 1 Paar bzw. Produkten mit direktem Hautkontakt.
Kérperkontakt, Kunststoff 828323 1 Verpackungseinheit _
Spielwaren bzw. Vor allen Erzeugnisse aus schwarze
Sonstige Bedarfsgegenstande mit 1 Verkaufseinheit | Polymeren wie Elastomeren oder
Korperkontakt 8285xX Gummi, ggf. mit PAK-typischen Geruch.
Spielwaren und Scherzartikel 85XXXX Hinweise zur Datentibermittlung in

Kapitel 7 beachten!

L ADV-Kodierkataloge furr die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement).

2 Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten! Probenahmezeitraum: Uber das ganze Jahr verteilt; Herkunftsstaat: freigestellt.
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3. Probenahmevorschr

iften

Teil 1l: Projekt-Monitoring

3.2.5 Projekte 2017

Projekt 1:
Projekt 2:
Projekt 3:
Projekt 4:
Projekt 5:
Projekt 6:

Federfuhrende(r) Bearbeiter/in und federfihrendes Amt:

Glykoalkaloide (a-Solanin und a-Chaconin) in Speisekartoffeln
Glyphosatriickstéande in Kuhmilch
Pyrrolizidinalkaloide (PA) in Gewlirzen
Pflanzenschutzmittelrickstande in Gewilrzen
Gesamtchrom und Chrom (VI) in Mineralwasser
Pestizidrickstande in Vollbier

Joseph-Konig-Str. 40
48147 Minster

Pro- | Kontakt- Amt Telefon E-Mail
jekt | person
Bundesinstitut fiir
1 Susanne Risikobewertung 030/ susanne.andres@bfr.bund.
Andres Max-Dohrn-StraRe 8-10 | 18412-3826 | de
10589 Berlin
Bundesinstitut fir
Christian Risikobewertun 030/ " .
2| sieke Max—Dohrn—Stra?Be 8-10 |8412-3336 | Shristian.sieke@bir.bund.de
10589 Berlin
Bundesinstitut fir
Oliver Risikobewertun 030/ . .
Lindtner Max—Dohrn—Stra?Be 8-10 | 18412-3914 | 2iverlindiner@bir.bund.de
3 10589 Berlin
Bundesinstitut fir
Dorina Risikobewertun 030/ . .
Bodi Max—Dohrn—Stra?Be 8-10 | 18412-2355 | dorina.bodi@bir.bund.de
10589 Berlin
Landeslabor Berlin
4 Ingrid Brandenburg 030/ ingrid.brand@Ilandeslabor-
Brand Invalidenstr. 60 39784848 bbb.de
10557 Berlin
Chemische und
Dr. Werner Veterlnaruntersuchgngs 05231/ werner.duelme@cvua-
5 . amt Ostwestfalen-Lippe
Dilme 911630 owl.de
Westerfeldstr. 1, _—
32758 Detmold
Bundesinstitut fiir Risiko-
Christian bewertung 030/ . .
Sieke Max-Dohrn-StraRe 8-10 | 8412-3336 | Shristian.sieke@bir.bund.de
10589 Berlin
6 Chemisches und
Veterinaruntersuchungs
Dr. Sabine | amt Minsterland- 0251/ sabine.bracht@cvua-mel.de
Bracht Emscher-Lippe 9821260 ' '
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3. Probenahmevorschriften

Projekt

Lebensmittel

Matrix-
kode'Fehler!
extmarke
nicht
definiert.

Entnahmemenge/

Laborprobe

Bemerkungen

Kartoffel frith
Kartoffel
festkochend
(Salatware)
Kartoffel
vorwiegend
festkochend
Kartoffel mehlig
festkochend

240101
240102
240103
240104

mindestens
10 Kartoffeln und
mindestens 1 kg

Verpackung des zu
untersuchenden Gutes:
Angabe gem. ADV Katalog 13
Be- und Verarbeitungszustand:
Unverarbeitet/roh (040)
Betriebsarten:

Erzeuger von Kartoffeln
(1040200), GroRRhandler von
Obst und Gemdse und -
erzeugnissen (3010600),
Lebensmittelgeschaft und
(eigenstandige) -
verkaufsabteilung (incl.
Supermarkt) (4010100), Obst-
und Gemuseeinzelhandel und
(eigenstandige) -
verkaufsabteilung (4010160),
Marktstand (4010230), Anderer
Einzelhandel (4020000),
Direktvermarkter/Verkaufsstelle
Obst und Gemiuse (6030500)
Dokumentation:

- Kartoffelsorte

- Herkunftsland

- Mittleres Kartoffelgewicht

- Frih-, Herbst-, oder
Lagerkartoffeln

- Auffalligkeiten (grine/
keimende/weiche Stellen)

Probenahmezeitraum:
Frahkartoffeln: April-Juni,
Spat-/Herbst-Kartoffeln:
September—Oktober,
Lagerkartoffeln: Februar

Hinweise zur
Datentibermittlung in Kapitel 7
beachten!

Kuhmilch

0101xx,
0102xx

mindestens
0,5 Liter

Beiful3
Blattgewlrz
Borretsch
Blattgewirz
Liebstockelkraut
Blattgewlrz
Oregano
Blattgewiirz

530202

530204

530208

530210

Blattgewrz
mindestetns

5 Packungen
einer Charge,
frische Petersilie
mindestens 200 g

Betriebsarten:
- Einzelhandler (4000000)

Hinweise zur
Dateniibermittlung in Kapitel 7
beachten!
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Projekt

Lebensmittel

Matrix-
kode'Fehler!
extmarke
nicht
definiert.

Entnahmemenge/

Laborprobe

Bemerkungen

Rosmarin
Blattgewirz
Thymian
Blattgewrz
Petersilie
Blattgewirz,
getrocknet
Petersilienblatter
(frisch)

530212

530215

530222

250117

Paprikapulver
Fruchtgewlirz
(gemabhlen,
getrocknet)
Chili
Fruchtgewlirz
(gemahlen,
getrocknet)
Kreuzkiimmel
Fruchtgewirz
(gemahlen,
getrocknet)
Ingwer
Wurzelgewtirz
(gemahlen,
getrocknet)

530501

530502

530516

530101

mindestens 100 g

Alle in getrockneter und
gemahlener Form,auch Ingwer
und Kreuzkummel

Naturliches
Mineralwasser
mit Kohlensaure

Natirliches
Mineralwasser
ohne
Kohlensaure

591101

591102

mindestens 1
Packung

Verpackung des zu
untersuchenden Gutes:
Angabe gem. ADV Katalog 13

Hinweise zur
Dateniibermittlung in Kapitel 7
beachten!

Vollbiere
obergérig
(gefiltert, keine
Zusatze, reine
Gerstenbiere)
Vollbiere
untergarig
(gefiltert, keine
Zusatze, reine
Gerstenbiere)

3605xx

3606xx

mindestens
0,5 Liter

Hinweise zur
Datentibermittlung in Kapitel 7
beachten!

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes
(http://Awww.bvl.bund.de/datenmanagement).
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4 Probenvorbereitungsvorschriften
4.1 Einleitung

Standardisierte Vorschriften zur Probenvorbereitung werden von den Sachverstandigen aus
den jeweiligen Expertengruppen in Zusammenarbeit mit dem BVL fur den jahrlich
durchzufiihrenden Monitoringplan festgelegt und in diesem Kapitel des Handbuchs bekannt
gegeben.

Nach diesen normierten Vorschriften ist bei der Probenvorbereitung zur Analyse zu verfahren,
um die Vergleichbarkeit der Untersuchungsergebnisse, die in den zahlreichen am Monitoring
teilnehmenden Laboratorien gewonnen werden, zu gewahrleisten.

Unter "Allgemeine Hinweise fir die Probenvorbereitung" wird auf einige zu bericksichtigende
Kriterien sowie besonders zu beachtende Verfahrensschritte aufmerksam gemacht, um
eventuelle chemische Veranderungen des zu analysierenden Stoffes und eine damit
verbundene quantitative Veranderung zu vermeiden.

Das Monitoring wird nach einem zweigeteilten Ansatz durchgefiihrt, der sich aus dem
Warenkorb- und Projekt-Monitoring zusammensetzt. Die normierten Vorschriften werden fur
beide Teilbereiche getrennt in Teil | und Teil Il aufgefihrt.

Die Vorschriften fur das Warenkorb-Monitoring (Teil 1) sind nach tierischen und pflanzlichen
Lebensmitteln, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden unterteilt in alphabetischer
Reihenfolge der Erzeugnisse ausgewiesen.

Die  Projekt-Probenvorbereitungsvorschriften  (Teil 1) sind nach Projektthemen
zusammengestellt. Kontaktinformationen zu den federfiihrenden Projekt-Bearbeiterinnen s.
Kapitel 3 unter "Projekte".

4.2 Allgemeine Hinweise fir die Probenvorbereitung

Bei Proben, die nach dem Sektorverfahren geteilt werden, ist sicherzustellen, dass die
Probenvorbereitungen fir die verschiedenen Stoffgruppen noch am selben Tag vorgenommen
werden.

Elemente

Das Waschen der Untersuchungsproben sollte —wenn es im Rahmen der Probenvorbereitung

vorgeschrieben ist — nach folgendem Normierungsvorschlag durchgefiihrt werden.
Normierung: Waschen
In einer Kunststoffschiissel in stehendem Wasser ca. 3 Minuten waschen, auf einem
Kunststoffsieb ca. 2 Minuten abtropfen lassen. Falls notwendig, den Waschvorgang
wiederholen. Es wird empfohlen, um Kontaminationen mit dem Leitungswasser zu
vermeiden, mit deionisiertem Wasser nachzuspilen. Bei ,krausen“ Gemuisen (Grinkohl,
Brokkoli, Salate, etc.) sollten nach dem Waschen die Wasserreste mit Hilfe einer
Salatschleuder entfernt werden.

Bei vielen trockenen Erzeugnissen wird der Zusatz einer definierten Menge ,Reinstwasser®
(,Einweichen® des Lebensmittels) vor der Homogenisierung empfohlen. Dadurch werden
starke Temperaturerhohungen des Lebensmittels beim Homogenisieren vermieden, die zu
Verlusten insbesondere von Cadmium und Quecksilber fihren kénnen. AuRerdem laden sich
trocken homogenisierte Lebensmittel auf, was deren Handhabung erschwert und zu
zusatzlichen Kontaminationen durch Verstauben fuhrt.
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Die Verordnung (EG) Nr. 333/2007* vom 28. Marz 2007 in der aktuell giiltigen Fassung ist zu
beachten.

Nitrat/Nitrit

Far Nitrat sind die Festlegungen der Verordnung (EG) 1882/20062 fiir die Probenvorbereitung
zu bertcksichtigen. Hiernach durfen die Proben vor der Nitratanalyse nicht gewaschen
werden. Die Probe sollte nach der Homogenisierung unverziglich untersucht werden,
ansonsten ist sie sofort tiefzugefrieren. Das Auftauen sollte mdglichst schnell, z. B. schonend
im Mikrowellenofen, erfolgen.

Pestizide
Der 5. Empfehlung der AG "Pestizide" der GDCh kdnnen weitere Einzelheiten zur praktischen
Vorgehensweise bei der Probenvorbereitung von pflanzlichen Lebensmitteln entnommen
werden?.

Bei Proben pflanzlicher Herkunft wird in vielen Fallen die Feinzerkleinerung im tiefgefrorenen
Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis empfohlen. Wird bei tiefen
Temperaturen homogenisiert, ist die Kondensation von Luftfeuchtigkeit zu vermeiden. In
homogenisierten Proben enthaltenes Kohlendioxid muss ausreichend lange verdunsten
konnen, damit eine Erhéhung der urspriinglichen Probenmasse ausgeschlossen wird. Dies ist
insbesondere dann zu beachten, wenn das Homogenat bis zur weiteren Bearbeitung
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen aufbewahrt wird.

Als ,Fettgehalt® wird der Anteil des Lebensmittels definiert, der mittels des fir die
Pestiziduntersuchungen eingesetzten Verfahrens extrahiert wird. Der damit bestimmte
Fettgehalt bleibt auch dann Bezugsbasis fur die Berechnung der Pestizidriickstéande, wenn
nach anderen herkémmlichen Methoden ein davon abweichender Wert ermittelt wird?.

Dithiocarbamate

Die Bestimmung der Dithiocarbamate soll maglichst am Tag der Probenanlieferung oder am
darauf folgenden Tag durchgefiihrt werden. Da sich diese Substanzen leicht zersetzen, darf
die Probe nicht maschinell und nicht mit Werkzeugen aus Metall zerkleinert werden. Bei
kleinstlickigem Material (z. B. Bohnen, Erdbeeren, Johannisbeeren) ist ein aliquoter Anteil der
Probe ohne Zerkleinerung bis zur Analyse im Kihlschrank aufzubewahren. GrofR3stlckiges
Probenmaterial (z. B. Gurken, Kohlrabi, Orangen) ist zu segmentieren. Die Segmentierung
muss mit einem Keramikmesser erfolgen und wird am besten erst unmittelbar vor der Analyse
vorgenommen. Bei Salatarten lasst sich eine weitgehend homogene Einwaage erreichen,
wenn man die flr die Dithiocarbamatuntersuchung vorgesehenen Segmente zunachst
tiefgefriert und in gefrorenem Zustand grob zerkleinert und mischt.

Kann die Bestimmung nicht sofort nach Erhalt der Probe durchgefiihrt werden, so werden die
vorgesehenen Segmente bzw. die Teilmenge soweit grob zerkleinert, dass nach intensiver
Durchmischung eine ausreichende Homogenitat gewahrleistet ist, und — am besten
portionsweise — gemal den vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Fir die Analyseneinwaage
sollte die Probe nicht aufgetaut werden.

Hinweis:
Kohlgemuise darf wegen des moglichen Auftretens falsch positiver Werte auf keinen Fall
tiefgefroren werden.

1 Verordnung (EG) Nr. 333/2007 der Kommission vom 28.03.2007 zur Festlegung der Probenahme-
verfahren und Analysemethoden fir die amtliche Kontrolle des Gehalts an Blei, Cadmium, Quecksil-
ber, anorganischem Zinn, 3-MCPD und Benzo(a)pyren in Lebensmitteln

2 Verordnung (EG) Nr. 1882/2006 der Kommission vom 19.12.2006 zur Festlegung der Probenahme-
verfahren und Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des Nitratgehalts von bestimmten
Lebensmitteln

8 Lebensmittelchemie 49, 40-45 (1995)

4 Bundesgesundhbl. 18, 269-276 (1974)
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Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of Dithiocarbamate
Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon Disulfide, Partitioning into

Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl. Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die

Probenvorbereitung, wie im Abschnitt Pestizide beschrieben, erfolgen.

Perfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS)
Bei der Probenvorbereitung dirfen keine Geréate und Arbeitsmaterialien, wie Probengefalie,
Schneidebretter, etc., verwendet werden, die PTFE (z. B. Teflon) enthalten.

Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe
Die Verordnung (EG) Nr. 333/2007* vom 28. Méarz 2007 in der aktuell giiltigen Fassung ist zu
beachten.

Mykotoxine
Die Verordnung (EG) Nr. 401/2006° vom 23. Februar 2006 in der aktuell gultigen Fassung ist

zu beachten.

Dioxine, dioxindhnliche PCB und nicht dioxin&dhnliche PCB
Die Verordnung (EU) Nr. 589/2014° vom 2. Juni 2014 ist zu beachten.

5 Verordnung (EG) Nr. 401/2006 der Kommission vom 23.02.2006 zur Festlegung der Probenahme-
verfahren und Analysemethoden fir die amtliche Kontrolle des Mykotoxingehalts von Lebensmitteln
6 Verordnung (EU) Nr. 589/2014 der Kommission vom 2. Juni 2014 zur Festlegung der Probenahme-
verfahren und Analysemethoden fiir die Kontrolle der Gehalte an Dioxinen, dioxindhnlichen PCB und
nicht dioxindhnlichen PCB in bestimmten Lebensmitteln sowie zur Aufhebung der Verordnung (EU)
Nr. 252/2012
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4.3 Probenvorbereitungsvorschriften 2017

Teil I: Warenkorb-Monitoring

4.3.1 Tierische Lebensmittel

Forelle (auch tiefgefroren)

Gans (Fleisch, auch tiefgefroren)
Hahnchen/Huhn (Fleisch, auch tiefgefroren)
Hahnchen/Huhn (Leber, auch tiefgefroren)
Hering

Huhnerei

Lachs (auch tiefgefroren)

Lamm/Schaf (Fleisch, auch tiefgefroren)
Sauglingsanfangsnahrung und Folgenahrung fir Sauglinge
Sauermilchkéase

Schlankwels (Pangasius spp) (auch tiefgefroren)
Thunfisch im eigenem Saft (Konserve)

Wels SufRwasserfisch, Européischer Wels (Silurus glanis), Afrikanischer Wels
(Clarias gariepinus)
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.1 Forelle (auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekiihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefuhrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 500 g Forelle bestehen. Ganze
Forellen werden zunéchst mit deionisiertem Wasser abgewaschen. Danach lasst man
die Forellen im Kunststoffsieb abtropfen und trocknet sie an der Oberflache mit
frischem Haushaltspapiertuch ab. Jede einzelne Forelle wird gewogen, die Lange
gemessen und die Werte im Protokoll vermerkt. AnschlieRend wird die Muskulatur der
Forellen mit einem geeigneten Schneidewerkzeug von beiden Seiten tber die gesamte
Kdrperlange ohne Haut abgelost, z. B. mit einem Elektromesser. Bei noch nicht
ausgenommenen Fischen ist darauf zu achten, dass die Bauchdecke nicht verletzt
wird, damit keine Kontamination des Fischfleisches mit den Innereien erfolgt.
Von Forellenfilets werden Gréaten und Haut (jeweils soweit vorhanden) entfernt.
Das Fischfleisch wird — eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate
homogenisiert, die einzelnen Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Der
homogenisierte Fisch wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung
tiefgefroren aufbewahrt. Fur die Untersuchungen auf PFAS erfolgt die Lagerung in
einem teflonfreien Kunststoffgefal.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edur die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
Vom Fischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Euir die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)
mindestens 500 g Fisch

B) FEur die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
mindestens 500 g Fisch
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.2 Gans (Fleisch, auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefiihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden
Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt
werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 500 g Fleisch bestehen soll,
werden Knochen, Bander, straffe und elastische Bindegewebsziige, grob anhaftendes
Fettgewebe und die Haut (jeweils soweit vorhanden) entfernt. Das Fleisch wird—
eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Das homogenisierte Fleisch wird
direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)

Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Vom Fleischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100g anzugeben.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.3 Huhn/Hahnchen (Fleisch, auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefiihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden
Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt
werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 500 g Fleisch bestehen soll,
werden Knochen, Bander, straffe und elastische Bindegewebsziige, grob anhaftendes
Fettgewebe und die Haut (jeweils soweit vorhanden) entfernt. Das Fleisch wird —
eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Das homogenisierte Fleisch wird
direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt. Fir die
Untersuchungen auf Elemente erfolgt die Lagerung in einem Kunststoffgefal3.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) FEdr die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
Vom Fleischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 ¢
anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Edur die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten(COI)
mindestens 500 g Fleisch

B) FEuir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 g Fleisch
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.4 Huhn/Hahnchen (Leber, auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekuhlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefiihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden
Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefiihrt
werden, ist die Probe tiefzukuhlen.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Leber bestehen soll,
werden die groben Gefal3e und eventuell anhaftendes Fettgewebe entfernt. Die Leber
wird — eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Die homogenisierte Leber wird direkt
untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt. Fir die
Untersuchungen auf Elemente erfolgt die Lagerung in einem Kunststoffgefali3.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil der Leber in der
Angebotsform zu beziehen und in pg/g anzugeben.
Fur WHO-PCDD/F-TEQ und WHO-PCDD/F-PCB-TEQ sind die ,upper bound®-,
Jower bound®- und ,medium bound“-Werte anzugeben.
Vom Leberhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf nicht dioxindhnliche PCB
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil der Leber in der
Angebotsform zu beziehen und in ng/g anzugeben.
Fur ICES-6 sind die ,upper bound®-, ,lower bound®“- und ,medium bound“-Werte
anzugeben.
Vom Leberhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil der Leber in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) FEur die Untersuchungen auf Dioxine, dioxindhnliche PCB und
nicht dioxinahnliche PCB
mindestens 1 kg Leber

03] Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 g Leber
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.5 Hering

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefiihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden
Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt
werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 500 g Hering bestehen. Ganze
Heringe werden zunachst mit deionisiertem Wasser abgewaschen. Danach lasst man
die Fische im Kunststoffsieb abtropfen und trocknet sie an der Oberflache mit frischem
Haushaltspapiertuch ab. Jeder einzelne Hering wird gewogen, die L&dnge gemessen
und die Werte im Protokoll vermerkt. AnschlieRend wird die Muskulatur der Heringe mit
einem geeigneten Schneidewerkzeug von beiden Seiten Uber die gesamte
Korperlange ohne Haut abgel6st, z. B. mit einem Elektromesser. Bei noch nicht
ausgenommenen Fischen ist darauf zu achten, dass die Bauchdecke nicht verletzt
wird, damit keine Kontamination des Fischfleisches mit den Innereien erfolgt.
Von Heringfilets werden Gréaten und Haut (falls vorhanden) entfernt.
Das Fischfleisch wird — eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate
homogenisiert, die einzelnen Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Der
homogenisierte Fisch wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung
tiefgefroren aufbewahrt. Fur die Untersuchungen auf Elemente erfolgt die Lagerung in
einem Kunststoffgefars.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.6 Huhnerei

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der Kennzeichnung auf der
Verpackung gekiihlt aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 12 Eiern bestehen soll,
werden die gesamten Eiinhalte mittels geeigneter Ger&te homogenisiert. Das
Eihomogenat wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren
aufbewahrt. Fur die Untersuchungen auf PFAS erfolgt die Lagerung in einem
teflonfreien Kunststoffgefafs.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fUr eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB
Die Analysenergebnisse sind auf das Fett in den Eiern ohne Schale zu beziehen
und in pg/g Fett anzugeben.
Fir WHO-PCDD/F-TEQ und WHO-PCDD/F-PCB-TEQ sind die ,upper bound®-,
JJower bound®- und ,medium bound“-Werte anzugeben.
Vom Eihomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

B) Euir die Untersuchungen auf nicht dioxindhnliche PCB
Die Analysenergebnisse sind auf das Fett in den Eiern ohne Schale zu beziehen
und in ng/g Fett anzugeben.
Fur ICES-6 sind die ,upper bound®-, ,lower bound“- und ,medium bound“-Werte
anzugeben.
Vom Eihomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

C) FEir die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
Die Analysenergebnisse sind auf die Eier ohne Schale zu beziehen und in pg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) FEir die Untersuchungen auf Dioxine, dioxindhnliche PCB und
nicht dioxindhnliche PCB
mindestens 12 Eier

03] Fir die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
mindestens 10 Eier
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.7 Lachs (auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekiihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefuhrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert.

Kann die Vorbereitung bei kiihl zu lagernden Originalpackungen nicht innerhalb der
angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:

Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 500 g Lachs bestehen.

Ganze Fische werden zunéchst mit deionisiertem Wasser abgewaschen. Danach lasst
man die Fische im Kunststoffsieb abtropfen und trocknet sie an der Oberflache mit
frischem Haushaltspapiertuch ab. Jeder einzelne Fisch wird gewogen, die Lange
gemessen und die Werte im Protokoll vermerkt. Anschliel3end wird die Muskulatur der
Fische mit einem geeigneten Schneidewerkzeug von beiden Seiten Uber die gesamte
Korperlange ohne Haut abgeldst, z. B. mit einem Elektromesser.

Bei noch nicht ausgenommenen Fischen ist darauf zu achten, dass die Bauchdecke
nicht verletzt wird, damit keine Kontamination des Fischfleisches mit den Innereien

erfolgt.
Von Lachssticken werden Graten und Haut (jeweils soweit vorhanden) entfernt.
Das Fischfleisch wird — eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate

homogenisiert, die einzelnen Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Der
homogenisierte Fisch wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung
tiefgefroren aufbewahrt. Fur die Untersuchungen auf PFAS erfolgt die Lagerung in
einem teflonfreien Kunststoffgefal.

Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.

Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in ug/kg anzugeben.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.8 Lamm/Schaf (Fleisch, auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefuhrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden
Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt
werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 500 g Fleisch bestehen soll,
werden Knochen, Bénder, straffe und elastische Bindegewebsziige sowie grob
anhaftendes Fettgewebe (jeweils soweit vorhanden) entfernt. Das Fleisch wird —
eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt, intensiv gemischt und nochmals homogenisiert. Das
homogenisierte Fleisch wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung
tiefgefroren aufbewahrt.

Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.

Restliches Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)

Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Vom Fleischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT
4.3.1.9 Sauglingsanfangsnahrung und Folgenahrung fir Sauglinge (Pulver)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Sauglingsnahrung bestehen
soll, wird in einer Kunststoffschiissel mittels Glasstab oder Kunststoffloffel intensiv
gemischt. Fir die Pestiziduntersuchungen werden etwa 300 g und fur die Dioxin- und
PCB-Untersuchungen wird die Restmenge verwendet.
Das homogenisierte Pulver wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung
dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur aufbewabhrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)
Die Analysenergebnisse sind auf das verzehrfertige Erzeugnis zu beziehen (als
solches vermarktet oder in der vom Hersteller angegebenen Zubereitung) und in
mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB
Die Analysenergebnisse sind gemal3 Ful3note *(4) zu den Hbéchstgehalten nach
Abschnitt 5 des Anhangs der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 auf das
verzehrfertige Erzeugnis zu beziehen (als solches vermarktet oder in der vom
Hersteller angegebenen Zubereitung) und in pg/g anzugeben.
Fur WHO-PCDD/F-TEQ und WHO-PCDD/F-PCB-TEQ sind die ,upper bound®-,
slower bound®- und ,medium bound“-Werte anzugeben.

C) FEir die Untersuchungen auf nicht dioxindhnliche PCB

Die Analysenergebnisse sind gemal3 Ful3note *(4) zu den Hbchstgehalten nach
Abschnitt 5 des Anhangs der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 auf das
verzehrfertige Erzeugnis zu beziehen (als solches vermarktet oder in der vom
Hersteller angegebenen Zubereitung) und in ng/g anzugeben.

Fur ICES-6 sind die ,upper bound®-, ,lower bound“- und ,medium bound“-Werte
anzugeben.
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Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Fur die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten

(Cal

mindestens 500 g Sauglingsnahrung

B) und C)  FEir die Untersuchungen auf Dioxine, dioxindhnliche PCB und
nicht dioxindhnliche PCB
mindestens 1 kg Sauglingsnahrung
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.10 Sauermilchkase

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Originalpackungen werden bis zur
Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung angegebenen Temperatur
gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden Originalpackungen nicht
innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgeflhrt werden, ist die Probe
tiefzukuhlen.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 500 g Kase bestehen soll, wird —
eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Der homogenisierte Kése wird direkt
untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den Kése in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT
4.3.1.11 Schlankwels (Pangasius) (auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekuhlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefiihrt werden, ist die Probe tiefzukiihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden
Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefiihrt
werden, ist die Probe tiefzukuhlen.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 500 g Schlankwels bestehen
soll, werden die Graten und die Haut — falls vorhanden — entfernt. Das Fischfleisch wird
— eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Der homogenisierte Fisch wird direkt
untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt. Fiur die
Untersuchungen auf Elemente erfolgt die Lagerung in einem Kunststoffgefal3.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
Vom Fischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Elr die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)
mindestens 500 g Fisch

B) FEuir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 g Fisch
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4.3.1.12 Thunfisch im eigenen Saft (Konserve)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung bei Raumtemperatur aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 500 g Thunfisch im eigenen
Saft bestehen soll, wird der gesamte Konserveninhalt — eventuell portionsweise —
mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen Portionen werden vereinigt und
intensiv gemischt. Der homogenisierte Konserveninhalt wird direkt untersucht oder bis
zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt. Fur die Untersuchungen auf PFAS
erfolgt die Lagerung in einem teflonfreien Kunststoffgefal3.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
Die Analysenergebnisse sind auf den Thunfisch im eigenen Saft (gesamter
Konserveninhalt) in der Angebotsform zu beziehen und in pg/kg anzugeben.
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4.3.1.13 Wels SuRwasserfisch, Europaischer Wels (Silurus glanis), Afrikanischer Wels
(Clarias gariepinus)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgeflhrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden
Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefiihrt
werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 500 g Wels bestehen soll,
werden die Graten und die Haut — falls vorhanden — entfernt. Das Fischfleisch wird —
eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Der homogenisierte Fisch wird direkt
untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)

Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Vom Fischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.
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Teil I Warenkorb-Monitoring

4.3.2 Pflanzliche Lebensmittel

Birne

Blumenkohl

Bohne grin (frisch)

Bohne grin (tiefgefroren)

Bohne (weil3, braun, schwarz, rot)
Brombeere (frisch)

Brombeere (tiefgefroren)
Buchweizenkérner (ohne Schale)
Endivien, Romischer Salat, Eichblattsalat, Lollo rosso, Lollo bianco
Erdnuss (gerostet mit Schale)
Feldsalat

Gurke (Salatgurke)
Johannisbeere (rot, schwarz, weil3)
Kakaopulver

Kartoffel

Kirsche (suf/sauer)
Kirschsaft/-nektar

Kiwi

Kurbis

Kurbiskern (ungerostet, ohne Schale)
Lauchzwiebel
Mandarine/Clementine/Satsuma
Mohrrube/Karotte/M6hre

Orange

Pfeffer (schwarz, gemahlen)
Pinienkern

Reis (geschalt und geschliffen)
Reis (ungeschliffen, Vollkornreis)
Roggenkdrner

Schokolade

Sesam (geschalt/ungeschalt)
Vollbier (untergarig)

Zitrone

Zwiebel (Speisezwiebel)
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4.3.2.1 Birne

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 10 Birnen (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, verdorbene
Teile, Stiele und eventuell vorhandene Blatter entfernt. Der Anteil wird nach Art und
gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Anschlielend wird jede Birne mit einem Keramikmesser langs der Vegetationsachse
nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt, wobei Verluste an Saft und
Fruchtfleisch mdglichst zu vermeiden sind. Zwei gegenlberliegende Segmente einer
leden Birne sind fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und
Einzelmethoden zu verwenden, ein Segment jeder Birne ist fUr die Dithiocarbamat-
untersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Eir die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle vorgesehenen Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensivgemischt und direkt untersucht, im Ausnhahmefall bis zur weiteren
Bearbeitung, am besten portionsweise, gemalR den vorgesehenen Einwaagen
tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
madglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis
mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. Anschlie3end wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche
Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.2 Blumenkohl

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 5 Blumenkohlkdpfen (jedoch
mindestens 2 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, Blatter, Strunk
und verdorbene Teile entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im
Protokoll notiert.

AnschlieBend wird jeder Blumenkohlkopf mit einem Keramikmesser langs der
Vegetationsachse nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei
gegeniberliegende Segmente jedes Kopfes sind fiir die Pestiziduntersuchungen nach
Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden zu verwenden. Ein Segment jedes Kopfes ist fur
die Elementuntersuchungen heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A)

B)

Fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis
mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgeréat erfolgen. AnschlieRend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten
portionsweise, gemaf den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material wird fir
eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewabhrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Fir die Untersuchung auf Elemente

Alle vorgesehenen Segmente werden normiert gewaschen, homogenisiert und
direkt untersucht oder im Kunststoffgefal? bis zur Untersuchung und fiir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den zum Verzehr bestimmten, kiichenmaRig
vorbereiteten (gewaschenen) Blumenkohl zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A)

B)

Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 5 Blumenkohlkdpfe (jedoch mindestens 2 kg)

Fir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 5 Blumenkohlkopfe (jedoch mindestens 2 kg)
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4.3.2.3 Bohne griun (frisch)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg grinen Bohnen
bestehen soll, werden Verunreinigungen und verdorbene Teile entfernt. Der Anteil wird
nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert. AnschlieRend werden die
Bohnen intensiv gemischt. Etwa 500 g Bohnen sind fir die Elementuntersuchungen zu
verwenden, die Gbrige Menge ist fur die Nitratuntersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edir die Untersuchungen auf Elemente
Alle vorgesehenen Bohnen werden normiert gewaschen, anschlielend
homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefal? bis zur Untersuchung
und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kichenmafig
vorbereiteten (gewaschenen) Bohnen zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchung auf Nitrat
Alle vorgesehenen Bohnen werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis
zur Untersuchung und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.
Das Analysenergebnis ist auf die Bohnen nach Entfernen der o. a. Bestandteile zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) FEur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Bohnen

B) FEdur die Untersuchung auf Nitrat
mindestens 1 kg Bohnen
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4.3.2.4 Bohne griun (tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung tiefgekihlt aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Bohnen bestehen soll, wird in
einer Kunststoffschissel intensiv gemischt. Etwa 500 g Bohnen sind fir die
Elementuntersuchungen zu verwenden, die Ubrige Menge ist fur Nitratuntersuchung
heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edir die Untersuchungen auf Elemente
Alle vorgesehenen Bohnen werden homogenisiert und direkt untersucht oder im
Kunststoffgefall bis zur Untersuchung und fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf die Bohnen in der Angebotsform zu beziehen und
in mg/kg anzugeben.

B) FEir die Untersuchung auf Nitrat
Alle vorgesehenen Bohnen werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis
zur Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.
Das Analysenergebnis ist auf die Bohnen in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Edur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Bohnen

B) FEur die Untersuchung auf Nitrat
mindestens 1 kg Bohnen
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4.3.2.5 Bohne weil3, braun, schwarz, rot

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschutzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Bohnen bestehen soll, wird in
einer Kunststoffschussel mittels Glasstab oder Kunststoffloffel intensiv durchmischt.
Etwa 500 g Bohnen sind fur die Dithiocarbamatuntersuchung zu verwenden, die Ubrige
Menge ist fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Eir die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle vorgesehenen Bohnen werden direkt untersucht. Das restliche Material wird
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf die Bohnen in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

B) Edur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Bohnen werden — eventuell portionsweise — mit einem
geeigneten Gerat fein vermahlen und das Mehl danach nochmals intensiv
gemischt. Die gemahlenen Bohnen werden direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fiir eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und
dunkel aufbewabhrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Bohnen in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.6 Brombeere (frisch)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Brombeeren bestehen
soll, werden eventuell anhaftende Verunreinigungen, Stiele und verdorbene Beeren
entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.
Anschlielend werden die Brombeeren in einer Kunststoffschiissel vorsichtig gemischt.
Etwa 500 g Brombeeren sind fir die Dithiocarbamatuntersuchung zu verwenden, die
Ubrige Menge ist fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und
Einzelmethoden heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle vorgesehenen Brombeeren werden gemischt und direkt untersucht, im
Ausnahmefall bis zur weiteren Bearbeitung, am besten portionsweise, geman den
vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das restliche Material wird flr eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) Eur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Brombeeren werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung
sollte mdglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von
Trockeneis mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen.
AnschlieBend wird das Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren
Bearbeitung, am besten portionsweise, gemafR den vorgesehenen Einwaagen —
um Inhomogenitdten durch Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden —
tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.7 Brombeere (tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung tiefgekihlt aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg tiefgefrorenen Brombeeren
bestehen soll, wird in einer Kunststoffschussel gemischt. Etwa 500 g Brombeeren sind
fur die Dithiocarbamatuntersuchung zu verwenden, die Ubrige Menge ist fur die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Eir die Untersuchung auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen, tiefgefrorenen Brombeeren werden direkt untersucht. Das
restliche Material wird fiir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

B) Eur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden

Alle vorgesehenen, tiefgefrorenen Brombeeren sollten moglichst im tiefgefrorenen
Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit einem leistungsstarken
Zerkleinerungsgerat homogenisiert werden. AnschlieRend wird das Homogenat
direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten portionsweise,
gemal den vorgesehenen Einwaagen - um Inhomogenitaten durch
Entmischungen zu vermeiden - tiefgefroren. Das restliche Material wird flr
eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.8 Buchweizenkdrner (ohne Schale)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschutzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 2 kg (jedoch mindestens
3 Packungen) Buchweizenkdrnern bestehen soll, wird in einer Kunststoffschissel
mittels Glasstab oder Kunststoffloffel gut  durchmischt. Far  die
Dithiocarbamatuntersuchung werden etwa 400 g Buchweizenkorner, fur die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden etwa 400 g, fur die
Elementuntersuchungen etwa 200 g und fur die Mykotoxinuntersuchungen wird die
Restmenge verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) _Fur die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle vorgesehenen Buchweizenkorner werden direkt untersucht, Das restliche
Material wird fUr eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel
aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf die Buchweizenkérner in der Angebotsform zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) Eur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
Alle vorgesehenen Buchweizenkdrner werden — eventuell portionsweise — mit
einem geeigneten Gerat fein vermahlen und das Mehl danach nochmals intensiv
gemischt. Das Mehl wird direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und fir
eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf die Buchweizenkdrner in der Angebotsform zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) FEdur die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Buchweizenkdrner werden mit einem geeigneten Gerét
homogenisiert. Fur die Homogenisierung wird das Einweichen in einer genau
definierten Menge ,Reinstwasser® empfohlen, die bei der Berechnung der
Analysenergebnisse  zu  bericksichtigen  ist. Die  homogenisierten
Buchweizenkérner werden direkt untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur
Untersuchung und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren, bei
Trockenhomogenisierung trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Buchweizenkdrner in der Angebotsform zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.
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D) Eulr die Untersuchungen auf Mykotoxine
Alle vorgesehenen Buchweizenkdrner werden — eventuell portionsweise — mit
einem geeigneten Gerat fein vermahlen und das Mehl danach nochmals intensiv
gemischt. Das Mehl wird direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und fir
eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf die Buchweizenkdrner in der Angebotsform zu
beziehen und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B)  FEir die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-,
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Buchweizenkdrner

(03] Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Buchweizenkdrner

D) Fir die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Buchweizenkdrner
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.9 Endivie, Robmischer Salat,
Eichblattsalat,
Lollo rosso, Lollo bianco

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefuihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 5 Salatkopfen (jedoch
mindestens 2 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, welke oder
verdorbene Blatter und gegebenenfalls Strunkansatze entfernt. Der Anteil wird nach
Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

AnschlieBend wird jeder Salatkopf mit einem Keramikmesser langs der
Vegetationsachse nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei
gegenuberliegende Segmente eines jeden Kopfes sind fur die Pestiziduntersuchungen
nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden zu verwenden, ein Segment jedes Kopfes
ist fur die Dithiocarbamatuntersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle vorgesehenen Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensivgemischt und direkt untersucht, im Ausnhahmefall bis zur weiteren
Bearbeitung, am besten portionsweise, gemalR den vorgesehenen Einwaagen
tiefgefroren. Das restliche Material wird fur eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis
mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. Anschlie3end wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche
Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.10 Erdnuss (gerostet, mit Schale)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 2,5 kg (jedoch mindestens
3 Packungen) Erdnissen bestehen. Die Erdnisse in der Schale werden in einer
Kunststoffschiissel gut durchmischt. Etwa 300 g Erdnlsse werden fir die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden und etwa 200 g
fur die Elementuntersuchungen verwendet. Fir die Mykotoxinuntersuchungen wird die
Restmenge verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edlr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Erdniisse werden in geeigneter Weise in ihren Schalen- und
Kernanteil getrennt. Die Samenhaute sind nicht zu entfernen. Die Erdnusskerne
werden — eventuell portionsweise — mit einem geeigneten Gerat gerade soweit
zerkleinert, dass durch austretendes Ol noch keine Verklumpung stattfindet, und
die einzelnen Portionen intensiv gemischt. Die homogenisierten Erdnusskerne
werden direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgekihlt aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Erdnlsse ohne Schale zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Erdniisse werden in geeigneter Weise in ihren Schalen- und
Kernanteil getrennt. Die Samenhdaute sind nicht zu entfernen. Die Erdnusskerne
werden — eventuell portionsweise — mit einem geeigneten Gerat gerade soweit
zerkleinert, dass durch austretendes Ol noch keine Verklumpung stattfindet, und
die einzelnen Portionen intensiv gemischt. Die homogenisierten Erdnusskerne
werden direkt untersucht oder im Kunststoffgefal® bis zur Untersuchung und fir
eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekihlt aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Erdnlsse ohne Schale zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

C) Edur die Untersuchungen auf Mykotoxine

Alle vorgesehenen Erdniisse werden in geeigneter Weise in ihren Schalen- und
Kernanteil getrennt. Die Samenhé&ute sind nicht zu entfernen. Die Erdnusskerne
werden mit einem geeigneten Gerdt homogenisiert. Die Nasshomogenisierung
unter Zusatz einer definierten Menge Wasser wird empfohlen. Bei der Berechnung
der Analysenergebnisse ist der Wasseranteil zu bericksichtigen. Die
homogenisierten Erdnusskerne werden direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekinhlt
aufbewahrt.
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Alternativ kbnnen die Erdniisse mit Schalen homogenisiert werden. Vorher werden
aus der Probe 100 Erdnisse entnommen und davon das Gesamtgewicht G
bestimmt. Von den entnommenen Erdnussen werden die Schalen entfernt und das
Gewicht der Kerne Gk festgestellt. Es wird der Umrechnungsfaktor f = G/Gk
errechnet, mit dem die in der Probe festgestellten Mykotoxingehalte durch
Multiplikation zu korrigieren sind. Die gewogenen Erdnlsse (einschlie3lich der
Schalen) werden zusammen mit den restlichen Erdniissen homogenisiert.

Die Analysenergebnisse sind auf den essbaren Anteil (Erdnlisse ohne Schale) zu
beziehen und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A)

B)

C)

Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 500 g Erdniisse mit Schale

Fir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 g Erdniisse mit Schale

Fir die Untersuchungen auf Mykotoxine

mindestens 2 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Erdnlisse mit Schale
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.11 Feldsalat

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kuhl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1,5 kg Feldsalat bestehen
soll, werden Wurzeln, anhaftende Verunreinigungen und welke oder verdorbene Blatter
entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Die eventuell notwendige Entfernung von Wurzeln sollte entweder von Hand oder mit
einem Keramikmesser erfolgen. Es ist nicht notwendig alle Pflanzenteile (Rosetten) so
zu teilen, dass nur noch Einzelblatter vorhanden sind. Die Rosetten und Blatter werden
intensiv gemischt. Etwa 600 g Feldsalat sind fiir die Pestiziduntersuchungen nach
Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden, etwa 300 g fur die Dithiocarbamatuntersuchung,
etwa 300 g fur die Elementuntersuchungen zu verwenden, die tbrige Menge ist fir die
Nitratuntersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Eir die Untersuchung auf Dithiocarbamate

B)

Der ausgewahlte Feldsalat wird mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensivgemischt und direkt untersucht, im Ausnhahmefall bis zur weiteren
Bearbeitung, am besten portionsweise, gemaR den vorgesehenen Einwaagen
tiefgefroren. Das restliche Material wird fur eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD), vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil A)
beschrieben erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Der vorgesehene Feldsalat wird homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
madglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis
mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgeréat erfolgen. Anschlie3end wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche
Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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C)

D)

Fir die Untersuchungen auf Elemente

Der vorgesehene Feldsalat wird normiert gewaschen, homogenisiert und direkt
untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur Untersuchung und fir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den zum Verzehr bestimmten, kiichenmafig
vorbereiteten (geputzten und gewaschenen) Feldsalat zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Fir die Untersuchung auf Nitrat

Der vorgesehene Feldsalat wird homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Das Analysenergebniss ist auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A)und B)  FEur die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-,

C)

D)

Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Feldsalat

Fir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Feldsalat

Fir die Untersuchung auf Nitrat
mindestens 1 kg Feldsalat
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.12 Gurke (Salatgurke)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 5 Gurken (jedoch mindestens
2 kg) bestehen soll, werden Verunreinigungen und verdorbene Teile entfernt. Der
Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Elemente

Alle Gurken werden normiert gewaschen und langs der Vegetationsachse nach dem
Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Die ausgewdhlten Segmente —
mindestens ein Segment von jeder Gurke — werden homogenisiert und direkt
untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur Untersuchung und fur eventuelle
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewabhrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kichenmafig
vorbereiteten (geputzten und gewaschenen) Gurken zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.
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Stand:2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.13 Johannisbeere rot, schwarz, weil}

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Johannisbeertrauben
bestehen soll, werden eventuell anhaftende Verunreinigungen und verdorbene Beeren
entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.
Anschlielend werden die Johannisbeertrauben in einer Schissel vorsichtig gemischt.
Etwa 600 g sind fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder
Einzelmethoden zu verwenden, die Ubrige Menge ist zur Dithiocarbamatuntersuchung
heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle vorgesehenen Johannisbeertrauben werden gemischt und direkt untersucht,
im Ausnahmefall bis zur weiteren Bearbeitung, am besten portionsweise, geman
den vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das restliche Material wird fur
eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) Eur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Johannisbeertrauben werden mit Stielen homogenisiert. Die
Feinzerkleinerung sollte mdglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls
unter Zusatz von Trockeneis mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat
erfolgen. Anschlielend wird das Homogenat direkt untersucht oder bis zur
weiteren Bearbeitung, am besten portionsweise, gemall den vorgesehenen
Einwaagen — um Inhomogenitdten durch Entmischungen und Saftverluste zu
vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material wird fiur eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.14 Kakaopulver

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist bis
zur Untersuchung dunkel und geschitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Probenvorbereitung:

Die eingegangene Probe, die aus mindestens 1 kg Kakaopulver (jedoch mindestens 3
Packungen) bestehen soll, wird in einer Kunststoffschiissel mit einem Glasstab oder
Kunststoffloffel gut durchmischt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Mykotoxine

Das vorgesehene Kakaopulver wird direkt untersucht und das restliche Material fur
eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Kakaopulver in der Angebotsform zu beziehen
und in pg/kg anzugeben.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.15 Kartoffel

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 10 Kartoffeln (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden eventuell vorhandene Keime und verdorbene
Teile entfernt, Erde wird schonend abgeblrstet. Der Anteil wird nach Art und
gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

AnschlieBend wird jede Kartoffel mit einem Keramikmesser langs der
Vegetationsachse nach dem Sektorverfahren in jeweils 4 Segmente geteilt. Zwei
gegeniuberliegende  Segmente  einer jeden  Kartoffel sind fur  die
Pestiziduntersuchungen nach den Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden zu
verwenden, ein weiteres Segment jeder  Kartoffel ist fur die
Dithiocarbamatuntersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle ausgewahlten Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensivgemischt und direkt untersucht, im Ausnhahmefall bis zur weiteren
Bearbeitung, am besten portionsweise, gemalR den vorgesehenen Einwaagen
tiefgefroren. Das restliche Material wird fur eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
madglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis
mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. Anschlie3end wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche
Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.16 Kirsche stiR/sauer

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Kirschen bestehen soll,
werden anhaftende Verunreinigungen, verdorbene Teile, Stiele und eventuell
vorhandene Blatter entfernt. Der Anteil wird nach Art und Menge im Protokoll notiert.
AnschlieRend werden die Kirschen in einer Kunststoffschissel mittels Glasstab oder
Kunststoffloffel gemischt. Etwa 400 g sind fir die Pestiziduntersuchungen nach
Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden zu verwenden, 300 g sind fur die
Dithiocarbamatuntersuchung und die tbrige Menge ist flr die Elementuntersuchungen
heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle vorgesehenen Kirschen werden gemischt und direkt untersucht, im
Ausnahmefall bis zur weiteren Bearbeitung, am besten portionsweise, geman den
vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das restliche Material wird flr eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil A)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis (Eruchte und Steine) nach
Entfernen der 0. a. Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden
Ist eine Homogenisierung mit Steinen mit den vorhandenen Geraten nicht moglich,
werden alle vorgesehenen Kirschen entsteint (z. B. mit einem Kirsch-Entsteiner)
und die Steine fir die spatere Ruckrechnung gewogen. Verluste an Saft und
Fruchtfleisch sind mdglichst zu vermeiden.
Die Kirschen mit Steinen oder die entsteinten Kirschen werden homogenisiert. Die
Feinzerkleinerung sollte mdglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls
unter Zusatz von Trockeneis mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat
erfolgen. Anschlielend wird das Homogenat direkt untersucht oder bis zur
weiteren Bearbeitung, am besten portionsweise, gemald den vorgesehenen
Einwaagen — um Inhomogenitdten durch Entmischungen und Saftverluste zu
vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis (Eruchte und Steine) nach
Entfernen der o. a. Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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C) FEdir die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Kirschen werden normiert gewaschen und danach entsteint.
AnschlieBend werden die entsteinten Kirschen homogenisiert und direkt
untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur Untersuchung und fir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kiichenmafig
vorbereiteten (gewaschenen und entsteinten) Kirschen zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

Aund B) Fur die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach
Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Kirschen

C) Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Kirschen
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4.3.2.17 Kirschsaft/Kirschnektar

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist bis
zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Originalpackungen werden bis zur
Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung angegebenen Temperatur
gelagert.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 0,5 Liter Saft/Nektar bestehen soll,
wird in einer Kunststoffschiussel mittels Glasstab oder Kunststoffloffel intensiv
durchmischt. Etwa 300 ml sind fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel-
oder Einzelmethoden und die gesamte Restmenge fir die Elementuntersuchungen zu
verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edlr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
Der vorgesehene Saft/Nektar wird intensiv gemischt und direkt untersucht. Das
restliche Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den Saft/Nektar in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

B) Eulr die Untersuchungen auf Elemente
Der vorgesehene Saft/Nektar wird intensiv gemischt und direkt untersucht. Das
restliche Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen im
Kunststoffgefal tiefgefroren aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den Saft/Nektar in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Elr die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 0,5 Liter Saft/Nektar

B) FEuir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 0,5 Liter Saft/Nektar
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4.3.2.18 Kiwi

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Vorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 10 Kiwis (jedoch mindestens
1 kg) bestehen soll, werden verdorbene Teile entfernt. Der Anteil wird nach Art und
gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Anschlielend werden die Kiwis mit einem Keramikmesser langs der Vegetationsachse
nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei gegeniberliegende
Segmente jeder Kiwi sind fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder
Einzelmethoden zu verwenden. Die weiteren Segmente jeder Kiwi sind fir die
Dithiocarbamatuntersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle ausgewahlten Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensiv_gemischt und direkt untersucht, im Ausnahmefall bis zur weiteren
Bearbeitung, am besten portionsweise, gemalR den vorgesehenen Einwaagen
tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil A)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEdir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis
mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieRend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten
portionsweise, gemaf den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden - tiefgefroren. Das restliche
Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.19 Kirbis

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 5 Kirbissen (jedoch
mindestens 2 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, verdorbene
Teile und eventuell vorhandene Stiele entfernt. Der Anteil wird nach Art und
gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Anschlieend wird jeder Kirbis mit einem Keramikmesser langs der Vegetationsachse
nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei gegenuberliegende
Segmente von jedem Kirbis sind fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel-
oder Einzelmethoden zu verwenden.

Analysenspezifische Vorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
mdoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten
portionsweise, gemalf den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material wird fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.20 Kirbiskern
(ungerdstet, ohne Schale)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 2,2 kg (jedoch mindestens 3
Packungen) Kirbiskernen bestehen soll, wird in einer Kunststoffschiissel mittels
Glasstab oder Kunststoffloffel gut durchmischt. Etwa 200 g Kirbiskerne sind fir die
Elementuntersuchungen zu verwenden, die UUbrige Menge ist fur die
Mykotoxinuntersuchungen heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchungen auf Elemente

Die vorgesehenen Kurbiskerne werden — eventuell portionsweise — mit einem
geeigneten Geréat gerade soweit zerkleinert, dass durch austretendes Ol noch
keine Verklumpung stattfindet, und die einzelnen Portionen intensiv gemischt. Die
homogenisierten Kurbiskerne werden direkt untersucht oder im Kunststoffgefar
bis zur Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen
tiefgekuhlt aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Kurbiskerne zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Mykotoxine

Die vorgesehenen Kirbiskerne werden mit einem geeigneten Gerat
homogenisiert. Die Nasshomogenisierung unter Zusatz einer definierten Menge
Wasser wird empfohlen. Bei der Berechnung der Analysenergebnisse ist der
Wasseranteil zu berticksichtigen. Die homogenisierten Kirbiskerne werden direkt
untersucht und das restliche Material flr eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgekihlt aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Kirbiskerne zu beziehen und in pg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Eur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 g Kirbiskerne ohne Schale

B) FEur die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 2,0 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Kirbiskerne ohne Schale
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4.3.2.21 Lauchzwiebel

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 20 Lauchzwiebeln (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, welke oder
verdorbene Blatter und eventuell anhaftende Wurzeln entfernt. Der Anteil wird nach Art
und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.
Alle eingegangenen Lauchzwiebeln werden in einer Kunststoffschissel gemischt. Fiir
jede Gruppe von Untersuchungen werden mindestens 10 Lauchzwiebeln verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edlr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle ausgewahlten Lauchzwiebeln werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung
sollte mdoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von
Trockeneis mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen.
AnschlieBend wird das Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren
Bearbeitung, am besten portionsweise, gemanR den vorgesehenen Einwaagen —
um Inhomogenitdten durch Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden —
tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente

Alle ausgewahlten Lauchzwiebeln werden normiert gewaschen. AnschlielBend
wird das Probenmaterial homogenisiert und direkt untersucht oder im
Kunststoffgefald bis zur Untersuchung wund fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kiichenmaRig
vorbereiteten (gewaschenen) Lauchzwiebeln zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Edur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 10 Lauchzwiebeln (jedoch mindestens 1 kg)

B) FEuir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 10 Lauchzwiebeln (jedoch mindestens 1 kg)
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4.3.2.22 Mandarine/Clementine/Satsuma

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 10 Frichten (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, verdorbene
Teile, Stiele und eventuell vorhandene Blatter entfernt. Der Anteil wird nach Art und
gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Elemente

Die Frichte werden geschalt und geviertelt. Von den ausgewdahlten Segmenten (ein
Segment von jeder Frucht) werden die Samenkerne und gegebenenfalls. der noch
vorhandene weil3e innere Schalenteil (Albedo) entfernt, das Fruchtfleisch wird
homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefar? bis zur Untersuchung und
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kichenmafig
vorbereiteten (geschalten und entkernten) Friichte zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.
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4.3.2.23 Mohrribe/Karotte/Mohre

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kuihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 20 Karotten (jedoch
mindestens 2,0 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, Kraut mit
Krautansatzen und verdorbene Teile entfernt, Erde wird schonend abgebdrstet. Der
Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.
Beim Vorliegen groRer Karotten werden 10 Karotten mit einem Keramikmesser langs
der Vegetationsachse nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei
gegeniberliegende Segmente einer jeden Karotte sind fur die Pestiziduntersuchungen
nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden zu verwenden. Ein Segment jeder Karotte
ist fur die Dithiocarbamatuntersuchung und das restliche Segment jeder Karotte fiir die
Nitratuntersuchung heranzuziehen. Weitere 10 Karotten werden fur die
Untersuchungen auf Elemente verwendet.
Beim Vorliegen kleiner Karotten werden fur jede Gruppe von Untersuchungen
mindestens 10 Karotten verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Eur die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Alle vorgesehenen Segmente bzw. alle vorgesehenen Karotten werden mit einem
Keramikmesser grob zerkleinert, intensiv gemischt und direkt untersucht, im
Ausnahmefall bis zur weiteren Bearbeitung, am besten portionsweise, geman den
vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of Dithio-
carbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente bzw. alle vorgesehenen Karotten werden
homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte méglichst im tiefgefrorenen Zustand,
gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit einem leistungsstarken
Zerkleinerungsgerét erfolgen. AnschlieRend wird das Homogenat direkt untersucht
oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten portionsweise, gemald den
vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitdten durch Entmischungen zu
vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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C)

D)

Fir die Untersuchungen auf Elemente

Alle ausgewahlten Karotten werden normiert gewaschen, homogenisiert und direkt
untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur Untersuchung und fir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kiichenmaRig
vorbereiteten (gewaschenen) Mohrriiben zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Fir die Untersuchung auf Nitrat

Alle vorgesehenen Segmente bzw. alle vorgesehenen Karotten werden
homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und fir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Das Analysenergebnis ist auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) Edir die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-,

C)

D)

Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 10 Mohrriben/Karotten/M6hren (jedoch mindestens 1 kg)

Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 10 Mohrriben/Karotten/M6hren (jedoch mindestens 1 kg)

Fir die Untersuchung auf Nitrat
mindestens 10 Mohrriben/Karotten/Méhren (jedoch mindestens 1 kg)
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4.3.2.24 Orange

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 10 Orangen (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, verdorbene
Teile, Stiele und eventuell vorhandene Blatter entfernt. Der Anteil wird nach Art und
gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Anschlieend wird jede Orange mit einem Keramikmesser langs der Vegetationsachse
nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei gegeniberliegende
Segmente jeder Orange sind fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel-
oder Einzelmethoden zu verwenden. Ein Segment jeder Orange ist fur die
Dithiocarbamatuntersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A)

B)

Fir die Untersuchung auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensiv_gemischt und direkt untersucht, im Ausnahmefall bis zur weiteren
Bearbeitung, am besten portionsweise, gemaR den vorgesehenen Einwaagen
tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of Dithio-
carbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis
mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieRend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche
Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.25 Pfeffer (schwarz, gemahlen)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren.
Die Probe ist bis zur Untersuchung dunkel und geschitzt vor Feuchtigkeit bei
Raumtemperatur aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 500 g (jedoch mindestens
3 Packungen) Pfeffer bestehen soll, wird in einer Glasschissel mittels Glasstab gut
durchmischt. Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und
Einzelmethoden, fir die Elementuntersuchungen und die PAK-Untersuchungen
werden jeweils etwa 100 g und fur die Mykotoxin-Untersuchungen wird die Restmenge
verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edlr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
Der vorgesehene Pfeffer wird direkt untersucht. Das restliche Material wird fir
eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den Pfeffer in der Angebotsform zu beziehen und
in mg/kg anzugeben.

B) Eir die Untersuchungen auf Elemente
Der vorgesehene Pfeffer wird direkt untersucht. Das restliche Material wird flr
eventuell notwendige Nachuntersuchungen im Kunststoffgefald trocken und dunkel
aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den Pfeffer in der Angebotsform zu beziehen und
in mg/kg anzugeben.

C) Eir die Untersuchungen auf Mykotoxine
Der vorgesehene Pfeffer wird direkt untersucht. Das restliche Material wird flr
eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den Pfeffer in der Angebotsform zu beziehen und
in ug/kg anzugeben.

D) FEur die Untersuchungen auf PAK
Ein Kontakt des Pfeffers mit Kunststoff ist zu vermeiden. Das Pfefferpulver wird
direkt untersucht. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen trocken und dunkel bei Raumtemperatur aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den Pfeffer in der Angebotsform zu beziehen und
in ug/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Eur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden
mindestens 100 g Pfeffer (gemahlen)
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B) FElr die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 100 g Pfeffer (gemahlen)

C) FEdir die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 500 g (jedoch mindestens 3 Packungen) Pfeffer (gemahlen)

D) Eur die Untersuchungen auf PAK
mindestens 100 g Pfeffer (gemahlen)
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4.3.2.26 Pinienkern

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschutzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 100 g Pinienkernen bestehen soll,
wird in einer Kunststoffschissel mittels Glasstab oder Kunststoffléffel gut durchmischt.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Elemente

Die vorgesehenen Pinienkerne werden mit einem geeigneten Gerat gerade soweit
zerkleinert, dass durch austretendes Ol noch keine Verklumpung stattfindet. Die
homogenisierten Pinienkerne werden direkt untersucht oder im Kunststoffgefal? bis zur
Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekinhlt
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Pinienkerne in der Angebotsform zu beziehen und
in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.27 Reis (geschalt und geschliffen)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Reis bestehen soll, wird in
einer Kunststoffschiissel mittels Glasstab oder Kunststoffléffel intensiv gemischt. Fur
die Dithiocarbamatuntersuchung und die Pestiziduntersuchungen nach Multi-,
Sammel- und Einzelmethoden wird jeweils die Hélfte verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchung auf Dithiocarbamate

Der vorgesehene Reis wird direkt untersucht und das restliche Material fur
eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of Dithio-
carbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf den Reis in der Angebotsform zu beziehen und
in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
Der vorgesehene Reis wird — eventuell portionsweise — mit einem geeigneten
Gerat fein vermahlen und das Mehl danach nochmals intensiv gemischt. Das
Reismehl wird direkt untersucht und das restliche Material fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewabhrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den Reis in der Angebotsform zu beziehen und
in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.28 Reis (ungeschliffen, Vollkornreis)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschutzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg (jedoch mindestens
3 Packungen) Reis bestehen soll, wird intensiv gemischt.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Mykotoxine

Der vorgesehene Reis wird — eventuell portionsweise — mit einem geeigneten Gerét
fein vermahlen und das Mehl danach nochmals intensiv gemischt. Das Reismehl wird
direkt untersucht und das restliche Material fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Reis in der Angebotsform zu beziehen und in
po/kg anzugeben.
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4.3.2.29 Roggenkdrner

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschutzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Roggenkdrnern bestehen soll,
wird von Fremdbesatz (soweit vorhanden) befreit und anschlieBend in einer
Kunststoffschiissel mittels Glasstab oder Kunststoffloffel intensiv durchmischt. Fir die
Dithiocarbamatuntersuchung und die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel-
und Einzelmethoden wird jeweils die Halfte verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchung auf Dithiocarbamate
Die vorgesehenen Roggenkdrner werden direkt untersucht und das restliche
Material fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel
aufbewahrt.
Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of Dithio-
carbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.
Die Analysenergebnisse sind auf die von Fremdbesatz befreiten Roggenkdrner zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
Die vorgesehenen Roggenkdrner werden — eventuell portionsweise — mit einem
geeigneten Gerat fein vermahlen und danach nochmals intensiv gemischt. Das
Mehl wird direkt untersucht und das restliche Material fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewabhrt.
Die Analysenergebnisse sind auf die von Fremdbesatz befreiten Roggenkoérner zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.30 Schokolade

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe
ist bis zur Untersuchung dunkel und geschutzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 100 g Schokolade bestehen,

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf PAK

Ein Kontakt der Schokolade mit Kunststoff ist zu vermeiden. Die Schokolade wird
tiefgefroren, grob zerkleinert, intensiv gemischt und direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fir notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Fett in der Schokolade in der Angebotsform zu
beziehen und in ug/kg Fett anzugeben.

Von der Schokolade ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.
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4.3.2.31 Sesam (geschalt/ungeschalt)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren.
Die Probe ist bis zur Untersuchung dunkel und geschitzt vor Feuchtigkeit bei
Raumtemperatur aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 2,2 kg (jedoch mindestens 3
Packungen) Sesam bestehen soll, wird in einer Kunststoffschiissel mittels Glasstab
oder Kunststoffléffel gut durchmischt. Etwa 200 g Sesam sind fir die
Elementuntersuchungen zu verwenden, die (brige Menge ist fur die
Mykotoxinuntersuchungen heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Elemente

Der vorgesehene Sesam wird — eventuell portionsweise — mit einem geeigneten
Gerat gerade soweit zerkleinert, dass durch austretendes Ol noch keine
Verklumpung stattfindet, und die einzelnen Portionen intensiv gemischt. Der
homogenisierte Sesam wird direkt untersucht oder im KunststoffgefaR bis zur
Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekuhlt
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Sesam in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Mykotoxine

Der vorgesehene Sesam wird mit einem geeigneten Gerat homogenisiert. Die
Nasshomogenisierung unter Zusatz einer definierten Menge Wasser wird
empfohlen. Bei der Berechnung der Analysenergebnisse ist der Wasseranteil zu
bertcksichtigen. Der homogenisierte Sesam wird direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fiir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekuhlt
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Sesam in der Angebotsform zu beziehen
und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Eur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 g Sesam

B) FEur die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 2,0 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Sesam
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4.3.2.32 Vollbier (untergariqg)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel bei Raumtemperatur aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 Liter (jedoch mindestens 3
Packungen) Bier bestehen soll, wird in einer Kunststoffschiissel mittels Glasstab oder
Kunststoffloffel intensiv durchmischt. Etwa 200 ml sind fur die Elementuntersuchungen
und die gesamte Restmenge fiir die Mykotoxinuntersuchungen zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edlr die Untersuchungen auf Elemente
Das vorgesehene Bier wird intensiv gemischt und direkt untersucht. Das restliche
Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen im Kunststoffgefafd
tiefgefroren aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das Bier in der Angebotsform zu beziehen und
in mg/kg anzugeben.

B) FEulr die Untersuchungen auf Mykotoxine
Das vorgesehene Bier wird intensiv gemischt, im Ultraschallbad entgast und direkt
untersucht. Das restliche Material wird flr eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das Bier in der Angebotsform zu beziehen und
in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Edir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 0,5 Liter Bier

B) Eur die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 1 Liter (jedoch mindestens 3 Packungen) Bier
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4.3.2.33 Zitrone

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kuhl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 20 Zitronen (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, verdorbene
Teile, Stiele und eventuell vorhandene Blatter entfernt. Der Anteil wird nach Art und
gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.
Fur jede Gruppe von Untersuchungen werden mindestens 10 Zitronen verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Zitronen werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis
mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten
portionsweise, gemaf den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden - tiefgefroren. Das restliche
Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Zitronen werden geschalt und geviertelt. Von den ausgewaéhlten
Segmenten (ein Segment von jeder Zitrone) werden die Samenkerne und
gegebenenfalls der noch vorhandene weil3e innere Schalenteil (Albedo) entfernt,
das Fruchtfleisch wird homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefaf
bis zur Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen
tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kiichenmafig
vorbereiteten (geschélten und entkernten) Zitronen zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Eur die Untersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 10 Zitronen (jedoch mindestens 1 kg)

B) FEdr die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 10 Zitronen (jedoch mindestens 1 kg)
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4.3.2.34 Zwiebel

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe dunkel
aufzubewabhren.

Grundlegende Vorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 10 Zwiebeln (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden Wurzeln, Erde, trockene Auf3enhaut und
verdorbene Teile entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im
Protokoll notiert.

Analysenspezifische Vorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- oder Einzelmethoden

Alle Zwiebeln werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte mdglichst im
tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit einem
leistungsstarken Zerkleinerungsgerét erfolgen. AnschlieRend wird das Homogenat
direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, am besten portionsweise, gemali
den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitdaten durch Entmischungen zu
vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material wird flr eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewabhrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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Teil I Warenkorb-Monitoring

4.3.3 Kosmetische Mittel

Mittel zur Hautpflege (Gesichtscreme, Haut-/Korperlotion und Lippenpflegemittel) und
Mittel zur Beeinflussung des Aussehens (Make-up-Praparat fur die Haut)

Mittel zur Beeinflussung des Aussehens (Tatowiermittel und Permanent-Make-up)
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4.3.3.1 Haut- und Lippenpflegeprodukte sowie Make-Up Produkte

Erzeugnisse:
Gesichtscreme
Haut-/Korperlotion
Make-up-Praparat fur die Haut
Creme-Make-up/Ténungscreme
Lippenpflegemittel

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang bis zur Probenbearbeitung in der geschlossenen
Originalpa-ckung bei Raumtemperatur zu lagern, wenn auf der Verpackung nichts
anderes vorge-schrieben ist. Direkte Sonneneinstrahlung ist zu vermeiden.

Probenvorbereitung:
Fir die Untersuchungen auf UV-Filter:
Vor der Probeentnahme sollte das Behéltnis per Hand geschiittelt werden. Danach
wird die fir die Untersuchung erforderliche Probemenge enthommen und das
Behaltnis so-fort wieder verschlossen. Das restliche Material wird fur eventuell
notwendige Nachun-tersuchungen im Originalbehaltnis aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das kosmetische Mittel in der Angebotsform zu
bezie-hen und in g/100 g anzugeben.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datenlbermittlung von kosmeti-
schen Mitteln in Abschnitt 7.2.2 zu beachten!
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.3.2 Tatowiermittel und Permanent-Make-up

Probenvorbereitung:
Fur die mikrobiologische Untersuchung
Vor der Probeentnahme sollte das Behéaltnis per Hand geschiittelt werden. Danach wird
die fur die Untersuchung erforderliche Probemenge steril entnommen und das
Behaltnis sofort wieder verschlossen. Das restliche Material wird fur eventuell
notwendige Nach-untersuchungen im Originalbehaltnis aufbewahrt.

Die Untersuchung kann nach der im FIS-VL bereit gestellten Methode
.Mikrobiologische Untersuchung von Kosmetika“ erfolgen, die vom LAVES, Institut fur
Bedarfsge-gensténde Lineburg erstellt wurde.

Die ermittelte aerobe mesophile Gesamtkeimzahl wird in KbE/g angegeben und
bezieht sich auf die Angebotsform des Tatowiermittels bzw. des Permanent-Make-ups.
Bei po-sitivem Befund erfolgt eine Keimdifferenzierung. Die identifizierten
Mikroorganismen werden zur Datentbermittlung im Kommentarfeld unter Angabe der
Gattung und der Art (z. B. § Pseudomonas aeruginosa 8) aufgefihrt.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datenlbermittlung von kosmeti-
schen Mitteln in Abschnitt 7.2.2 zu beachten!
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Teil I Warenkorb-Monitoring

4.3.4 Bedarfsgegenstande

Primare aromatische Amine in Textilien aus Naturfasern nach reduktiver Spaltung der
Azofarbstoffe

Mineraldl in Verpackungsmaterial fir Lebensmittel aus Papier/Pappe/Karton und textilen
Verpackungsmitteln und Mineral6liibergange in darin verpackte trockene Lebensmittel

Allergene Duftstoffe in Flissigkeiten und &atherischen Olen zur Geruchsverbesserung in
Raumen

Elementfreisetzung aus — Bedarfsgegenstdnden mit Lebensmittelkontakt aus Papier/
Karton in Wasserextrakte und saure Extrakte

Bestimmung der Gehalte und Migration von Polyzyklischen aromatischen
Kohlenwasserstoffen (PAK) von Bedarfsgegenstanden mit Kérperkontakt und Spielwaren
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.4.1 Textilien aus Naturfasern

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens einem Gegenstand bestehen. Zu
untersuchen ist die reprasentative Mischprobe. Bei positiven Befunden in mehrfarbigen
Textilien sind die Garne getrennt nach Farben zu untersuchen.

Materialidentifizierung:

Das Material der Textilien kann freiwillig mittels FTIR bestimmt werden.

Fir die Untersuchungen auf abspaltbare priméare aromatische Amine
Die Bestimmung erfolgt gemalR 8§ 64 LFGB-Methode B 82.02/2 (Stand Januar 2013).

Die Analysenergebnisse sind auf das Textil gegebenenfalls. den Textilbestandteil in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datentbermittlung von
Bedarfsgegenstanden in Abschnitt 7.2.3 zu beachten.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.4.2 Verpackungsmaterial fir Lebensmittel aus Papier/Pappe/Karton oder textilen
Verpackungsmitteln mit trockenen Lebensmitteln

Probenvorbereitung bis zur Probenvorbereitung:
Sofern versehentlich nicht bei der Probennahme geschehen, sollte die Probe in
Aluminiumfolie eingeschlagen werden und so bis zur Untersuchung aufbewahrt werden.
Wenn die Probe nicht in Aluminiumfolie verpackt in das Labor eingeht, ist dieses zu
dokumentieren.

Es ist daran zu denken, vor der Untersuchung die wichtigen Kennzeichnungselemente
(z. B. Artikelnummer, EAN-Nummer, Chargen- bzw. Losnummer, Ursprungsland,
Fullmenge) der Verpackung zu dokumentieren und die Bestimmung des
Flachengewichte sowie des Gesamtgewichtes der Verpackung vorzunehmen.

Teilproben:
Verpackung und Lebensmittel sind unterschiedliche Teilproben.

Fir die Untersuchungen auf Mineraléle

Prufmuster:
Auf die repréasentative Auswahl des Prifmusters ist zu achten. So kann z. B. von einem
Verpackungsmittel eine Seite komplett zerkleinert werden.

Zerkleinerung:
Das Prufmuster wird in geeignet grol3e Stiicke (z. B. 1x1 cm) geschnitten und in einen
Jodzahlkolben Uberfihrt. Die zerkleinerten Teile werden durchmischt und davon die
Einwaage genommen.

Vermeiden einer nachtréaglichen Kontamination:
Bei der Probenvorbereitung ist auf die Vermeidung einer nachtraglichen Kontamination
zu achten. So sollten z. B. keine Handcremes benutzt werden. Beim Zerschneiden des
Prifmusters sind Handschuhe zu tragen, z. B. Nitrilhandschuhe, deren Mineraldlfreiheit
vorab gepriuft wurde. Eine Kontrolle der Blindwerte ist bei jedem Analysengang
vorzunehmen.

Probenvorbereitung fir Lebensmittel:
Das Lebensmittel wird komplett aus der Verpackung in ein Glasbehaltnis Uberfihrt und
gut durchmischt. Lebensmittel von stiickiger, heterogener Zusammensetzung werden
zuvor homogenisiert, um die infolge unterschiedlicher Adsorptionseigenschaften
gegebenenfalls unterschiedlichen Gehalte der Komponenten auszugleichen.

Die Analysenergebnisse sind in mg/kg anzugeben.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datentbermittlung von
Bedarfsgegenstanden in Abschnitt 7.2.3 zu beachten.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.4.3 Allergene Duftstoffe in Fliissigkeiten und &therischen Olen, die zur
Geruchsverbesserung in R&umen eingesetzt werden

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang bis zur Probenbearbeitung in der geschlossenen
Originalpackung zu lagern. Mdogliche Aufbewahrungshinweise auf der Verpackung sind
zu berucksichtigen.

Probenvorbereitung:
Vor Entnahme der Laborprobe ist die Probe gut zu durchmischen.

Die Analysenergebnisse sind auf das Erzeugnis in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/100 g anzugeben.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datentbermittlung von
Bedarfsgegenstanden in Abschnitt 7.2.3 zu beachten.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.4.4 Gegenstand zum Verzehr von Lebensmitteln aus Papier/Pappe/Karton
Gegenstand zum Kochen/Braten/Backen/Grillen aus Papier/Pappe/Karton
(ausgenommen 869050)
Sonstiger Gegenstand zur Herstellung und Behandlung von Lebensmitteln
aus Papier/Pappe/Karton (ausgenommen 869050)

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens einer Packung bzw. einem
Gegenstand bestehen.

Fir die Untersuchungen auf Elementlassigkeit

In Abhangigkeit vom Verwendungszweck der Probe soll zunachst der Ubergang in den Kalt-
bzw. HeilBwasserextrakt gemessen werden. Die Probenvorbereitung erfolgt geman:
DIN EN 645 (Papier und Pappe vorgesehen fir den Kontakt mit Lebensmitteln —
Herstellung eines Kaltwasserextrakts).
DIN EN 647 (Papier und Pappe vorgesehen fir den Kontakt mit Lebensmitteln —
Herstellung eines Heil3wasserextrakts).
Zusatzlich ist ein saures Extraktionsmedium unter den Prifbedingungen des Kalt- (DIN EN
645) oder HeilRwasserextrakts (DIN EN 647) zu verwenden, je nachdem, welche Art von
Wasserextrakt fir die Probe in Frage kommt. Hierfir ist 1,5 %ige Essigsaure (pH 3,2) zu
verwenden.

Die Analysenergebnisse sind in pg/L Extrakt anzugeben.

Zusatzlich sind das Flachengewicht, die Flache (es ist nur ein Seite als Flache anzugeben)
und das Gesamtgewicht der untersuchten Probe zu Gibermitteln.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datenlbermittiung von
Bedarfsgegenstanden in Abschnitt 7.2.3 zu beachten.
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Stand: 2017

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.4.5 Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt, Spielwaren

Die PAK-Gehaltsbestimmung kann entweder nach AfPS GS 2014:01 PAK oder einer
validierten Inhouse-Methode der jeweiligen Untersuchungsamter oder nach der aktuell in
Validierung befindlichen Methodenvorschrift zur PAK-Bestimmung der 864-Arbeitsgruppe
Bedarfsgegenstéande erfolgen.

Bei der Datenlbermittlung ist anzugeben, welche Methode fir die Gehaltsbestimmung
verwendet wurde. Zur Migrationsuntersuchung soll die im Ringversuch validierte
Methodenvorschrift des BfR verwendet werden.

Versuchsdurchfiihrung (PDF) siehe Link FIS-VL:
https://fis-vl.bvl.bund.de/share/page/site/monitoring/document-
details?nodeRef=workspace://SpacesStore/c6ce23c0-a427-4271-945c-3ff0f64c806f
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Handbuch Monitoring 2017

4. Probenvorbereitungsvorschriften

Teil 1l: Projekt-Monitoring

4.3.5 Projekte 2017

Projekt 1:
Projekt 2:
Projekt 3:
Projekt 4:
Projekt 5:
Projekt 6:

Federfuhrende(r) Bearbeiter/in und federfihrendes Amt:

Glykoalkaloide (a-Solanin und a-Chaconin) in Speisekartoffeln
Glyphosatruckstande in Kuhmilch
Pyrrolizidinalkaloide (PA) in Gewlirzen
Pflanzenschutzmittelriicksténde in Gewiirzen
Gesamtchrom und Chrom (V1) in Mineralwasser
Pestizidrickstande in Vollbier

Joseph-Konig-Str. 40
48147 Minster

Pro- | Kontakt- Amt Telefon E-Mail
jekt | person
Bundesinstitut fir
1 Susanne Risikobewertung 030/ susanne.andres@bfr.bund.
Andres Max-Dohrn-StraRe 8-10 | 18412-3826 | de
10589 Berlin
Bundesinstitut fir
Christian Risikobewertun 030/ . .
2| Sieke Max-Dohrn-StragBe 8-10 |8412-3336 | Shristian.sieke@bir.bund.de
10589 Berlin
Bundesinstitut fir
Oliver Risikobewertun 030/ . .
Lindtner Max-Dohrn-StragBe 8-10 | 18412-3914 | iverlindiner@bir.bund.de
3 10589 Berlin
Bundesinstitut fir
Dorina Risikobewertun 030/ . .
Bodi Max-Dohrn-StragBe 8-10 | 18412-2355 | dorina.nodi@bir.bund.de
10589 Berlin
Landeslabor Berlin
4 Ingrid Brandenburg 030/ ingrid.brand@Ilandeslabor-
Brand Invalidenstr. 60 39784848 bbb.de
10557 Berlin
Chemische und
Dr. Werner | VSterinaruntersuchungs | g5, werner.duelme@cvua-
5 . amt Ostwestfalen-Lippe
Dilme 911630 owl.de
Westerfeldstr. 1, S
32758 Detmold
Bundesinstitut fiir Risiko-
Christian bewertun 030/ L .
Sieke Max—Doh?n—StrafSe 8-10 |8412-3336 | Christian.sieke@bir.bund.de
10589 Berlin
6 Chemisches und
Veterinaruntersuchungs
Dr. Sabine | amt Minsterland- 0251/ sabine.bracht@cvua-mel.de
Bracht Emscher-Lippe 9821260 : :
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Handbuch Monitoring 2017 4. Probenvorbereitungsvorschriften

Stand: 2017

4.3.5.1 Projekt 1: Glykoalkaloide (a-Solanin und a-Chaconin) in Speisekartoffeln

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Kartoffel

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum anderen Tag aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg und mindestens
10 Kartoffeln bestehen soll, wird anhaftende Erde schonend abgeburstet. Der Anteil
wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Alle Kartoffeln werden normiert gewaschen und trockengerieben. Anschliel3end wird
das Probenmaterial in 1-2 cm grof3e Stiicke geschnitten und homogenisiert.

Um Oxidationsvorgange zu vermeiden, hat sich dabei die Zugabe von 1 ¢
Natriummetabisulfit (Na2S20s) pro 100 g Kartoffeln vor dem Zerkleinern bewéhrt.
AnschlieBend wird das Probenmaterial direkt aufgearbeitet oder bis zur weiteren
Bearbeitung, am besten portionsweise, gemafld den vorgesehenen Einwaagen — um
Inhomogenitaten durch Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — in
KunststoffgefalRen tiefgefroren. Ein Teil des restlichen Materials wird fir ewvtl.
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kiichenmafRig
vorbereiteten (ungeschdlten, gewaschenen) Kartoffeln zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.
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Stand: 2017

4.3.5.2 Projekt 2: Glyphosatrickstédnde in Kuhmilch

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Kuhmilch (unverarbeitet/bearbeitet)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die
Originalpackungen werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der
Verpackung angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefiihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 0,5 Liter Milch bestehen soll, wird
intensiv gemischt und direkt untersucht. Restliches Material wird fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren im Kunststoffgefal? aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungenen auf Glyphosat und AMPA
Die Analysenergebnisse sind auf die Milch in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

4-91



Handbuch Monitoring 2017 4. Probenvorbereitungsvorschriften

Stand: 2017

4.3.5.3 Projekt 3: Pyrrolizidinalkaloide (PA) in Gewdlrzen

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Beiful? (getrocknet),
Borretsch (getrocknet),
Liebstdckelkraut (getrocknet),
Oregano (getrocknet),
Rosmarin (getrocknet),
Thymian (getrocknet),
Petersilie (getrocknet)
Petersilienblatter (frisch)

Die eingegangene Laborprobe sollte aus mindestens 200 g (jedoch mindestens 5 Packungen)
bestehen.

Probenvorbereitung:
Die Probenvorbereitung ist in den folgenden Methodenvorschriften beschrieben.

Vorzugsweise sollte eine Methode zur
Bestimmung der Pyrrolizidinalkaloide als Einzelparameter
verwendet werden:

Bestimmung von Pyrrolizidinalkaloiden (PA) in Pflanzenmaterial mittels SPE-LC-
MS/MS,
Methodenbeschreibung BfR-PA-Tee-2.0/2014

Link zur Methodenvorschrift;
http://www.bfr.bund.de/cm/343/bestimmung-von-pyrrolizidinalkaloiden.pdf

Alternativ kann eine

Bestimmung der Pyrrolizidinalkaloide als Summenparameter
(mittels Pyrrolizidinalkaloid-Reduktion zum Retronecin-Grundgeriist)
verwendet werden.

z. B. nach:

Kempf, M., Mol. Nutr. Food Res. 2008

oder nach:

Cramer, L., J. of Agric. and Food Chem. 2013

Umrechnung von Einzel-PA-Bestimmung in Summenparameter Retronecin:
Molgewicht Retronecin

Konz Retronecin = —=—=—=mmmmmmmmmmeeee x Konz PA
Molgewicht PA

Frische Petersilie sollte im ersten Schritt der Probenvorbereitung getrocknet werden
(eine Trockenmasse von ca. 19 % der Frischmasse ist zu erwarten).
Das Problem der Inhomogenitat sollte besonders beachtet werden.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!
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Handbuch Monitoring 2017 4. Probenvorbereitungsvorschriften

Stand: 2017

4.3.5.4 Projekt 4: Pflanzenschutzmittelriickstdnde in Gewdrzen

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Paprikapulver Fruchtgewurz,
Chillipulver Fruchtgewdrz,
Kreuzkimmelpulver Fruchtgewdrz,
Ingwerpulver Wurzelgewdrz

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung dunkel und geschitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 100 g Erzeugnis bestehen soll, wird
in einer Schissel intensiv mit einem Glasstab oder Léffel durchmischt.
Das durchmischte Pulver wird direkt untersucht. Das restliche Material wird flr
eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das Produkt in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!
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Stand: 2017

4.3.5.5 Projekt 5: Gesamtchrom und Chrom (VI) in Mineralwasser

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Mineralwasser

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die
Mineralwasseroriginalpackungen sind bis zur Untersuchung bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Die Mineralwasserprobe soll aus mindestens 1 Originalpackung bestehen. Fir die
Untersuchung auf Gesamtchrom und Chrom (VI) wird die Packung geéffnet und ein
Teil des Mineralwassers in einem geeigneten Gefald im Ultraschallbad so lange
entgast, bis keine Gasblasen mehr zu beobachten sind (mindestens 5 Minuten).
Die Analysenergebnisse sind auf das Mineralwasser in der Angebotsform zu beziehen
und in pg/l anzugeben.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise
zur Analytik in Kapitel 6 beachten!
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Stand: 2017

4.3.5.6 Projekt 6: Pflanzenschutzmittelriickstdnde in Vollbier

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Vollbier

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist bis zur Untersuchung dunkel bei Raumtemperatur aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 0,5 Liter Bier bestehen. Das Bier
wird im Ultraschallbad entgast, intensiv gemischt und direkt untersucht. Das restliche
Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen in einem Kunststoffgefar
tiefgefroren aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das Bier in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!
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Handbuch Monitoring 2017 5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

5 Erzeugnisspezifische Untersuchungsspektren

5.1 Prinzipien bei der Festlegung der Untersuchungsspektren, Nachweis- und
Bestimmungsgrenzen

Die erzeugnisspezifischen Untersuchungsspektren mit den mindest einzuhaltenden
Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw. mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen bei
Antibiotika oder Mikroorganismen werden unter Berlcksichtigung der Vorgaben der
AVV Monitoring 2016-2020 und basierend auf den Vorschlagen in den Antragen zum Projekt-
Monitoring von Lebensmitteln von den vom Ausschuss Monitoring eingesetzten
Expertengruppen vorgeschlagen und vom Ausschuss Monitoring festgelegt.

Die Festlegung von mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw.
mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen bei Mikroorganismen ist fir das Monitoring
notwendig, um sicherzustellen, dass

— das Vorkommen von Kontaminanten, Ruckstdnden und Mikroorganismen bis zu einer
verbindlich vereinbarten unteren Konzentrationsgrenze von allen beteiligten Laboratorien
zuverlassig quantifiziert werden kann,

— die von den am Monitoring beteiligten Laboratorien gewonnenen Daten, die die Gehalts-
bzw. Rulckstandssituation im Erzeugnis beschreiben, als vergleichbar und qualitativ
zuverlassig zu bewerten sind,

— denjenigen  Stoffkonzentrationen, die unterhalb der mindest einzuhaltenden
Bestimmungsgrenzen (= nicht bestimmbar) liegen, bei der statistischen Auswertung eine
zahlenmaRig definierte und fir alle Laboratorien identische Bewertungsgrundlage -
(< einheitliche Bestimmungsgrenze) zugeschrieben werden kann.

Bei der Festsetzung von mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw.
mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen bei Antibiotika oder Mikroorganismen sind
teilweise Kompromisse zu schlieRen, um folgenden Gesichtpunkten Rechnung tragen zu
kénnen:

— Die mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw. mindestens zu
erreichenden Nachweisgrenzen bei Antibiotika oder Mikroorganismen muissen unter
labortechnischen und verfahrensbedingten Gegebenheiten praktikabel sein.

— Sie sollen nach Mdglichkeit niedrig angesetzt sein, um auch kleinste Konzentrationen
erfassen und zahlenmafiig bestimmen zu kénnen. Nur so lasst sich das Vorkommen in den
Erzeugnissen und die daraus ermittelte Verbraucherexposition mit ausreichender
Sicherheit darstellen.

— Die Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw. mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen
bei Antibiotika oder Mikroorganismen sollten nicht Giber dem kleinsten flir einen Parameter
geltenden Hochstgehalt liegen, um die Einhaltung auch dieses Grenzwertes zu
gewahrleisten.

Die Erzeugnis-Parameter-Kombinationen, for die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) bei Stoffen bzw. mindestens zu erreichenden
Nachweisgrenzen bei Antibiotika oder Mikroorganismen festgelegt sind, sind im Monitoring als
Pflichtuntersuchungen zu bertcksichtigen.

Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Parameter fir die mit
X gekennzeichneten Erzeugnisse in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich
wie madglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der
Untersuchungsspektren ebenfalls nachgewiesen war.

Da das Monitoring zweigeteilt nach Warenkorb- (Teil I) und Projekt-Monitoring (Teil Il, nur
Lebensmittel) durchgefiihrt wird, werden die Untersuchungsspektren getrennt dargestellt.
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Teil |

Fur das Warenkorb-Monitoring wird eine Trennung nach Lebensmitteln tierischer und
pflanzlicher Herkunft, Bedarfsgegenstanden und kosmetischen Mitteln vorgenommen.
Innerhalb dieser Gruppen werden die zu analysierenden Parameter nach zugehérigen
Gruppen ausgewiesen.

Die verpflichtend zu analysierenden Erzeugnis-Parameter-Kombinationen sind durch den
Eintrag

- der mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen (meBG) bei Stoffen,

- der mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen bei Mikroorganismen oder

- von eindeutigen Hinweisen (Markierung mit entsprechenden Buchstaben)
in den Tabellen gekennzeichnet.

Die laborinternen Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlbertragung stets
mitzuteilen.

Erlduterung zum Spektrum der Pflanzenschutzmittel-Wirkstoffe:

Bei den Pflanzenschutzmitteln in pflanzlichen Lebensmitteln werden die Stoffspektren in zwei
Gruppen unterteilt. Im ersten Teil der Spektren sind Stoffe aufgelistet, die mit Multimethoden
z. B. nach § 64 LFGB bzw. mit der DFG-Sammelmethode S 19 oder mit LC-MS/MS-
Multimethoden (nach BfR oder QUECHERS, s. Kapitel 6) nachgewiesen werden kénnen. Unter
"Einzelmethoden" sind Stoffe ausgewiesen, deren Nachweis und Bestimmung
Einzelmethoden erfordern.

Teil 1l
Die im Rahmen der Monitoring-Projekte zu untersuchenden Lebensmittel-Stoff-Kombinationen
sind durch den Eintrag der mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen gekennzeichnet.

Die laborinternen Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlbertragung stets
mitzuteilen.
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Teil I: Warenkorb-Monitoring

5.2 Lebensmittel tierischer Herkunft

5.2.1 Dioxine, polychlorierte Biphenyle und polybromierte Verbindungen

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse fir Dioxine und dI-PCB in
[pg/g], fur ndI-PCB in [ng/g]

Bezugssubstanz: Fett (2600001) bei Hihnereiern, Angebotsform(1700216) bei Leber und
Sauglingsnahrung (Umrechnung der Ergebnisse auf das verzehrfertige Erzeugnis, s. auch
Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7)

Bei der Datenibermittlung sind der Fettanteil (in Prozent) und die Bestimmungsgrenzen
mitzuteilen.

Anmerkung: Auf freiwilliger Basis sollten die Erzeugnisse auch auf polybromierte
Verbindungen (polybromierte Diphenylether (PBDE), Hexabromcyclododecan (HBCDD;
Summe, alpha-, beta-, gamma-HBCDD), Tetrabrombisphenol A (TBPA)) untersucht werden.
Bzgl. der einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen und weiterer Details zur Probenahme und
Analytik wird auf die Empfehlung der Kommission 2014/118/EU verwiesen.

Hahnchen/
Erzeugnis Hihnereier Hufzgalgﬁber Sauglingsnahrung
tiefgefroren)
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
. 1| 050125/ 050126/ 481006/
Matrixcode® [ 550157/ 050128/ 063510 481102
050130/ 050131/
050132/ 050133/
050100
St | stoff
Dioxine und dI-PCB [pg/g]
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805057 | 2,3,7,8-TeCDD Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805144 |2,3,7,8-TeCDF Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805145 |1,2,3,7,8-PeCDF Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EU)
4805146 | 2,3,4,7,8-PeCDF Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805147 |1,2,3,7,8-PeCDD Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805148 |1,2,3,4,7,8-HXCDF Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014

1 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und
Veterinariberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s.
unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
2 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und
Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s.
unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Hahnchen/
Erzeugnis Hihnereier Hurzgalgﬁber Sauglingsnahrung
tiefgefroren)
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
. 050125/ 050126/ 481006/
Matrixcode* [ 520157/ o50128/ | 063510 481102
050130/ 050131/
050132/ 050133/
050100
SO | stoff
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805149 1,2,3,6,7,8-HXCDF Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805150 (1,2,3,7,8,9-HXCDF Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805151 (1,2,3,4,7,8-HXxCDD Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805152 (1,2,3,6,7,8-HXxCDD Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805153 (1,2,3,7,8,9-HXxCDD Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805154 |1,2,3,4,6,7,8-HpCDF Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805155 |1,2,3,4,6,7,8-HpCDD Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
OCDF VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805156 | Octachlordibenzofuran Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
OCDD VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805157 | Octachlordibenzodioxin Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805158 | 2,3,4,6,7,8-HXCDF Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805173 1,2,3,4,7,8,9-HpCDF Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805040 | PCB 105 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805041 |PCB 118 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805043 | PCB 167 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805046 | PCB 156 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805126 | PCB 77 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805197 | PCB 126 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805198 | PCB 169 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805211 | PCB 81 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805215 | PCB 157 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
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Hahnchen/
Erzeugnis Hihnereier Hurzgalgﬁber Sauglingsnahrung
tiefgefroren)
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
. 050125/ 050126/ 481006/
1
Matrixcode™| 154157/ 050128/ | 963510 481102
050130/ 050131/
050132/ 050133/
050100
Stoff-
Kode? Stoff
VO (EU) VO (EU) VO (EV)
4805216 | PCB 189 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805217 | PCB 114 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805218 | PCB 123 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
\(’\\,’VHH%_PTCEDFDZ/&')E)EQ VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805545 | upper bound Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
\(/\\//VHH%F)TCE[I):DZ/E(-)E)EQ VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805546 | lower bound Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
\(/\\//VHH%F)TCE[I):DZ/E(-)E)EQ VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805547 | medium bound Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
}’\\,’VHH%[DTCEBF'E'SSS) VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805548 | upper bound Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
\(’\\,’VHH%_PTCEBF'E'S%) VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805549 | lower bound Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
\(/\\//VHH%I-DTCI:E?:;ICE)SS) VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805550 | medium bound Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
et r | voew | oy | voey
4805551 | upper bound Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
¥VEHQO('\'/DV%%[_)4FE'E ggé 5) VO (EU) VO (EU) VO (EV)
4805552 | lower bound Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
\T’VE'*Qong:,ﬁ%[?4FE‘E o 5 VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805553 | medium bound Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
ndl PCB [ng/g]
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805110 | PCB 28 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EV) VO (EV)
4805111 | PCB 52 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805112 | PCB 101 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
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aus PCB 28, 52, 101,
138, 153 und 180
lower bound

VO (EU)
Nr. 589/2014

VO (EU)
Nr. 589/2014

Hahnchen/
Erzeugnis Hihnereier Hurzgalgﬁber Sauglingsnahrung
tiefgefroren)
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
: 1| 050125/ 050126/ 481006/
Matrixcode™f 550157/ 50108/ | 963510 481102
050130/ 050131/
050132/ 050133/
050100
SO | stoff
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805114 | PCB 138 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805115 | PCB 153 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805113 | PCB 180 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
4805554 | PCB-Summe (ICES-6)
aus PCB 28, 52, 101, VO (EU) VO (EU) VO (EU)
138, 153 und 180 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
upper bound
4805555 | PCB-Summe (ICES-6)
aus PCB 28, 52, 101, VO (EU) VO (EU) VO (EU)
138, 153 und 180 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014 Nr. 589/2014
medium bound
4805556 | PCB-Summe (ICES-6)

VO (EU)
Nr. 589/2014

Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.2.2 Perfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS)

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [ug/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den
Monitoringuntersuchungen zu berlcksichtigen. Falls die analytischen Mdoglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe flr die mit ,x* gekennzeichneten
Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie moglich zu bestimmen. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenuibermittlung mitzuteilen.

Thunfisch in
Erzeugnis Huhnereier Forelle Lachs eigenem Saft,
Konserve
050115/ 050116/ 050117/ 102610/ 102615/ 102620/ 102605/
102665/ 106010/ 106015/ 106005/
050118/ 050119/ 050122/
. 1 106016/ 106017/ 106020/ 106006/
Matrixcode' | 050125/ 050126/ 050127/ 111135
106030/ 106031/ 106032/ 106007/
050128/ 050130/ 050131/
050132/ 050133/ 050100 106065/ 106066/ 106067/ 106008/
106068/ 111240/ 111271/ 111239
Stoff-
Kode? Stoff
Perfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS)
[Hg/kg]
4955001 | Perfluorpentansaure (PFPeA) X X X X
4955002 | Perfluorhexansaure (PFHXA) X X X X
4955003 | Perfluoroctansdure (PFOA) 1 1 1 1
4955004 | Perfluornonansaure (PFNA) X X X X

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Erzeugnis

Huhnereier

Forelle

Lachs

Thunfisch in
eigenem Saft,
Konserve

Matrixcode?

050115/ 050116/ 050117/
050118/ 050119/ 050122/
050125/ 050126/ 050127/
050128/ 050130/ 050131/
050132/ 050133/ 050100

102610/ 102615/ 102620/
102665/ 106010/ 106015/
106016/ 106017/ 106020/
106030/ 106031/ 106032/
106065/ 106066/ 106067/
106068/ 111240/ 111271/

102605/
106005/
106006/
106007/
106008/
111239

111135

Stoff-
kode?

Stoff

4955005

Perfluordecanséaure (PFDA)

4955006

Perfluordodecansaure
(PFDoA)

4955007

Perfluorbutansulfonsaure
(PFBS)

4955008

Perfluorhexansulfonsaure
(PFHxXS)

4955009

Perfluoroctansulfonsaure
(PFOS)

4955010

Perfluorbutansaure (PFBA)

4955011

Perfluorheptansaure
(PFHpA)

4955012

Perfluorheptansulfonsaure
(PFHpS)

4955013

Perfluordecansulfonsaure
(PFDS)

4955014

Perfluorundecansaure
(PFUNA)

4955015

Perfluordodecansulfonsaure
(PFDoS)

Bitte Hinweise zur Datenibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.2.3 Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)
Bei Sauglingsnahrung ggf. Umrechnung der Ergebnisse auf das verzehrfertige Erzeugnis, s. auch Datentibermittlung in Kapitel 7.

Bei der Dateniibermittlung sind der Fettanteil (in Prozent) und die Bestimmungsgrenzen mitzuteilen

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den
Monitoringuntersuchungen zu bericksichtigen. Falls die analytischen Maoglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fir die mit ,x* gekennzeichneten
Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie mdglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung
der Stoffspektren ebenfalls nachgewiesen war.

Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-Stoff-Kombinationen kénnen z. B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in
eigenem Ermessen durchgefihrt werden.

Bitte Hinweise zur Datentibermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei Wirkstoffen, deren Ruckstandsdefinition auch Metaboliten
und/oder Abbau- bzw. Reaktionsprodukte umfasst!
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Erzeugnis

Lamm/Schaf
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Hahnchen/Huhn
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Gans Fleisch
(auch
tiefgefroren)

Wels (frisch, tiefgefroren)

Forelle (frisch, tiefeforen)

Schlankwels (Pangasius)
(frisch, tiefgefroren)

102975/ 106210/ 106211/ 106212/ 106213/
102610/ 102615/ 102620/ 102665/ 102977/
102978/ 106010/ 106015/ 106016/ 106017/

. 063502/ 106020/ 106030/ 106031/ 106032/ 106065/
Matrixcode*f 062300 0030 063702 106066/ 106067/ 106068/ 106217/ 106218/
106219/ 106220/ 106230/ 106231/ 106232/
106233/ 111240/ 111271/ 106221/ 106222/
111273/ 111276/ 111277
Ect)(zjf; SP':‘{I;:\]r:jzenschutzmlttelruck— EU (KKP) EU (KKP)
Stoffe nach Multimethoden:
3812001 | Azinphos-ethyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832109 | Bixafen 0,02 0,02 0,02 0,02
3895115 | Desmethyl-Bixafen X X X X
3835137 | Boscalid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805007 | Chlorbenzilat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805131 | Chlordan, cis- 0,005 0,005 0,005 0,005
3805067 | Chlordan, Oxy- 0,005 0,005 0,005 0,005
3805132 | Chlordan, trans- 0,005 0,005 0,005 0,005
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog

Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog

Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Erzeugnis

Lamm/Schaf
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Hahnchen/Huhn
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Gans Fleisch
(auch
tiefgefroren)

Wels (frisch, tiefgefroren)

Forelle (frisch, tiefeforen)

Schlankwels (Pangasius)
(frisch, tiefgefroren)

102975/ 106210/ 106211/ 106212/ 106213/
102610/ 102615/ 102620/ 102665/ 102977/
102978/ 106010/ 106015/ 106016/ 106017/

. 063502/ 106020/ 106030/ 106031/ 106032/ 106065/
Matrixcode®| 062300 %%%552‘;’ 063702 106066/ 106067/ 106068/ 106217/ 106218/
106219/ 106220/ 106230/ 106231/ 106232/
106233/ 111240/ 111271/ 106221/ 106222/
111273/ 111276/ 111277
Ect)(zjf; SP':‘{I;:\]r:jzenschutzmlttelruck— EU (KKP) EU (KKP)
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe
3860062 | aller Isomeren, ausgedriickt 0,02 0,02 0,02 0,02
als Cyfluthrin (RD)
Cypermethrin, Gesamt-,
(RD)
3805099 | DDD-pp’ 0,005 0,005 0,005 0,005
3805095 | DDE-pp’ 0,005 0,005 0,005 0,005
3805096 | DDT-op’ 0,005 0,005 0,005 0,005
3805097 | DDT-pp’ 0,005 0,005 0,005 0,005
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811011 | Diazinon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805002 | Aldrin 0,005 0,005 0,005 0,005
3805030 | Dieldrin 0,005 0,005 0,005 0,005
3805129 | Endosulfan-alpha 0,005 0,005 0,005 0,005
3805130 | Endosulfan-beta 0,005 0,005 0,005 0,005
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Erzeugnis

Lamm/Schaf
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Hahnchen/Huhn
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Gans Fleisch
(auch
tiefgefroren)

Wels (frisch, tiefgefroren)

Forelle (frisch, tiefeforen)

Schlankwels (Pangasius)
(frisch, tiefgefroren)

102975/ 106210/ 106211/ 106212/ 106213/
102610/ 102615/ 102620/ 102665/ 102977/
102978/ 106010/ 106015/ 106016/ 106017/

. 063502/ 106020/ 106030/ 106031/ 106032/ 106065/
Matrixcode®| 062300 %%%552‘;’ 063702 106066/ 106067/ 106068/ 106217/ 106218/
106219/ 106220/ 106230/ 106231/ 106232/
106233/ 111240/ 111271/ 106221/ 106222/
111273/ 111276/ 111277
Ect)(zjf; SP':‘{I;:\]r:jzenschutzmlttelruck— EU (KKP) EU (KKP)
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,005 0,005 0,005 0,005
3805033 | Endrin (RD) 0,005 0,005 0,005 0,005
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3811082 | Fenthionsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3860065 g:;lloprphenyl-Isovalerlansaure; X X x .
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- 0,01 0,01 0,01 0,01
und SR Isomere
3835098 | Fluquinconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805053 | HCH-alpha (RD) 0,005 0,005 0,005 0,005
3805054 | HCH-beta (RD) 0,005 0,005 0,005 0,005
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Erzeugnis

Lamm/Schaf
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Hahnchen/Huhn
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Gans Fleisch
(auch
tiefgefroren)

Wels (frisch, tiefgefroren)

Forelle (frisch, tiefeforen)

Schlankwels (Pangasius)
(frisch, tiefgefroren)

102975/ 106210/ 106211/ 106212/ 106213/
102610/ 102615/ 102620/ 102665/ 102977/
102978/ 106010/ 106015/ 106016/ 106017/

063502/
. 106020/ 106030/ 106031/ 106032/ 106065/
1
Matrixcode 062300 %%%552‘;’ 063702 106066/ 106067/ 106068/ 106217/ 106218/
106219/ 106220/ 106230/ 106231/ 106232/
106233/ 111240/ 111271/ 106221/ 106222/
111273/ 111276/ 111277
Stoff- Pflanzenschutzmittelrtick-
kode? stand EU (KKP) EU (KKP)
3805036 | Heptachlor (alpha- und beta- 0,005 0,005 0,005 0,005
Isomer)
3805167 | Heptachlor-epoxid-cis 0,005 0,005 0,005 0,005
3805168 | Heptachlor-epoxid-trans 0,005 0,005 0,005 0,005
3805035 | Hexachlorbenzol (RD) 0,005 0,005 0,005 0,005
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
380554g | d€r Isomeren S und R, 0,020 0,020 0,020 0,020
ausgedrickt als Indoxacarb
(RD)
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-
, Summe der Isomeren,
3860016 ausgedrickt als Lambda- X X X X
Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,005 0,005 0,005 0,005
3812017 | Methidathion (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl X X X X
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Erzeugnis

Lamm/Schaf
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Hahnchen/Huhn
Fleisch (auch
tiefgefroren)

Gans Fleisch
(auch
tiefgefroren)

Wels (frisch, tiefgefroren)

Forelle (frisch, tiefeforen)

Schlankwels (Pangasius)
(frisch, tiefgefroren)

102975/ 106210/ 106211/ 106212/ 106213/
102610/ 102615/ 102620/ 102665/ 102977/
102978/ 106010/ 106015/ 106016/ 106017/

063502/
. 106020/ 106030/ 106031/ 106032/ 106065/
1
Matrixcode 062300 %%%552‘;’ 063702 106066/ 106067/ 106068/ 106217/ 106218/
106219/ 106220/ 106230/ 106231/ 106232/
106233/ 111240/ 111271/ 106221/ 106222/
111273/ 111276/ 111277
Stoff- Pflanzenschutzmittelrtick-
kode? stand EU (KKP) EU (KKP)
3811027 | Parathion-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3860026 | Fermethrin, Gesamt-, Summe 0,050 0,050 0,050 0,050
der Isomeren (RD)
3811028 | Phoxim (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,010 0,010 0,010 0,010
3811058 | Profenofos (RD) 0,020 0,020 0,020 0,020
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Resmethrin, Gesamt-,
Summe von Resmethrin
3860008 | einschlielRlich aller Isomere, 0,05 0,05 0,05 0,05
ausgedriickt als Resmethrin
(RD)
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01

X —s. Anm. am Tabellenanfang
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

. Sauglingsanfangsnahrun
Erzeugnis Folggnar?rung fU? Sauglingge
Matrixkode! 481006/ 481102

E;%f; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)

Stoffe nach Multimethoden:
3807009 | 2,4-D 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01
3812001 | Azinphos-ethyl (RD) 0,01
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,01

Benalaxyl, Gesamt-, Summe der

Isomeren, einschlief3lich anderer

misch iner

3895029 Icsagmesr%ei;endteeile, darunter 0,01

Benalaxyl+G381-M, ausgedriickt

als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat 0,01
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,01
3832109 | Bixafen 0,01
3895115 | Desmethyl-Bixafen X
3835137 | Boscalid (RD) 0,01
3808002 | Brompropylat (RD) 0,01

Bromuconazol, Gesamt-,

mm r Di roisomeren

3832034 glljjsgederi?(?kt alzslgero%st?coﬁaezo] 0,01

(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,01
3812039 | Cadusafos 0,006
3845009 | Captan (RD) 0,01
3845021 | Folpet (RD) 0,01
3895136 | Phthalimid, Metabolit von Folpet X
3845033 | Tetrahydrophthalimid X

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Sauglingsanfangsnahrung

ausgedruckt als Dicofol (RD)

Erzeugnis Folgenahrung fur Sauglinge
Matrixkode?! 481006/ 481102
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3820008 | Carbaryl (RD) 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,01
3820059 | Benfuracarb X
3820011 | Carbofuran 0,01
3820060 | Furathiocarb X
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) 0,01
3805007 | Chlorbenzilat (RD) X
3805131 | Chlordan, cis- 0,01
3805067 | Chlordan, Oxy- 0,01
3805132 | Chlordan, trans- 0,01
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,01
satoooz | SHOTErvoRr, Sesan
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01
3805020 | Chlorthalonil (RD) 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,01
3835084 | Clomazone (RD) 0,01
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,01
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe
3860062 | aller Isomeren, ausgedriickt als 0,01
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,01
Cypermethrin, Gesamt-, Summe
3860011 | der Isomere, ausgedriickt als 0,01
Cypermethrin (RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,01
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,01
3805099 | DDD-pp’ 0,01
3805095 | DDE-pp’ 0,01
3805096 | DDT-op’ 0,01
3805097 | DDT-pp’ 0,01
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-Isomeren, 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Sauglingsanfangsnahrung

Erzeugnis Folgenahrung fur Sauglinge
Matrixkode?! 481006/ 481102

Eé%fé; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3810006 | Dicrotophos 0,01
3805002 | Aldrin 0,003
3805030 | Dieldrin 0,003
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,003
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,01
3812009 | Dioxathion (RD) X
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01
3812010 | Disulfoton 0,003
3812027 | Disulfoton-sulfon 0,003
3812028 | Disulfoton-sulfoxid 0,003
3830008 | Diuron (RD) X
3845019 | Dodin (RD) X
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01
3805033 | Endrin (RD) 0,003
3811014 | EPN 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,01
3820032 | Ethiofencarb X
3812011 | Ethion (RD) 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,008
3895041 | Etofenprox (RD) 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Sauglingsanfangsnahrung

Erzeugnis Folgenahrung fur Sauglinge
Matrixkode?! 481006/ 481102
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,01
3835092 | Fenpropidin 0,01
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,01
3805034 | Fenson X
3811018 | Fensulfothion 0,003
3811087 | Fensulfothion-oxon 0,003
3811089 | Fensulfothion-oxon-sulfon 0,003
3811088 | Fensulfothion-sulfon 0,003
3811019 | Fenthion 0,01
3811083 | Fenthion-oxon X
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid X
3811082 | Fenthionsulfon 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01
Chlorphenyl-lsovaleriansaure;
3860065 o, ey X
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- und 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,004
3895095 | Fipronil-sulfon 0,004
3812065 | Flonicamid 0,01
3808024 | TNFA, Metabolit von Flonicamid X
3808023 | TNFG, Metabolit von Flonicamid X
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,01
Fluazifop-P-butyl (Fluazifopsaure
3835095 1o odor konjué/ie(rt)) (RD)p X
3830079 | Flubendiamid X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,01
3845133 | Fluopyram 0,01
3835098 | Fluguinconazol (RD) 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,01
Formetanat, Summe aus
Formetanat und Formetanat-
3835196 hydrochlorid, ausgedriickt als 0,01
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,01
3807038 | Haloxyfop, freie Saure 0,003
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Sauglingsanfangsnahrung

Erzeugnis Folgenahrung fur Sauglinge
Matrixkode?! 481006/ 481102
E:)%f; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
Haloxyfop, Gesamt-,
einschliel3lich seiner Salze,
3835253 | Summe der R- und S-Isomere in 0,003
jedem Verhaltnis, ausgedrickt
als Haloxyfop
3835138 | Haloxyfop-Methylester 0,003
3805053 | HCH-alpha (RD) 0,01
3805054 | HCH-beta (RD) 0,01
3805036 :-Sltca)mztr:)hlor (alpha- und beta- 0,003
3805167 | Heptachlor-epoxid-cis X
3805168 | Heptachlor-epoxid-trans 0,003
3805035 | Hexachlorbenzol (RD) 0,003
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | der Isomeren S und R, 0,01
ausgedrickt als Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01
3811101 | Isocarbophos X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
Summe der Isomeren,
3860016 ausgedrickt als Lambda- 0.01
Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01
3812015 | Malathion 0,01
3830085 | Mandipropamid (RD) 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) X
Mecoprop und Mecoprop-P,
3808018 | Gesamt-, insgesamt berechnet X
als Mecoprop (RD)
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,01
Metaflumizon, Gesamt-, Summe
3896062 der E- und Z-Isomere (RD) X
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,01
als Metalaxyl (RD)
3832023 | Metamitron (RD) 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Sauglingsanfangsnahrung

Erzeugnis Folgenahrung fur Sauglinge
Matrixkode?! 481006/ 481102
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3845066 | Metazachlor 0,01
3832042 | Metconazol (RD) 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,01
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,01
Methiocarb-sulfon;
3820041 Mercaptodimethur-sulfon 0,01
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-s;ulfoxid 0,01
3820019 | Methomyl 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,01
3830015 | Metobromuron 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,01
3832012 | Metribuzin (RD) 0,01
Mevinphos, Gesamt-, Summe
3810011 |der E- und Z-Isomeren, 0,01
ausgedrickt als Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,01
3832082 | Nitenpyram 0,01
3805043 | Nitrofen 0,003
3805102 | Nuarimol 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,006
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,006
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,01
Permethrin, Gesamt-, Summe
3860026 der Isomeren (RD) 0,01
3820020 | Phenmedipham 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,01
3812021 | Phorat 0,01
3812041 | Phorat-oxon X
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Sauglingsanfangsnahrung

Erzeugnis Folgenahrung fur Sauglinge
Matrixkode?! 481006/ 481102
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X
3812044 | Phorat-sulfon X
3812022 | Phosalon (RD) 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01
3820042 | Desmethyl-pirimicarb (RD) 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,01
3820022 | Promecarb 0,01
Propamocarb, Gesamt-, Summe
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,01
3832108 | Prothioconazol-desthio 0,01
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01
3835113 | Pyridaben (RD) 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,01
3845036 (I;iri]r:?oczhelz%r)anilin (Metabolit von X
3840001 | Quintozen 0,01
3812061 | Spinosyn A 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Sauglingsanfangsnahrung

Erzeugnis Folgenahrung fur Sauglinge
Matrixkode?! 481006/ 481102

E:)%f; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3835255 z;(ilr%?gﬁgxgtol, Metabolit von X

BY108330-enol-glucosid,
Baboral Metabolit von Sgirotetramat X
3835256 53(;0823;?3;?;?:;?%% Metabolit X

BY108330-monohydroxy,
Eabaeal Metabolit von Spir):)tetrgmat X
3835259 | Spirotetramat X
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) 0,01
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,01
3812031 | Terbufos (RD) 0,003
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,01
3860004 | Tetramethrin X
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,01

DMST,

Dimethylaminosulfotoluidid,
3808009 Dimethzltolylsulfamid 0,01

Abbauprodukt von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,01
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,01
3835118 | Triflumizol 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,01
3895019 | Iprodion (RD) 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

. Sauglingsanfangsnahrun
Erzeugnis Folggnar?rung fU? Sauglinge
Matrixkode?! 481006/ 481102

Eé%f; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)

3845040 | Procymidon (RD) 0,01

3835135 | Zoxamid (RD) 0,01
Stoffe nach Einzelmethoden:

3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a 0,01

3895077 | Avermectin B 1a 0,01

3895076 | Avermectin B 1b 0,01
Chlormequat; Chlorcholinchlorid

3805013 | (CCC), berechnet als X
Chlormequat-Kation (RD)

3832027 | Cyromazin (RD) X
Dithiocarbamate berechnet als

sazaoos| (52 etschiein Monet | x(propinen 0009
Thiram und Ziram (RD)

sean0ea o e < 0003

X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU(KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach
Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenldbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

5.2.4 Elemente

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datentubermittlung mitzuteilen.

Hahnchen/Huhn Hahnchen/Huhn Schlankwels
Erzeugnis Sauermilchkase Fleisch Leber (Pangasius) Hering
(auch tiefgefroren) | (auch tiefgefroren) | (auch tiefgefroren)
033201/ 033202/
033203/ 033204/ 063502/ 106221/ 100605/
Matrixkode! 033205/ 033206/ 063504/ 063510 106222/ 104805
033207/ 033209/ 063518 111273
033212
E;%f; Element
1813000 | Aluminium 3 3 3 3 3
1833000 | Arsen 0,04 0,04 0,04 0,04 0,04
1882000 | Blei 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
1848000 | Cadmium 0,008 0,008 0,008 0,008 0,008
1829000 | Kupfer 1 1 1 1 1
1880000 | Quecksilber 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
4800127 | Methylguecksilber X
1834000 | Selen 0,04 0,04 0,04 0,04 0,04
1830000 | Zink 2 2 2 2 2

Bitte Hinweise zur Datenibermittlung in Kapitel 7 beachten!

1 Kodierkataloge fur die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog

Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog

Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

5.3 Lebensmittel pflanzlicher Herkunft

5.3.1 Mykotoxine

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [ug/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datentibermittlung mitzuteilen.

. Erdnuss
._|Buchweizen- Rels_ - gerostet Preffer .
Erzeugnis Kérner (ungeschllff_en, Kurbiskern | Sesam mit schwarz, | Vollbier untergarig | Kakaopulver
Vollkornreis) Schale gemahlen
360601/ 360602/
360603/ 360604/
150004 e
Matrixkode® 150701 150605/ 230409 |230408| 230710 530509 360609/ 360610/ 450402
150608/
150610 360611/ 360612/
360613/ 360614/
360615/ 360616
Stoff- Stoff
kode*
2801101 | Ergocristin 10
2801102 | alpha-Ergokryptin
und beta-Ergokryptin
Summe
2801103 | alpha-Ergokryptin 10
2801104 | beta-Ergokryptin
2801105 | Ergometrinin 10
2801106 | Ergometrin 10

3 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

4 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

5-120



https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html

Handbuch Monitoring 2017
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Erdnuss

.| Buchweizen- Rels_ Lo gerostet Preffer :
Erzeugnis Koérner (ungeschllff_en, Kirbiskern | Sesam mit schwarz, | Vollbier untergarig | Kakaopulver
Vollkornreis) Schale gemahlen
360601/ 360602/
360603/ 360604/
150004 e -
Matrixkode® 150701 150605/ 230409 |230408| 230710 530509 360609/ 360610/ 450402
150608/
150610 360611/ 360612/
360613/ 360614/
360615/ 360616
Stoff- Stoff
kode*
2801107 | Ergosin 10
2801108 | Ergotamin 10
2801109 | Ergotaminin 10
2801110 | Ergocornin 10
2801112 | Ergosinin 10
2801113 | Ergocorninin 10
2801111 | Ergocristinin 10
2801114 | alpha-Ergokryptinin 10
2801115 | beta-Ergokryptinin
3401002 | Aflatoxin B1 0,5 0,5 0,5 1
3401003 | Aflatoxin B2 0,5 0,5 0,5 1
3401004 | Aflatoxin G1 0,5 0,5 0,5 1
3401005 | Aflatoxin G2 0,5 0,5 0,5 1
3401010 | Ochratoxin A 0,2 0,2 0,5 0,5 0,5 1 0,1 0,5
Deoxynivalenol 10
3401019 | (DON)
3401020 | Patulin
3401023 | T-2-Toxin
3401024 | HT-2-Toxin

Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.3.2 Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [ug/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen(meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
bertcksichtigen. Falls die analytischen Méglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit ,x*
gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie
mdglich zu bestimmen. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlbermittiung mitzuteilen.

Erzeugnis| Schokolade Preffer
(schwarz)
Matrixcode? 440104 530509
SO | stoff
Polyzyklische aromatische
Kohlenwasserstoffe
2200250 |Benzo(a)pyren
2200200 |Chrysen
2200201 |Benzo(a)anthracen VO (EG) VO (EG)
2200230 |Benzo(b)fluoranthen Nr. 333/2007 | Nr. 333/2007
Polycyclische aromatische
Kohlenwasserstoffe
2200903 (PAK), Summe nach VO (EG) Nr. 1881/2006
S=1x(2200200+2200201+2200230+2200250)

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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5.3.3 Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln

Teil |
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
bertcksichtigen. Falls die analytischen Méglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit ,x*
gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie
mdglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der Stoffspektren
ebenfalls nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlibermittlung
mitzuteilen. Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-Stoff-Kombinationen
kénnen z.B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in eigenem Ermessen
durchgefuhrt werden.

Bitte Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei
Wirkstoffen, deren Rickstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintréage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fur alle Lebensmittel vereinbart wurde.

Buch- ,
! Reis
| Roggen- | W&'zEN- (geschalt
Erzeugnis Korner kdrner | Bohne und
(ohne )
Schale) geschliffen)
| Zootoe | asosay
Matrixcode!| 150201 | 150701 230107/ 150604/
150610
230108
E;%fé; Stoff EU (KKP) (KEKUP) EU (KKP)
3807009 |2,4-D 0,02 0,02 0,02 0,02
3810001 | Acephat (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3840017 | Aclonifen 0,02 0,02 0,02 0,02
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820001 | Aldicarb 0,02 0,02 0,02 0,02
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,02 0,02 0,02 0,02
3895112 | Ametoctradin
3895113 | Amisulbrom
3895005 | Anthraguinone
3860040 | Azadirachtin (Neem)
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Buch-

. Reis
.| Roggen- | W&'zEN" (geschalt
Erzeugnis ke kérner | Bohne
orner (ohne unq
Schale) geschliffen)
| zootoe | ssosca
Matrixcode'| 150201 | 150701 230107/ 150604/
150610
230108
fé?jfé; Stoff EU (KKP) (KEKUP) EU (KKP)
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
Benalaxyl, Gesamt-, Summe der
Isomeren, einschlielRlich anderer
3895029 | GEMische seiner 002 | 002 | 002 0,02
Isomerbestandteile, darunter
Benalaxyl+G381-M, ausgedrickt
als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat X X X X
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3600142 | Biphenyl E 230 0,02 0,02 0,02 0,02
3832026 | Bitertanol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835137 | Boscalid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811001 | Bromophos 0,01 0,01 0,01 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3808002 | Brompropylat (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
Bromuconazol, Gesamt-, Summe
3832034 | 467 Diasteroisomeren, 0,02 0,02 0,02 0,02
ausgedrickt als Bromuconazol
(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835083 | Buprofezin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845009 | Captan (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845021 | Folpet (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3895136 | Phthalimid, Metabolit von Folpet X X X X
3845033 | Tetrahydrophthalimid X X X X
3820008 | Carbaryl (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820009 | Carbendazim 0,02 0,02 0,02 0,02
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,02 0,02 0,02 0,02
3820011 | Carbofuran 0,02 0,02 0,02 0,02
3820060 | Furathiocarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) X X X X
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
Chlorfenvinphos, Gesamt-, E-
3810002 und Z-Isomere (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805020 | Chlorthalonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835084 | Clomazone (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
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Buch-

: Reis
.| Roggen- | W&'zEN" (geschalt
Erzeugnis ke kérner | Bohne
orner (ohne unq
Schale) geschliffen)
| 2s0tos | asoscy
Matrixcode!| 150201 | 150701 230107/ 150604/
150610
230108
fé?jfé; Stoff EU (KKP) (KEKUP) EU (KKP)
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe aller
3860062 | Isomeren, ausgedrickt als 0,04 0,04 0,04 0,04
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
Cypermethrin, Gesamt-, Summe
3860011 | der Isomere, ausgedrtickt als X X X X
Cypermethrin (RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805099 | DDD-pp’
3805095 | DDE-pp’
3805096 | DDT-op’
3805097 | DDT-pp’
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811011 | Diazinon (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805029 | Dicloran (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-lsomeren, 0,04 0,04 0,04 0,04
ausgedrickt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,02 0,02 0,02 0,02
3805002 | Aldrin X X X X
3805030 | Dieldrin 0,01 0,01 0,01 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3833009 | Diflufenican (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3812008 | Dimethoat 0,02 0,02 0,02 0,02
3811024 | Omethoat (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3832038 | Diniconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3812009 | Dioxathion (RD) X X X X
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835012 | Dithianon (RD) X
3830008 | Diuron (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845019 | Dodin (RD) 0,01 0,01 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,02 0,02 0,02 0,02
3805130 | Endosulfan-beta 0,02 0,02 0,02 0,02
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,02 0,02 0,02 0,02
3811014 | EPN 0,01 0,01 0,01 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820032 | Ethiofencarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3812011 | Ethion (RD) X X X X
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Buch-

. Reis
.| Roggen- | W&'zEN" (geschalt
Erzeugnis ke kérner | Bohne
orner (ohne unq
Schale) geschliffen)
| oot ssoson
Matrixcode'| 150201 | 150701 230107/ 150604/
150610
230108
fé?jfé; Stoff EU (KKP) (KEKUP) EU (KKP)
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3895041 | Etofenprox (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835058 | Etridiazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3810021 | Fenamiphos 0,01 0,01 0,01 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,02 0,02 0,02 0,02
3805089 | Fenarimol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835092 | Fenpropidin 0,02 0,02 0,02 0,02
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805034 | Fenson 0,01 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,02 0,02 0,02 0,02
3811083 | Fenthion-oxon X X X X
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X X X X
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid X X X X
3811082 | Fenthionsulfon 0,02 0,02 0,02 0,02
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- und 0,01 0,01 0,01 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,01 0,01 0,01 0,01
3895095 | Fipronil-sulfon 0,02 0,02 0,02 0,02
3812065 | Flonicamid 0,02 0,02 0,02 0,02
3808024 | TNFA, Metabolit von Flonicamid X X X X
3808023 | TNFG, Metabolit von Flonicamid X X X X
3835149 | Fluazifop, freie Séaure 0,01 0,01 0,01 0,01
3835095 | Fluazifop-P-butyl X
3830079 | Flubendiamid X X X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845133 | Fluopyram X X X
3835098 | Fluquinconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835100 | Flusilazol 0,02 0,02 0,02 0,02
3832041 | Flutriafol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
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Buch-

als Metalaxyl (RD)

: Reis
.| Roggen- | W&'zEN" (geschalt
Erzeugnis ke korner | Bohne
orner (ohne unq
Schale) geschliffen)
| zootoe | ssosca
Matrixcode!| 150201 | 150701 230107/ 150604/
150610
230108
fé?jfé; Stoff EU (KKP) (KEKUP) EU (KKP)
3895134 | Fluxapyroxad
Formetanat, Summe aus
3835196 Formetana_t und Form?tanat— 0,02 0,02 0,02 0,02
hydrochlorid, ausgedrickt als
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3807038 | Haloxyfop, freie Saure 0,01 0,01 0,01 0,01
3805053 | HCH-alpha (RD)
3805054 | HCH-beta (RD)
3805036 Heptachlor (alpha- und beta-
Isomer)
3805167 | Heptachlor-epoxid-cis
3805168 | Heptachlor-epoxid-trans
3805035 | Hexachlorbenzol (RD)
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805101 | Imazalil (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | der Isomeren S und R, 0,02 0,02 0,02 0,02
ausgedrickt als Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811101 | Isocarbophos X X X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,02 0,02 0,02 0,02
3870011 | Isoprothiolan 0,01
3807077 | Kresoxim-methyl X X X X
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
3860016 | SUMMe der Isomeren, 0,01 001 | 0,01 0,01
ausgedriickt als Lambda-
Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) X X X X
3830013 | Linuron (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812015 | Malathion 0,02 0,02 0,02 0,02
3830085 | Mandipropamid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3812016 | Mecarbam (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
Mecoprop und Mecoprop-P,
3808018 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,01 0,01 0,01 0,01
als Mecoprop (RD)
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,02 0,02 0,02 0,02
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Buch-

. Reis
.| Roggen- | W&'zEN" (geschalt
Erzeugnis ke koérner | Bohne
orner (ohne unq
Schale) geschliffen)
| zootoe | ssosca
Matrixcode'| 150201 | 150701 230107/ 150604/
150610
230108
fé?jfé; Stoff EU (KKP) (KEKUP) EU (KKP)
3895012 | Metaldehyd
3832023 | Metamitron (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845066 | Metazachlor 0,01 0,01 0,01 0,01
3832042 | Metconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,02 0,02 0,02 0,02
3820041 | Methiocarb-sulfon; 0,02 0,02 | 0,02 0,02
Mercaptodimethur-sulfon
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,02 0,02 0,02 0,02
3820019 | Methomyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3830015 | Metobromuron 0,02 0,02 0,02 0,02
3835148 | Metrafenone (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3832012 | Metribuzin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
Mevinphos, Gesamt-, Summe
3810011 | der E- und Z-Isomeren, 0,02 0,02 0,02 0,02
ausgedrickt als Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3830046 | Myclobutanil 0,02 0,02 0,02 0,02
3845026 | Napropamid
3832082 | Nitenpyram 0,02 0,02 0,02 0,02
3805102 | Nuarimol 0,02 0,02 0,02 0,02
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,02 0,02 0,02 0,02
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,02 0,02 0,02 0,02
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,02 0,02 0,02 0,02
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811026 | Parathion (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3810027 | Paraoxon-methyl 0,02 0,02 0,02 0,02
3811027 | Parathion-methyl 0,02 0,02 0,02 0,02
3835054 | Penconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3830032 | Pencycuron (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe 0.02 0.02 0.02 0.02
der Isomeren (RD)
3820020 | Phenmedipham 0,02 0,02 0,02 0,02
3812020 | Phenthoat (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3812021 | Phorat X X X X
3812041 | Phorat-oxon X X X X
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Buch-

! Reis
.| Roggen- | W&'zEN" (geschalt
Erzeugnis ke korner | Bohne
orner (ohne unq
Schale) geschliffen)
| zootoe | ssosca
Matrixcode!| 150201 | 150701 230107/ 150604/
150610
230108
fé?jfé; Stoff EU (KKP) (KEKUP) EU (KKP)
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X X X X
3812044 | Phorat-sulfon X X X X
3812022 | Phosalon (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3812023 | Phosmet (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3812063 | Phosmetoxon 0,02 0,02 0,02 0,02
3811028 | Phoxim (RD) 0,01 0,01 0,02 0,02
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,02 0,02 0,02 0,02
3820042 | Desmethyl-pirimicarb (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820021 | Pirimicarb 0,02 0,02 0,02 0,02
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835057 | Prochloraz 0,02 0,02 0,02 0,02
3811058 | Profenofos (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820022 | Promecarb 0,02 0,02 0,02 0,02
Propamocarb, Gesamt-, Summe
3820034 | S Propamocarb und seinem 002 | 002 | 002 0,02
Salz, ausgedrickt als
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,05 0,05 0,05 0,05
3835053 | Propiconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820024 | Propoxur (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845032 | Propyzamid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820035 | Proquinazid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835113 | Pyridaben (RD) X X X X
3811070 | Pyridafenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,02 0,02 0,02 0,02
3835114 | Pyrimethanil 0,02 0,02 0,02 0,02
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811060 | Quinalphos (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845036 Pentachloranilin (Metabolit von " " " X
Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,02 0,02 0,02 0,02
3812061 | Spinosyn A 0,01 0,01 0,01 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 0,01 0,01 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) X X X X
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
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Buch-

! Reis
.| Roggen- | W&'zEN" (geschalt
Erzeugnis ke korner | Bohne
orner (ohne unq
Schale) geschliffen)
| zootoe | ssosca
Matrixcode!| 150201 | 150701 230107/ 150604/
150610
230108
fé?jfé; Stoff EU (KKP) (KEKUP) EU (KKP)
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3832069 | Tepraloxydim
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3832020 | Terbutryn 0,02 0,02 0,02 0,02
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805051 | Tetradifon (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3812052 | Thiamethoxam 0,02 0,02 0,02 0,02
3812057 | Clothianidin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
DMST,
3808009 D?methylaminosulfo_toluidid, 0,01 0,01 0,01 0,01
Dimethyltolylsulfamid
Abbauprodukt von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,02 0,02 0,02 0,02
3835038 | Triadimefon 0,02 0,02 0,02 0,02
3835052 | Triadimenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835117 | Tricyclazol 0,02 0,02
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3835118 | Triflumizol 0,02 0,02 0,02 0,02
3830056 | Triflumuron (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3841015 | Trifluralin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3832048 | Triticonazol (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3895114 | Valifenalate
3895019 | Iprodion (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3845040 | Procymidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
Stoffe nach Einzelmethoden:
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1la 0,02 0,02 0,02 0,02
3895077 | Avermectin B 1a 0,02 0,02 0,02 0,02
3895076 | Avermectin B 1b 0,01 0,01 0,01 0,01
Bromhaltige Begasungsmittel,
3808008 berechnet als Bromid (RD) X !
Chlormequat; Chlorcholinchlorid
3805013 | (CCC), berechnet als 0,01 0,01 0,01
Chlormequat-Kation (RD)
3832027 | Cyromazin (RD)
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Buch- .
! Reis
.| Roggen- | W&'zEN" (geschalt
Erzeugnis ke kérner | Bohne
orner (ohne unq
Schale) geschliffen)
| zootoe | ssosca
Matrixcode'| 150201 | 150701 230107/ 150604/
150610
230108
fé?jfé; Stoff EU (KKP) (KEKUP) EU (KKP)
Dithiocarbamate berechnet als
CS2, einschlie3lich Maneb,
3822005 Mancozeb, Metiram, Propineb, X X X X
Thiram und Ziram (RD)
3810008 | Ethephon (RD)
3890028 | Fenbutatinoxid (RD)
3810009 | Glyphosat (RD) 0,02
3835018 | Maleinsaurehydrazid (RD)
3835039 | Mepiquat (RD) 0,01 0,01
X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU(KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach
Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenldbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Teil 1l
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fiir die mindest einzuhaltende Bestimmungs-
grenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu berticksichtigen.
Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit ,x“ gekennzeichne-
ten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie mdglich zu
bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der Stoffspektren ebenfalls
nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlibermittiung mitzuteilen.
Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-Stoff-Kombinationen kénnen z.B.
aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in eigenem Ermessen durchgefihrt
werden.

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei Wirk-
stoffen, deren RUckstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintrage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fur alle Lebensmittel vereinbart wurde.

SuR-/
Erdnuss Pfeffer Sauer-
Erzeugnis| Kartoffel | (gerdstet) h kirsch-
mit Schale schwarz saft/
nektar
240101/ 311102/
. 240102/ 311103/
Matrixcode? 540103/ 230710 | 530509 311202/
240104 311203
Stoffkode? | Stoff EU (KKP)
3807009 |2,4-D 0,01 0,01 X 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,01 X X 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01 0,01 X 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,01 X X 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01 0,01 X 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01 0,01 X 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01 0,05 X 0,01
3895112 | Ametoctradin X
3895113 | Amisulbrom X
3895005 | Anthraquinone X
3860040 | Azadirachtin (Neem)
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,01 0,01 X 0,01
Benalaxyl, Gesamt-, Summe
der Isomeren, einschlieflich
3895029 anderer Gemisch_e seiner 0.01 0.02 " 0.01
Isomerbestandteile, darunter
Benalaxyl+G381-M,
ausgedrickt als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat 0,01 X X 0,01
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,01 X X 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3811001 | Bromophos 0,01 0,05 X 0,01
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SuR-/
Erdnuss Pfeffer Sauer-
Erzeugnis | Kartoffel | (gerostet) h kirsch-
mit Schale |3¢"Warz saft/
nektar
240101/ 311102/
. 240102/ 311103/
Matrixcode?! 540103/ 230710 | 530509 311202/
240104 311203
Stoffkode? | Stoff EU (KKP)
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,01 X X 0,01
3808002 | Brompropylat (RD) 0,01 0,01 X 0,01
Bromuconazol, Gesamt-,
3832034 Summe _(_Jler Diasteroisomeren, 0,01 0,01 x 0,01
ausgedrickt als Bromuconazol
(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,01 X X 0,01
3845009 | Captan (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3845021 | Folpet (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3895136 | Phthalimid, Metabolit von Folpet X X X X
3845033 | Tetrahydrophthalimid X X X X
3820008 | Carbaryl (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01 0,01 X 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,01 0,05 X 0,01
3820011 | Carbofuran 0,01 0,01 X 0,01
3820060 | Furathiocarb 0,01 X X 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) 0,01 X X 0,01
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3810002 Chlorfenvinphos, Gesamt-, E- 0.01 0.05 X 001
und Z-Isomere (RD) ’ ' ’
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3805020 | Chlorthalonil (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3835084 | Clomazone (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,01 0,05 X 0,01
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe
3860062 | aller Isomeren, ausgedrtickt als 0,02 0,05 X 0,02
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,01 0,01 X 0,01
Cypermethrin, Gesamt-,
3860011 | SUmme der Isomere, | 0,02 0,05 X 0,02
ausgedrickt als Cypermethrin
(RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3805099 | DDD-pp’ X
3805095 | DDE-pp’ X
3805096 | DDT-op’ X
3805097 | DDT-pp’ X
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01 0,05 X 0,01
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SuR-/
Erdnuss Pfeffer Sauer-
Erzeugnis | Kartoffel | (gerostet) h kirsch-
mit Schale schwarz saft/
nektar
240101/ 311102/
. 240102/ 311103/
Matrixcode? 540103/ 230710 530509 311202/
240104 311203
Stoffkode? | Stoff EU (KKP)
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,01 0,05 X 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-Isomeren, 0,01 X X 0,01
ausgedrickt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,01 0,05 X 0,01
3805002 | Aldrin 0,01 0,01 X 0,01
3805030 | Dieldrin 0,01 0,01 X 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01 X X 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,01 X X 0,01
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3812009 | Dioxathion (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01 X X 0,01
3835012 | Dithianon (RD)
3830008 | Diuron (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3845019 | Dodin (RD) 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01 0,05 X 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01 0,05 X 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01 0,05 X 0,01
3811014 | EPN 0,01 X X 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01 0,01 X 0,01
3812011 | Ethion (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3895041 | Etofenprox (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 X X 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01 X X 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01 X X 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01 0,05 X 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,01 X X 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,01 X X 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,01 0,05 X 0,01
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SuR-/
Erdnuss Pfeffer Sauer-
Erzeugnis | Kartoffel | (gerostet) h kirsch-
mit Schale schwarz saft/
nektar
240101/ 311102/
. 240102/ 311103/
Matrixcode? 540103/ 230710 530509 311202/
240104 311203
Stoffkode? | Stoff EU (KKP)
3835092 | Fenpropidin 0,01 X X 0,01
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,01 X X 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,01 X X 0,01
3805034 | Fenson 0,01 0,05 X 0,01
3811019 | Fenthion 0,01 0,05 X 0,01
3811083 | Fenthion-oxon X X X X
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X X X X
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid X X X X
3811082 | Fenthionsulfon 0,01 0,05 X 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01 0,01 X 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- und 0,01 0,01 X 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,005 0,05 X 0,005
3895095 | Fipronil-sulfon 0,01 X X 0,01
3812065 | Flonicamid 0,01 0,05 X 0,01
3808024 | TNFA, Metabolit von Flonicamid X X X X
3808023 | TNFG, Metabolit von Flonicamid X X X X
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,01 0,01 X 0,01
3835095 | Fluazifop-P-butyl X
3830079 | Flubendiamid X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,01 X X 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3845133 | Fluopyram 0,01
3835098 | Fluguinconazol (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01 0,01 X 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3895134 | Fluxapyroxad
Formetanat, Summe aus
Formetanat und Formetanat-
3835196 hydrochlorid, ausgedriickt als 0,01 X X 0.01
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3807038 | Haloxyfop, freie Saure 0,01 0,01 X 0,01
3805053 | HCH-alpha (RD) X
3805054 | HCH-beta (RD) X
3805036 Heptachlor (alpha- und beta- x
Isomer)
3805167 | Heptachlor-epoxid-cis X
3805168 | Heptachlor-epoxid-trans X
3805035 | Hexachlorbenzol (RD)
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,01 0,01 X 0,01
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SuR-/
Erdnuss Pfeffer Sauer-
Erzeugnis | Kartoffel | (gerostet) h kirsch-
mit Schale |3¢"Warz saft/
nektar
240101/ 311102/
. 240102/ 311103/
Matrixcode?! 540103/ 230710 | 530509 311202/
240104 311203
Stoffkode? | Stoff EU (KKP)
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01 0,01 X 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | d€" Isomeren S und R, 0,01 0,01 X 0,01
ausgedrickt als Indoxacarb
(RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3811101 | Isocarbophos X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01 0,05 X 0,01
3870011 | Isoprothiolan
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01 0,05 X 0,01
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
Summe der Isomeren,
3860016 ausgedriickt als Lambda- 0,01 X X 0.01
Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 X 0,01
3812015 | Malathion 0,01 0,01 X 0,01
3830085 | Mandipropamid (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) 0,01 X X 0,01
Mecoprop und Mecoprop-P,
3808018 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,01 0,01 X 0,01
als Mecoprop (RD)
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,01 0,05 X 0,01
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-,insgesamt berechnet 0,01 0,01 X 0,01
als Metalaxyl (RD)
3895012 | Metaldehyd
3832023 | Metamitron (RD) 0,01 X X 0,01
3845066 | Metazachlor 0,01 0,01 X 0,01
3832042 | Metconazol (RD) 0,01 X X 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01 X X 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,02 0,02 X 0,02
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,01 X X 0,01
3820041 | Methiocarb-sulfon; 0,01 0,05 X 0,01
Mercaptodimethur-sulfon
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,01 X X 0,01
3820019 | Methomyl 0,01 0,01 X 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01 0,01 X 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3830015 | Metobromuron 0,01 X X 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,01 0,05 X 0,01
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Summe aus Propamocarb und

SuR-/
Erdnuss Pfeffer Sauer-
Erzeugnis | Kartoffel | (gerostet) h kirsch-
mit Schale schwarz saft/
nektar
240101/ 311102/
. 240102/ 311103/
Matrixcode? 540103/ 230710 530509 311202/
240104 311203
Stoffkode? | Stoff EU (KKP)
3832012 | Metribuzin (RD) 0,01 0,05 X 0,01
Mevinphos, Gesamt-, Summe
3810011 | 4€r E- und Z-Isomeren, 0,01 0,05 X 0,01
ausgedrickt als Mevinphos
(RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,01 0,02 X 0,01
3845026 | Napropamid
3832082 | Nitenpyram 0,01 0,05 X 0,01
3805102 | Nuarimol 0,01 0,05 X 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01 X X 0,01
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,01 X X 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,01 X X 0,01
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01 0,05 X 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01 0,05 X 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,02 0,02 X 0,02
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe 0.01 0.05 « 0,01
der Isomeren (RD)
3820020 | Phenmedipham 0,01 0,05 X 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3812021 | Phorat 0,01 X X 0,01
3812041 | Phorat-oxon X X X X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X X X X
3812044 | Phorat-sulfon X X X X
3812022 | Phosalon (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,01 X X 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01 0,05 X 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01 0,05 X 0,01
3820042 | Desmethyl-pirimicarb (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01 0,05 X 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01 0,01 X 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,01 X X 0,01
3820022 | Promecarb 0,01 0,05 X 0,01
3820034 Propamocarb, Gesamt-, 0,01 x x 0,01
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Dimethyltolylsulfamid
Abbauprodukt von Tolylfluanid

SuR-/
Erdnuss Pfeffer Sauer-
Erzeugnis | Kartoffel | (gerostet) h kirsch-
mit Schale |3¢"Warz saft/
nektar
240101/ 311102/
. 240102/ 311103/
Matrixcode?! 540103/ 230710 | 530509 311202/
240104 311203
Stoffkode? | Stoff EU (KKP)
seinem Salz, ausgedriickt als
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,01 X X 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 X X 0,01
3835113 | Pyridaben (RD) 0,01 X X 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01 X X 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,01 0,05 X 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01 0,05 X 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,01 X X 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,01 X X 0,01
3845036 Per_wtachloranilin (Metabolit von 0,01 0.05 X 0,01
Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,01 0,05 X 0,01
3812061 | Spinosyn A 0,01 X X 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 X X 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 X X 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01 X X 0,01
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) 0,01 X X 0,01
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,01 0,02 X 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,01 X X 0,01
3832069 | Tepraloxydim
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01 X X 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,01 0,05 X 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01 0,05 X 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,01 0,05 X 0,01
DMST,
3808009 Dimethylaminosulfotoluidid, 0,01 0,01 x 0,01
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Mancozeb, Metiram, Propineb,
Thiram und Ziram (RD)

SuR-/
Erdnuss Pfeffer Sauer-
Erzeugnis | Kartoffel | (gerostet) h kirsch-
mit Schale schwarz saft/
nektar
240101/ 311102/
. 240102/ 311103/
Matrixcode? 540103/ 230710 530509 311202/
240104 311203
Stoffkode? | Stoff EU (KKP)
3808007 | Tolylfluanid 0,01 0,01 X 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01 0,02 X 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01 0,01 X 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 X X 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,01 X X 0,01
3835117 | Tricyclazol
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3835118 | Triflumizol 0,01 X X 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,01 X X 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,01 X X 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3895114 | Valifenalate X
3895019 | Iprodion (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3845040 | Procymidon (RD) 0,01 0,05 X 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,01 0,05 X 0,01
Stoffe nach Einzelmethoden:
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a 0,01 0,05 X 0,01
3895077 | Avermectin B 1la 0,01 X X 0,01
3895076 | Avermectin B 1b 0,01 X 0,01
Bromhaltige Begasungsmittel,
3808008 berechnet als Bromid (RD) X
Chlormequat; Chlorcholinchlorid
3805013 | (CCC), berechnet als
Chlormequat-Kation (RD)
3832027 | Cyromazin (RD) 0,01
Dithiocarbamate berechnet als
3822005 CS2, einschlie3lich Maneb, 0,01

3810008

Ethephon (RD)

3890028

Fenbutatinoxid (RD)

3810009

Glyphosat (RD)

3835018

Maleinsaurehydrazid (RD)

3835039

Mepiguat (RD)

X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU(KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach
Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Teil 1l
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
berlcksichtigen. Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit
X gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich
wie mdglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der
Stoffspektren ebenfalls nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenubermittlung mitzuteilen. Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-
Stoff-Kombinationen kénnen z.B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in
eigenem Ermessen durchgefihrt werden.

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei
Wirkstoffen, deren Rickstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintrage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fur alle Lebensmittel vereinbart wurde.

Brom-
SuB-/ | beere |, oo
Erzeugnis| Birne | Sauer- | (auch Zitrone
kirsche | tiefge- beere
froren)
290106/
Matrixcodet| 290202 |220307/| 29010471 544107/ | 290404
290308 | 300205
290108
Stoffkode? |Stoff (KEKUP)
3807009 | 2,4-D 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895112 | Ametoctradin
3895113 | Amisulbrom
3895005 | Anthraquinone
3860040 | Azadirachtin (Neem)
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Benalaxyl, Gesamt-,
Summe der Isomeren,
einschlie3lich anderer
3895029 | Se€mische seiner 0,01 | 001 | 0,01 0,01 0,01
Isomerbestandteile,
darunter Benalaxyl+G381-
M, ausgedrickt als
Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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Brom-
SuB-/ | beere |y oo
Erzeugnis| Birne | Sauer- | (auch b Zitrone
kirsche | tiefge- eere
froren)
290106/
Matrixcodet | 290202 %%%%%g %%%12%‘;/ 290107/ | 290404
290108
Stoffkode? |Stoff (KEKUP)
3600142 | Biphenyl E 230 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811001 | Bromophos 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3808002 | Brompropylat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Bromuconazol, Gesamt-,
Summe der
3832034 | Diasteroisomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als
Bromuconazol (RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845009 | Captan (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845021 | Folpet (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895136 Phthalimid, Metabolit von X x X X X
Folpet
3845033 | Tetrahydrophthalimid X X X X X
3820008 | Carbaryl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820011 | Carbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820060 | Furathiocarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) 0,01 0,01 0,01 X X
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-,
3810002 E- und Z-Isomere (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805020 | Chlorthalonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835084 | Clomazone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Cyfluthrin, Gesamt-,
Summe aller Isomeren,
3860062 ausgedriickt als Cyfluthrin 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
(RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Cypermethrin, Gesamt-,
3860011 | SUmme der Isomere, 0,02 | 002 | 0,02 0,02 0,02
ausgedrickt als
Cypermethrin (RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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Brom-
SuaR-/ beere Johannis-
Erzeugnis| Birne | Sauer- | (auch b Zitrone
kirsche | tiefge- eere
froren)
290106/
Matrixcode | 200202 | 52050 29910 | 200107/ | 200404
290108
Stoffkode? |Stoff (KEKUP)
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805099 | DDD-pp’
3805095 | DDE-pp’
3805096 | DDT-op’
3805097 | DDT-pp’
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe
3805028 | 2US Pp-und o,p-lsomeren, | 545 | 51 | o1 0,01 0,01
ausgedrickt als Dicofol
(RD)
3810006 | Dicrotophos 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805002 | Aldrin 0,01 0,01 0,01 X X
3805030 | Dieldrin 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812009 | Dioxathion (RD) 0,01 0,01 0,01 X X
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,02 0,02
3835012 | Dithianon (RD) X X 0,01
3830008 | Diuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845019 | Dodin (RD) 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811014 | EPN 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812011 | Ethion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895041 | Etofenprox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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ausgedrickt als
Formetanat-hydrochlorid

Brom-
SuB-/ | beere |y oo
Erzeugnis| Birne | Sauer- | (auch b Zitrone
kirsche | tiefge- eere
froren)
290106/
Matrixcodet | 290202 %%%%%g %%%12%‘;/ 290107/ | 290404
290108
Stoffkode? |Stoff (KEKUP)
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835092 | Fenpropidin 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805034 | Fenson 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon X X X X X
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X X X X X
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid X X X X X
3811082 | Fenthionsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenvalerat und
Esfenvalerat, Summe aus
3860061 RR-, SS-. RS- und SR 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Isomere
3895078 | Fipronil 0,005 0,005 0,005 0,005 0,005
3895095 | Fipronil-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812065 | Flonicamid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3808024 | TNFA, Metabolit von X X X X X
Flonicamid
3808023 | TNFG. Metabolit von X X X X X
Flonicamid
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835095 | Fluazifop-P-butyl
3830079 | Flubendiamid X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845133 | Fluopyram 0,01 0,01
3835098 | Fluquinconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895134 | Fluxapyroxad
Formetanat, Summe aus
Formetanat und
3835196 | Formetanat-hydrochlorid, 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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Brom-
SuB-/ | beere |y oo
Erzeugnis| Birne | Sauer- | (auch b Zitrone
kirsche | tiefge- eere
froren)
290106/
Matrixcodet | 290202 ?290307/ 29010471 550107/ | 290404
90308 | 300205
290108
Stoffkode? |Stoff (KEKUP)
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3807038 | Haloxyfop, freie Saure 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805053 | HCH-alpha (RD)
3805054 | HCH-beta (RD)
3805036 Heptachlor (alpha- und
beta-Isomer)
3805167 | Heptachlor-epoxid-cis
3805168 | Heptachlor-epoxid-trans
3805035 | Hexachlorbenzol (RD)
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Indoxacarb, Gesamt-,
3805548 | SUMme der Isomeren S 001 | 001 | 001 0,01 0,01
und R, ausgedriickt als
Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811101 | Isocarbophos X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3870011 | Isoprothiolan
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Lambda-Cyhalothrin,
3860016 | S€SaMt, Summe der 001 | 001 | 001 0,01 0,01
Isomeren, ausgedrickt als
Lambda- Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812015 | Malathion 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830085 | Mandipropamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Mecoprop und Mecoprop-
3808018 |+ Gesamt-, insgesamt 001 | 001 | o001 001 | 0,01
berechnet als Mecoprop
(RD)
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | S€Samt-, insgesamt 001 | 001 | 001 0,01 0,01
berechnet als Metalaxyl
(RD)
3895012 | Metaldehyd
3832023 | Metamitron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845066 | Metazachlor 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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Brom-
SuB-/ | beere |y oo
Erzeugnis| Birne | Sauer- | (auch b Zitrone
kirsche | tiefge- eere
froren)
290106/
Matrixcode?| 200202 | 220307/ | 2901047 | 5441437/ | 590404
290308 | 300205
290108
Stoffkode? |Stoff (KEKUP)
3832042 | Metconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
3820018 | Methiocarb; 001 | 001 | 001 0,01 0,01
Mercaptodimethur
3820041 | Methiocarb-sulfon; 0,01 | 0,01 0,01 0,01 0,01
Mercaptodimethur-sulfon
3820040 | Methiocarb-sulfoxid; {41 | 991 | 001 0,01 0,01
Mercaptodimethur-sulfoxid
3820019 | Methomyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830015 | Metobromuron 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832012 | Metribuzin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Mevinphos, Gesamt-,
Summe der E- und Z-
3810011 Isomeren, ausgedriickt als 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845026 | Napropamid
3832082 | Nitenpyram 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805102 | Nuarimol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
3860026 | ermethrin, Gesamt., 001 | 001 | 001 0,01 0,01
Summe der Isomeren (RD)
3820020 | Phenmedipham 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812021 | Phorat 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812041 | Phorat-oxon X X X X X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X X X X X
3812044 | Phorat-sulfon X X X X X
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Brom-
SuB-/ | beere |y oo
Erzeugnis| Birne | Sauer- | (auch b Zitrone
kirsche | tiefge- eere
froren)
290106/
Matrixcode | 200202 | 52050 29910 | 200107/ | 200404
290108
Stoffkode? |Stoff (KEKUP)
3812022 | Phosalon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820042 | Desmethyl-pirimicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820022 | Promecarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Propamocarb, Gesamt-,
Summe aus Propamocarb
3820034 | und seinem Salz, 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835113 | Pyridaben (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845036 Pentachloranilin (Metabolit 0,01 0.01 0,01 0.01 x
von Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812061 | Spinosyn A 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 X
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 X
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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berechnet als
Chlormequat-Kation (RD)

Brom-
SuaR-/ beere Johannis-
Erzeugnis| Birne | Sauer- | (auch b Zitrone
kirsche | tiefge- eere
froren)
290106/
Matrixcode | 200202 | 52050 29910 | 200107/ | 200404
290108
Stoffkode? |Stoff (KEKUP)

3860022 | Tefluthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832069 | Tepraloxydim
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01

DMST,

Dimethylaminosulfotoluidid,
3808009 | Dimethyltolylsulfamid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01

Abbauprodukt von

Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835117 | Tricyclazol
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835118 | Triflumizol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895114 | Valifenalate
3895019 | Iprodion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845040 | Procymidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01

Stoffe nach

Einzelmethoden:
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895077 | Avermectin B 1a 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895076 | Avermectin B 1b 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01

Bromhaltige
3808008 | Begasungsmittel,

berechnet als Bromid (RD)

Chlormequat;
3805013 Chlorcholinchlorid (CCC), 0.01
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Brom-
SuB-/ | beere |y oo
Erzeugnis| Birne | Sauer- | (auch beere Zitrone
kirsche | tiefge-
froren)
290106/
Matrixcode | 200202 | 52050 29910 | 200107/ | 200404
290108
Stoffkode? |Stoff (KEKUP)
3832027 | Cyromazin (RD)
Dithiocarbamate berechnet
als CS2, einschliel3lich
3822005 | Maneb, Mancozeb, 0,01 0,01 0,01 X
Metiram, Propineb, Thiram
und Ziram (RD)
3810008 | Ethephon (RD) 0,05
3890028 | Fenbutatinoxid (RD) 0,01
3810009 | Glyphosat (RD) 0,02
3835018 | Maleinsédurehydrazid (RD)
3835039 | Mepiquat (RD) 0,01

X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU(KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach
Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenldbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Teil IV
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
berlcksichtigen. Falls die analytischen Mdoglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit
X gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich
wie mdglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der
Stoffspektren ebenfalls nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenubermittlung mitzuteilen. Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-
Stoff-Kombinationen kénnen z.B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in
eigenem Ermessen durchgefihrt werden.

Bitte Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei
Wirkstoffen, deren RUckstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintrage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fir alle Lebensmittel vereinbart wurde.

Endivien
Romischer
) . Salat,
Erzeugnis|Orange| Kiwi Eichblattsalat, Feldsalat
Lollo rosso/
bianco
250106/
250104/
Matrixcode'| 290401 | 290513 250134/ 250102
250137/
250138
2 EU EU
Stoffkode? | Stoff (KKP) | (KKP)
3807009 | 2,4-D 0,01 0,01 0,01 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01 0,01 0,01 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3895112 | Ametoctradin
3895113 | Amisulbrom
3895005 | Anthraquinone
3860040 | Azadirachtin (Neem)
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Benalaxyl, Gesamt-, Summe
der Isomeren, einschliefllich
3895029 | 2nderer Gemische seiner 0,01 | 0,01 0,01 0,01
Isomerbestandteile, darunter
Benalaxyl+G381-M,
ausgedruckt als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat 0,01 0,01 0,01 0,01
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,01 0,01 0,01 0,01
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Endivien
Romischer
_ - Salat,
Erzeugnis|Orange| Kiwi Eichblattsalat, Feldsalat
Lollo rosso/
bianco
250106/
250104/
Matrixcode!| 290401 | 290513 250134/ 250102
250137/
250138
2 EU EU
Stoffkode“ | Stoff (KKP) | (KKP)
3832026 | Bitertanol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811001 | Bromophos 0,01 0,01 0,01 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3808002 | Brompropylat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Bromuconazol, Gesamt-,
3832034 Summe _c_ier Diasteroisomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Bromuconazol
(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845009 | Captan (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845021 | Folpet (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Phthalimid, Metabolit von
3895136 Folpet X X X X
3845033 | Tetrahydrophthalimid X X X X
3820008 | Carbaryl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01 0,01 0,01 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01
3820011 | Carbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01
3820060 | Furathiocarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) X X 0,01 0,01
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-, E-
3810002 und Z-Isomere (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805020 | Chlorthalonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835084 | Clomazone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe
3860062 | aller Isomeren, ausgedrickt als | 0,02 0,02 0,02 0,02
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Cypermethrin, Gesamt-,
380011 | SUMMe der Isomere, . 0,02 | 0,02 0,02 0,02
ausgedrickt als Cypermethrin
(RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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Endivien
Romischer
. o Salat,
Erzeugnis|Orange| Kiwi Eichblattsalat, Feldsalat
Lollo rosso/
bianco
250106/
250104/
Matrixcode!| 290401 | 290513 250134/ 250102
250137/
250138
2 EU EU
Stoffkode“ | Stoff (KKP) | (KKP)
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805099 | DDD-pp’
3805095 | DDE-pp’
3805096 | DDT-op’
3805097 | DDT-pp’
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-Isomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedruckt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,01 0,01 0,01 0,01
3805002 | Aldrin X X 0,01 0,01
3805030 | Dieldrin 0,01 0,01 0,01 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01 0,01 0,01 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812009 | Dioxathion (RD) X X 0,01 0,01
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3835012 | Dithianon (RD)
3830008 | Diuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845019 | Dodin (RD) 0,01 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01 0,01 0,01 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01 0,01 0,01 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01 0,01 0,01 0,01
3811014 | EPN 0,01 0,01 0,01 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3812011 | Ethion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895041 | Etofenprox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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Endivien
Romischer
. o Salat,
Erzeugnis|Orange| Kiwi Eichblattsalat, Feldsalat
Lollo rosso/
bianco
250106/
250104/
Matrixcode'| 290401 | 290513 250134/ 250102
250137/
250138
2 EU EU
Stoffkode“ | Stoff (KKP) | (KKP)
3810021 | Fenamiphos 0,01 0,01 0,01 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835092 | Fenpropidin 0,01 0,01 0,01 0,01
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805034 | Fenson 0,01 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon X X X X
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X X X X
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid X X X X
3811082 | Fenthionsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS-und | 0,01 0,01 0,01 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,005 | 0,005 0,005 0,005
3895095 | Fipronil-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812065 | Flonicamid 0,01 0,01 0,01 0,01
3808024 TNFA, M_etabolit von " " " .
Flonicamid
3808023 TNF_G, M_etabolit von X X X X
Flonicamid
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,01 0,01 0,01 0,01
3835095 | Fluazifop-P-butyl
3830079 | Flubendiamid X X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845133 | Fluopyram X X
3835098 | Fluquinconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01 0,01 0,01 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895134 | Fluxapyroxad X X
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Endivien
Roémischer
_ - Salat,
Erzeugnis|Orange| Kiwi Eichblattsalat, Feldsalat
Lollo rosso/
bianco
250106/
250104/
Matrixcode!| 290401 | 290513 250134/ 250102
250137/
250138
’ EU EU
Stoffkode“ | Stoff (KKP) | (KKP)
Formetanat, Summe aus
3835196 | FOrmetanat und Formetanat- - | 5, | (o9 0,01 0,01
hydrochlorid, ausgedrtickt als
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3807038 | Haloxyfop, freie Saure 0,01 0,01 0,01 0,01
3805053 | HCH-alpha (RD)
3805054 | HCH-beta (RD)
3805036 Heptachlor (alpha- und beta-
Isomer)
3805167 | Heptachlor-epoxid-cis
3805168 | Heptachlor-epoxid-trans
3805035 | Hexachlorbenzol (RD)
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | 4€r Isomeren S und R, 001 | 001 0,01 0,01
ausgedrickt als Indoxacarb
(RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811101 | Isocarbophos X X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3870011 | Isoprothiolan
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
3860016 | SUMMe der Isomeren, 001 | 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Lambda-
Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812015 | Malathion 0,01 0,01 0,01 0,01
3830085 | Mandipropamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Mecoprop und Mecoprop-P,
3808018 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,01 0,01 0,01 0,01
als Mecoprop (RD)
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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Endivien
Romischer
. o Salat,
Erzeugnis|Orange| Kiwi Eichblattsalat, Feldsalat
Lollo rosso/
bianco
250106/
250104/
Matrixcode!| 290401 | 290513 250134/ 250102
250137/
250138
’ EU EU
Stoffkode“ | Stoff (KKP) | (KKP)
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,01 0,01 0,01 0,01
als Metalaxyl (RD)
3895012 | Metaldehyd
3832023 | Metamitron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845066 | Metazachlor 0,01 0,01 0,01 0,01
3832042 | Metconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,01 0,01 0,01 0,01
3820041 | Methiocarb-sulfon; 0,01 | 0,01 0,01 0,01
Mercaptodimethur-sulfon
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3820019 | Methomyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830015 | Metobromuron 0,01 0,01 0,01 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832012 | Metribuzin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Mevinphos, Gesamt-, Summe
der E- und Z-Isomeren,
3810011 ausgedrickt als Mevinphos 0,01 0,01 0,01 0,01
(RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,01 0,01 0,01 0,01
3845026 | Napropamid 0,02 0,02
3832082 | Nitenpyram 0,01 0,01 0,01 0,01
3805102 | Nuarimol 0,01 0,01 0,01 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02
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Endivien
Romischer
. o Salat,
Erzeugnis|Orange| Kiwi Eichblattsalat, Feldsalat
Lollo rosso/
bianco
250106/
250104/
Matrixcode!| 290401 | 290513 250134/ 250102
250137/
250138
2 EU EU
Stoffkode“ | Stoff (KKP) | (KKP)
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe 0.01 0.01 0.01 0.01
der Isomeren (RD)
3820020 | Phenmedipham 0,01 0,01 0,01 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812021 | Phorat 0,01 0,01 0,01 0,01
3812041 | Phorat-oxon X X X X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X X X X
3812044 | Phorat-sulfon X X X X
3812022 | Phosalon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3820042 | Desmethyl-pirimicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01 0,01 0,01 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820022 | Promecarb 0,01 0,01 0,01 0,01
Propamocarb, Gesamt-,
3820034 Su_mme aus Propamogarb und 0,01 0,01 0,01 0,01
seinem Salz, ausgedrickt als
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835113 | Pyridaben (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,01 0,01 0,01 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01 0,01 0,01 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Pentachloranilin (Metabolit von
3845036 : X X 0,01 0,01
Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,01 0,01 0,01 0,01
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Endivien
Romischer
. o Salat,
Erzeugnis|Orange| Kiwi Eichblattsalat, Feldsalat
Lollo rosso/
bianco
250106/
250104/
Matrixcode!| 290401 | 290513 250134/ 250102
250137/
250138
2 EU EU
Stoffkode“ | Stoff (KKP) | (KKP)
3812061 | Spinosyn A 0,01 0,01 0,01 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 0,01 0,01 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) X X 0,01 0,01
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) X X 0,01 0,01
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832069 | Tepraloxydim
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01 0,01 0,01 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01 0,01 0,01 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
DMST,
3808009 D?methylaminosulfo_toluidid, 0.01 0.01 0.01 0.01
Dimethyltolylsulfamid
Abbauprodukt von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,01 0,01 0,01 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01 0,01 0,01 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835117 | Tricyclazol
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835118 | Triflumizol 0,01 0,01 0,01 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895114 | Valifenalate
3895019 | Iprodion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845040 | Procymidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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Endivien
Roémischer
i - Salat,
Erzeugnis|Orange| Kiwi Eichblattsalat, Feldsalat
Lollo rosso/
bianco
250106/
250104/
Matrixcode!| 290401 | 290513 250134/ 250102
250137/
250138
2 EU EU
Stoffkode“ | Stoff (KKP) | (KKP)
Stoffe nach Einzelmethoden:
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a 0,01 0,01 0,01 0,01
3895077 | Avermectin B la 0,01 0,01 0,01 0,01
3895076 | Avermectin B 1b 0,01 0,01 0,01 0,01
Bromhaltige Begasungsmittel,
3808008 berechnet als Bromid (RD)
Chlormequat;
Chlorcholinchlorid (CCC),
3805013 berechnet als Chlo(rmeql)Jat—
Kation (RD)
3832027 | Cyromazin (RD)
Dithiocarbamate berechnet als
CS2, einschlielich Maneb,
3822005 Mancozeb, Metiram, Propineb, X X 0,01 0.01
Thiram und Ziram (RD)
3810008 | Ethephon (RD) X
3890028 | Fenbutatinoxid (RD) 0,01
3810009 | Glyphosat (RD) X
3835018 | Maleinséurehydrazid (RD)
3835039 | Mepiquat (RD)

X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU(KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach Arti-

kel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenlbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Teil V
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
berlcksichtigen. Falls die analytischen Mdoglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit
X gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich
wie mdglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der
Stoffspektren ebenfalls nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenubermittlung mitzuteilen. Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-
Stoff-Kombinationen kénnen z.B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in
eigenem Ermessen durchgefihrt werden.

Bitte Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei
Wirkstoffen, deren RUckstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintrage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fir alle Lebensmittel vereinbart wurde.

Zwiebel
Erzeugnis BIEmen- (Speise- La_uch- Kirbis | Mohrriibe
ohl ! zwiebel
zwiebel)
Matrixcode!| 250203 | 250208 | 250131 | 250306 | 250401
2 EU EU
Stoffkode* | Stoff (KKP) (KKP) EU (KKP)
3807009 | 2,4-D 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895112 | Ametoctradin
3895113 | Amisulbrom
3895005 | Anthraquinone
3860040 | Azadirachtin (Neem) X
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01

Benalaxyl, Gesamt-, Summe
der Isomeren, einschlieRRlich
anderer Gemische seiner
3895029 | Isomerbestandteile, darunter 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Benalaxyl+G381-M,
ausgedrickt als Benalaxyl

(RD)
3812056 | Bifenazat 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811001 | Bromophos 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3808002 | Brompropylat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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Zwiebel

Erzeugnis BIE?h?n' (Speise- szi:/liuerhe-I Kirbis |Mohrriibe
zwiebel)
Matrixcode'| 250203 | 250208 | 250131 | 250306 | 250401
’ EU EU
Stoffkode= | Stoff (KKP) (KKP) EU (KKP)
Bromuconazol, Gesamt-,
Summe der
3832034 | Diasteroisomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als
Bromuconazol (RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845009 | Captan (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845021 | Folpet (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895136 Phthalimid, Metabolit von X x x X X
Folpet
3845033 | Tetrahydrophthalimid X X X X X
3820008 | Carbaryl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820011 | Carbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820060 | Furathiocarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-,
3810002 E- und Z-Isomere (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805020 | Chlorthalonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835084 | Clomazone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe
3860062 | aller Isomeren, ausgedrtickt 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
als Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Cypermethrin, Gesamt-,
3860011 | SUMme der Isomere, 002 | 002 | 002 | 002 | 002
ausgedriickt als
Cypermethrin (RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805099 | DDD-pp’
3805095 | DDE-pp’
3805096 | DDT-op’
3805097 | DDT-pp’
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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Zwiebel

Erzeugnis BIE?h?n' (Speise- szi:/liuerhe-I Kirbis |Mohrriibe
zwiebel)
Matrixcode!| 250203 | 250208 | 250131 | 250306 | 250401
2 EU EU
Stoffkode= | Stoff (KKP) (KKP) EU (KKP)
Dicofol, Gesamt-, Summe
3805028 | aus pp- und o,p-Isomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedruckt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805002 | Aldrin 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805030 | Dieldrin 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812009 | Dioxathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835012 | Dithianon (RD)

3830008 | Diuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845019 | Dodin (RD) 0,01 0,01 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811014 | EPN 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812011 | Ethion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895041 | Etofenprox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835092 | Fenpropidin 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805034 | Fenson 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon X X X X X
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X X X X X
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Zwiebel

Erzeugnis BIE?h?n' (Speise- szi:/liuerhe-I Kirbis |Mohrriibe
zwiebel)
Matrixcode!| 250203 | 250208 | 250131 | 250306 | 250401
’ EU EU
Stoffkode= | Stoff (KKP) (KKP) EU (KKP)
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid X X X X X
3811082 | Fenthionsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
und SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,005 0,005 | 0,005 | 0,005 0,005
3895095 | Fipronil-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812065 | Flonicamid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3808024 | [NFA Metabolit von X X X X X
Flonicamid
3808023 TNF_G, M_etabollt von X x x X X
Flonicamid
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835095 | Fluazifop-P-butyl X X
3830079 | Flubendiamid X X X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845133 | Fluopyram 0,01 0,01 0,01
3835098 | Fluquinconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895134 | Fluxapyroxad
Formetanat, Summe aus
3835196 | ~Ormetanat und Formetanat- |5 1 | 991 | 901 | 001 | o001
hydrochlorid, ausgedriickt als
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3807038 | Haloxyfop, freie Saure 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805053 | HCH-alpha (RD) X
3805054 | HCH-beta (RD) X
3805036 Heptachlor (alpha- und beta- X
Isomer)
3805167 | Heptachlor-epoxid-cis X
3805168 | Heptachlor-epoxid-trans X
3805035 | Hexachlorbenzol (RD) X
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Indoxacarb, Gesamt-,
3805548 | SUMMe derlsomerenSund | 501 | 991 | 001 | 0,01 0,01
R, ausgedrtickt als
Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811101 | Isocarbophos X X X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3870011 | Isoprothiolan
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Zwiebel

Erzeugnis BIE?h?n' (Speise- szi:/liuerhe-I Kirbis |Mohrriibe
zwiebel)
Matrixcode!| 250203 | 250208 | 250131 | 250306 | 250401
’ EU EU
Stoffkode= | Stoff (KKP) (KKP) EU (KKP)
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Lambda-Cyhalothrin,
3860016 | S6SaMt, Summe der 001 | 001 | 001 | 001 | 0,01
Isomeren, ausgedrtickt als
Lambda- Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812015 | Malathion 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830085 | Mandipropamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Mecoprop und Mecoprop-P,
Gesamt-, insgesamt
3808018 berechnet algMecoprop 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
(RD)
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-, insgesamt 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
berechnet als Metalaxyl (RD)
3895012 | Metaldehyd X
3832023 | Metamitron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845066 | Metazachlor 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832042 | Metconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
Methiocarb;
3820018 Mercaptodimethur 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820041 | Methiocarb-sulfon; 001 | 001 | 001 | 001 | 0,01
Mercaptodimethur-sulfon
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820019 | Methomyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830015 | Metobromuron 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832012 | Metribuzin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Mevinphos, Gesamt-,
3810011 | Summe der E- und Z- 001 | 001 | 001 | 001 0,01
Isomeren, ausgedrickt als
Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845026 | Napropamid
3832082 | Nitenpyram 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805102 | Nuarimol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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Zwiebel

Erzeugnis BIE?h?n' (Speise- szi:/liuerhe-I Kirbis |Mohrriibe
zwiebel)
Matrixcode'| 250203 | 250208 | 250131 | 250306 | 250401
’ EU EU
Stoffkode= | Stoff (KKP) (KKP) EU (KKP)
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
3860026 | ~ermethrin, Gesamt., 001 | 001 | 001 | 001 | 0,01
Summe der Isomeren (RD)
3820020 | Phenmedipham 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812021 | Phorat 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812041 | Phorat-oxon X X X X X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X X X X X
3812044 | Phorat-sulfon X X X X X
3812022 | Phosalon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820042 | Desmethyl-pirimicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820022 | Promecarb 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Propamocarb, Gesamt-,
Summe aus Propamocarb
3820034 | und seinem Salz, 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835113 | Pyridaben (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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Zwiebel

Erzeugnis BIE?h?n' (Speise- szi:/liuerhe-I Kirbis |Mohrriibe
zwiebel)
Matrixcode'| 250203 | 250208 | 250131 | 250306 | 250401
2 EU EU
Stoffkode= | Stoff (KKP) (KKP) EU (KKP)
3811060 | Quinalphos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845036 Pentachloranilin (Metabolit 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
von Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812061 | Spinosyn A 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832069 | Tepraloxydim X
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
DMST,
Dimethylaminosulfotoluidid,
3808009 | Dimethyltolylsulfamid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Abbauprodukt von
Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835117 | Tricyclazol
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835118 | Triflumizol 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895114 | Valifenalate
3895019 | Iprodion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3845040 | Procymidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
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. | Blumen- ZW|e_beI Lauch- L .
Erzeugnis K (Speise- . Kirbis | Mohrribe
ohl . zwiebel
zwiebel)
Matrixcode!| 250203 | 250208 | 250131 | 250306 | 250401
2 EU EU
Stoffkode= | Stoff (KKP) (KKP) EU (KKP)
Stoffe nach
Einzelmethoden:
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895077 | Avermectin B 1la 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
3895076 | Avermectin B 1b 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01
Bromhaltige
3808008 | Begasungsmittel, berechnet
als Bromid (RD)
Chlormequat;
Chlorcholinchlorid (CCC),
3805013 berechnet als Chlormequat- 0,01
Kation (RD)
3832027 | Cyromazin (RD) 0,01 0,01 0,01
Dithiocarbamate berechnet
als CS2, einschlief3lich
3822005 | Maneb, Mancozeb, Metiram, - - - 0,01
Propineb, Thiram und Ziram
(RD)
3810008 | Ethephon (RD)
3890028 | Fenbutatinoxid (RD)
3810009 | Glyphosat (RD)
3835018 | Maleinsaurehydrazid (RD) X X
3835039 | Mepiquat (RD)

X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU(KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach

Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenlbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.3.4 Elemente und Nitrat

Teil |

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Buchwei- _ o Erdnuss SiR-/
Erzeugnis zenkorner | Kirbis- Sesam Pinien- gerostet Pfeffer Vollbier untergérig Sauer-
(ohne kern kern mit schwarz Kirschsaft
Schale) Schale
360601/ 360602/ 360603/ 360604/
: 360605/ 360606/ 360607/ 360608/ | 311102
Matrixkode!| 150701 230409 | 230408 | 230412 | 230710 | 530509 360609/ 360610/ 360611/ 360612/ | 311103
360613/ 360614/ 360615/ 360616
E;%féz Stoff
1813000 | Aluminium 6 6 6 6 6 6 2 2
1833000 | Arsen, gesamt 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,02 0,02
1833100 | Arsen, anorganisch X X X X X X X X
1882000 | Blei 0,04 0,04 0,04 0,04 0,04 0,04 0,02 0,02
1848000 | Cadmium 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01 0,004 0,004
1824000 | Chrom 0,15 0,15 0,15 0,15 0,15 0,15
1829000 | Kupfer 1,5 15 1,5 1,5 1,5 15 0,5 0,5
1825000 | Mangan 15 15 15 15 15 15 0,5 0,5
1828000 | Nickel 0,6 0,6 0,6 0,6 0,6 0,6 0,2 0,2
1880000 | Quecksilber
1834000 | Selen 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,06 0,02 0,02
1881000 | Thallium X X X X X X X X

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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1851000 | Antimon X X
1830000 | Zink 1 1
2002220 | Nitrat

x — Die Datenuibermittlung erfolgt freiwillig.
Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Teil 1l

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlbermittlung mitzuteilen

Bohne
Sui-/ | Mandarine/ Blumen- | Lauch- Gurke grun Mohr-
Erzeugnis| Sauer- | Clementine/| Zitrone | Feldsalat Kohl swiebel (Salat- (auch riibe
kirsche | Satsuma ° gurke) tiefge-
froren)
290402/
Matrixkode 290307/ 290403/ 290404 | 250102 250203 250131 250305 250312/ 250401
290308 200408 261207
Stoff-
kode Stoff
1813000 | Aluminium 2 2 2 2 2 2 2 2 2
1833000 | Arsen, gesamt 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
1833100 | Arsen, anorganisch X X X X X X X X X
1882000 | Blei 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
1848000 | Cadmium 0,004 0,004 0,004 0,004 0,004 0,004 0,004 0,004 0,004
1824000 | Chrom
1829000 | Kupfer 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
1825000 | Mangan 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
1828000 | Nickel X X X X X X X X X
1880000 | Quecksilber
1834000 | Selen 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
1881000 | Thallium X X X X X X X X X
1851000 | Antimon
1830000 | Zink 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2002220 | Nitrat 20 20 20

x — Die Datenuibermittlung erfolgt freiwillig.

Bitte Hinweise zur Datenibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.4 Kosmetische Mittel

5.4.1 Organische UV-Filter

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse (meBG) in [g/100 g]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datentibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis

Gesichtscreme, Haut-
/Koérperlotion,
Lippenpflegemittel,
Make-up-Praparat fiir
die Haut, Creme-Make-
up/ Ténungscreme

Matrixkode?

841131, 841112,
841210, 841211, 841241

Ethylhexylmethoxycinnamat

Stoffkode? | Parameter? INCI Abkurzung CAS-Nr. meBG
3577947 Zinkoxid CI 77947 Zinc Oxide - 1314-13-2 b
4930003 Homosalate Homosalate HMS 118-56-9 0,25
4930004 Benzophenon-3-Oxybenzon Benzophenon-3, B-3 131-57-7 0,25
4930006 | Phenylbenzimidazolsulfonat Phenylbenzimidazole Sulfonic | pgga 27503-81-7 0,25
4930007 Terephthalylidendicamphersulfonsaur Terephthalylldene Dicamphor TDSA 90457-82-2 0.25
e Sulfonic Acid
4930009 PEG-25-PABA PEG 25-PABA - 116242-27-4 b
4930011 | Ocwidimethyl-PABA, Ethylhexyl Dimethyl PABA EHDP 21245-02-3 0,25
Ethylhexyldimethyl-PABA '
4930012 Octylsalicylat; Ethylhexylsalicylat Ethylhexyl Salicylate EHS 118-60-5 0,25
4930013 | OcImethoxycinnamat; Ethylhexyl Methoxycinnamate | EHMC 5466-77-3 0,25
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Erzeugnis

Gesichtscreme, Haut-
/Kb6rperlotion,
Lippenpflegemittel,
Make-up-Préparat fur
die Haut, Creme-Make-
up/ Ténungscreme

Matrixkode!

841131, 841112,
841210, 841211, 841241

methyl-3-(1,3,3,3-tetramethyl-1-

Stoffkode? | Parameter? INCI Abkiurzung | CAS-Nr. meBG
4930015 Benzophenon-4 Benzophenone-4 B-4 4065-45-6 0,25
4930017 4-Methylbenzylidencampher 4-Methylbenzylidene Camphor MBC 36861-47-9 0,25
4930018 3-Benzylidencampher 3-Benzylidene Camphor 3-BC 15087-24-8 0,25
4930021 Butylmethoxydibenzoylmethan Butyl Methoxydibenzoylmethane | BMDM 70356-09-1 0,25
4930022 Octyltriazon; Ethylhexyltriazon Ethylhexyl Triazone EHT 88122-99-0 0,25
4930024 | Benzyliden-Campher-Sulfonséure ig&zy“de”e Camphor - Sulfonic| g g 56039-58-8 b
4930025 Octocrylen Octocrylene oC 6197-30-4 0,25
4930028 Dlmet_r_ucod|ethylbenzalmalonat, Polysilicone-15 i 207574-74-1 b
Polysilicon-15
Anisotriazin; 2,4-Bis[4-(2- Bis-Ethylhexyloxyphenol
4930029 ethylhexyloxy)-2-hydroxyphenyl]-6-(4- M - BEMT 187393-00-6 0,25
T ethoxyphenyl Triazine
methoxyphenyl)-1,3,5-triazin
Bisoctyltriazol; 2,2'-Methylen-bis(6- . .
4930031 | (2Hbenzotriazol-2-yl)-4-(1,1,3,3- ¥ethy'e”e Bis-Benzotriazolyl MBBT 103597-45-1 0,25
etramethylbutylphenol
tetramethylbutyl)phenol)
Dioctylbutamidotriazon; 4,4'-[(6-[4-
((111_
4930032 | Dimethylethyhaminocarbonyphenyl- | i inewyi Butamido Triazone | DEBT 154702-15-5 0,25
amino]-1,3,5-triazin-2,4-
diyl)diimono]bis-benzoesaure-2-
ethylhexylester)
Drometrizoltrisiloxan; 2-(2H-
4930033 Benzotriazol-2-yl)-4-methyl-6-(2- Drometrizole Trisiloxane DTS 155633-54-8 0,25
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Erzeugnis

Gesichtscreme, Haut-
/Kb6rperlotion,
Lippenpflegemittel,
Make-up-Préparat fur
die Haut, Creme-Make-
up/ Ténungscreme

Matrixkode!

841131, 841112,
841210, 841211, 841241

Stoffkode? | Parameter? INCI Abkiurzung | CAS-Nr. meBG
(trimethylsilyloxy)disiloxanyl)propyl)ph
enol
4930036 Diethylaminohydroxybenzoylhexylben | Diethylamino Hydroxybenzoyl DHHB 302776-68-7 0.25
zoat Hexyl Benzoate
13463-67-7/
4930035 Titandioxid (als UV-Filter verwendet) | Titanium Dioxide - 1317-70-0/ b
1317-80-2
4930039 Polyacrylamidomethylbenzylidencam Polyac_rylamidomethyl i 113783-61-2 b
pher Benzylidene Camphor
Dinatrium-2,2'-(1,4-phenylen)bis-1H-
benzimidazol-4,6-disulfonsaure, 2-2'- Disodium Phenyl Dibenzimidazole
4930043 (1,4-Phenylen)bis(1H-benzimidazol- fonate DPDT 180898-37-7 0,25
4,6-disulfonsaure, Natriumsalz), Tetrasulfona
Bisdisulizoldinatrium
4930045 2,4,6-Tris(biphenyl-4-yl)-1,3,5-triazin | Tris-biphenyl Triazine TBPT 31274-51-8 b
4954006 | Camphor Benzalkonium Methosulfate | S3MPhor Benzalkonium CBM 52793-97-2 0,25
Methosulfate
4954011 Isoamyl p-Methoxycinnamate Isoamyl p-Methoxycinnamate IMC 71617-10-2 0,25
4960002 LSFB - - - a
6008018 Deklaration ,UV-A-Symbol* - - - b
6008021 Deklaration Nanomaterial® - - - b

! Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 003
2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16
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a — Ubermittlung des auf dem Erzeugnis angegebenen Lichtschutzfaktors (dimensionslos als ganze Zahl, z.B. ,15% ,30%, ,50¢ fiir ,50+ bitte ,60°
eintragen). Bitte hierzu Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7 beachten!

b — Angabe als qualitative (positiv/negativ) Ergebnisse auf Grundlage der Deklaration/Auslobung. Bitte hierzu Hinweise zur Datenlbermittlung in
Kapitel 7 beachten!

¢ — Zur Angabe von Nanomaterialien entsprechend der Deklaration/Auslobung bitte die Hinweise zur Datentibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.4.2 Mikroorganismen

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Untersuchungsparameter mit mindestens einzuhaltender Nachweisgrenze (KbE/Q).

Die Nachweisgrenzen sind bei der Datentbermittiung mitzuteilen.

Erzeugnis Tatowiermittel Permanent-Make-up
Matrixkode?! 841283 841284
Stoffkode?? Parameter??
0501010 Aerobe mesophile Keime 10 10

! Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 003
2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16

% Bei positivem Befund erfolgt eine Keimdifferenzierung. Die identifizierten Mikroorganismen

werden jeweils

in einem Ergebnissatz

Datentibermittlung in Kapitel 7 beachten!

Uubermittelt.

Bitte hierzu Hinweise zur
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5.5 Bedarfsgegenstande

5.5.1 Primare aromatische Amine in Textilien aus Naturfasern nach reduktiver Spaltung der
Azofarbstoffe

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) in [mg/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis Textilien aus Naturfasern
828102, 828112, 828122,

. 1 828132, 828142, 828152,

Matrixkode 828161, 828163, 828172,

828182, 828501

Pflichtspektrum:

Stoffkode? | Stoff / CAS-Nr. meBG

4920040* | 4-Aminophenol / 123-30-8 30

4-Methyl-1,3-phenylendiamin; 2,4-Toluylendiamin;

4920050 | 5 4 Diaminotoluol / 95-80-7 30

4920054* |1,4-Phenylendiamin / 106-50-3 30

5009101 | 4-Aminobiphenyl / 92-67-1 30

5009102 Benzidin / 92-87-5 30

5009103 | 4-Chlor-o-toluidin / 95-69-2 30

5009104 | 2-Naphthylamin / 91-59-8 30

5009105 o-Aminoazotoluol / 97-56-3 30

5009106 | 5-Nitro-o-toluidin / 99-55-8 30

5009107 |4-Chloranilin / 106-47-8 30

5009108 2,4- Diaminoanisol / 615-05-4 30

5009109 |4,4'-Diamainodiphenylmethan /101-77-9 30

5009110 3,3'-Dichlorbenzidin / 91-94-1 30

5009111 3,3'-Dimethoxybenzidin / 119-90-4 30

5009112 3,3'-Dimethylbenzidin / 119-93-7 30

3,3'-Dimethyl-4,4'-diaminodiphenylmethan /

5009113 838-88-0 30

5009114 p-Kresidin / 120-71-8 30

5009115 | 4,4'-Methylen-bis-(2-chloranilin) / 101-14-4 30

5009116 |4,4‘-Oxydianilin / 101-80-4 30

5009117 |4,4'-Thiodianilin / 139-65-1 30

5009118 |o-Toluidin / 95-53-4 30

5009120 2,4,5-Trimethylanilin / 137-17-7 30

5009121 4-Aminoazobenzol / 60-09-03 30

5009123 | o-Anisidin / 90-04-0 30

5009129* | Anilin / 62-53-3 30

5009156* |p-Toluidin / 106-49-0 30

Freiwillige Untersuchungen:

Stoffkode | Stoff / CAS-Nr. meBG

4608004* |4-Nitroanilin/ 100-01-6 30

4845039* | 3,4-Dichloranilin / 95-76-1 30

4920051* | 4-Nitro-1,3-Phenylendiamin/ 5131-58-8 30
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4920053* | m-Phenylendiamin/ 108-45-2 30
4920058* | 2-Amino-4-nitrophenol/ 99-57-0 30
5009122* | 2,6-Xylidin / 87-62-7 30
5009124* | 2,4-Xylidin / 95-68-1 30
5009140* |2-Chloranilin/ 95-51-2 30
5009150* | 2-Methoxy-4-nitroanilin/ 97-52-9 30

! Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 3
2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16
* Nicht regulierte Amine

#s. a. Tatowiermittel-Verordnung

Ergebnisse der Materialidentifizierung FTIR*

Stoffcode | Stoff Ergebnis

5002000 Baumwolle positiv / negativ

5002001 Wolle positiv / negativ

5002009 Seide positiv / negativ
etc.

* Die Ergebnisse der Materialidentifizierung (FTIR) sind mit den entsprechenden Parameter-
kodes fur die einzelnen Textilfasern gem. ADV-Katalog Nr. 16 mit dem Ergebnis ,positiv*

(Kode 03) bei der Datenlibermittlung ebenfalls mitzuteilen. Bei Mischgeweben sind samtliche
Bestandteile anzugeben.

Bitte Hinweise zur Datenibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.5.2 Mineraldl und -ubergénge in Lebensmittelbedarfsgegenstanden aus Papier/Karton und
textilen Verpackungsmitteln

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Verpackungsmaterial fur
Erzeugnis _ Lebensmittel aus _
Papier/Pappe/Karton oder textilen
Verpackungsmitteln
Matrixkode' 861050, 861070
Parameter- | o rameter mene Migrat
2
e YEMAGLIINE (Lebensmittel)
Mineraldl gesattigte
1700438 Kohlenwasserstoffe (MOSH, 2C10 0,8 0,15
bis <C16)
1700453 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >C16 0,8 0,15
bis <C20)
1700454 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >C20 0,8 0,15
bis <C25)
1700455 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >C25 0,8 0,15
bis <C35)
1700456 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >C35 0,8 0,15
bis <C50)
1700457 Mineraldl aromatische
Kohlenwasserstoffe (MOAH, >C16 2,0 0,15
bis <C25)
1700458 Mineraldl aromatische
Kohlenwasserstoffe (MOAH, >C25 2,0 0,15
bis <C35)
1700459 Mineral6l aromatische
Kohlenwasserstoffe (MOAH, >C35 2,0 0,15
bis <C50)
Diisopropylnaphthalin
2200121 Isomerengemisch DIPN* 0.5 0.1
1700401 Flachengewicht* a* -
1700087 Gewicht tara® a -
1700088 Nettogewicht® - as

! Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 3
2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16. Bei-den-genanntenParameterkodes-handelt

3 zur Datentibermittlung der Fraktion siehe Kapitel 7.2.3
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* Indikatorsubstanz fur Recyclat

# Oberflachengewicht der Verpackung; Angabe in g/dm?
& Gesamtgewicht der Verpackung

$ Gesamtgewicht des Lebensmittels in der Verpackung
a — Pflichtangabe

Bitte Hinweise zur Analytik in Kapitel 6.2.3.2 und zur Datenubermittlung in Kapitel 7.2.3
beachten!
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5.5.3 Allergene Duftstoffe in Fliissigkeiten und &therischen Olen zur Geruchsverbesserung in

Raumen

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) in [mg/100 g]

Bezugssubsta

nz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis Raumluftverbesserer
Matrixkode?! 835000
Pflichtspektrum:
Stoffkode? | Stoff meBG
3112020 | alpha-Amylzimtaldehyd; Amylcinnamal 1
2310014 | Benzylalkohol 1
3111001 | Cinnamylalkohol 1
3112011 | Citral 1
3130007 | Eugenol 1
3112205 | Hydroxycitronellal 2
3130014 |Isoeugenol 1
3111002 | Amylcinnamylalkohol 2
3120040 |Benzylsalicylat 1
3112016 | Cinnamal 1
3116501 |Cumarin 1
3111205 | Geraniol 2
3112206 | Hydroxy-Methylpentylcyclohexencarboxaldehyd 1
3111003 | Anisylalkohol 1
3120041 | Benzylcinnamat 1
3111303 | Farnesol 5
3112017 | 2-(4-tert-Butylbenzyl)propionaldehyd 1
3111201 |Linalool 1
3120042 | Benzylbenzoat 1
3111222 | Citronellol 2
3112018 | Hexylcinnamaldehyd 1
3110204 |Limonen 1
3120030 | Methylheptincarbonat 1
3-Methyl-4-(2,6,6-trimethyl-2-cyclohexen-1-yl)-3-
3113007 | buten-2-on; alpha-lsomethylionon; gamma- 1
Methylionon
Freiwillige Untersuchungen:
Stoffkode? | Stoff meBG
3101001 | Eichenmoos- und Baummoosextrakt X
3101002 | Baummoosextrakt X
3101003 | Eichenmoosextrakt X

1 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 3
2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16

x — Dateniuber

mittlung erfolgt freiwillig.
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5.5.4 Elementfreisetzung aus Bedarfsgegenstadnden mit Lebensmittelkontakt sowie aus
Papier/Karton in Wasserextrakte und saure Extrakte

Mindestens einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) in [ug/Liter Extrakt]
Bezugssubstanz.

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenldbermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis Papier/Pappe/Karton

Matrixkode! 863050, 865050, 867050

Pflichtspektrum:

Stoffkode? | Stoff/MaReinheit meBG

1700282 | Bleilassigkeit 10
1700284 | Cadmiumlassigkeit 1
1700285 | Chromlassigkeit X
1700295 | Nickellassigkeit X
1700312 | Kupferlassigkeit X
1700319 | Zinkl&ssigkeit X
1700324 | Bariumlassigkeit X
1700331 | Cobaltlassigkeit X
1700357 | Aluminiumlassigkeit 100
1700383 | Arsenlassigkeit 5%
1700384 | Antimonlassigkeit 1

Freiwillige Untersuchungen:

Stoffkode? | Stoff meBG

1700385 | Quecksilberlassigkeit

1700386 | Selenlassigkeit

1700424 | Strontiumlassigkeit

1700425 | Zinnlassigkeit

X[ X [ X [ X | X

1700429 | Manganlassigkeit

! Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 3
2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16
# Arsen (gesamt)

x — Datentbermittlung erfolgt freiwillig.

Bitte Hinweise zur Datenlbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.5.5 Bestimmung der Gehalte und Migration von Polyzyklischen aromatischen
Kohlenwasserstoffen (PAK) von Bedarfsgegenstanden mit Kérperkontakt und
Spielwaren

Gehaltsbestimmungen

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Erzeugnis-Stoff-Kombinationen, far die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
bertcksichtigen. Falls die analytischen Moglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe flr die mit ,x*
gekennzeichneten Erzeugnisse in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie
madglich zu bestimmen.

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenilbertragung mitzuteilen.

Erzeugnis I%edarfsgegensténde mit
Korperkontakt, Spielwaren
Matrixkode! | 828164, 828173, 828323, 8285xX, 85XXxX
Pflichtspektrum:
Stoffkode Stoff
2200186 Benzo[e]pyren 0,2
2200200 Chrysen 0,2
2200201 Benzo[a]anthracen 0,2
2200230 Benzo[b]fluoranthen 0,2
2200231 Benzolj]fluoranthen 0,2
2200232 Benzo[K]fluoranthen 0,2
2200250 Benzo[a]pyren 0,2
2200281 Dibenzo[a,h]anthracen 0,2
Freiwillige Untersuchungen:
Stoffkode Stoff
2200120 Naphthalin 0,2
2200130 Acenaphthylen 0,2
2200131 Fluoren 0,2
2200132 Acenaphthen 0,2
2200150 Phenanthren 0,2
2200151 Anthracen 0,2
2200170 Fluoranthen 0,2
2200180 Pyren 0,2
2200181 Dibenzo[a,e]pyren X
2200182 Dibenzo[a,h]pyren X
2200183 Dibenzo[a,i]pyren X
2200184 Dibenzo[a,l]pyren X
2200290 Benzo[ghilperylen 0,2
2200291 Indeno[1,2,3-cd]pyren 0,2

'ADV-Kodierkataloge fur die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und
Veterinaruberwachung sowie dem Monitoring
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Ableitung von PAK-Mindestgehalten im Bedarfsgegenstand zur auswertbaren
Anwendung des beschriebenen Migrationsprotokolls?

PAK-Mindestgehalte im Bedarfsgegenstand in [mg/kg]

Stoff- Stoff Nachweisgrenze Bestimmungsgrenze
kode (NG) *[mag/kg] (BG) *[mag/kg]
Hammergriff Reifen Hammergriff Reifen

2200120 | Naphthalin 0,04 0,09 0,12 0,27
2200130 | Acenaphthylen 0,59 0,13 1,77 0,39
2200132 | Acenaphthen 0,73 0,07 2,19 0,21
2200131 | Fluoren 0,84 0,25 2,52 0,75
2200150 | Phenanthren 10,007 0,48 30,00 1,44
2200151 | Anthracen 2,88 0,81 8,64 2,43
2200170 | Fluoranthen 2,11 0,36 6,33 1,08
2200180 | Pyren 1,83 0,52 5,49 1,56
2200201 | Benz[a]anthracen 0,92 0,52 2,76 1,56
2200200 | Chrysen 1,01 1,2 3,03 3,6
2200230 | Benzo[b]fluoranthen 8,58 6,67 25,74 20,01
2200232 | Benzolk]fluoranthen 0,67 0,64 2,01 1,92
2200250 | Benzo[a]pyren 1,09 0,59 3,27 1,77
2200291 | Indeno[1,2,3-cd]pyren 1,78 2,62 5,34 7,86
2200290 | Benzo[g,h,iJperylen 0,59 4,22 1,77 12,66
2200281 | Dibenz[a,h]anthracen 0,78 1,61 2,34 4,83
2200186 | Benzo[e]pyren 2,26 1,85 6,78 5,55
2200231 | Benzolj]fluoranthen 0,65 0,43 1,95 1,29
2200181 | Dibenzo[a,e]pyren® - - - -
2200182 | Dibenzo[a,h]pyren - - - -
2200183 | Dibenzo[a,i]lpyren - - - -
2200184 | Dibenzo[a,l]pyren - - - -

* Auswertung mittels GC-EI-MS/MS ermittelter Daten fur Migration von PAK. Grenzen ermittelt Uber
Signal-Rausch Verhaltnis (S/N) des jeweiligen Quantifiers (Software Quantitative Analysis Version
B.05.00, Agilent). Fur die NG wurde ein S/N von 3 zugrunde gelegt, die BG ergibt sich aus BG = 3xNG.
Daten beziehen sich auf die Resuspendierung in 65ul Acetonitril (vgl. Schritt 3.3 ,Methode zur
Migrationsbestimmung von PAK* (BfR, Stand: 19. Marz 2015).

Zur Bestimmung der NG und BG sind exemplarisch zwei Realproben unterschiedlichen Materials und
unterschiedlicher Funktion aufgefiihrt. Die Produkte unterscheiden sich sowohl hinsichtlich ihres IR-
Spektrums als auch nach Analyse mittels Pyrolyse-GC/MS. Eine Auswertung der Pyrogramme mittels
Spektrenabgleich mit der NIST-Spektrendatenbank ergab CSM (chlorsulfoniertes Polyethylen) als
Bestandteil des Hammergriffs und IIR (Butylkautschuk) als Bestandteil des Reifens.

1 BfR: Die Tabelle gibt die Mindestbelastung mit dem jeweiligen PAK auf Grundlage bisher
durchgefiihrter Migrationsanalysen an. Ziel war die Charakterisierung méglicher Bedarfsgegensténde,
welche fur Migrationsanalysen verwendet werden kénnen.

2 BfR: Hoher Wert fiir Phenanthren fiir Probe Hammergriff wahrscheinlich sehr hohem Phenantren-
Gehalt geschuldet, der die Phenanthren-Analyse fiir diese Probe in die Detektorsattigung laufen liel3.
Musste ggf. verdiinnt analysiert werden; dann vergleichbarer Wert wie fur Reifenprobe zu erwarten.

% Die Faustel sind zu gering mit Dibenzopyrenen belastet, als dass sie mittels der hier beschriebenen
Migrationsanalyse dahingehend untersucht werden kénnten.
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Teil 1l: Projekt-Monitoring 2017

5.6

Projekte 2017

Projekt 1: Glykoalkaloide (a-Solanin und a-Chaconin) in Speisekartoffeln
Projekt 2: Glyphosatriickstande in Kuhmilch

Projekt 3: Pyrrolizidinalkaloide (PA) in Gewirzen

Projekt 4: Pflanzenschutzmittelriickstande in Gewtrzen
Projekt 5: Gesamtchrom und Chrom (VI) in Mineralwasser
Projekt 6: Pestizidrickstande in Vollbier

Federfuhrende(r) Bearbeiter/in und federfihrendes Amt:

Pro-

Kontakt-

Joseph-Konig-Str. 40
48147 Minster

. Amt Telefon E-Mail
jekt | person
Bundesinstitut fiir
1 Susanne Risikobewertung 030/ 18412- | susanne.andres@bfr.bund.
Andres Max-Dohrn-StralRe 8-10 | 3826 de
10589 Berlin
Bundesinstitut fiir Risiko-
Christian bewertun 030/ 8412- . .
2 Sieke Max-Doh?n-StraBe 8-10 | 3336 christian.sieke@bfr.bund.de
10589 Berlin
Bundesinstitut fiir
Oliver Risikobewertun 030/ 18412- . .
Lindtner Max-Dohrn-StragrSe 8-10 | 3914 oliver.lindtner@bir.bund.de
3 10589 Berlin
Bundesinstitut fir
Dorina Risikobewertun 030/ 18412- . .
Bodi Max—Dohrn—Stra?Be 8-10 | 2355 dorina.bodi@bfr.bund.de
10589 Berlin
Landeslabor Berlin Bran-
4 Ingrid denburg 030/ ingrid.brand@landeslabor-
Brand Invalidenstr. 60 39784848 bbb.de
10557 Berlin
Chemische und
Dr. Wermer | Yeterinaruntersuchungs | o555, werner.duelme@cvua-
5 Diilme amt Ostwestfalen-Lippe 911630 owl.de
Westerfeldstr. 1, _
32758 Detmold
Bundesinstitut fiir
Christian Risikobewertung 030/ 8412- . .
Sieke Max-Dohrn-Strae 8-10 | 3336 christian.sieke@bfr.bund.de
10589 Berlin
6 Chemisches und
Veterinaruntersuchungs
Dr. Sabine | amt Minsterland- 0251- sabine.bracht@cvua-mel.de
Bracht Emscher-Lippe 9821260 ' '
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5.6.1 Projekt 1. Glykoalkaloide (a-Solanin und a-Chaconin) in Speisekartoffeln

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen [mg/kg].
Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlbertragung mitzuteilen.

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis Kartoffel
. 240101/ 240102/
1

Matrixcode| 540103/ 240104
Stoff-
Kode? Stoff
2800005 | Solanin 5
2800008 | alpha-Chaconin 5

Bitte Hinweise zur Datenlbermittlung in Kapitel 7 beachten!

1 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Kat