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Handbuch Monitoring 2018 1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1 Ubersicht der im Monitoring seit 1995 beprobten und in 2018 zu beprobenden
Erzeugnisse

Diese Ubersicht enthalt die im Monitoring seit 1995 beprobten sowie die im Jahr 2018 zu beprobenden
Erzeugnisse in Tabellenform, aufgefihrt nach Lebensmitteln tierischer bzw. pflanzlicher Herkunft,
kosmetischen Mitteln sowie Bedarfsgegenstanden.

Die einzelnen Erzeugnisse sind zu Gruppen zusammengefasst (entsprechend den ersten beiden
Ziffern des Matrixkodes! = Obergruppen).

Die Erzeugnisgruppen (= Obergruppen) sind in der Tabelle in alphabetischer Reihenfolge aufgelistet.
Innerhalb einer Obergruppe sind die zugehdrigen Erzeugnisse wiederum alphabetisch sortiert.

Um das alphabetische Auffinden der Erzeugnisse in dieser Ubersicht zu erleichtern, werden in der
alphabetischen Reihenfolge — gelegentlich abweichend vom numerischen Katalog — die
Bezeichnungen der Erzeugnisse nach dem alphabetischen Katalog gewahlt; z. B. anstelle ,Leber

Rind“ erscheint ,Rind Leber*.

Zur eindeutigen Charakterisierung sind zusatzlich die entsprechenden Matrixkodes angegeben.

Legende zu den Symbolen in den nachfolgenden Tabellen:

Nicht beprobt im angegebenen Jahr bzw. 2018 nicht zu beproben
Beprobt im angegebenen Jahr als Warenkorb-Erzeugnisse

in einem Projekt untersucht

sowohl Warenkorb- als auch Projekt-Lebensmittel

® X e0

! Die Matrixkodes sind im Katalog Nr. 3 der ,ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der
amtlichen Lebensmittel- und Veterinariberwachung sowie dem Monitoring“ wieder gegeben. Die ADV-Kataloge
kénnen dem Internet entnommen werden: www.bvl.bund.de/monitoring, Unterpunkt: Datenmanagement.
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Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1.1 Tierische Lebensmittel
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10



1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Handbuch Monitoring 2018

8102 Ol0]l O | O | O |[O|O|O|O|O|O(O|O|O|o|o|o|0|0] O |Oo|o|o|0o
1102 Olel O | O | O |O|e|O|0|0C|O|O|e|®(O|OC|e|®(O| O (/0O|0|0O
9T0Z Ol0|l O | O | O |O|O|O|O|O|O|Ox|O|o|o|o|o|0| O |o|o|o|o
STOZ Ol0]l O | O | O |O|O|O|O|O|O(O[O|O|OC|e OO0 O [O|o|0|0
¥102 Ole| O | O | O |[O|e|O|O|O|O(O|O|O|O[OC|e|O| O |e|OC|e|O
€102 Ol0] O | O | O |O|O|O|O|O|O(O|O|O|o|o|o|0|0| O |Oo|o|o|0
2102 OOl O | O | O |[O|O|0O|O|0|0(C|e|e|O|OX|O|0O| O [X|O|O|O
1702 Ol0] O | O | O |O|O|O|O|O|O|O|O|O|o|o|o|0|0| O |o|o|o|o
0T0Z OIX| X | O | O |[O|O|O|O|O|O[O|O|o|o|o|o|0|0] O |OfX|0O]x
6002 OOl O | @ | O |[O|O|O|O|O|O[O|O|O|O|O|O|0|0] O [O|o|o|0o
8002 Ol O | O | O |[O|0|e|O|O|O|e[X|O|O|x|e|O|O| O |[O|O|0|0
1002 OO O | O | O |O|O|O|O|O|0|O[X|[O|Oo[x|O|0|0| O |O|o|o|0o
9002 Ol O | O | @ |[O|O|O|®|O|O[O|O|O|O|O|O|O|0O| O |O|o|0|0
5002 OO O | O | O |[X|O|O|O|O0|O(O|O|O|C|e (OO0 O |e|O|0|0
¥002 Ol0|l O | O | O |O|O|O|O|O|0|Ox|O|o|o|o|0|0| O [X|Oo|o|o
€002 X|O| O | O | O [O|O|O|O|O|0|0|X|0O|0|0|0|0|0] O |0]|0]|0|0
2002 Ol0| O | O | O |[O|O|O|O|O|O(O|O|O|e|O|O|O|0| O |O|o|0o|0
1002 OO0l O | @ | O |[O|O|O|®|O|O|O|O|O|O|O|O|0|0| O |O|O|e|O
0002 Ol0]l O | O | O |[O|O|O|O|O|O(O|O|O|O[C|e OO O |O|o|0|0
6661 O|0] O | O | O [O|O|O|O|O|O|0O|0|O|O|0|0(C|e| @ [O|O|O|O
8661 Ol O | O | O |O|O|O|0C|e|e|[O|O|O|C|e|O|O|O| O |O|O|0|0
/66T O|0] O | O | O [O|O|O|O|O|O|0O|0|0O|C|e|O|O|0O] O [O|o|0|0
9661 O|0] O | O | O |O|O|0|0|0|0O|0|e|O|O|O|0|0|0] O |e|O|0|0
G661 OOl O | O | O |O|O|O|O|O|O(O|e|O|O|O|O|0|0| O |e|O|0|0
- - @
U U <
cc . n [3) e gt
2 | 238 £ S ERERREE 3 |3
Sol Lo o c |15 |o I S 9]
2° 235 =lo| |2 L |= |8 o) 2.3 T |E
= olc < A5 (© = o= = QD5 D (7]
SE|lsL 02 alcl2Y |E6SE |5 |2 olo| | SlIE8=E el |
CEIREcVE 0TS |8olo 2y |E oo |T| s e o|lo| |o|=
c 2o Q<cS|ESSSEEE S clele|ele 2lc| |8leles|e| |23
—clow®? 0 O L2 oo 0|25 55 =9 wG| ol clo|g|o
DOl wEg <€ 2QEG Qo s TlTL222ElElelalelcl sl s 3 2X|a|e
A B R EEEEE R e EEE R R E EERS EEEE
nalnsaxondoonosala|ic|L|L|T|T|T|T| T ||| 3|3|S| S o
ol w | <« | |o|lvv|wv(w| |[o <| ™ v [
o M| | ™ o |O|lm|m|o|o| |© o| ™ < |
° Q13| 4 S [S381818 IR S S & ]
o o o — — olo|d|o|o o A o o
X ~ — — — — Al ||| — —A| | |

11




1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Handbuch Monitoring 2018

gtoz | O | O [O|O|O] O |O|0|0|0|0|e| O | O |O O [O|O|o| © |O
1oz | O ® |[O|0|0 (@) O|e|0O|0|0|0| @ O |e O |Olele|l @ (@
gtz | O | O |O|O|O] O |O|0|0|0|0|0] O | © |0 O [O|Oo|0o| O |O
stoc | O | O |O|O|O] O |O|0|0|0|0|0] O | © |0 ® |O|O0|0|] O |O
vioz | O | O |O|O|O0] O |O|e|O|O|0|0] O | O |O O (e|O|0| X |O
etz | O | O |eo|@|@® o o|o[o|ofo|lol O | O |0 O |0|0|0| O |O
¢ctoc | O | O |O|O|0O] O [O|0|O|0|0|0| e O [O X |O|O|0] O |O
oz | O | @ |[OO|O] O |0O|0|0|0|0|e| O | O |O O [O|OC|e| @ |@
otoz | O | O |O|O|O] O |0O|0|0|0|0|0] O | © |0 O |0|0|0] O |O
6ooc | O | O |O|O|O] O |O|0|0|0|0|0] O | © |0 O |0|0|0] O |O
gooz | O | O |O|O|0O] O [O|0|0|0|X|O0f O | O [O O |0|O|e| O |O
oz | O | O |O[0O|0] O [O|0|0(X|X|Of O | O [O O |0|0|0] X |O
900 | O | O [O|O|O] O |e|O|O|0|C|e| O | O |O O |0|0|0] O |O
sooz | O | O |O|O|O] O |O|0|0|0|0|0] O | O |0 O [O|O|0o| O |O
vooc | X | O |O|O|O] O |0O|0|0|0|0|0] © | X |O O |0|0|0] O |O
eooc | O | O |O|O|O] O [O|O|00|0|0f O | O [O O |e|l@|O| O |O
cooc | O | O |O|O|O] O |0O|0|0|0|0|0] O | © |0 O |0|0|0] O |O
00 | O | O |@[O[O] O |0O|0O|0|0|0|0] O | © |0 O |0|0|0] O |O
ooozc | O | O |O|O|O] O |0O|0|0|0|0|0] O | © |0 O |[O|O|e| O |O
666T | O | O |[O[O[Of O |O|O|O|O|O(O| @ O |0 O |0|0|0] O |O
geeT | O | O |O|O|O] O |O|0|0|0|0|0] O | © |0 O [O|O0|0o| O |O
661 | O | O |O|O|O] O |O|O0|0|0|0|0] O | © |0 O [O|O|0o| O |O
9%66T | O | O |O|O|O] O |O|0|e|O|O|0] O | O |O O |0|0|0] O |O
6T | O | O |O[O|O] O [0O|0|e[O|0|O0| O | O [O O [O|0O|o| © |O
—_ - e
e e Q ~|[S s |3
0 oo €5 2 2 szl |2 |3
4 Sl2l |5 ® o | . 2 o2 | olc
C n 23 |ho - .@e.@ 2 Xzl <€ ¥l<
mudl.. 0 ..m..mthm N @ eN. € "Utm U"UU
SO < 0|8 Nlo|e > |g| | £ o|E s< Sl Blslel | g
=1lc S|l=|ol=[3 . 9o %2} [S =| ol clc=|S
Mm.IWW.QapFam sl=lelol |56 Slc @ Wuode.abeeee
c2leglE gjovleles |52G6|el2le Sl s < ® &= EIEIT|S|S E|5
2218 212 512121212 S 52|55 0|0| S| 5|5 2|5 2|2 |2LoE 2/ g s|s s
= © O o= 5 B O [T ol 2| dli®|] @
Vo|® oo |ololale s B|lelelojoaje|le S O =220 ® 2 c @ | D|:m©
m o |nx|n Ya|n|ln|n 2 S|a|n|n|n|n]lFlFonlF ¥[2| [TE S QOL|uo|T|TL|T
N nlolw| oo w|w|lo 0 | v
o I\ NN o Moo ™ | N ~ lovjaev|ey o
3 — < ||| « N t=11%) A | — < |Oo|o|o —
— Al - o b=1l=) N o |O|R|n o)
o — olo|o i o|lo|o — — < | Mm(™ ™
X — N || — NN EEIEIERI i — |« © © (O|o|(O| « ©

12



1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Handbuch Monitoring 2018

gtz | O [O|O|O|0] O | O [O|O| @ |[O|O|®|®|O|O|O| O |O|O|0|0] O | @ |O|O
1oz | O [O|0|0|0] O | @ |O|Of O [O]O[O|0|0|0|0| O [O|0|0|0] O | O |O|0
9tz | @ |@(X[®O| @ | O |®O| O [O|e|X[O|e|O|0| @ [O|®|®O| O [ O |O|O
gtz | O [O|O|0O|0] O | O |O|Of O [O]O|O|0|0|0|0| O [O|0|0|0] O | O |0O|0
vtoz | O |O|O|O|O| O | @ |[O|O| X |O|O|e|O|e®|O|O| O |O|0|0|0] O | O |0|0
etz | O [O|O|O|0| © | O [O|O] O |O|O|O|0|0|0|O| @ |@|O|e|O| O | @ |e|@
ztoz | O |[O|@|@|O| O | O [O|O] O |Ox|O|O|O|0|O| O |O|o|o|o] O | O |O|O
10z | ® [O|O|O|0O| O | O |O|O| O |O|0|0|O|0|0|0f O |O|0|0|0f O | © |0|0
otoc | O [O|O|O|O| O | O |O|O| O |[O|e|O|O|0|0|O| @ |O|O|0|0f O | O |0|O0
600c | O [O|O|O|0O] O | O |O|Of O [O]O|O|0|0|0|0| O [O|0|0|0] © | O |0O|0
gooz | O [O|O|0O|0] O | O |O|O| @ [O|O[X[O|O|0|0| O [O|0|0|0] O | O |0|0
L0z | O [O|O|O|0O] O | O |O|0Of X [O]0O|®[0|0|0|0| X [O|0|0|0| @ | O |O|O
%0 | O [O|O|e|®| O | O |O|O] O [O|O|O|OC|®|®|O| O (@|O|®|O| O | O |O|O
ooz | O [O|O|O0|0O] O | O |O|Of O [0O]O[O[0|O|0|0| O [O|0|0|0] © | O |O|0
vooz | O [O|O|O[0] O | O |O|0] O |O|O[0O|0|O[0|0| O [O|0|0|0] © | O |O|0
eooz | O [O|0|00O]| @ | O |O|Of O [O]O[O[0|O|0|0| O [O|0|0|0] © | O |O|0
200z | O [O|O|O|0] O | O |O|Of O [O|OC|e[O|OC|e|O| O [O|0|O|e] O | O |O|O
700 | O [O|le|le(®@| O | @ |O|Of O [O|O|O[|O|O|O|O| O (@|O|O|0O] O | O |O|O
o000z | O [O|O|O|0O] O | O |O|Of O [O]O|O|0|0|0|0| O [O|0|0|0] © | O |0|0
6661 | O [O|O|O|O| O | O |O|O| @ |@[O|O|O|O|O|O| O |O|O|0|0f O | © |O|O0
geeT | O [O|O|O|0O] O | O |O|Of O [O|O|C[0O|e(O|e| O [O|O|00| @ | @ |O|O
66T | O [O|O|O|O] O | O |O|Of O [O]O|O[0|00|0| O [O|e|e(O| @ | ® OO
96T | O [O|O|O|O| O | O |®e|®| O |[O[O|O|O|O|O|O| O |O|®|e®|O O|O0
se6T | O |[O|O|O|O| O | O [O|O] O |[O|O|O|0O|0|0|0| O |O|0o|0|0 O|O

S
3| x

2 /S 2 S5, o

~ =5 s o |[Rlo < 2
e e i e s e T s
c = lc23E 28 2|80 _ 2| _|E|S|2 el 2|2|o|38lolE olE Bl
S22 1092519 5|lelc 2l 2| 5|ls 2|50 3|E|5| el 2/Z|C|3|2|T o|T 2|2
S eI alse Tl BlRlZ 82l tlelelslolc@ clzol23l22
SFt_l_lbemhtStSNUteebaeEmmtmmmehWhth_l_l
2 e I=5lc|t|2|Z|2 SlE Gl E| | 6| 2T|E|T|2|Z|Z2]C 622222 825|9 o
221823 |a|alalE 2| 2| || g 2| 2|<|l2l2|2|u|Z 2|Z2|2| 2| 5|8 212 28|
Sl I G GG I IR R R E R R E E S R R e R EG R
oo ||| | LS8 Cla|x|@|||d|X|v L|n|n|n|6|2 L2 T|2(N
) O MO|d|N| N o [ DV TIO|H|Hd[N|N|] © | N[O ™M © (O
L | S [£lololgl @ | & |2la olo|ololololol & |ololola| & | © |©|o
o [ola|ee ¥ | ® |S|v oo|d|q|®|olF| © |Klo|R|jlaf © | © |95

o I (SO H[A] o | & [N alg(o|m|o|oo] 4 [did|d|t| § | & [S|™
X © ([O|O|O|©| © © (O] OO([O|O|O[O[O| © |©|OV|O|©| © O ([©|©

13




Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995

1996

1997

1998

1999

2000

2001

2002

2003

2004

2005

2006

2007

2008

2009

2010

2011

2012

2013

2014

2015

2016

2017

2018

Fleischerzeugnisse
warmblutiger Tiere

70200

Pokelwaren Rind roh
gerauchert

70900

Pdkelwaren Schwein
roh gerauchert

70804

Schinken gepokelt,
luftgetrocknet,
ungerauchert

70902

Schinken roh
gerauchert

©)

O

O

O

@)

@)

@)

O

O

O

O

O

©)

O

O

O

©)

©)

©)

O

O

O
©)

70915

Speck roh, gerduchert

©)

O

O

O

@)

@)

O

O

O

©)

O

O

©)

©)

©)

O

O

O
@)

Kase

N

Brie versch. Fettstufen

Camembertkase
versch. Fettstufen

O |O

30201

Emmentaler
Vollfettstufe

Fetakase Vollfettstufe

35301
2

Frischkase

Blauschimmelkéase/
Gorgonzola

Goudakéase

33201

Harzerkase

Roquefortkése

35203
2

Sauermilchkase

35202

Schafkéase

35201

Ziegenkase

O|O|0|0O|O|e| O |O|O]| e

O|0O|0|0O|0|0| O [O|0] O | O |O

O|®|O|O|O(0O| O [O|0] O | O |O

O|O|0|0O|0|0| O [O|0] O | O |O

O|0O|0]|0O|0|0| O [O|0] O

®O|0|0|0|0O] O |@|Of O | O |O

O|O|0|0O|0|0] O [O|0] O | O |O

O|O|0|0O|0|0] O [O|0] O | O |O

O|O|0|0O|0|0| O [O|0] O | O |O

O|O|0|0O|0|0| O [O|0] O | O |O

O|0|0|0O|0|0| O [O|0] O | O |O

O|O|0|O|O|0O| e [O|e| O

O|0|0|0|0|0] O [O|0] O | O |O

O|0|0|0O|0|0] O [O|0] O | O |O

®|O|O(0|0O|0| O |00 O | O |O

O|0|0|0O|0|0] O [O|0] O | O |O

O|O|0]|O|0|0| O [O|0] O

O|O|O|O|e|O] O |O|Of O | O |O

O[|O|O|0|0|0] O |O|0f O | O |O

O|O|O|0O|O|e| O |@|Of O | O |O

O|®|O|O|O|0O| O [O|0] O | O |O

O|0|0|0O|0|0| O [O|0] O | O |O

O|O|e|OC|@(Ol O [OO] O | O |O

O|0|O|e|O|O| @ [O|O] O

12

Krusten-, Schalen-,
Weichtiere, sonst.
Tiere u. Erzeugnisse
daraus
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Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode |B€zeichnung des g & 5 & 2 8 3 8 8 & 8 & 5 &8 8 2 g § 8 % 8 g 538
Lebensmittels S & § % %3 2§ 2 & & € § & 2 2 & &8 &8 8 &8 & &8 & § ¢

120302 | Auster O O O O O O O OO OO O X 0O OO 0O O 0 O O 0O 0 O

120121 | Eismeerkrabbe e O O O O O OO OO OO OO OO OO OO0 0 0 0O O
Geil3elgarnele

120116 | (ponacidae sp.) O O OO O O O OO OO O O O OO O O e O O O 0O e
Miesmuschel und

2 Miesmuschelerzeug- O O O e O O O O O O O O O O O O O O ¢ O O O 0O e
nisse

2 Muscheln und O OO0 00O O0OOOO OXOOOOOoOO OO O0O0 0 0 0 0
Muschelerzeugnisse

120300 | Muscheltiere O O O O OO O O O O O O X OO 0O O OO0 0O O 0O 0 ©°

120101 | Nordseekrabbe e O O O O O O O OO OO O @€ OO O O O O O o o o

120230 | Nordseekrabbenfleischf O O O O O O O O O O O O O O O O O e O O O O o o

120103 | Prawns e O OO OOO O OOOOOOOO OO € 0 O 0O 0O e
(Aristeomorpha sp.)

120102 | Shrimps e O O OO OO O O O O OO @ OO OO O O 0 O O O

120113 | Tiefseegarnele e O O O O O O O O O O O O o oo oo o o o o oo

2 TinienAsch und = O 0O 00O OO OO OO OXOOOOoOOOoOOoOOoOOoO OoO 0 0 0
erzeugnisse

1 Milch O O O O OO OO O O O O X X O @ O O @€ O O e X O

5 Milchprodukte aul3er
Butter und Kase

21104 |J0ghurtaus O O OO OO O O O O O O O O O 0O OO O O O O
Schafsmilch

20204 | Sahnejoghurt O O O O O OO O O O O O O O O O O O O O O

20108 | Sahnesauermilch; O OO0 O O OO OO OO OO OO OO0 O € 0 0O O O e
saure Sahne

8 Wurstwaren

2 Brihwiirste O O O O O OO O O @€ O OO @€ OO O O O O O O 0O O

82602 ggl'(%s;'riberwum feih 'o 0 0 0 0O ¢ O O O O O OO OO OOOO OO OO0 0O

80100 |Rohwiirste schnittest | O O O O O O O O O O O O O O O O O X O O O O O O

80300 | Rohwiirste streichfahig] © O O O O O O O O O @ O O O O O O O O O O O O O




Handbuch Monitoring 2018 1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des
Lebensmittels

82900 |Rotwirste/Blutwirste

80106/ | Salami Kaliber
80136 |unter/Uber 70 mm

Kode

O |O] 1995
O |O] 1996
O |O| 1997
O |O] 1998
® (O] 199
O |e®]| 2000
O |O] 2001
O |O] 2002
O |O] 2003
O | O] 2004
® |O| 2005
O |O] 2006
O |0O] 2007
O |O] 2008
O |O] 2009
O |O] 2010
O |O] 2011
O |O] 2012
O |O] 2013
O |O] 2014
O |O] 2015
O |O] 2016
O |O] 2017
O |O] 2018
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Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1.2 Pflanzliche Lebensmittel

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995

1996

1997

1998

1999

2000

2001

2002

2003

2004

2005

2006

2007

2008

2009

2010

2011

2012

2013

2014

2015

2016

2017

2018

32

Alkoholfreie Getranke,
Getrankeansatze,
Getrankepulver

322401

Getrank aus
Trockenpflaumen

©)

O

O

O

O

O

O

O

O

O

O

O

O

©)
©)
©)

©)
©)
©)

36

Biere

2

Biere obergéarig

2

Biere untergarig

Hefeweizen

360514
2

Malzbiere

O|0|0|0

O|0|0|0O

O|0|0|0O

O|0|0|0O

O|0|0|0O

O|0|0|0O

O|0|0|0O

O|0O|e|O

O|0|0|0O

O|0|0|0O

O|0|0|0O

O|0|0|0O

OClele®e O

O|0|0|0O

O|0|0|0O

O|0|0|0O

O|O|e|O

O|0|0|0

O|0|0|0

O|0|0|0O

X[O] XX

O|0|0|0

O|0|® X

O|0| 0|0

17

Brote, Kleingebéack

Backwaren, Fertiggerichte
aus dem Backofen,
Knabberartikel auf
Getreidebasis

Brote

Chips, Chipsletten, Pommes
frites gegart,

Pommes parisienne gegart,
Roggenvollkornknackebrot,
Sticks, Vollkornknackebrot,
Weizenknackebrot,
Weizenvollkornknackebrot

2

Kleingebacke

O

O

X

O

171106

Weizenkleingeback
vorgebacken

18

Feine Backwaren

181007

Butterkeks

181212

Croissant auch mit Fillung

O|0O

0|0

O|O

O|O

O|O

O|O

O|O

0|0

0|0

Ole

0|0

0|0

O|O

0|0

0|0

O|O

0|0

O|O
0|0

0|0
O|O
O|O
O|O

17
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode |Be€zeichnung des g &8 5 8 2 8 3 8§ 8 3 8 8 5 8 8 2 3 ¥ 8 I 8 85 8
ode Lebensmittels 2 2 2 2 2 R &8 &8 8 R &8 &8 8 /R & &8 8 R R & & & & %7

181005 |Kasekuchen aus Miurbeteig | O O O O O O O O O O O O O O O O O X O O O O O O
2 g’;‘gﬁ’ggrze“g”'*e @s 1o 500000 0O0DO0OO0OOONXNXOXOOOOOOo o
181700 |Kracker O O O O 0O o OO O O O O O O O O X OO0 O o o0 O O
181800 |[Laugendauergebécke O O OO0 O o OO0 OO O o O O O O X OO0 O O O O O
2 Lebkuchen O O O O O O O O O @€ OO O O O OO O O O O O O O

Torte: Schwarzwalder
2 Kirsch-, Sahne-, Krem-, O O0OO0OO0OOOOO OOOOOOOOOXO OO OO0 O

Sahnekrem-,

Butterkremtorte

Waffel, Waffel mit Fillung,
2 Kremwaffel, Kremwaffel mit O O O O 0O OO0 OO0 OO0 OO0 OO0 0Oo0 X oo o o o o

Schokoladeniiberzugsmasse
181400 | Zwieback O O O O 0O O O O O O O O O O O O X X O O O O O O
13 Fette, Ole, ausgenommen

Butter
130403 | Disteldl O O O O 0O OO O O O O O O e OO O O O O O O O O
2 Kirbiskernol O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O e
2 Maiskeim-, Weizenkeimol O O O O O OO 0O X OO0 OO0 OO0 oo oo o o o o o
130427 | Olivendl natives O O O O O @€ O O X O O O O @€ O O O @€ O O e O O e
130429 | Olivendl natives extra O O O O O @€ OO O O OOO e OO O @€ O O e O O e
2 Pflanzenmargarine O O O O 0O O O O O O O O O O € OO O O O e O O O
2 Rapssaattl (Rapsol) O O 0O OO0 OO0 OO0 O o0 ® OO OO O O OO o ¢ O O O
2 Sonnenblumendl O O O O O O O O O O O ® OO O @€ O O e O e ¢ O O
o5 Frischgemiise,

ausgenommen Rhabarber
250204 | Artischocke O O O O OO O O O O e OO O O OO O O O O O O o
250308 | Aubergine O O O O O O O O @& O O @€ O O @€ O O ¢ O O @ O O e
250143 | Basilikum O O O O 0O OO OO O O O O O O O O O e OO O O O
250135 | Bataviasalat O O e O OO O O O O O O O O O O O O o O O O O O
250115 | Bleichsellerie e O O O O O O O O O O O O O O O O O o O O O O O
250203 | Blumenkohl O O O O @€ O O O @€ O O @ O O @€ O O @ O O € O e O
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

2

Johannisbeernektar

2

Kirschsaft/-nektar

312500

Mehrfruchtsafte

311603
2

Orangensaft

Traubensaft

O|®|O[O|O] 1995

O|O|O|O|O] 199

O|O|O|O|O] 1997

O|O|O|O|O] 1998

O|O|O|O|O] 1999

O|0O|O|0O|O] 2000

O|0|®|O|O] 2001

®(O|O|O| @] 2002

O|0O|O|O|O] 2003

O|e|O|O|0O] 2004

O|O|O|O|O] 2005

O|®|O|O|0O] 2006

O|0O|O|0O|O] 2007

O|O|O|O|O] 2008

O|®|O|O|0O] 2009

O|0O|0O|0O|O] 2010

O|O|0O| @ || 2011

O|e|O|O|0O] 2012

O|O|0O|0O|O] 2013

O|0O|O|0O|O] 2014

@ 0|O(0O|0O] 2015

O|O|0O|O|O] 2016

O|0O|0O|®|O] 2017

O|e|O|O|0O| 2018

Traubensaft rot/weil3,
Fruchtsaft/Fruchtnektar. f.
Sauglinge u. Kleinkinder,
Gewlirze, Wirzmittel,
Kaffee-Extrakte,
Kakaopulver, Wein

©)

©)

©)

©)

©)

©)

©)

©)

©)

©)

©)

©)

©)

©)
©)

©)
©)

26

Gemiseerzeugnisse,
Gemisezubereitungen,
ausgenommen Rhabarber

263000

Algen getrocknet

261207

Bohne tiefgefroren

261110

Bohne Konserve

260701

Broccoli tiefgefroren

2

Erbse getrocknet

250314/
261205

Erbse auch tiefgefroren

262602

Mohren-/Karottensaft

262603

Rote Betesaft

200703

Schnittsalat zubereitet

Spinat tiefgefroren

260204
2

Tomatenmark

262601

Tomatensaft

O[O]|O|0|O|0| O |O|O|0|0|0O

O|0O|0|0O|0O|0] O [O]O|0|0|0
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O|O0|®|O|O|O| O [O|O|0|0|0
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O|O|0O|O|O(0O| @ [O|e|O(0|®

15

Getreide

150701

Buchweizenkdrner

150103

Dinkelkdrner

150301

Gerstenkorner

150401

Haferkorner
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Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

150501

Maiskorner

2

Reis

150201

Roggenkdrner

150101

Weizenkorner

O|O|O|O] 1995

O|O|O|O] 199

o(®|O|O] 1997

0|0 O(O] 1998

®|O|O|O] 1999

O[O| @ [O] 2000

O|O|O|O] 2001

O|O|O|O] 2002

®|O|®|O] 2003

O|e|O|O] 2004

O|O|e®|O] 2005

®|O|X|O] 2006

O|e|O|O] 2007

O[O| @ [X] 2008

@ |O|O|O] 2009

O|e|O|O] 2010

O|0| @ |O] 2011

e (O|O0|0] 2012

O|le[O|0] 2013

Ol0|® |®] 2014

®|O|O|O] 2015

Ole|®|O]| 2016

Ole|e®|O] 2017

®|O|O|0O] 2018

16

Getreideprodukte,
Backvormischungen,
Brotteige, Massen und
Teige fur Backwaren

161505

Blatterteig

161401-
161407

Brotteige auch vorgebacken

161200

Brotvormischungen

160607

Bulgur

Dinkelflocken

160916
2

Dinkelmehle

160312

Dinkelschrot

160917

Dinkelgrutze

161000

Gepuffte Getreideprodukte

160909

Gerstengraupen

O|0|0O|0|0|0|0|0| O (O

O|0O|0|0|0|0|0|0| O |O

O|0|0|0|0|0|0|0| O |O
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O|0|0|0|0|0|0|0| O |O

O|0O|0|0|0|0|0|0| O |O

O|0O|0|0|0|0|0|0| O |O

O|0|0|0|0|0|0|0| O |O

O|O|O|O|O|O|0|O| e |e

O|0|0|0|0|0|0|0| O |O

O|0|0|0|0|0|0|0| O |O

O|0O|0|0|0|0|0|0| O |O

O|0|0O|0O(0O|e|@®|O] O O
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O|0|0|0|0|0|0|0| O (O

® O|O|0O|0O|0|0OX| O |O

O|0|0|0|0|0|0|0| O |O

O|0|0|0|0|0|0|0| O |O

O|O|X|X[X|x|O|O| O |O

O|0|0|0|0|0|0|0| O |O

O|0|0|0|0|0|0|0| O (O

Getreideerzeugnisse mit
Zusatzen, Getreideflocken
und Griitze, Getreidegrits u.
Frihstiickscerealien

O

@)

©)

©)

©)

©)

©)

@)

@)

>

@)

@)

©)

@)

@)

©)

@)
©)
©)
@)

@)
©)
@)
©)

161100

Getreideerzeugnisse mit
Zusatzen

O

O
O

O

O

160900

Getreideflocken

O

@)

©)

©)

©)

©)

©)

@)

@)

©)

@)

@)

©)

@)

@)

©)

O
O
O

©)
©)
©)
©)

160600

Getreidegrits und
Fruhstlickscerealien

Getreidemehle u. —voll-
kornmehle (Roggen,
Weizen)

160907

Hafervollkornflocken/
Haferflocken

23



1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse
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Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

530200

Gewlrze Blatter Krauter

530101

Ingwer Wurzelgewirz
(Pulver)

530516

Kreuzkimmel (Pulver)

530102

Kurkuma Wurzelgewtirz
(Pulver)

530208

Liebstockelkraut

530601

Muskatnuss gemahlen

530210

Oregano Blattgewurz

530501

Paprikapulver

530222

Petersilie Blattgewirz

530508

Pfeffer weild gemahlen

530509

Pfeffer schwarz gemahlen

530212

Rosmarin Blattgew(irz

530215

Thymian Blattgewirz

O|O|O|0O|O|0O|O|0|O]| O |O] O |O] 1995

O|0O|O|O|0O|0|0O|O|O] O [O| O |O] 199%

O|0|0|O|O|@|O|O|O0| O |O] O |Of 1997

O|0|O|0|0O|0|0O|O|0O] O [O| O |O] 1998

O|0O|O|0|0O|0|0|O|O] O [0 O |Of 199

O|0O|0O|0|0O|0|0|O|0] O [0 O |O] 2000

O|0O|0O|0|0O|0|0|O|0] O [0 O |O] 2001

O|O|®|®|O[O|O|O|O]| O [O| O |O] 2002

O|0O|O|0O|0O|0|0O|O|0] O [0 O |O] 2003

O|0O|0|0|0|0|0O|O|0] O [Of O |Of 2004

O|0O|O|0O|0O|0|0|O|0O]| O [O| O |O] 2005

O|0O|O|0O|0O|0|0O|O|0O]| O [O| O |O] 2008

O|O[0O[|0O|O|e|O|e|O| O |O] O |Of 2007

O|0O|O|0O|0O|0|0O|O|0] O [O| O |O] 2008

O|0O|O|0O|0O|0|0|O|0O]| O [O| O |O] 2009

O|0|O|0|0O|0|0|O|0] O [0 O |Of 2010

O|0|®|O|O|0|0|O|O]| O [O| O |O] 2011

O|0O|0|0|O|e|O|O|O]| O [O| O |Of 2012

O|O|0O|0O|O|0O|O|0|O]| O |O] O |X| 2013

O|0|0O|O|O|O|O|O0|0| @ |O] O |O] 2014

O|0O|O|0O|0O|0|0|O|0] O [O| O |O] 2018

O|O|0O|0O|O|0O|O|0|O] O |O] O |Of 2016

X|X|@[O[X[X|X|O|X]| O [|X]| X [X] 2017

O|0O|O|0|O|e|O|O|O]| O [O| O |O] 2018

56

Hilfsmittel fur
Backwarenfillungen und —
Uberzige

560305

Uberziige und Verzierungen
von Backwaren

40

Honige, Blitenpollen
und -zubereitungen,
Brotaufstriche

400000

Honige

O

O

O

O

400604

Nougatkrem sif3er
Brotaufstrich

O

23

Hulsenfrichte, Olsamen,
Schalenobst

230105

Bohne weil3, getrocknet

230106

Bohne braun, getrocknet

230107

Bohne schwarz, getrocknet

O|0|0

O|0|O

O|0|0O

O|0|0O

O|0|0O

O|0|O

O|0|0O

O|0|O

O|0|O

O|0|O

O|0|O

O|0|O

O|0|O

O|0|O

O|0|O

O|0|O

O|0|O
O|0|O

O|0|O

O|0|O
O|0|O

O|0|0




1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse
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Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995

1996

1997

1998

1999

2000

2001

2002

2003

2004

2005

2006

2007

2008

2009

2010

2011

2012

2013

2014

2015

2016

2017

2018

2

Sonnenblumenkern auch
geschalt

230209

Tofu

230502

Walnuss

O|O0| O

O|0| O

O|0| O

O|0| O

O|0| O

0|0

O|0| O

Ole| O

O|0| O

(Ol O

O|0| O

O|0| O

O|0| O

O|0] X

O|0| O

O|0| O

O|0| O

O|0| O

eel O

O|0| O

0|0

O|0| O

O|0| O

Ole| O

46

Kaffee, Kaffee-
Ersatzstoffe,
Kaffeezuséatze

460101

Kaffee roh

4602002

Kaffee gerostet

460201

Kaffee gerostet, gemahlen

4603007

Kaffee-Extrakte

O[|0|0|0

O|0|0|0

O|0|0|0

O|0|0|0

O|le|O|e

O|0|O| e

O|0|0|0

O|0|0|0

O|0|0|0

O|e|0O|O

O|0|0|0

O|0|0|0

O|X|O|0O

O|X|O|0O

X|OXx|O

O|0|0|0

O|0|0|0

O|e|0|O
O|0|0|0
O|0|0|0

O|0|0|0

O|e|0|O

O|0|0|0

O|e|0|O

45

Kakao

450201/
450202

Kakaomasse mit
Lecithinzusatz
Kakaomasse
aufgeschlossene

450401/
450402

Kakaopulver schwach
entolt/Kakaopulver stark
entolt

24

Kartoffeln, starkereiche
Pflanzenteile

240506/
240507

Kartoffelbrei- und KloRBpulver

2

Kartoffeln

240306/
240307

Kartoffelpuffer
gegart/tiefgefroren

240308/
240309

Kroketten gegart/tiefgefroren

240312

Pommes frites gegart

240310

Pommes parisienne gegart

Oo|0] O | O |O] O

Oo|0] O | O |O| O

Oo|0o] O | O |O| O

O|0| O | O |e| O

Oo|0o] O | O |O| O

Oo|0] O | O |O| O

Oo|0o] O | O |O| O

O|0l O | O |e| O

Oo|0] O | O |O| O

X|X| O | O |0O] O

O|O

O|0] O | O |O| O

O|0] O | O |X| O

O|0l O | O |e| O

el O O |0l O

Oo|0] O | © |O] O

O|0l O | O |e| O

O|0] O | O |0 O

O|0] O | O |0 O

O|0l O | O |e| O

O|0o] O | O |O] O

O|0] O | O |0 O

O|0] O | O |®| O

O|0] O | O |0 O




Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kode F & 5 & & 8 838 &8 8 & 8 & 5 &8 2 & 4 ¥4 g9 I 8 8 5 3
Lebensmittels 2 2 2 2 2 R &8 &8 8 R &8 &8 8 /R & &8 8 R R & & & & %7
Konfitlren, Gelees,

41 Marmeladen,

Fruchtzubereitungen auch
brennwertreduziert

412502 | Fruchtzubereitung fur O OO0 OO @€ 000O0O0OO0OO0O0OO0O0O0O0O0O0 0 0
Milchprodukte

412400 |Pflaumenmus O 0O O O 0O O O O O O O O O X OO0 O O o O O o0 O O
Lebensmittel zur

49 glutenfreien Erndhrung,
ausgen. Lebensmittel far
Sauglinge und Kleinkinder

492500 |L€Pensmittel zur glutenfreien| 5 5 5 0 0 0 O 0O 0 O O O X X O O O O O O O O O
Ernahrung

2 Nahrungsergan- O OO0 OO OOOOXOXOOOOOOO0O OO0 00
zungsmittel

30 Obstprodukte einschl.

Rhabarber

300802 | Apfelmus Konserve e O O O OO O O O O O O O O O O O O o O O O O O

301702 | Aprikose getrocknet o O 0 o 0 oo 0o O o OO o O o O O OO e O O O O

303003 | Dattel getrocknet O O 0O O 0O O O O 0O O O O O O O O O @ OO O O O e

303002 | Feige getrocknet O O O 0 oo OO0 O o o o o o o X 0o O x 0O o o O

2 Rorinthen, Sultaninen, O OO0 OOOONXOOO ©0O0O0O0 OO X 0 0 O

300000 | Obstprodukte tiefgefroren O O O O 0O O O 0O O O O O O O O O O O O O X O O O

301703 | Pflaume getrocknet O O 0O O 0O 0O O O O O O O O X OO0 O o0 o o 0O o O O

301508 | Sauerkirsche Konserve O O O 0O 0O e OO O O OOOOOOO O O O O O O O

2 Trockenobst O O O O O O O O O O O X e OO O O O O O O O O O

27 Pilze

2 Seitling (Austern-, Krauter-) O O O O O O OO X OO O @ OO O O O O O O O O e

2 Wildpilz O O O O O O O O O O O O O O O O @ O X O O e O O

28



Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode |Be€zeichnung des g &8 5 8 2 8 3 8§ 8 3 8 8 5 8 8 2 3 ¥ 8 I 8 85 8
Lebensmittels Z I 2 2 % 8 8 8 R 8 &8 /R 8 &8 %8 & /8 &8 &8 8 & & & ¥
2 Zuchtchampignon O O O O @€ O O O O O O O @ O O O O @ O O @@ O O e
28 Pilzerzeugnisse
280101 | Champignon Konserve O 0O 0O 0O 0o o0 o o O ¢ OO OO O O O O O O o o0 o
2 Mischpilze getrocknet O O O 0O O O O O O O O O o O o o o o O ¢ O O 0 o
280303 | Shiitakepilz getrocknet O O O o 0O o OO0 O o € OO O O O O O O O O O O O
280800 | Wildpilz getrocknet O O O O OO OO O O O O O O O O O O X O O O O O
280600 | Wildpilz Konserve O O O O OO OO0 OO O O O O O O O O X O O O O O
48 Sauglings- und
Kleinkindernahrung
2 Fertigmen flr Sauglinge O O O O 0O O ¢ OO OO O X O OO OOO OO O O o
ag1100 |FOlgenahrungen fur O 0O0OO0OO0OOOOOOOOOOoOo 0 O O X O O e O
Sauglinge
481106 |Folgenahrung nur aus O 0O0OO0OO0OOOOOOOOOOOoOOoONXOoOoO0OO0O0 0 0
Sojaprotein fur Sauglinge
Gemiusezubereitung fur
481407 Sauglinge und Kleinkinder O O O OO O O O O O O O O o o O O o o O x e O O
2 Getreidebeikost fir O OO0 O0OOOONXOOXOOOOOO OO ® X O e
Sauglinge und Kleinkinder
Milchfreie
480106 | Sauglingsfertignahrung auf O O 0O O O e¢ OO OO O OOOUOOOO O OO O O o
Sojabasis
ago1o1 |Michpulverzubereitungfir | 5 5 o ¢ 0 0 0 0 O O 0O O O O 0O O O O O O O O O
Sauglinge/Kleinkinder
480306 |OPstoreifur O O0OOO €00 O0O0O0O0OO0O0O0O0O0O0O0O0O0 0 0 O
Sauglinge/Kleinkinder
481406 | OPstzubereitung fur O O0OO0OO0OOOOOOOOOOOOoOOO OO X e 0O
Sauglinge und Kleinkinder
481000 | Sauglingsanfangsnahrungen| © O O O O O O O O O O O O O O O O O O X O O e O
ag1o010 |Saudlingsanfangsnahrung | v 5 5 0 0 0 0O 0O 0 O O 0O O O O O X O O O O O O O
nur aus Sojaprotein
2 Sauglings- und O O0O0OO0OOOOO OO OIXXOOOOOOOOoOOo 0 O

Kleinkindernahrung




Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode |Be€zeichnung des g &8 5 8 2 8 3 8§ 8 3 8 8 5 8 8 2 3 ¥ 8 I 8 85 8
Lebensmittels 2 32 3 3 2 8 8 8 R R &8 8 8 8 &8 8 R R & & &8 88 & %7
Sauglings- u.

4802002 | Kleinkindernahrung auf O O 0O O 0O 0O O @€ OO OO O OOOOOO OO OoO o oo
Getreidebasis ohne Milch
Sauglings- und

2 Kleinkindernahrung O O OO OO OO OO O X OO0 O o o o o o o o o o
(Milchbasis)

480310 | Yollkom-Obstzubereitungfir| v 5 5 0 0 ¢ 0 0 0 O 0 O 0 O 0 O 0O O O O O O O O
Sauglinge

44 Schokoladen und
Schokoladenwaren

2 | Schokolade O O OO OO O @ OO O @ O @ OO O @ OO O O e O

43 SiuRwaren

430801 | Lakritz O O OO OO O O O O O O O e OO O O O O O O O O

431601/ Marzipan- und O OO0 O0OOOOOO @00 O0O0O0O0O0O0O0O0 0 0 0

431701 | Persipanrohmasse

430904 | Schokolade dragiert O O 0 0O 0O 0O 0 OO0 OO0 OO X OO0 o o0 o o o o o o

431900 |SuBwarenausRohmassen | 5 5 5 50 0 0 0O O O O ¢ 0O O O O O O O O O O O O O
anderer Art
Tee, teedhnliche

47 !

Erzeugnisse

470901/ Aromatisierter Tee
unfermentiert/ O O OO OO OO0 OO O O O O o o o o o o X o o o

470903 i
fermentiert
Tee unfermentiert/halbfer-

2 mentiert/fermentiert O O O O OO O @€ OO O @€ OO O X OO O O ® O o0 Xx
(Camellia sinensis)

470623 | Brennnesseltee O O O O O O O O O O O O X OO O O e O O X O O e

470615 |Eisenkrauttee O O O O O O OO O O O O O O O O O O O O O O O e

470610 |Fencheltee O O O O 0O O OO O O O O O O O X OO0 O O X O 0O X

30



Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des
Lebensmittels

1995

1996

1997

1998

1999

2000

2001

2002

2003

2004

2005

2006

2007

2008

2009

2010

2011

2012

2013

2014

2015

2016

2017

2018

471301

Fencheltee aromatisierter
Extrakt

471201

Fencheltee-Extrakt

470607

Hagebuttentee

470604

Kamillenblitentee

470613

Krautertee

470609

Matetee

470624

Melissentee

470602

Pfefferminzblattertee

470622

Rooibostee

O|0|O|0|0|0|0|0] O

O|0|0O|0|0|0|0|0| O

O|0|0|0|0|0|0|0| O

O|0|0|0|0|0|0|0| O

O|0|0|0|0|0|0|0| O

O|0|0|0|0|0|0|0| O

O|0|0|0|0|0|0|0| O

O|0|0|0|0|0O|0|0| O

O|0|0O|0|0|0O|0|0| O

O|0|0O|0|0|0|0|0| O

O|0|0O|0|0|0O|0|0| O

O|0|0O|0|0|0O|0|0| O

X|[X[O|O|0|0O[X|O| O

e @ O00l0|0|0| O

O|0|0O|0|0|0O|0|0| O

O|O|O|O|0|O|0O|X| X

O|0|0O|0|0|0O|0|0| O

O|0|O|O|O|e@|O|0]| O

O|0|O|0O|0|0|0|0] O

O|0|0O|0|0|0|0|0| O

X|[X[X[OX[X]|O|O|] O

O|0|0|O|0|0|0|0] O

O|0|0O|0|0|0|0|0| O

R|x|e|@®|O|®|O|0| O

22

Teigwaren

220101

Hartweizenteigware

220200

Teigwaren

O|O

O|O

0|0

O|O

0|0

®|O

O|O

O|O

O|O

O|O

O|O

0|0

O|O

0|0

0|0

O|O

0|0
0|0
0|0
Ole

O|O
0|0
O|O0
0|0

50

Teilfertiggerichte auch
tiefgefroren

500100

Teilfertiggerichte auch
tiefgefroren

O

O
O

O

O

500400

Teilfertiggerichte Konserven

500201-
500261

Zusammengesetzte
Fertiggerichte auch
tiefgefroren

500500

Zusammengesetzte
Fertiggerichte Konserven

59

Trinkwasser,
Mineralwasser,
Tafelwasser, Quellwasser,
Brauchwasser

2

Naturliches Mineralwasser

O

@)

©)

©)

©)

©)

@)

@)

©)

@)

@)

>

©)

@)

©)

©)
©)
©)
©)

O

X

O

591103

Rohwasser fur naturliches
Mineralwasser
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Bezeichnung des

Kod g & 5 ¥ & 8 g8 § 8 & 8 8 5 8 83 g 2 Y 9 I 8 8 5 9%
0de 1| epensmittels S 5 5 5 § § § & 8 8 &8 8 8 8 8 R R 8 B &8 8 %2 & ¥

33 Weine und Traubenmoste

334200/ | Qualitatsschaumwein und

334300 | Qualitatsschaumwein b. A. © 0000000600 eO0O0O0O0O0O0O0O0O0O0O00o0

2 Traubenmost teilweise O 000 OO0 O O O € OO0 OO O O o o o X
gegoren

2 Weine O O O O O O e ¢ O O O O O O O O e @€ O O e O O

52 Wirzmittel

520900 | Curry-Pulver O O O O OO OO OO O O @ OO O O OO OOUOOO

2 Speisesenf O O O OO OO OO OO OO O O OO O O e O O O O
Zusatzstoffe und wie

57 Zusatzstoffe verwendete O O O O OO OO0 OO0 OO0 X OO0 o o o o o o o o o

Lebensmittel und Vitamine
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1.3 Kosmetische Mittel

Kode

Bezeichnung des Erzeugnisses

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018

84

Kosmetische Mittel

841110

After-Shave-Mittel

841052

Augen-Make-up-Entferner

841121

Babypuder

841015

Babyseife/Syndet

841217

Camouflage

841210

Make-up-Praparat fir die Haut

841211

Creme-Make-up/Ténungscreme

841014

Deoseife/Syndet

841611

Deospray

841355

Direktziehende Haarfarbe (Tonung), allgemeine

Verwendung

® |(O|0O|0O|0|0O|0|0|0|0O

841356

Direktziehende Haarfarbe (Ténung), gewerbliche

Verwendung

841131

Gesichtscreme

841019

Haarfarbenentferner

841357

Haarfarbemittel auf pflanzlicher Basis

841112

Haut-/Korperlotion

841018

Intimwaschlotion

841232

Kajalstift (Eyeliner, Lidstrich)

841511

Kinderzahncreme/-gel

841110

Korperpflegemittel

841233

Lidschatten, auch auf Creme-Basis

841245

Lippenkonturenstift

841241

Lippenpflegemittel

841244

Lippenpuder

841242

Lippenstift/-rouge

841051

Make-up-Entferner

841212

Make-up-Puder

841231

Mascara (Wimperntusche, farbig)

841190

Mittel gegen Hautunreinheiten

841283

Mittel zum Tatowieren, Tattoofarben

841410

Nagellack/-unterlack/-decklack

O|0|0|0|@|O|O(O|0|0|e|O|e@|O|O|O(O|0|0] O | O |0O|0|0|0|0|0|e(O|0
O|0|0|0|0O|OC|e|e|O|e|O|O|O|O|O|O(0|0|0] O | O |0|0|e|O|e|O|0(0|0
O|0|0|@|O|O|O|O|0|0|e|O|O|@|O|O[O|0|0] O | O |0O|0|0|0|0|0|0|0|0
O|®[|O|O|O[O|0|0O|0O|0|0O|0]|0O|0|0]|0O[|0|0|0] O | O |O|0]0|0|0]|0|0|0|0
O|0|e|O|O|@[O|O|0|0|O|e|e|O|e(O(0(e(/O] O | O |e|e|O|O|O|eOje|e
O|O|O|O|O|O|0|O|0O|0O|O|0|0O|0O|0|0O[|0|0|0] O | O |O|0]0|0|0]|0|0|0|0
O|®|O|0O|0O|0O|0|O|e|O|0|0|0|0|O|e|(O|O|e| O | O |O|O|e|e|O|0O|0(0|0
®(O0|0|e|0O|0|0O|0|O|e|O|e|O|O0|O|O|0|0 O | O [O|O|0|0|0|0|e|O|0O

O|O|O|O|0O|O|0|0O|0|0O|O|0|0O|0O|0|0|e|O|O| e
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des Erzeugnisses

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018

841351

Oxidationshaarfarbe allgemeine Verwendung

841352

Oxidationshaarfarbe gewerbliche Verwendung

841620

Parfim/-o6l

841193

Peelingpréparat (Gesichts-, Kérper-, Ful3peeling)

841163

Rasiercreme/-stift

841164

Rasiergel

841192

Reinigungscreme

841191

Reinigungslotion

841213

Rouge, auch auf Creme-Basis

841214

Schminke

841016

Seife flussig

841017

Syndet flussig

841270

Sonnenschutz-/-pflegemittel

841284

Tatowiermittel fir Permanent Make Up (Tattoofarben)

841215

Theaterschminke/Karnevalsschminke

841630

Toiletten-/ParfUmwasser

841231

Wimperntusche

841510

Zahncreme/-gel

O[|O|O[0O|O|0|0|0|O|e|O|O|0|0|0|0|0|0
O|O|0O|e@|O|0|0O|0O|e|O|0O|O|0|0|0|0|0|0
®(O|0[0O|O|0|0|0(0O|e|O|O|0|0|0|0|0|0
O[O]|0[O|O|0O|0O|0[O|0|0|0O|0|0O|0[0|0|0
O[O]|O[0O|O|0|0|0|0|0|0|0|0|0|0|0|e|e
oo 0 OO|0leeOCCleojeojeo|0/ e e OO
O|O[0O|0|0]|e®|O|0|0|0O|0O|0|0|0|0|0|0|0O
O|O[|0O|0O|@|O|0|0|0|0O|0O|0|0|0|0|0|0|0O
O|O|O[O|O|0|0|0|0O|e|O|O|0|0|0|0|0|0
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

1.4 Bedarfsgegenstande

Kode

Bezeichnung des Erzeugnisses

2010

2011

2012

2013

2014

2015

2016

2017

2018

82

Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt und zur Kérperpflege

829204

Beil3ring

829203

Beruhigungssauger

829202

Flaschensauger/Trinkschnabel

828509

Kontaktteil/-flache von Sportgeréten und sonst. Bedarfsgegenstanden

828123

Oberbekleidung aus Kunststoff

828336

Piercing/Ohrstecker

828173

Schuhbekleidung aus Kunststoff

828174

Schuhbekleidung aus Leder

828179

Schuhbekleidung aus Materialkombinationen

828339

Schmuck aus Materialkombinationen

828331

Schmuck ohne Materialdifferenzierung

828335

Schmuck aus Metall und Edelmetall (mit verschluckbaren Teilen, fir
Kinder bestimmt)

828510

Schwimmbhilfe

828164

Schutzbekleidung (Motorrad-/Fahrradhelm/Knieschitzer)

828403

Schutzunterlage (z. B. fur sportliche Aktivitdten, Isomatten)

828500
2

Sonstige Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt

Textilien aus Naturfasern

828323

Uhren- und sonstiges Armband aus Kunststoff

®(® O O|0|0|e| O |O|0|00|eC|eo 0|00

828165

Verkleidung/Masken (ausgenommen 828301)

O|O|O]|0O|0|0|O] O |O|0O|0|0O|0|0|0|0|0|0|0

O|O|O|O|O[|O|O| @ [O|O|0|0|0|0|0|0|0|0|0

O|O|O]|O|O|0|O] O |O|0O|0|0O|0|0|0|0|0|0|0

O|O|O]|O|O|0|O] O |O|O|0|0O|0|0|0|0|0|0|0

O|O|O]|0O|O0|0|O| O |O|0O|0|0O|0|0|0(|O|e|e (O

O|O|0|O|@|O|O| O |O|0|0|O|e|O|0|0|0|0|0

Olelele O e O O [OO|0O|O|eO[0O[O|0O|0|0O

O[|O|O|O|O|0|O| © |e/e|e/® Ol®O|OO|0|0

86

Bedarfsgegenstdnde mit Lebensmittelkontakt

863011

Gegenstand aus Keramik zum Verzehr von Lebensmitteln (flache
Keramik)

©)

863012

Gegenstand aus Keramik zum Verzehr von Lebensmitteln (tiefe Keramik)

865029

Gegenstand zum Kochen/Braten/Grillen aus Metall lackiert/beschichtet
(ausgenommen 869029)

O |e| @

863012/
863015

Gegenstand zum Verzehr von Lebensmitteln, aus Keramik oder Glas mit
Trinkrand (farbig, golden oder metallisch)

@)

863030

Gegenstand zum Verzehr von Lebensmitteln aus Kunststoff

Ol O| O |0O] O

Ol O| O |0O] O

Ol O| O |0O] O

Ol O| O |0O] O

@)

Ol O| O |0O] O

Ol O| O |0O] O

e O O |0O] O

35



Handbuch Monitoring 2018

1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des Erzeugnisses

863050

Gegenstand zum Verzehr von Lebensmitteln aus Papier/Pappe/Karton

865050

Gegenstand zum Kochen/Braten/Backen/Grillen aus Papier/Pappe/Karton

O|0] 2015

®|®| 2017

®|O| 2018

867040

Sonstiger Gegenstand zur Herstellung und Behandlung von
Lebensmitteln aus Elastomeren/Kautschuk (ausgenommen 869040) —
Zitzengummis, Dichtungsringe, Schlauche

O |O|O] 2010

O |0O|0Of 2011

O |0O|O| 2012

O |O|O] 2013

O |0O|O| 2014

O |O|e| 2016

©)

O

867050

Sonstiger Gegenstand zur Herstellung und Behandlung von
Lebensmitteln aus Papier/Pappe/Karton

861050

Verpackungsmaterial fir Lebensmittel aus Papier/Pappe/Karton

861070

Verpackungsmaterial fiir Lebensmittel aus textilem Material

O|O

O|O

0|0

O|O

0|0

O|O

Ole

83

Bedarfsgegenstande zur Reinigung und Pflege sowie sonst.
Haushaltschemikalien

2

Haushaltsreiniger, die It. Deklaration mindestens ein Isothiazolinon
enthalten

O

©)

835000

Raumluftverbesserer

O

O

O

©)

O

O

©)

82 u.
85

Spielwaren und Scherzartikel

851602

Ballspiel (Softbélle aus geschdumten Kunststoff)

851002

Bauklotzspiel

851407

Bausatz fir Papp-/Papiermodelle

851010

Bilderbuch (fur Kinder unter 36 Monaten geeignet)

852000

Bilderbiucher

851105

Eisenbahn

851009

Fahrzeug (fur Kinder unter 36 Monaten geeignet)

851101

Figur/Puppe

851151

Figuren-/Puppenzubehor

851203

Filzstifte/Buntstifte

851202

Fingerfarben

851104

Flugzeug

851004

Grol3teile-Puzzlespiel (fir Kinder unter 36 Monaten geeignet)

851005

Hampelfigur

851405

Holzbaukasten

0(O|O0|e|O|0(0O|e|O|e|O|O|0|e|O

O|0|0O|O|@|®@|O[O|O|0|0|0|0|0|O

O|0|0|0|O|@|O[O|0|0|0|0|0|0|O

O|e|O0|O|®|O|O|0O|0|0|0|0|0|0|O

o0 O|le|O|o|o|e|e|0|O|0O|0O|0|O

O|0|0|0|O|O|O|0|0|0O|e|®|O|O|O

O|0|e®|O|O|O|O(|O|e|O|O|e|e|O|e

O|O|O|0|0O|0|0|0O|0]|0|0|0|0|0|0

O|O|0|O|e|®|O|O|O|O[0|0|0O|0|0O
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1. Ubersicht der beprobten Erzeugnisse

Kode

Bezeichnung des Erzeugnisses

Kaufmannsladen und Zubehor

851702
2

Kneten, auch aushartbare

851103

Kraftfahrzeug

851206

Kreide

829206

Klnstliches Gebiss (Scherzartikel)

829208

Luftballon/Trillerpfeife

851208

Malbuch

851608

Musikspielzeug

851420

Perlenspiel

851601

Pistole/Schwert

851204

Plakatfarben

851007

Puppe

851703

Puppenhaus und Zubehor

851001

Rassel/Greifling (fir Kinder unter 36 Monaten geeignet)

851106

Schiff/Boot

851606

Seifenblasen

851500

Sonstige Modelliermassen

851000

Spielwaren fur Kinder unter 36 Monaten (Babyspielzeug etc.); lackiertes
Holzspielzeug

851207

Spielwaren mit Schreib-/Malfunktion

850000

Spielwaren und Scherzartikel

851706

Spielzeuggeschirr

851707

Spielzeugkochset

851003

Steckspiel (fir Kinder unter 36 Monaten geeignet)

851421

Steckspiel

851008

Stofftier

851503

Wabbelmasse

851205

Wachsmalstifte

851201

Wasserfarben

851006

Ziehfigur

®(O|0|0|0|0O|@|O[O(O|0O] O |0O|0|e|e@|O|0O(0|0|0|0|0|0|0|O|e|O|e| 2010

O|®|O|O|O|0|0O|O|0|0O|O| O |O0|0|0|0]|0O|0|0|0(|0|0|0(|0|e|O|e|O] 2011

O|O|O|O|O[O|O|O|0O|0|O| @ |O|O|O[O|O|0|0|0|0|0|0|0|0|0|0|0|0] 2012

®(O|0|e|O|O|O|0O[0O(O|0] O |0|0|0|e|O|e(O|O|0|0|0|e| @ O|0(0|0| 2013

0(O|0|0|o|0|0|@0|®(O|O| O |O|C|e|e|e|e|OClee|e|O|O|O|0|e(O|e]| 2014

O|O|O|0O|0O|0]|0O|0O|0|0O|O| O |O|O|0|0|0|0|0O|0|0|0|e|O|O|0|0|0|0] 2015

O|0|0|0O|0[O|e|O|0|0|O| @ |O|O|O|e|O|0|0|0|0|0O|0|0|0|0|0|0|0O] 2016

O|O|O|O|O|O|0O|0|0|@|O] O |O|O|O|0|0|0|0|0|0|O|0O|0|0|0|0|0|0O] 2017

OCle e e OO0O000|e O ee 0000 el0O|0|0|0|0|0|0|0|e|0] 2018
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2 Monitoring-Planung

2.1 Ermittlung des Untersuchungsumfanges

i) Seit 2009 werden die Vorgaben eines speziell zur Untersuchung auf
Pflanzenschutzmittelrtickstande konzipierten nationalen Monitorings? berticksichtigt, das
in den folgenden Jahren vollstandig umgesetzt werden wird. Dabei wird auf ein
parameterfreies Verfahren zur Ermittlung der Stichprobengrt3e zuriickgegriffen:

Wenn mit einer Wahrscheinlichkeit 1 - o = 0,95 (Irrtumswahrscheinlichkeit p = 5 %)
sicher sein soll, dass wenigstens 97,5% der Merkmalsrealisationen der Grund-
gesamtheit in den Grenzen (Toleranzgrenzen) zwischen dem kleinsten und grof3ten
beobachteten Stichprobenwert liegen, dann werden nach Conover* 188 Proben pro
Lebensmittel bendtigt (i .d. R. aufgerundet auf 190 Proben). Mit diesem Ansatz lassen
sich in Abhangigkeit von der zumeist unbekannten Varianz der Grundgesamtheit
zusétzlich zu diesem Kriterium die Genauigkeit bzgl. der Schatzung eines Mittelwertes
und Perzentils der Gehalte berticksichtigen. Kann man aufgrund von entsprechenden
theoretischen Uberlegungen und Vorkenntnissen von einer niedrigen Variabilitat der zu
erwartenden Gehalte ausgehen, so ist aus Praktikabilitatsgrinden auch der halbe
Stichprobensatz vertretbar.

Der halbe Stichprobensatz von 94 Proben (i. d. R. aufgerundet auf 95 Proben) wird
grundsétzlich bei den Untersuchungen von Lebensmitteln auf andere Stoffgruppen
bertcksichtigt. Diese StichprobengrofRe ermdglicht bei reprasentativer Probenahme eine
hinreichend genaue Aussage Uber die mittlere Belastung (Mittelwert).

Wenn bereits aus vorangegangenen Untersuchungen eine nach den oben definierten
Kriterien ausreichende Probenzahl vorlag, wird fur die Verfolgung von zeitlichen Trends
in den Mittelwerten nur eine Stichprobengrdf3e von 47 Proben (i. d. R. aufgerundet auf
50 Proben) erhoben.

Im  zielorientierten  Projekt-Monitoring von Lebensmitteln ergibt sich die
Untersuchungsanzahl aus den speziellen Fragestellungen und den zur Verfligung
stehenden Kapazitaten in den Landern. Dabei werden die 0. g. biometrischen Aspekte
bertcksichtigt.

i) Statistischer Ansatz im Kontrollprogramm der EU nach Artikel 29 der Verordnung (EG)
Nr. 396/2005° zur Untersuchung auf Pflanzenschutzmittel-Ruckstande:

Auf der Grundlage einer binominalen Wahrscheinlichkeitsverteilung kann errechnet
werden, dass bei einer Untersuchung von 642 Proben mit mehr als 99 %iger
Sicherheit festgestellt werden kann, wenn eine Probe Rickstande von
Pflanzenschutzmitteln oberhalb der Bestimmungsgrenze (LOQ) enthéalt, und zwar
unter der Annahme, dass mindestens 1 % der Erzeugnisse pflanzlichen Ursprungs
Ruckstande oberhalb dieser Grenze enthalten. Die Entnahme dieser Proben sollte
entsprechend der Einwohnerzahl auf die Mitgliedstaaten verteilt werden, wobei
mindestens 12 Proben je Erzeugnis und Jahr zu entnehmen sind.

Danach sind fur Deutschland pro Lebensmittel und Jahr mindestens 93 Proben zu
bertcksichtigen, i. d. R. aufgerundet auf 95 Proben.

3 Sieke, C., Lindtner, O. und Banasiak, U.: Pflanzenschutzmittelriickstande, Nationales Monitoring, Abschatzung
der Verbraucherexposition: Teil 1. Deutsche Lebensmittel-Rundschau, 104 (2008) 6, S. 271 — 279, Teil 2.
Deutsche Lebensmittel-Rundschau, 104 (2008) 7, S. 336 — 342

4 Conover, W. J.: Practical Nonparametric Statistics; New York: Wiley 1971

5 Durchfiihrungsverordnung (EU) 2017/660 der Kommission vom 6. April 2017 (iber ein mehrjahriges koordiniertes
Kontrollprogramm der Union fir 2018, 2019 und 2020 zur Gewahrleistung der Einhaltung der Hochstgehalte an
Pestizidrickstanden und zur Bewertung der Verbraucherexposition gegeniiber Pestizidrickstanden in und auf
Lebensmitteln pflanzlichen und tierischen Ursprungs, ABI. L 94 vom 7. April 2017, S. 12-24
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iii) Die Festlegung der Anzahl an Untersuchungen von kosmetischen Mitteln und
Bedarfsgegenstanden erfolgt auf der Grundlage der Untersuchungsziele unter
Einbeziehung pragmatischer Uberlegungen, wie z. B. der Marktstruktur.

2.2 Anzahl der Untersuchungen und Landerquoten

Nach 8 3 Absatz 2 der AVV Monitoring 2016—2020 sind zur Durchfuhrung des Monitorings
jahrlich bundesweit insgesamt 9000 Untersuchungen an Lebensmitteln, 500 Untersuchungen
an kosmetischen Mitteln sowie 500 Untersuchungen an Bedarfsgegenstanden vorzunehmen.

Als Untersuchung z&hlt die Untersuchung eines Erzeugnisses auf bestimmte Vertreter einer
Gruppe von Parametern (Stoffe bzw. Mikroorganismen). Zu untersuchende Gruppen sind
z. B:

1. Pflanzenschutzmittel, Schadlingsbekampfungs- und

Oberflachenbehandlungsmittel,

2. Toxische Reaktionsprodukte,
Organische Kontaminanten bei Lebensmitteln,
z. B. Dioxine, PCB, PFAS, PAK, PBDE,
Organische Stoffe bei kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden,
z. B. Weichmacher, aromatische Amine, Nitrosamine, Konservierungsstoffe,
Pharmakologisch wirksame Stoffe,
Naturliche Toxine,
Elemente,
Nitrat, Nitrit und andere anorganische Verbindungen, sowie
. Mikroorganismen.
Wenn nicht explizit vereinbart ist, dass die Untersuchungen zu verschiedenen der
genannten Gruppen an derselben Probe durchzufihren sind, ist den Landern frei gestellt,
ob die Untersuchungen zu einem Erzeugnis an ein und derselben Probe oder an
verschiedenen Proben des gleichen Erzeugnisses (identischer Matrixkode) vorgenommen
werden.

»

©Co~NoO
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Die Aufteilung der festgesetzten Untersuchungszahl auf die Lander erfolgt gemafl Anlage 1
der AVV Monitoring 2016—2020 nach folgendem Verteilungsplan:

Bundesland Einwohner- | Anteil an der | Anzahl an Anzahl an Anzahl an
zahl [Mio.]; |Gesamtzahl |Untersuch- Untersuch- Untersuch-
Stand an Untersu- |ungen an ungen an ungen an
12/2012° chungen [%] |Lebens- kosmetischen | Bedarfsge-
mitteln Mitteln genstanden
Baden-
Wilrttemberg 10,57 13,13 1181 66 66
Bayern 12,52 15,55 1399 78 78
Berlin 3,38 4,19 377 21 21
Brandenburg 2,45 3,04 274 15 15
Bremen 0,65 0,81 73 4 4
Hamburg 1,73 2,15 194 11 11
Hessen 6,02 7,47 672 37 37
Mecklenburg- 1,60 1,99 179 10 10
Vorpommern
Niedersachsen 7,78 9,66 869 48 48
Nordrhein- 17,55 21,80 1962 109 109
Westfalen
Rheinland-
Pfalz 3,99 4,96 446 25 25
Saarland 0,99 1,23 111 6 6
Sachsen 4.05 5,03 453 25 25
Sachsen-
Anhalt 2,26 2,81 253 14 14
Schleswig- 2,81 3,49 314 17 17
Holstein
Thiringen 2,17 2,70 243 13 13
Insgesamt 80,52 100 9000 500 500

2.3 Untersuchungen im Jahr 2018

Art und Anzahl der zum Monitoring 2018 vereinbarten Untersuchungen sind in den folgenden
Tabellen zusammen gestellt.

Gemal § 3 Absatz 7 der AVV Monitoring 2016—2020 wurde die Bearbeitung folgender
Projekte fur das Jahr 2018 vereinbart:

Projekt 1: Zearalenon in Soja

Projekt 2: Pyrrolizidinalkaloide in Tee

Projekt 3: Pflanzenschutzmittelriickstande in teilweise gegorenen Traubenmosten
Projekt 4: Bestimmung von Elementen in getrockneten Algen (Meeresalgen)

6 Quelle: Statistisches Bundesamt
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2.3.1

Lebensmittel

2.3.1.1 Warenkorb-Monitoring

Anzahl der Untersuchungen an Lebensmitteln und Aufteilung nach Bundesléandern (Entwurf)

Bundesland BW BY BE BB |HB | HH HE MV NI NW RP SL SN ST SH TH | Summe
Lan- Soll Gesamt 1181|1399 | 377 | 274 | 73 | 194 | 672 | 179 | 869 | 1962 | 446 | 111 | 453 | 253 | 314 | 243 9000
der- Ist Warenkorb 1100 | 1320 | 355 | 250 | 60 | 160 | 585 | 180 | 795 |1790| 380 | 95 | 380 | 230 | 280 | 215 8175
quote S Projekte 80 80 30 25 15 40 100 10 80 180 70 20 77 30 40 20 897
Lfd. L . Matrix- Stoff-
ebensmittel
Nr. code gruppe
Sahnejoghurt 020204
Sahnejoghurt mild 020208 Afla 20 20 5 5 10 20 10 5 95
Joghurt aus Schafmilch 021104
1 |Sahnesauermilch; saure | 50108 | Elemente | 10 | 10 | 5 5 5 | 15 50
Sahne
040101 -
Butter 040310 PSM 10 10 5 5 10 40 5 5 10 100
031601
Camembert 031602
Brie 031701 Afla 5 15 5 5 15 15 | 20 5 5 5 95
> Blauschimmelkase 031705
Doppelrahmstufe 031801
(Gorgonzola) 031802
Roquefort 032202
035203 Elemente | 20 15 5 10 10 30 10 100
Summe 25 30 10 5 25 25 50 15 5 5 195
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Bundesland BW BY BE BB | HB | HH HE MV NI NW RP SL SN ST SH TH | Summe
050115
050116
050117
050118
050119
050122
Huhnereier 050125 PSM
3 050126 PEAS* 15 20 10 5 5 10 10 10 5 5 5 100
050127
050128
050130
050131
050132
050133
Rind, Fleischteilstiicke 060200 | Elemente | 15 | 10 5 10 | 25 | 10 5 | 5 | 5 | 5 95
4 auch tiefgefroren
Hackfleisch Rind auch 063201 | PsM | 10 | 20 5 10 40 | s 5 5 100
tiefgefroren
Wildschwein, 064006 D'F?ége’ 10 | 15 5 10| 5 | 5 5 55
Fleischteilstiicke auch
5 |tefgefroren PFAS | 10 | 15 10 15 50
freiwillig: Wildschwein freiwillig: |— 212 5 | 15 10 15 | 5 5 55
Leber auch tiefgefroren 064105 |Elemente | 10 | 10 S 10 10 | 30 5 > 5 5 95
Summe 25 40 5 5 10 10 20 50 15 15 5 5 205
Dioxine/ | 15 | 59 | 5 10 10 20|10 5 | 5 100
PCB
Pute, Fleischteilstiick 063802
6 auch tiefgefroren 063803
Schenkel, Oberschenkel, 063804
Unterschenkel, Brust Pute | 063805
(auch tiefgefroren) 063806 PEAS 15 o5 5 5 10 10 o5 95
Elemente 15 20 10 10 5 30 5 5 100
Summe 30 45 5 5 20 20 15 55 10 10 10 225
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Bundesland BW | BY | BE | BB |[HB| HH | HE | MV | NI | NW | RP | SL | SN | ST | SH | TH | Summe
Miesmuscheln (Mytilus
7 |sp) 120301 | pepg | qg 5 | 5 10 | 20 50
. . 120410
Miesmuschelerzeugnisse
Prawns (Aristeomorpha
sp.) 120103
8 GeilRelgarnele (Penaeidae | 120116 SUEIEIES ||y = s L L = 2 2 = =8
sp.)
Alaska Seelachs (auch
tiefgefroren):
Alaska Pollack (Theragra 101065
chalcogramma) 105265
Alaska Pollack 105266
FiletStiick/Scheibe/ 105267 | PSM | 15 | 20} 5 | 5 5 | 2 3 3 | 3 5 |
Kotelett 105268
Alaska Pollack auch 111269
9 Stiicke, kiichenméaRig
vorbereitet
Dioxine/
Thunfisch Filet, Stick, 105555 | pcB 5 |15 5 15 | 10 > 55
Kotelett, auch Stlicke, 105556
kiichenm&Rig vorbereitet 105558
. PFAS 10 10 5 10 15 50
h tiefgef 1112
(auch tiefgefroren) 53 Elemente | 10 10 5 5 10 10 30 5 5 5 95
Summe 20 20 10 5 5 10 25 45 10 5 5 160
PSM 10 20 5 5 5 15 10 10 5 5 10 100
Weizenkdrner, 150101 Afla
Weizenvollkornmehl 160120 OTA, TriA 15 10 5 5 5 5 5 10 25 5 5 5 100
Summe 25 30 10 10 5 10 5 25 35 10 10 10 15 200
OTA, TriA| 15 10 5 5 10 10 30 5 5 5 100
10 Dinkelkorner 150103 | Elemente | 15 10 5 5 10 10 30 5 5 95
Summe 30 20 10 5 5 20 20 60 10 10 5 195
Afla, Fu- | 45 | 99 | 5 | 5 10 10 | 30 | 5 5 95
Maismehl 160126 | monisine
Maisgriefd 160204 | Elemente | 10 | 10 5 10 10 | 30 5 5 5 5 95
Summe 25 20 10 5 20 20 60 10 5 5 10 190
Haferkorner 150401 TriA 10 10 5 10 10 30 5 5 5 5 95

43




Handbuch Monitoring 2018

2. Monitoring-Planung

Bundesland BW | BY BE BB |HB | HH HE MV NI NW | RP SL SN ST SH TH | Summe
Olivendl (kaltgepresst): 130427
Olivendl natives PSM 10 15 5 5 5 5 15 25 5 5 5 100
= . 130429
Olivendl natives extra
11
, D'gé'ge/ 15 | 15 5 5 10 50
Kurbiskerndl 130424
Kirbiskerndl kaltgepresst 130448 Elemente | 20 20 5 10 35 5 %5
Summe 35 35 5 5 5 10 45 5 145
Mohn 230402
Mohn gemahlen 230802 Afla, OTA| 15 15 5 5 5 5 50
12 PAK 20 5 10 5 5 5 50
Leinsamen
Leinsamen aufgebrochen/ 230403
eschrotet 9 230825 | Afla, OTA 5 10 5 5 5 5 5 5 10 55
g Elemente | 10 | 10 | 5 5 5 5 5 | 5 50
Summe 15 40 10 10 20 10 15 5 10 20 155
Zuchtchampignon PSM 20 30 10 5 15 20 35 20 5 10 10 5 5 190
(Agarius bisporus), (auch | ,-0,0, | Elemente | 10 | 10 | 5 5 10 5 5 50
tiefgefroren)
e 280201
Austernseitling (Pleurotus
270103
13 | ostreatus), (auch 280203
tiefgefroren) 570108 | Summe | 30 | 40 | 15 | 5 20 30 | 35 | 25 | 5 | 15 | 10 | 5 5 240
Krauterseitling (Pleurotus
= 280204
eryngii), (auch
tiefgefroren)
baorika Afla, OTA| 10 15 5 5 5 10 25 5 5 5 10 100
aprikapulver
4 | (Fruchtgewirz) 530501 [Ejemente | 15 | 20 | 5 5 5 15 5 | 15 | 5 | 5 95
Summe 25 35 10 5 5 10 10 40 5 5 20 5 10 10 195
PSM 20 5 5 10 10 30 5 5 10 100
Orangensaft 311603 | Elemente | 10 20 5 10 15 15 5 5 5 5 5 100
15 Summe 10 40 10 5 20 25 45 5 10 10 15 5 200
Kaffee gerostet 460201 | OTA | 15 | 20 5 |5 10| 5 20 | 5 5 10 | 100
(gemahlen)
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2. Monitoring-Planung

Bundesland BW BY BE BB [HB | HH HE MV NI NW RP SL SN ST SH TH | Summe
Krautertee Teedhnliche
Erzeugnisse getrocknet
(Blatter, Bliten)
- Kamillenblitentee 470604
- Brennesseltee 470623 PSM 10 15 5 5 10 5 30 10 5 5 100
- Rooibostee 470622
- Melissentee 470624
- Matetee 470609
- Eisenkrauttee 470615
PSM 25 30 10 5 5 15 20 40 10 5 10 5 10 190
16 | Aprikose 290304 | Elemente | 10 10 5 5 15 35 5 5 5 95
Summe 35 40 15 5 5 20 35 75 15 10 10 10 10 285
Tafelwei b 290110 PSM 10 30 10 10 15 35 40 15 5 5 10 5 190
afelweintraube rot
. . Elemente | 10 20 5 5 5 5 15 5 5 5 5 10 95
1 Tafelweintraube weil3 290111 L
Summe 20 50 15 15 5 20 35 55 20 5 10 15 10 10 285
) PSM 15 10 5 5 10 10 30 5 5 5 100
18 Preiselbeere 290112
Preiselbeere tiefgefroren 300204 | Elemente | 15 10 5 5 10 10 30 5 5 95
Summe 30 20 5 10 5 20 20 60 10 10 5 195
Banane 290502 | __PSM 25 | 35 | 10 | 5 5 | 15 20 | 40 | 10 10 | 5 | 10 190
Babybanane 290544 | Elemente | 10 10 5 5 5 15 25 5 10 5 95
1 Kochbanane 290545 [ symme | 35 | 45 | 15 | 10 5 20 35 | 65 | 15 20 5 10 5 285
Dattel getrocknet 303003 | Afla, OTA| 15 15 5 5 15 15 5 5 5 5 5 95
Wassermelone 250319 PSM 20 30 5 5 10 15 10 10 40 15 10 5 5 5 5 190
Grapefruit 290405 PSM 25 35 10 5 10 10 20 30 5 5 10 5 10 10 190
Dioxine/
PCB 10 15 5 15 5 50
Algen getrocknet 263000 PFAS 10 10 10 20 50
(ausgen. 263011)
PAK 15 10 5 10 10 5 55
20 Summe 15 15 5 5 10 20 10 5 5 90
PSM 35 20 5 5 5 5 25 10 10 40 5 5 5 5 5 5 190
b ilienbl 250117 Elemente | 15 15 5 5 5 5 10 20 5 5 5 95
etersilienblatter 50 Nitrat | 15 | 15 | 5 | 5 5 | 10 | 10 | 25 5 5 100
Summe 65 50 15 15 10 5 35 20 30 85 10 5 15 10 5 10 385
PSM 25 50 5 5 15 10 15 35 15 5 5 5 190
21 Rucola 250142 | Elemente | 10 10 5 5 10 10 15 15 5 5 5 5 100
Nitrat 15 15 5 5 10 15 10 5 5 5 5 95
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Bundesland BW | BY | BE | BB |HB| HH | HE | MV | NI | NW | RP | SL | SN | ST | SH | TH | Summe
Summe | 50 | 75 | 15 | 15 35 | 20 | 30 | 65 | 30 5 15 | 10 | 15 5 385
PSM 30 | 35 | 10 5 5 20 | 45 | 10 5 10 | 10 5 190
Broccoli 250201
Broccol tiefgefroren 260701 Elemente 10 | 10 5 5 15 | 10 5 5 5 10 5 10 95
Nitrat 15 | 15 5 5 10 | 20 | 10 5 5 5 5 100
Summe | 55 | 60 | 20 | 10 10 45 | 75 | 25 | 15 | 20 | 20 | 15 | 15 385
22
Griinkohl 250112 | PSM 40 | 30 | 5 5 [5| 5 |15 | 10 | 20 | 30 | 5 5 5 5 5 190
Griinkohl tiefgefroren
" 260203
Grunkohl vor- und 260505
zubereitet Nitrat 15 | 15 5 5 5 5 10 | 25 5 5 5 100
Summe | 55 | 45 | 10 5 |10 10 | 20 | 10 | 30 | 55 5 10 | 10 | 10 5 290
PSM 30 | 25 | 10 | 10 10 30 | 40 | 10 5 10 5 5 190
Aubergine 250308 | Elemente | 10 | 10 5 5 5 10 | 25 5 5 5 10 95
Summe | 40 | 35 | 15 | 15 15 40 | 65 | 15 5 15 5 10 | 10 285
Gurke (Salatgurke) 250305 PFAS 5 25 5 10 10 55
PSM 25 | 35 | 10 5 5 15 | 10 | 20 | 35 10 | 10 5 5 190
Gemisepaprika 250302 | Elemente | 10 10 5 5 5 5 10 25 5 5 5 5 95
Summe | 35 | 45 | 15 | 10 10 | 20 | 20 | 20 | 60 5 15 | 15 | 10 5 285
23
Erbse ohne Schote PSM 25 | 35 | 5 5 | 5 10 30 | 40 | 10 15 | 5 5 190
(frisch) 250314
Erbse tiefgefroren (ohne 261205
Schote) Elemente | 10 | 10 5 5 5 10 25 5 10 5 5 95
Summe | 35 | 45 | 10 | 10 | 10 20 30 | 65 | 15 25 5 10 5 285
Zuckermais
(Gemusemais). 250310 | PSM 30 |3 | 10| 5 |10| 10 | 15 | 10 35 | 10 5 5 5 | 10 190
Frischer Kolben mit
Samen (ohne Hullblatter)
PSM 30 | 30 | 10 5 5 10 20 | 40 | 10 5 5 5 5 10 190
24 | Radieschen 250406 | Elemente | 10 | 10 5 5 5 15 | 30 5 5 5 95
Summe | 40 | 40 | 15 | 10 5 15 35 | 70 | 15 5 10 5 10 | 10 285
25 |Tofu 230209 | Elemente | 15 | 10 5 10 10 | 40 5 95
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Bundesland BW BY BE BB [HB | HH HE MV NI NW RP SL SN ST SH TH | Summe
PSM 5 10 5 5 5 5 5 5 5 50
Getreidebeikost fiir 481201 DON,
§ OTA 5 10 5 5 5 5 5 5 5 50
26 Sauglinge und Kleinkinder | 481207 ZEA
Summe 10 20 10 10 5 10 5 10 10 10 100
Summe
Gesamt 1100 | 1320 | 355 | 250 | 60 | 160 | 585 | 180 | 795 | 1790 | 380 95 380 | 230 | 280 | 215 8175
H DEA Lintarsuchunagen-in-Hithnereiern-erfolg Y mpfehluna der M Ok nd-cgemaR Be hiy de es Monito g a iTa e Lntarsueh an dep-in

[ ]summe anzurechnender Untersuchungen pro Erzeugnis

Afla:
DON:
OTA:
PCB:
PFAS:
PAK:
PSM:
TriA:
ZEA:

Aflatoxine
Deoxynivalenol
Ochratoxin A

polychlorierte Biphenyle

perfluorierte Alkylsubstanzen

polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe

Pflanzenschutzmittel, Schadlingsbekampfungs- und Oberflachenbehandlungsmittel

T-2 Toxin, HT-2 Toxin

Zearalenon
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2.3.1.2 Spezielle Themenbereiche (Projekt-Monitoring)

Anzahl der Untersuchungen nach Bundeslandern und Projekten (Entwurf)

Bundesland |BW | BY | BE | BB | HB [ HH [ HE | MV | NI |[NW | RP | SL | SN [ ST | SH | TH | Summe
Projekt 1* | Zearalenon in Soja ) 15| 15| 20| 20| 10| 10| 25|10 | 10 | 10 | 20 20 10 195
Matrix-
. o o kodes
Projekt 2* | Pyrrolizidinalkaloide in Tee siehe | 30 | 30 5|10 | 25 30 | 50 | 20 20 | 10 | 10 240
Pl hutzmittelriickstande | Probe-
- " anzenschutzmittelriickstéande in nahme-
Projekt 3 teilweise gegorenen Traubenmosten Vo 20 | 20 10 | 30 20 | 45| 20 | 10 | 30 | 10 | 10 | 10 235
. Bestimmung von Elementen in schriften
Projekt 4 getrockneten Algen (Meeresalgen) 15| 15| 10| 5 10 | 20 20| 75|10|10| 7 |10 | 10| 10 227
Summe|] 80 | 80 | 30 | 25 | 15 | 40 (100 | 10 | 80 [ 180| 70 | 20 | 77 | 30 | 40 | 20 897

* Zur Aufteilung der Untersuchungen an den verschiedenen Matrices auf die Lander siehe nachfolgende Tabellen.
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Projekt 1: Zearalenon in Soja

Anzahl der Untersuchungen an den verschiedenen Erzeugnissen und Aufteilung nach Bundeslandern

Gesamtzahl an Sojabohne Sojamehl Sojagriel3
Bundeslandj Untersuchungen
pro Land 2301221 230203t 230213!
BW 15 5 5
BY 15 5 5
BE 20 5 10 5
BB 20 5 10 5
HB 10 5 5
HH 10 5 5
HE 25 10 5 10
MV 10 5 5
NI 10 10
NW 10 5 5
RP 20 10 10
SN 20 5 10 5
SH 10 10
Summe 195 65 65 65

L ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement)
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2. Monitoring-Planung

Projekt 2: Pyrrolizidinalkaloide in Tee

Anzahl der Untersuchungen an den verschiedenen Erzeugnissen und Aufteilung nach Bundeslandern

Tee . Tee Pfefferminz- Kamillen- .
Gesamtzahlan | ynfermentierte Tee grin fermentierte Tee schwarz Fencheltee blattertee blutentee Rooibostee
Bundeslandj Untersuchungen
pro Land 4701001 470101t 4703001 4703011 470610t 470602t 4706041 4706221
BW 30 30
BY 30 30
HB 5 5
HH 10 10
HE 25 10 15
NI 30 30
NW 50 10 10 10 10 10
RP 20 10 10
SN 20 20
ST 10 10
SH 10 10
Summe 240 20 20 20 20 40 40 40 40

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung

sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement)
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Projekt 3: Pflanzenschutzmittelriickstdnde in teilweise gegorenen Traubenmosten

Anzahl der Untersuchungen an den verschiedenen Erzeugnissen und Aufteilung nach Bundeslandern

Entnahmeort: Entnahmeort:
Erzeugern/Direkt- Einzelhandel,
Gesamtzahl an vermarktern, Herkunft: Ausland
Bundesland| Untersuchungen | Herkunft: Inland (EU/Nicht-EU)
pro Land 3390511 3390511
339052 339052
339053 339053
BW 20 20
BY 20 20
HH 10 10
HE 30 30
NI 20 20
NW 45 15 30
RP 20 20
SL 10 10
SN 30 20 10
ST 10 10
SH 10 10
TH 10 10
Summe 235 145 90

L ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement)
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2.3.2 Kosmetische Mittel

Bundesland| BW [BY |BE |BB |HB |[HH|HE |MV | NI | NW [RP|SL |SN | ST |SH|TH] Summe
Matrixkode'/Stoffgruppe
Mittel zur Babypuder 841121 | Elemente | 6 5 5 25 | 5 52|52 60
Hautpflege
Make-up-Puder 841212
Mittel zur Rouge (nur Puder) 841213 Elemente 25 |45(110|11| 5 |10|25|10| 15| 65 (10| 6 6 |10 | 7 5 265
Beeinflussung des | Lidschatten (nur Puder) | 841233
Aussehens
Nagellack/-unterlack/- . .
decklack 841410 | Nitrosamine 30 | 40 35 5 5 3 5 123
Reinigungs- und
Pflegemittel fir Kinderzahncreme/-gel | 841511 | Elemente | 10 |0 |8 |5 |2 |5 |10 x | x| 20 | 5|0 |10] 2|6 |3 86
Mund, Zéahne und
Zahnersatz
Summe 71 |8 |23 |16 | 7 | 15|40 |10 (|50 | 110 | 25| 6 |26 | 17 | 18 | 15 534

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement).
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2.3.3 Bedarfsgegenstande

Bundesland | BW |BY | BE |[BB |HB |[HH |HE [MV | NI | NW [ RP | SL | SN | ST | SH | TH | Summe
Matrixkodel/Stoffgruppe
Schuhbekleidung 828174
(Stiefel/Sandalen...) aus Leder Aromatische
Schuhbekleidung Amine 0O |25/ 0| 0| 0|5 |15|0|5]|3|15| 0| 6 0| 3 104
(Stiefel/Sandalen...) aus 828179
Bedarfsgegen- | Materialkombinationen
stande mit Schmuck aus 828339
Korperkontakt | Materialkombinationen
Schmuck ohne 828331 | Elemente 10 |14 | 5 2 5 5 6 3 5 55
Materialdifferenzierung (Lassigkeit)
Schmuck aus Metall 828335
Piercing/Ohrstecker 828336 10 5|5 2 0] 5 5 6 6 4 |5 53
Wasserfarben/Tuschkasten 851201
(Farbtabletten)
Fingerfarben 851202
Filzstifte (Tinte) 851203
Plakatfarben 851204
Spielwaren Wachsmalstifte 851205 |\ o carvierunas-
und Spielwaren mit Schreib-/Mal- 851207 | (>0 9 10 4| 4 6| 6 20| 0 0 | 10 5 65
Scherzartikel | funktion (nur Schreibflussigkeit)
Sonstige Modelliermassen 851500
Knete 851501
Aushértbare Knete 851502
Wabbelmassen 851503
Seifenblasen (nur Lésung) 851606
Verpackungsmaterial fiir
Lebensmittel aus
Papier/Pappe/Karton 861050
oder textilem Material 861070 | Mineraldl
SBthri]zgsr?]igen- Gegenstand zum (Ubergang) 16 |19 | 5 | 5 6 20 | 50 7 5 133
Lebensmittel- Ko_chen/Braten/_Backen/ 865050
Kontakt Grillen aus P_apler/Pappe/
Karton (Muffinfdrmchen)
Melamin und
Gegenstand zum Verzehr von 863030 | Formaldehyd 20 | 20| 2 5 | 10 25 | 10 715 104
Lebensmittel aus Kunststoff (Ubergang)
Summe| 66 | 78 |21 |14 | 4 |16 |37 |10 | 50| 110 | 25| 6 |25 | 17 | 17 | 18 514

1 ADV-Kodierkataloge zur Daten-Ubermittlung aus der amtl. Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Lebensmittel-Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes
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3 Probenahmevorschriften
3.1 Einleitung

Hauptziel des Monitorings ist die Schaffung der Datengrundlage zur Abschatzung der
Verbraucherexposition. Damit werden hohe Anforderungen an die Reprasentativitat der
Stichproben gestellt. Diese sollen in wesentlichen Punkten die Marktanteile (Okologisch,
konventionell) sowie die Herkunft der Proben widerspiegeln.

Die zitierten Rechtstexte beziehen sich jeweils auf die zum Zeitpunkt der Probenahme geltenden
Fassungen.

Die Probenahme ist gemaR § 5 AVV Monitoring 2016—2020 nach Verfahren durchzufihren, die
den Anforderungen des Artikels 11 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Européischen
Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 iber amtliche Kontrollen zur Uberpriifung
der Einhaltung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der Bestimmungen Uber
Tiergesundheit und Tierschutz (ABI. L 191 vom 28.5.2004, S. 1) entsprechen. Dies gilt geman
§ 2 Absatz 3 und 4 der AVV Rahmen-Uberwachung (GMBI. 2008 S. 426), auch fir die
Uberwachung der Einhaltung der Vorschriften tiber kosmetische Mittel und Bedarfsgegenstande.

Grundlage fur die Vorschriften zur Probenahme bildet die "Amtliche Sammlung von
Untersuchungsverfahren nach 8§ 64 LFGB, Verfahren zur Probenahme und Untersuchung von
Lebensmitteln, Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden, Band |,
Lebensmittel", sofern die dort vorgeschriebenen Probemengen in Einklang stehen mit den fiir die
verschiedenen Untersuchungen benétigten Mengen.

Fur die tierischen Lebensmittel gilt die "Allgemeine Verwaltungsvorschrift Giber die Durchfiihrung
der amtlichen Uberwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften fir Lebensmittel tierischen
Ursprungs und zum Verfahren zur Prifung von Leitlinien fir eine gute Verfahrenspraxis (AVV
Lebensmittelhygiene — AVV LmH).

Fur Pflanzenschutzmittelriickstdnde sind die Festlegungen fir die Probenahmeverfahren in der
Richtlinie 2002/63/EG? und Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 2017/660%, fir verschiedene
Kontaminanten (Blei, Cadmium, Quecksilber, anorganisches Zinn, 3-MCPD, Benzo(a)pyren) in

1 Allgemeine Verwaltungsvorschrift iiber die Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung der Einhaltung von
Hygienevorschriften fir Lebensmittel tierischen Ursprungs und zum Verfahren zur Priifung von Leitlinien
fur eine gute Verfahrenspraxis (AVV Lebensmittelhygiene — AVV LmH), BAnz.Nr. 178a vom 9. November
2009

2 Richtlinie 2002/63/EG der Kommission vom 11. Juli 2002 zur Festlegung gemeinschaftlicher
Probenahmemethoden zur amtlichen Kontrolle von Pestizidriickstanden in und auf Erzeugnissen
pflanzlichen und tierischen Ursprungs und zur Aufhebung der Richtlinie 79/700/EWG, ABI. L 187 vom
16.7.2006, S. 30

3 Durchfiihrungsverordnung (EU) 2017/660 der Kommission vom 6. April 2017 Uber ein mehrjahriges
koordiniertes Kontrollprogramm der Union fur 2018, 2019 und 2020 zur Gewahrleistung der Einhaltung
der Hochstgehalte an Pestizidriickstanden und zur Bewertung der Verbraucherexposition gegenuber
Pestizidriickstdnden in und auf Lebensmitteln pflanzlichen und tierischen Ursprungs, ABI. L 94 vom 7.
April 2017, S. 12-24
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der Verordnung (EG) Nr. 333/20074, firr Dioxine und PCB in der Verordnung (EU) Nr. 2017/644°,
und fur Nitrat in der Verordnung (EG) Nr. 1882/2006° zu berticksichtigen.

Fir Mykotoxine sind die Probenahmevorschriften in der Verordnung (EG) Nr. 401/2006’
festgelegt. Die in den Probenahmevorschriften und den Probenvorbereitungsvorschriften
aufgefiihrten Probemengen beziehen sich ausschlief3lich auf die Probenahme bei kleinen Partien
und im Einzelhandel. Das dort angegebene Probengewicht ist das mindestens erforderliche
Sammelprobengewicht. Die Einzelproben wurden auf die kleinstmogliche Anzahl an Packungen
reduziert. Bei groéReren Partien und einer Probenahme nicht im Einzelhandel, ist nach den oben
genannten Verordnungen vorzugehen.

Mit der Erarbeitung von Probenahmevorschriften wird das Ziel verfolgt, unter reprasentativen
Vorgaben zur Beprobung die Qualitat und Vergleichbarkeit der Untersuchungsergebnisse von
den am Monitoring beteiligten Laboratorien zu sichern.

Fur das Warenkorb-Monitoring wird eine Trennung nach Lebensmitteln tierischer und pflanzlicher
Herkunft, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden vorgenommen.

Die Vorschriften werden getrennt in alphabetischer Reihenfolge der Lebensmittelnamen,
kosmetischen Mittel sowie Erzeugnisnamen aufgefihrt.

Die Probenahmevorschriften fr die Projekte sind nach Projektthemen zusammengestellit.

Die Probenahmevorschriften enthalten folgende Angaben:

Erzeugnis (Matrix)
Bezeichnung und Kodierung richten sich nach dem ADV-Katalog Nr. 3 (Matrixkodes).

Herkunftsstaaten
Die besonders zu beachtenden Hinweise zur Herkunft der Probe sind in die Spalte
,Bemerkungen® einzutragen. Die Kodierung erfolgt nach ADV-Katalog Nr. 10.

Probenahmestelle (Betriebsarten)
Falls eine Spezifizierung von Betriebsarten bei der Beprobung von bestimmten Lebensmitteln,
kosmetischen Mitteln bzw. Bedarfsgegenstanden erforderlich ist, soll der Eintrag in der Spalte
,Bemerkungen* erfolgen. Die Kodierung soll nach ADV-Katalog Nr. 8 vorgenommen werden.

4 Verordnung (EG) Nr. 333/2007 der Kommission vom 28. Marz 2007 zur Festlegung der Probenahme-
und Analysemethoden fir die Kontrolle des Gehalts an Spurenelementen und Prozesskontaminanten in
Lebensmitteln
5 Verordnung (EU) 2017/644 der Kommission vom 5. April 2017 zur Festlegung der Probenahmeverfahren
und Analysemethoden fiir die Kontrolle der Gehalte an Dioxinen, dioxinahnlichen PCB und nicht
dioxindhnlichen PCB in bestimmten Lebensmitteln sowie zur Aufhebung der Verordnung (EU) Nr.
589/2014

6 Verordnung (EG) Nr. 1882/2006 der Kommission vom 19. Dezember 2006 zur Festlegung der
Probenahmeverfahren und Analysemethoden fir die amtliche Kontrolle des Nitratgehalts von
bestimmten Lebensmitteln

7 Verordnung (EG) Nr. 401/2006 der Kommission vom 23. Februar 2006 zur Festlegung der

Probenahmeverfahren und Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des Mykotoxingehalts von
Lebensmitteln
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Entnahmemenge/Laborprobe

Bei den zu beprobenden Matrices richten sich die Entnahmemengen in erster Linie nach den o. g.
rechtlichen Vorgaben. Die letztendlichen Festlegungen werden in Zusammenarbeit mit
Sachverstandigen aus den jeweiligen Expertengruppen fir das jahrlich durchzufihrende
Monitoring getroffen.

Um die reprasentativen Beprobungsbedingungen fir die Element- und Nitratuntersuchungen
sicher zu stellen, wird bei Lebensmitteln die Mindestzahl der einer Partie zu entnehmenden
Einheiten und die Mindestmenge einheitlich wie fur die Pestiziduntersuchungen festgelegt.

Hinweis zu den Lebensmitteln:

Die in den Tabellen dieses Kapitels aufgefiihrten Entnahmemengen sind die Mindestmengen
zur Probenahme, falls alle Untersuchungsparameter (s. Kap. 5) zu einem Erzeugnis in ein und
derselben Probe bestimmt werden.

Fur den Fall, dass die Untersuchungen zu einem Erzeugnis an verschiedenen Proben des
gleichen Erzeugnisses vorgenommen werden, sind die Entnahmemengen zu den einzelnen
Stoffen/Stoffgruppen in den Probenvorbereitungsvorschriften in Kapitel 4 aufgefiihrt.

Probenahmezeitraum
Der Probenahmezeitraum wird im Bedarfsfall zeitlich differenziert und in die Spalte
~.Bemerkungen® eingetragen.

Bemerkungen

Besonders zu beachtende Hinweise zur Probe bzw. Probenahme werden in der Spalte
"Bemerkungen" gegeben.
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3.2 Probenahmevorschriften 2018

Teil I: Warenkorb-Monitoring

3.2.1 Tierische Lebensmittel

Alaska Pollak/Seelachs (auch tiefgefroren)

Butter

Camembert, Brie, Blauschimmelkase Doppelrahmstufe (Gorgonzola), Roquefort
Hackfleisch Rind auch tiefgefroren

Huhnereier

Miesmuscheln (Mytilus sp.)

Miesmuschelerzeugnisse

Prawns (Aristeomorpha sp.), Geil3elgarnele (Penaeidae sp.)
Pute, Fleischteilstuck, Schenkel, Brust (auch tiefgefroren)
Rind, Fleischteilstiicke auch tiefgefroren

Sahnejoghurt, Sahnejoghurt mild, Joghurt aus Schafmilch
Sahnesauermilch; saure Sahne

Thunfisch (auch tiefgefroren)

Wildschwein, Fleischteilstiicke auch tiefgefroren
Wildschwein, Leber auch tiefgefroren - freiwillig
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Lebensmittel Matrix- [Entnahmemenge/ |Bemerkungen
kodet Laborprobe

Alaska Seelachs (auch tiefgefroren): 101065 |[mindestens 500 g |Ohne andere
Alaska Pollack (Theragra chalcogramma) | 105265 | Fisch beigegebene
Alaska Pollack 105266 Lebensmittel.
Filet/Stick/Scheibe/Kotelett 105267

Alaska Pollack auch Stiicke, 105268

kiichenmafiig vorbereitet 111269

Butter 040101 - | mindestens 200 g | Vollfettbutter

mit Schale oder
500 g ohne Schale

040310 (mindestens
80 %
Milchfettgehalt)
Camembert Doppelrahmstufe 031601 |mindestens 1 kg mind. 45 % Fett i.
Brie Doppelrahmstufe 031602 |(jedoch mindestens | TR.
Camembert Rahmstufe 031701 |3 Packungen)
Brie Rahmstufe 031705 |Kase Ohne Gewilrze
Camembert Vollfettstufe 031801 und Krauter oder
Brie Vollfettstufe 031802 andere Zusatze.
Blauschimmelkése Doppelrahmstufe 032202
(Gorgonzola)
Roquefort 035203
Hackfleisch Rind auch tiefgefroren 063201 |mindestens 500 g | Nicht zubereitet,
ungewdrzt, ohne
weitere Zutaten.
Ohne andere
beigegebene
Lebensmittel.
Huhnereier 050115 |mindestens 12 Haltungsform
050116 | Stiuck angeben!
050117 Kodierung
050118 geman ADV-
050119 Katalog Nr. 6
050122
050125 Hinweise zur
050126 Datentibermitt-
050127 lung in Kapitel 7
050128 beachten!
050130
050131
050132
050133
Miesmuscheln (Mytilus sp.) 120301 |[mindestens 1 kg
mit Schale
Miesmuschelerzeugnisse 120410 |[mindestens 1 kg Nur vorgekocht

und tiefgefroren.

Ohne andere
beigegebene
Lebensmittel.

Angabe, ob mit
oder ohne
Schale.
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Lebensmittel Matrix- [Entnahmemenge/ |Bemerkungen
kodet Laborprobe
Prawns (Aristeomorpha sp.) 120103 |[mindestens 500 g | Nur Grof3-
Geildelgarnele (Penaeidae sp.) 120116 |[ungeschalt oder /Riesengarnelen,
250 g geschalt Tiger-/ King-
Prawns,
Gambas;
frisch/tiefgefroren
Ohne andere
beigegebene
Lebensmittel.
Pute, Fleischteilstiick auch tiefgefroren 063802 |mindestens 1 kg Ohne andere
Schenkel, 063803 | Fleisch beigegebene
Oberschenkel, 063804 Lebensmittel.
Unterschenkel, 063805
Brust Pute; (auch tiefgefroren) 063806
Rind, Fleischteilstlicke auch tiefgefroren [060200 |mindestens 500 g | Nicht zubereitet,
Fleisch ungewdrzt, ohne
weitere Zutaten,
ohne Knochen
Ohne andere
beigegebene
Lebensmittel.
Sahnejoghurt 020204 |mindestens 1 kg Ohne Zusatze
Sahnejoghurt mild 020208 | (jedoch mind. 3
Joghurt aus Schafmilch 021104 |Packungen)
Sahnesauermilch; saure Sahne 020108 |mindestens 500 g |Fettgehalt 10 %
Thunfisch Filet, 105555 |[mindestens 1 kg Wenn moglich,
Stiick, 105556 |Fisch Fanggebiet
Kotelett, 105558 angeben.
Thunfisch auch Stiicke kiichenm. 111253
vorber.; (auch tiefgefroren) Naturbelassen
Ohne andere
beigegebene
Lebensmittel.
Wildschwein, Fleischteilstiicke auch 064006 |mindestens 1 kg Schusskanal
tiefgefroren Muskelfleisch sowie Fleisch mit
sichtbaren
freiwillig: Wildschwein, Leber auch 064105 |freiwillige Schussverletzung
tiefgefroren Untersuchung: en sind von den
200 g Leber Untersuchungen
auszunehmen.

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes

(http://www.bvl.bund.de/datenmanagement).
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3.2.2 Pflanzliche Lebensmittel

Algen getrocknet

Aprikose

Aubergine

Banane, Babybanane, Kochbanane

Broccoli (auch tiefgefroren)

Dattel getrocknet

Dinkelkérner

Erbse ohne Schote (auch tiefgefroren)
Gemiusepaprika

Getreidebeikost fur Sduglinge und Kleinkinder (Pulver)
Grapefruit

Grunkohl, frisch/vor- und zubereitet (auch tiefgefroren)
Gurke (Salatgurke)

Haferkdrner

Kaffee gerostet (gemahlen)

Krautertee Teeahnliche Erzeugnisse getrocknet (Blatter, Bliten)
Kurbiskernél (auch kaltgepresst)

Leinsamen (ganz, aufgebrochen/geschrotet)
Maismehl, Maisgriel3

Mohn (auch gemahlen)

Olivendl (kaltgepresst): natives/natives extra
Orangensaft

Paprikapulver (Fruchtgewtlirz)

Petersilienblatter, frisch

Pilze (Zuchtpilze), (auch tiefgefroren)

Preiselbeere (auch tiefgefroren)

Radieschen

Rucola

Tafelweintraube rot/weil}

Tofu

Wassermelone

Weizenkdrner
Weizenvollkornmehl

Zuckermais (Gemusemais), frisch
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(gemahlen)

mindestens 3 Packungen)

Lebensmittel Matrixkode! [Entnahmemenge/ Bemerkungen
Laborprobe
Algen getrocknet 263000 mindestens 100 g Hinweise zur
(ausgen. 263011) Datentibermittlung
in Kapitel 7
beachten!
Die Differenzierung
der deklarierten
Algenart soll durch
die untersuchen-
den Labore
erfolgen.
Aprikose 290304 mindestens 20 Aprikosen
(jedoch mindestens 1 kg)
Aubergine 250308 mindestens 10 Auberginen
(jedoch mindestens 2 kg)
Banane 290502 mindestens 10 Bananen
Babybanane 290544 (jedoch mindestens 1 kg)
Kochbanane 290545
Broccoli 250201 mindestens 5 Kopfe bzw. | Vom Probensoll
Teilstlicke (jedoch mdoglichst mind. 1
mindestens 2 kg) Probe aus
Okologischer
Produktion.
Broccoli tiefgefroren 260701 mindestens 1 kg
Dattel getrocknet 303003 mindestens 1 kg (jedoch
mindestens 3 Packungen)
Dinkelkérner 150103 mindestens 1,2 kg (jedoch
mindestens 3 Packungen)
Erbse ohne Schote, frisch | 250314 mindestens 1 kg
Erbse tiefgefroren (ohne |261205 mindestens 1 kg
Schote)
Gemiusepaprika 250302 mindestens 20 Paprika-
schoten einer Farbe
(jedoch mindestens 1 kg)
Getreidebeikost fur 481201 - mindestens 1 kg, jedoch
Sauglinge und Kleinkinder | 481207 mindestens 3 Packungen
(Pulver)
Grapefruit 290405 mindestens 5 Grapefruits
(jedoch mindestens 2 kg)
Grinkonhl 250112 mindestens 5 Kopfe
(jedoch mindestens 2 kg)
Grunkohl tiefgefroren 260203 mindestens 1 kg Ohne andere
Grunkohl vor- und 260505 beigegebene
zubereitet (frisch Lebensmittel.
geschnitten)
Gurke (Salatgurke) 250305 mindestens 3 Salatgurken
(jedoch mindestens 1 kg)
Haferkorner 150401 mindestens 1 kg (jedoch
mindestens 3 Packungen)
Kaffee gerostet 460201 mindestens 1 kg (jedoch

61




Handbuch Monitoring 2018

3. Probenahmevorschriften

Lebensmittel

Matrixkode?

Entnahmemenge/
Laborprobe

Bemerkungen

Krautertee Teeahnliche
Erzeugnisse getrocknet
(Blatter, Bluten)

mindestens 200 g

Keine Mischungen

- Kamillenblitentee 470604

- Brennesseltee 470623

- Rooibostee 470622

- Melissentee 470624

- Matetee 470609

- Eisenkrauttee 470615

Kirbiskernol 130424 mindestens 1 Liter Ol von

Kurbiskernél kaltgepresst | 130448 ungerdésteten oder
gerdsteten
Kirbiskernen.

Leinsamen 230403 mindestens 1,5 kg (jedoch

Leinsamen aufgebrochen/ | 230825 mindestens 3 Packungen)

geschrotet

Maismehl 160126 mindestens 1 kg (jedoch

Maisgriel3 160204 mindestens 3 Packungen)

Mohn 230402 mindestens 1 kg (jedoch Ohne andere

Mohn gemahlen 230802 mindestens 3 Packungen) |beigegebene
Lebensmittel.

Olivendl (kaltgepresst): mindestens 500 ml Nur unraffinierte

Olivendl natives 130427 Ole!

Olivendl natives extra 130429 Vom Probensoll
maoglichst mind. 1
Probe aus
Okologischer
Produktion.

Orangensaft 311603 mindestens 1 Liter 100 % Saft
Hinweise zur
Datentibermittlung
in Kapitel 7
beachten!

Paprikapulver 530501 mindestens 500 g (jedoch |reines

(Fruchtgewiirz) mindestens 3 Packungen) | Paprikagewlirz
(keine
Gewilrzmischung
oder -zubereitung)

Petersilienblatter 250117 mindestens 500 g

Pilze (Zuchtpilze): mindestens 1 kg Ohne andere

Zuchtchampignon 270101 beigegebene

(Agarius bisporus), auch 280201 Lebensmittel.

tiefgefroren

Austernseitlinge 270103

(Pleurotus ostreatus), 280203

auch tiefgefroren

Krauterseitlinge (Pleurotus | 270108

eryngii), auch tiefgefroren | 280204

Preiselbeere 290112 mindestens 1 kg

Preiselbeere tiefgefroren | 300204 mindestens 1 kg

Radieschen 250406 mindestens 1 kg

Rucola 250142 mindestens 1 kg
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Lebensmittel Matrixkode! [Entnahmemenge/ Bemerkungen
Laborprobe
Tafelweintraube rot 290110 mindestens 5 Trauben
Tafelweintraube weil} 290111 (Einheiten/Buschel; jedoch
mindestens 2 kg)
Tofu 230209 mindestens 250 g (jedoch | nicht getrocknet,
mindestens 2 Packungen) |nicht gerauchert
Wassermelone 250319 mindestens 5 Melonen
Weizenkorner 150101 mindestens 1,5 kg (jedoch
mindestens 3 Packungen)
Weizenvollkornmehl 160120 mindestens 1 kg (jedoch
mindestens 3 Packungen)
Zuckermais 250310 mindestens 10 Maiskolben | Nur frische Kolben
(Gemusemais) (jedoch mindestens 1 kg)

L ADV-Kodierkataloge fur die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und
Veterinariberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes
(http://www.bvl.bund.de/datenmanagement).
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3.2.3 Kosmetische Mittel

Mittel zur Hautpflege (Details s. Tabelle)

Mittel zur Beeinflussung des Aussehens (Details s. Tabelle)

Reinigungs- und Pflegemittel fir Mund, Zahne und Zahnersatz (Details s. Tabelle)

Zahnersatz

Erzeugnisgruppe |Erzeugnis Matrix- |[Entnahmemenge/ Bemerkungen?
kode! |Laborprobe
Mittel zur mindestens 1
Hautpflege Babypuder gallal Packung
Make-up- 1 Verkaufseinheit,
Puder 841212 mindestens 5 g
Rouge 841213 1 Verkaufseinheit, Nur Einzelpackungen
Mittel zur Beein- (nur Puder) mindestens 5 g (nur eine Farbe)
flussung des Lidschatten 841233 1 Verkaufseinheit, Nur Einzelpackungen
Aussehens (nur Puder) mindestens 5 g (nur eine Farbe)
Nagellack/- 1 Verpackungs- (Llfclﬂg UV-hartende
unterlack/ 841410 | einheit, mindestens keine \’/vasser-
-decklack 10 g bzw. ml 53l
Oslichen Lacke)
Reinigungs- und
Pflegemittel fur Kinderzahn- 841511 1 Verkaufseinheit,
Mund, Zéhne und | creme/-gel mindestens 5 g

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und
Veterinariberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes
(http://www.bvl.bund.de/datenmanagement).

2 Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten! Probenahmezeitraum: Uber das ganze Jahr verteilt;
Herkunftsstaat: freigestellt; Entnahmeort: freigestellt.
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3.2.4 Bedarfsgegenstande

Untersuchungsthemen:

Primare aromatische Amine nach reduktiver Spaltung der Azofarbstoffe in
Schuhbekleidung aus Leder und Materialkombinationen

Konservierungsstoffe in Farben fur den Mal- und Zeichenbedarf und Modelliermassen

Elementfreisetzung aus Schmuck und Piercings aus Metall bzw. ohne
Materialdifferenzierung

Mineraldl in Verpackungsmaterial fir Lebensmittel aus Papier/Pappe/Karton und textilen
Verpackungsmitteln und -Ubergdnge in darin verpackte trockene Lebensmittel sowie
Gegenstdnde  zum Kochen/Braten/Backen/Grillen aus Papier/Karton/Pappe
(Muffinférmchen)

Migration von Melamin und Formaldehyd aus Melaminharz, Harnstoff-Formaldehyd-Harz
und Phenol-Formaldehyd-Harz aus Bedarfsgegenstanden (hergestellt aus ,natirlichen®
Rohstoffen z. B. Bambus, Mais) zum Verzehr von Lebensmitteln aus Kunststoff
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Entnahmemenge/

Erzeugnisgruppe Erzeugnis Matrixkode?! Laborprobe Bemerkungen?
Schuhbekleidung (Stiefel/Sandalen...) aus Leder 828174 Nur Material mit direktem
Hautkontakt.
B Maoglichst gefarbte
aidzgfpg;asgts;ipde Schuhbekleidung (Stiefel/Sandalen...) aus 828179 mindestens 1 Paar | Schuhe.
Materialkombinationen
Hinweise zur
Datenuibermittlung in
Kapitel 7 beachten!
Wasserfarben/Tuschkasten (Farbtabletten) 851201 Bei Filzstiften aufgrund der
Fingerfarben 851202 geringen Menge an Tinte
Filzstifte (Tinte) 851203 in den Minen mehrere
Plakatfarben 851204 Exemplare der gleichen
Wachsmalstifte 851205 . Farbe beproben.
Spielwaren und Spielwaren mit Schreib-/Malfunktion (nur 851207 mindestens
Scherzartikel Schreibfliissigkeit) 1 Verkaufseinheit
Sonstige Modelliermassen 851500
Knete 851501
Aushértbare Knete 851502
Wabbelmassen 851503
Seifenblasen (nur Lésung) 851606
Schmuck aus Materialkombinationen 828339 .
Bedarfsgegenstande Schmuck ohne Materialdifferenzierung 828331 mindestens 3
mit Kérperkontakt Schmuck aus Metall 828335 gleichartige Teile
Piercing/Ohrstecker 828336
Verpackungsmaterial fiir LM aus 861050 1 Verkaufseinheit, | Die Proben sind bei der
Bedarfsgegenstande Papier/Karton/Pappe Entnahme direkt doppelt in
mit Lebensmittelkontakt 861070 Aluminiumfolie

Verpackungsmaterial fir LM aus textilem Material

ggf. mindestens
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Gegenstand zum Kochen/Braten/Backen/Grillen aus
Papier/Karton/Pappe (Muffinférmchen)

865050

20 Muffinférmchen
bzw. eine Packung

einzuwickeln, um Fremd-
kontamination zu
vermeiden.

Das Probenahmeprotokoll
ist getrennt von der Probe
zu verpacken, um eine
DIPN- Kontamination zu
vermeiden.

Verpackungsmaterial, das
bereits in Kontakt mit
trockenen Lebensmitteln
ist (z. B. Karton mit Reis,
Griel3, Couscous, Nudeln,
SoRRenbinder, Kleinge-
back).

Verpackungsmaterial, das
fur den Kontakt mit
Lebensmitteln bestimmt ist
(Verpackungsmittel, die
beim Lebensmittelver-
packer entnommen
werden).

Bedrucktes Verpackungs-
material beproben.

Bedruckte Gegenstande
beproben (z. B. Muffin-
formchen).

Entnahmeorte:

- far verpackte Lebens-
mittel: Lebensmittelhandel,
auch auslandische Laden
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Erzeugnisgruppe

Erzeugnis

Matrixkode?!

Entnahmemenge/
Laborprobe

Bemerkungen?

- fir Verpackungsmittel:
Hersteller, Abfiller,
GroRhandler

- fir Muffinféormchen: auch
Drogeriemarkte, 1 €-
Laden, Backereien etc.

Bedarfsgegenstande
mit Lebensmittelkontakt

Gegenstand zum Verzehr von
Lebensmitteln aus Kunststoff

863030

3 Verkaufseinheiten

Produkte, beworben als
,aus naturlichen
Materialien (Bambus,
Maismehl) bestehend®,
Entnahmeort freigestellt.

L ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 003: Matrixkodes (http://www.bvl.bund.de/datenmanagement).

2 Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten! Probenahmezeitraum: Uber das ganze Jahr verteilt; Herkunftsstaat: freigestellt.
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Teil 1l: Projekt-Monitoring

3.2.5 Projekte 2018

Projekt 1: Zearalenon in Soja

Projekt 2: Pyrrolizidinalkaloide in Tee

Projekt 3: Pflanzenschutzmittelriicksténde in teilweise gegorenen Traubenmosten
Projekt 4: Bestimmung von Elementen in getrockneten Algen (Meeresalgen)

Federfiuhrende(r) Bearbeiter/in und federfilhrendes Amt:

Pro- | Kontakt- Amt Telefon E-Mail
jekt | person

Bundesinstitut fir

Ronald Risikobewertung 030/18412-
L Maul Max-Dohrn-Stra3e 8-10 | 4189 ronald. maul@bir.bund.de
10589 Berlin
Bundesinstitut fir
. Risikobewertung 030/18412- :
2 Anja These Max-Dohrn-Strage 8-10 | 3780 anja.these@bfr.bund.de
10589 Berlin

Chemisches- und
Veterinaruntersuchung axel.beiler@cvua-
3 Axel Beiler samt Rheinland 02233/96839 rheinland.de

WinterstraRe 19 -440
50354 Hiirth
Bundesamt fir
Verbraucherschutz und
4 Klara Jirzik | Lebensmittelsicherheit (1)3(1)/2188444' klara.jirzik@bvl.bund.de

MauerstralRe 39-42
10117 Berlin
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Projekt Lebensmittel Matrixkode? Entnahmemenge/ Bemerkungen
aborprobe
1 Sojabohne 230122 mindestens 1 kg, Bitte zusatzlich die Los-
Sojamehl 230203 (jedoch mindestens | oder Chargennummer
Sojagriel3 230213 3 Packungen) sowie das MHD (falls
bekannt und vorhanden)
dokumentieren und
Ubermitteln.
Hinweise zur
Datenuibermittlung in
Kapitel 7 beachten!
2 Tees unfermentierte | 470100 mindestens 200 g fur | Hinweise zur
Tees fermentierte 470300 Tee in Beuteln und | Datentibermittlung in
Tee grin 470101 mindestens 500 g fir | Kapitel 7 beachten!
Tee schwarz 470301 lose Ware
Fencheltee 470610
Pfefferminzblattertee | 470602
Kamillenblutentee 470604
Rooibostee 470622
3 Traubenmost 339051 mindestens 2 Hinweise zur
teilweise gegoren Flaschen/Packungen | Dateniibermittlung in
weild (jedoch mindestens | Kapitel 7 beachten!
Traubenmost 339052 500 ml je
teilweise gegoren Flasche/Packung) Entnahmeorte:
rot - der Anteil Inland-Proben
Tr_aub_enmost 339053 bei Erzeugemn,
teilweise gegoren Direktvermarktern
rose - Anteil EU/Nicht-EU
Proben im Einzelhandel
Vorsicht:
Probenflaschen stehend
und sicher transportieren!
4 Algen getrocknet 263000 mindestens 100 g Bei Vorhandensein eines

Warnhinweises beziiglich
Jod: ja/nein
Angabe erforderlich

Differenzierung der
deklarierten Algenart durch
die untersuchenden
Labore.

Hinweise zur
Datentbermittlung in
Kapitel 7 beachten!

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 003: Matrixkodes
(http://Awww.bvl.bund.de/datenmanagement).
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4 Probenvorbereitungsvorschriften
4.1 Einleitung

Standardisierte Vorschriften zur Probenvorbereitung werden von den Sachverstandigen aus
den jeweiligen Expertengruppen in Zusammenarbeit mit dem BVL fur den jahrlich
durchzufiihrenden Monitoringplan festgelegt und in diesem Kapitel des Handbuchs bekannt
gegeben.

Nach diesen normierten Vorschriften ist bei der Probenvorbereitung zur Analyse zu verfahren,
um die Vergleichbarkeit der Untersuchungsergebnisse, die in den zahlreichen am Monitoring
teilnehmenden Laboratorien gewonnen werden, zu gewahrleisten.

Unter "Allgemeine Hinweise fir die Probenvorbereitung" wird auf einige zu bericksichtigende
Kriterien sowie besonders zu beachtende Verfahrensschritte aufmerksam gemacht, um
eventuelle chemische Veranderungen des zu analysierenden Stoffes und eine damit
verbundene quantitative Veranderung zu vermeiden.

Das Monitoring wird nach einem zweigeteilten Ansatz durchgefiihrt, der sich aus dem
Warenkorb- und Projekt-Monitoring zusammensetzt. Die normierten Vorschriften werden fiir
beide Teilbereiche getrennt in Teil | und Teil Il aufgefihrt.

Die Vorschriften fur das Warenkorb-Monitoring (Teil 1) sind nach tierischen und pflanzlichen
Lebensmitteln, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden unterteilt in alphabetischer
Reihenfolge der Erzeugnisse ausgewiesen.

Die  Projekt-Probenvorbereitungsvorschriften  (Teil 1) sind nach Projektthemen
zusammengestellt. Kontaktinformationen zu den federfihrenden Projekt-Bearbeiterinnen s.
Kapitel 3 unter "Projekte".

4.2 Allgemeine Hinweise fir die Probenvorbereitung

Bei Proben, die nach dem Sektorverfahren geteilt werden, ist sicherzustellen, dass die
Probenvorbereitungen fir die verschiedenen Stoffgruppen noch am selben Tag vorgenommen
werden.

Die zitierten Rechtstexte beziehen sich jeweils auf die zum Zeitpunkt der Probenahme
geltenden Fassungen.

Elemente

Das Waschen der Untersuchungsproben sollte —wenn es im Rahmen der Probenvorbereitung

vorgeschrieben ist — nach folgendem Normierungsvorschlag durchgefiihrt werden.
Normierung: Waschen
In einer Kunststoffschiissel in stehendem Wasser ca. 3 Minuten waschen, auf einem
Kunststoffsieb ca. 2 Minuten abtropfen lassen. Falls notwendig, den Waschvorgang
wiederholen. Es wird empfohlen, um Kontaminationen mit dem Leitungswasser zu
vermeiden, mit deionisiertem Wasser nachzuspulen. Bei ,krausen“ Gemuisen (Grinkohl,
Broccoli, Salate, etc.) sollten nach dem Waschen die Wasserreste mit Hilfe einer
Salatschleuder entfernt werden.

Bei vielen trockenen Erzeugnissen wird der Zusatz einer definierten Menge ,Reinstwasser*
(,Einweichen® des Lebensmittels) vor der Homogenisierung empfohlen. Dadurch werden
starke Temperaturerhohungen des Lebensmittels beim Homogenisieren vermieden, die zu
Verlusten insbesondere von Cadmium und Quecksilber fihren kbnnen. AuRerdem laden sich
trocken homogenisierte Lebensmittel auf, was deren Handhabung erschwert und zu
zusatzlichen Kontaminationen durch Verstauben fuhrt.
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Die Verordnung (EG) Nr. 333/2007* vom 28. Méarz 2007 ist zu beachten.

Nitrat/Nitrit

Far Nitrat sind die Festlegungen der Verordnung (EG) 1882/20062 fiir die Probenvorbereitung
zu bertcksichtigen. Hiernach durfen die Proben vor der Nitratanalyse nicht gewaschen
werden. Die Probe sollte nach der Homogenisierung unverziglich untersucht werden,
ansonsten ist sie sofort tiefzugefrieren. Das Auftauen sollte mdglichst schnell, z. B. schonend
im Mikrowellenofen, erfolgen.

Pestizide
Der 5. Empfehlung der AG "Pestizide" der GDCh kdnnen weitere Einzelheiten zur praktischen
Vorgehensweise bei der Probenvorbereitung von pflanzlichen Lebensmitteln entnommen
werden?.

Bei Proben pflanzlicher Herkunft wird in vielen Fallen die Feinzerkleinerung im tiefgefrorenen
Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis empfohlen. Wird bei tiefen
Temperaturen homogenisiert, ist die Kondensation von Luftfeuchtigkeit zu vermeiden. In
homogenisierten Proben enthaltenes Kohlendioxid muss ausreichend lange verdunsten
konnen, damit eine Erhéhung der urspriinglichen Probenmasse ausgeschlossen wird. Dies ist
insbesondere dann zu beachten, wenn das Homogenat bis zur weiteren Bearbeitung
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen aufbewahrt wird.

Als ,Fettgehalt® wird der Anteil des Lebensmittels definiert, der mittels des fur die
Pestiziduntersuchungen eingesetzten Verfahrens extrahiert wird. Der damit bestimmte
Fettgehalt bleibt auch dann Bezugsbasis fur die Berechnung der Pestizidriickstéande, wenn
nach anderen herkémmlichen Methoden ein davon abweichender Wert ermittelt wird?.

Dithiocarbamate

Die Bestimmung der Dithiocarbamate soll mdglichst am Tag der Probenanlieferung oder am
darauf folgenden Tag durchgefiihrt werden. Da sich diese Substanzen leicht zersetzen, darf
die Probe nicht maschinell und nicht mit Werkzeugen aus Metall zerkleinert werden. Bei
kleinstlickigem Material (z. B. Bohnen, Erdbeeren, Johannisbeeren) ist ein aliquoter Anteil der
Probe ohne Zerkleinerung bis zur Analyse im Kihlschrank aufzubewahren. GrofR3stlckiges
Probenmaterial (z. B. Gurken, Kohlrabi, Orangen) ist zu segmentieren. Die Segmentierung
muss mit einem Keramikmesser erfolgen und wird nach Mdglichkeit erst unmittelbar vor der
Analyse vorgenommen. Bei Salatarten lasst sich eine weitgehend homogene Einwaage
erreichen, indem die fir die Dithiocarbamatuntersuchung vorgesehenen Segmente zunachst
tiefgefroren und in gefrorenem Zustand grob zerkleinert und gemischt werden.

Kann die Bestimmung nicht sofort nach Erhalt der Probe durchgefiihrt werden, so werden die
vorgesehenen Segmente bzw. die Teilmenge soweit grob zerkleinert, dass nach intensiver
Durchmischung eine ausreichende Homogenitat gewahrleistet ist und — mdglichst
portionsweise — gemal den vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Fir die Analyseneinwaage
sollte die Probe nicht aufgetaut werden.

1 Verordnung (EG) Nr. 333/2007 der Kommission vom 28. Marz 2007 zur Festlegung der
Probenahme- und Analysemethoden fir die Kontrolle des Gehalts an Spurenelementen und
Prozesskontaminanten in Lebensmitteln

2 Verordnung (EG) Nr. 1882/2006 der Kommission vom 19.12.2006 zur Festlegung der Probenahme-
verfahren und Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des Nitratgehalts von bestimmten
Lebensmitteln

8 Lebensmittelchemie 49, 40-45 (1995)

4 Bundesgesundhbl. 18, 269-276 (1974)
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Hinweis:
Kohlgemuse darf wegen des moglichen Auftretens falsch positiver Werte auf keinen Fall
tiefgefroren werden.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of Dithiocarbamate
Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon Disulfide, Partitioning into

Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl. Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die

Probenvorbereitung, wie im Abschnitt Pestizide beschrieben, erfolgen.

Per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS)
Bei der Probenvorbereitung durfen keine Gerate und Arbeitsmaterialien, wie Probengefalle,
Schneidebretter, etc., verwendet werden, die PTFE (z. B. Teflon) enthalten.

Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK)
Die Verordnung (EG) Nr. 333/2007* vom 28. Méarz 2007 ist zu beachten.

Mykotoxine
Die Verordnung (EG) Nr. 401/2006° vom 23. Februar 2006 ist zu beachten.

Dioxine, dioxindhnliche PCB und nicht dioxindhnliche PCB
Die Verordnung (EU) Nr. 2017/644° vom 2. Juni 2014 ist zu beachten.

5 Verordnung (EG) Nr. 401/2006 der Kommission vom 23.02.2006 zur Festlegung der Probenahme-
verfahren und Analysemethoden fir die amtliche Kontrolle des Mykotoxingehalts von Lebensmitteln
6 Verordnung (EU) 2017/644 der Kommission vom 5. April 2017 zur Festlegung der
Probenahmeverfahren und Analysemethoden fir die Kontrolle der Gehalte an Dioxinen,
dioxindhnlichen PCB und nicht dioxindhnlichen PCB in bestimmten Lebensmitteln sowie zur
Aufhebung der Verordnung (EU) Nr. 589/2014
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4.3 Probenvorbereitungsvorschriften 2018

Teil I: Warenkorb-Monitoring

4.3.1 Tierische Lebensmittel

Alaska Pollak/Seelachs (auch tiefgefroren)

Butter

Camembert, Brie, Blauschimmelkase Doppelrahmstufe (Gorgonzola), Roquefort
Hackfleisch Rind auch tiefgefroren

Huhnereier

Miesmuscheln (Mytilus sp.)

Miesmuschelerzeugnisse

Prawns (Aristeomorpha sp.), GeilRelgarnele (Penaeidae sp.)
Pute, Fleischteilstuck, Schenkel, Brust (auch tiefgefroren)
Rind, Fleischteilstiicke auch tiefgefroren

Sahnejoghurt, Sahnejoghurt mild, Joghurt aus Schafmilch
Sahnesauermilch; saure Sahne

Thunfisch (auch tiefgefroren)

Wildschwein, Fleischteilstliicke auch tiefgefroren
Wildschwein, Leber auch tiefgefroren - freiwillig
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.1 Alaska-Seelachs (auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefuhrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden
Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt
werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:

Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 500 g Fisch bestehen. Von den
Fischstiicken werden Graten und Haut (jeweils soweit vorhanden) entfernt. Das
Fischfleisch wird - eventuell portionsweise - mittels geeigneter Gerédte homogenisiert,
die einzelnen Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Der homogenisierte
Fisch wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.

Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)

Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Vom Fischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.2 Butter

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe
ist bis zur Untersuchung gekuhlt aufzubewahren. Originalpackungen werden bis zur
Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung angegebenen Temperatur
gelagert. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit
durchgefuihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 200 g Butter bestehen soll, wird
direkt untersucht. Restliches Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewabhrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)

Die Analysenergebnisse sind auf die Butter in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Von der Butter ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.3 Camembert, Brie, Blauschimmelkase Doppelrahmstufe (Gorgonzola),
Roquefort

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Originalpackungen werden bis zur
Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung angegebenen Temperatur
gelagert. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit
durchgefuhrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:

Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3
Packungen) Kéase bestehen soll, wird — eventuell portionsweise — mittels geeigneter
Gerate homogenisiert, die einzelnen Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt.
Der homogenisierte Kése wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung
tiefgefroren aufbewahrt.

Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.

Restliches Material wird fUr eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Eur die Untersuchungen auf Mykotoxine (Aflatoxin M1)
Die Analysenergebnisse sind auf den Kéase in der Angebotsform zu beziehen und in
po/kg anzugeben.

B) Eulr die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den Kase in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Edir die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Kése

B) Eir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 g Kase
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.4 Hackfleisch Rind auch tiefgefroren

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist
bis zur Untersuchung gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
von 24 Stunden durchgefiihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen
werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung
angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden
Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefiihrt
werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Hinweise fur die Probenvorbereitung: Hackfleisch kann direkt homogenisiert werden,
Gehalte sind auf die Angebotsform zu beziehen, Fettgehalt muss bestimmt werden (zur
Datentibermittlung zu Rinderfett fur EU-KKP).

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 500 g Hackfleisch bestehen soll,
wird — eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Das homogenisierte Hackfleisch
wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewabhrt.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)

Die Analysenergebnisse sind auf das Hackfleisch in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

Vom Hackfleischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 ¢
anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.5 Huhnereier

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der Kennzeichnung auf der
Verpackung gekuhlt aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 12 Eiern bestehen soll,
werden die gesamten Eiinhalte mittels geeigneter Gerdte homogenisiert. Das
Eihomogenat wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren
aufbewahrt.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf Pestizide und organische Kontaminanten (COI)

Die Analysenergebnisse sind auf die Eier ohne Schale zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Vom Eihomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.6 Miesmuscheln (Mytilus sp.),
Miesmuschelerzeugnisse (tiefgefroren, auch vorgegart)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach Erhalt zu wiegen und das Gewicht zu notieren.

Eingehende frische Muscheln durfen vor der weiteren Verarbeitung hdchstens 24
Stunden gekihlt zwischengelagert werden. Originalpackungen werden bis zur
Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung angegebenen Temperatur
gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden Originalpackungen nicht
innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgeflhrt werden, ist die Probe
tiefzukuhlen.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 1 kg ganzen Muscheln mit Schale
oder 500 g Muschelerzeugnisse ohne Schale bestehen. Frische Muscheln werden
zunéachst mit Leitungswasser grindlich abgespult. Danach werden von den einzelnen
Muscheln anhaftende aul3ere Bestandteile, wie Seepocken und Schalenbruch mittels
geeigneter Messer abgeschabt. Die ,Barte* werden mit einer Schere abgetrennt. Im
Anschluss werden die Muscheln unter flieBendem Wasser mit einer Birste erneut
gereinigt. Danach werden die Muscheln 10 Minuten in Wasser gekocht.
Tiefgefrorene Muscheln werden in Wasser aufgekocht und 5 Minuten ziehen gelassen.
AnschlieRend werden die Muscheln aus den gedffneten Schalen (wenn vorhanden)
geldst und mit einem geeigneten Gerat homogenisiert. Die homogenisierten Muscheln
werden direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt.
Fur die Untersuchungen auf PFAS erfolgt die Lagerung in einem teflonfreien
Kunststoffgefars.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)

Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil der kichenmafRig
vorbereiteten (gekochten) Muscheln ohne Schale zu beziehen und in pg/kg
anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.7 Prawns, GeilRelgarnelen

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung frischer Garnelen nicht innerhalb von 24 Stunden durchgefiihrt werden,
ist die Probe tiefzukihlen. Originalpackungen werden bis zur Weiterverarbeitung
entsprechend der auf der Verpackung angegebenen Temperatur gelagert. Kann die
Vorbereitung bei kihl zu lagernden Originalpackungen nicht innerhalb der
angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefiihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 500 g ungeschélten oder 250 g
geschéalten Garnelen bestehen. Von den Garnelen werden das Schwanzteil, die Schale
und der Darm (falls vorhanden) entfernt. Die geschélten Garnelen werden mit
deionisiertem Wasser abgespiilt. AnschlieRend werden die Garnelen im Kunststoffsieb
abgetropft und an der Oberflache vorsichtig mit frischem Haushaltspapiertuch
getrocknet. Sie werden mittels geeigneter Gerate homogenisiert.
Die homogenisierten Garnelen werden direkt untersucht oder bis zur weiteren
Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt. Fir die Untersuchungen auf Elemente erfolgt die
Lagerung in einem Kunststoffgefaf.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil der Garnelen in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.8 Pute, Fleisch (auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht
innerhalb von 24 Stunden durchgefuhrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.
Originalpackungen werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der
Verpackung angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu
lagernden Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit
durchgefuihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Putenfleisch bestehen
soll, werden Knochen, Bander, straffe und elastische Bindegewebsziige, grob
anhaftendes Fettgewebe und die Haut (jeweils soweit vorhanden) entfernt. Das Fleisch
wird — eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Das homogenisierte Fleisch wird
direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt. Fir die
Untersuchungen auf Elemente erfolgt die Lagerung in einem Kunststoffgefal3. Fur die
Untersuchungen auf PFAS erfolgt die Lagerung in einem teflonfreien Kunststoffgefafs.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.

Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edir die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches zu beziehen
und in pg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB

Die Analysenergebnisse sind auf das Fett im verzehrbaren Anteil des Fleisches zu
beziehen und in pg/g Fett anzugeben.

Fur WHO-PCDD/F-TEQ und WHO-PCDD/F-PCB-TEQ sind die ,upper bound*-, ,lower
bound®- und ,medium bound“-Werte anzugeben.

Vom Fleischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

C) FEdur die Untersuchungen auf nicht dioxindhnliche PCB

Die Analysenergebnisse sind auf das Fett im verzehrbaren Anteil des Fleisches zu
beziehen und in ng/g Fett anzugeben.

Fir ICES-6 sind die ,upper bound®, ,lower bound®- und ,medium bound“-Werte
anzugeben.

Vom Fleischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

D) FEdur die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:
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A) Fur die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
mindestens 500 g Fleisch

B) und C) Eur die Untersuchungen auf Dioxine und PCB
mindestens 1 kg Fleisch

D) Fir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 g Fleisch
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.9 Rind, Fleischteilstiicke auch tiefgefroren

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht
innerhalb von 24 Stunden durchgefuhrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.
Originalpackungen werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der
Verpackung angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kiihl zu
lagernden Originalpackungen nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit
durchgefuihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 500 g Fleisch bestehen soll,
werden Knochen, Bénder, straffe und elastische Bindegewebsziige sowie grob
anhaftendes Fettgewebe (jeweils soweit vorhanden) entfernt. Das Fleisch wird —
eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Das homogenisierte Fleisch wird
direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt. Fir die
Untersuchungen auf Elemente erfolgt die Lagerung in einem Kunststoffgefaf3.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fUr eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.10 Sahnejoghurt, Sahnejoghurt mild, Joghurt aus Schafmilch

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe gekuhlt aufzubewahren. Originalpackungen werden bis zur
Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung angegebenen Temperatur
gelagert. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit
durchgefuihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:

Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Joghurt (jedoch mindestens 3
Packungen) bestehen soll, wird mittels geeigneter Geréate homogenisiert. Der
homogenisierte Joghurt wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung
tiefgefroren aufbewahrt.

Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.

Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf Mykotoxine (Aflatoxin M1)
Die Analysenergebnisse sind auf den Joghurt in der Angebotsform zu beziehen und
in ug/kg anzugeben.

85



Handbuch Monitoring 2018 4. Probenvorbereitungsvorschriften

Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.11 Sahnesauermilch; saure Sahne

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe gekihlt aufzubewahren. Originalpackungen werden bis zur
Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung angegebenen Temperatur
gelagert. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit
durchgefuihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 500 g Sahne/Milch bestehen soll,
wird mittels geeigneter Gerate homogenisiert. Die homogenisierte Sahne/Milch wird
direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt. Fir die
Untersuchungen auf Elemente erfolgt die Lagerung in einem Kunststoffgefali3.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf die Sahne/Milch in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.12 Thunfisch (auch tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht
innerhalb von 24 Stunden durchgefiihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.
Originalpackungen werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der
Verpackung angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Thunfisch bestehen soll,
werden die Graten und die Haut — falls vorhanden — entfernt. Das Fleisch wird —
eventuell portionsweise — mittels geeigneter Gerate homogenisiert, die einzelnen
Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt. Der homaogenisierte Fisch wird direkt
untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung tiefgefroren aufbewahrt. Fir die
Untersuchungen auf Elemente erfolgt die Lagerung in einem Kunststoffgefaf3. Fur die
Untersuchungen auf PFAS erfolgt die Lagerung in einem teflonfreien Kunststoffgefafs.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.

Restliches Material wird fUr eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB

Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in pg/g anzugeben.

Fur WHO-PCDD/F-TEQ und WHO-PCDD/F-PCB-TEQ sind die ,upper bound®-, ,lower
bound®- und ,medium bound“-Werte anzugeben.

Vom Fischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf nicht dioxindhnliche PCB

Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in ng/g anzugeben.

Fur ICES-6 sind die ,upper bound®-, ,lower bound®- und ,medium bound“-Werte
anzugeben.

Vom Fischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben

C) FEdr die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in pg/kg anzugeben.

D) Euir die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fisches in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) Eur die Untersuchungen auf Dioxine und PCB
mindestens 1 kg Fisch
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(03] Fur die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)

mindestens 500 g Fisch

D) Fur die Untersuchungen auf Elemente

mindestens 500 g Fisch
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.1.13 Wildschwein, Fleischteilstliicke auch tiefgefroren

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe gekihlt aufzubewahren. Kann die Vorbereitung nicht
innerhalb von 24 Stunden durchgefuhrt werden, ist die Probe tiefzukuhlen.
Originalpackungen werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der
Verpackung angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Fleischstucke mit erkennbaren Schussverletzungen sind von den Untersuchungen
auszunehmen.
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Muskelfleisch bestehen
soll, werden Knochen, grobe Sehnen, Bander, straffe und elastische
Bindegewebsziige sowie grob anhaftendes Fettgewebe (jeweils soweit vorhanden)
entfernt. Das Fleisch wird - eventuell portionsweise - mittels geeigneter Gerate
homogenisiert, die einzelnen Portionen werden vereinigt und intensiv gemischt.
Das homogenisierte Fleisch wird direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung
tiefgefroren aufbewahrt. Fir die Untersuchungen auf Elemente erfolgt die Lagerung in
einem Kunststoffgefal. Fir die Untersuchungen auf PFAS erfolgt die Lagerung in
einem teflonfreien Kunststoffgefall.
Vor der Durchfiihrung der Analyse ist erneut intensiv zu homogenisieren.
Restliches Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen ebenfalls
tiefgefroren aufbewahrt.

Untersuchungen in Leber erfolgen freiwillig. Die Entnahme der Leber soll, wenn
maoglich, vom gleichen Tier erfolgen, von dem auch das Muskelfleisch untersucht
wird.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB

Die Analysenergebnisse sind auf das Fett im verzehrbaren Anteil des Fleisches zu
beziehen und in pg/g Fett anzugeben.

Fur WHO-PCDD/F-TEQ und WHO-PCDD/F-PCB-TEQ sind die ,upper bound*-, ,lower
bound®- und ,medium bound“-Werte anzugeben.

Vom Fleischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf nicht dioxindhnliche PCB

Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

Vom Fleischhomogenat ist der Fettgehalt zu bestimmen und in g/100 g anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Mykotoxine (OTA)
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches und ggf. der
zugehdrigen Leber (freiwillig) zu beziehen und in pg/kg anzugeben.

D) FEdr die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.
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E) FElr die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil des Fleisches und ggf. der
korrespondierenden Leber (freiwillig) zu beziehen und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) Fur die Untersuchungen auf Dioxine und PCB

C)

D)

E)

mindestens 1 kg Muskelfleisch
freiwillig: wenn mdéglich zusatzlich mindestens 200 g Leber vom selben
Tier

Fur die Untersuchungen auf Mykotoxine (OTA)

mindestens 1 kg Muskelfleisch

freiwillig: wenn mdoglich zusétzlich mindestens 200 g Leber vom selben
Tier

Fir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 g Muskelfleisch

Fur die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)
mindestens 500 g Muskelfleisch

freiwillig: wenn moglich zuséatzlich mindestens 200 g Leber vom selben
Tier

90



Handbuch Monitoring 2018

4. Probenvorbereitungsvorschriften

4.3.2 Pflanzliche Lebensmittel

Algen getrocknet

Aprikose

Aubergine

Banane, Babybanane, Kochbanane

Broccoli (auch tiefgefroren)

Dattel getrocknet

Dinkelkorner

Erbse ohne Schote (auch tiefgefroren)
Gemiusepaprika

Getreidebeikost fur Sauglinge und Kleinkinder (Pulver)
Grapefruit

Grunkohl, frisch/vor- und zubereitet (auch tiefgefroren)
Gurke (Salatgurke)

Haferkorner

Kaffee gertstet (gemahlen)

Krautertee Teedhnliche Erzeugnisse getrocknet (Blatter, Bliten)

Kirbiskernél (auch kaltgepresst)

Leinsamen (ganz, aufgebrochen/geschrotet)
Maismehl, Maisgriel3

Mohn (auch gemahlen)

Olivendl (kaltgepresst): natives/natives extra
Orangensatft

Paprikapulver (Fruchtgew(irz)
Petersilienblatter, frisch

Pilze (Zuchtpilze), (auch tiefgefroren)
Preiselbeere (auch tiefgefroren)

Radieschen

Rucola

Tafelweintraube rot/weil3

Tofu

Wassermelone

Weizenkorner

Weizenvollkornmehl

Zuckermais (Gemusemais), frisch
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.1 Algen getrocknet

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschitzt vor Feuchtigkeit aufzubewahren.
Originalpackungen werden bis zur Weiterverarbeitung bei Raumtemperatur gelagert.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 100 g Algen bestehen soll, wird mit
einem Messer grob zerkleinert und in einer Schiissel gut durchmischt. Fir die
Untersuchungen auf PFAS und PAK sind jeweils 20 g Algen heranzuziehen, die
Restmenge ist fur die Untersuchungen auf Dioxine und PCB zu verwenden. Fir die
Untersuchungen auf PFAS erfolgt die Lagerung in einem teflonfreien Kunststoffgefal3.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB

Die vorgesehenen Algen werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Algen in-der-Angebetsferm als Frischsubstanz zu
beziehen und in pg/g anzugeben.

Fur WHO-PCDD/F-TEQ und WHO-PCDD/F-PCB-TEQ sind die ,upper bound®-, ,lower
bound®- und ,medium bound“-Werte anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf nicht dioxindhnliche PCB

Die Untersuchungen erfolgen mit dem unter A) hergestellten Homogenat.

Die Analysenergebnisse sind auf die Algen ir-derAngebetsform als Frischsubstanz zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) Edr die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)

Die vorgesehenen Algen werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Algen in der Angebotsform zu beziehen und in
Ho/kg anzugeben.

D) FEdr die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PAK)

Die vorgesehenen Algen werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Algen in der Angebotsform zu beziehen und in
Ho/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) Eur die Untersuchungen auf Dioxine und PCB
mindestens 100 g Algen
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C)

D)

Fir die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)

mindestens 100 g Algen

Fur die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PAK)

mindestens 100 g Algen
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.2 Aprikose

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgendenTag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 20 Aprikosen (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, verdorbene
Teile, Stiele und eventuell vorhandene Blatter entfernt. Der Anteil wird nach Art und
gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.
AnschlieRend werden 10 Aprikosen mit einem Messer langs der Vegetationsachse
nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt, wobei Verluste an Saft und
Fruchtfleisch moglichst zu vermeiden sind. Die Kerne werden vom Fruchtfleisch
abgelost und fur die spatere Ruckrechnung gewogen. Zwei gegenuberliegende
Segmente jeder Aprikose sind fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel-
und Einzelmethoden zu verwenden.
Weitere 10 Aprikosen werden fir die Untersuchungen auf Elemente verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
mdoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis (Frichte und Kerne) nach
Entfernen der o. a. Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEir die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Aprikosen werden normiert gewaschen und danach entkernt.
Anschlieend werden die entkernten Aprikosen homogenisiert und direkt untersucht
oder im Kunststoffgefdl3 bis zur Untersuchung und fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kichenméaRig
vorbereiteten (gewaschenen und entkernten) Aprikosen zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Euir die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 10 Aprikosen (jedoch mindestens 1 kg)

B) FEdir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 10 Aprikosen (jedoch mindestens 1 kg)
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.3 Aubergine

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefuhrt werden, ist die Probe kuhl und dun-
kel bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 10 Auberginen (jedoch min-
destens 2 kg) bestehen soll, werden die Kelche und eventuell anhaftende Verunreini-
gungen entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll no-
tiert.
AnschlieRend werden 5 Auberginen mit einem Keramikmesser langs der Vegetations-
achse nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei gegenuberlie-
gende Segmente jeder Aubergine sind fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-,
Sammel- und Einzelmethoden zu verwenden, ein Segment jeder Aubergine ist fir die
Dithiocarbamatuntersuchung heranzuziehen.
Weitere 5 Auberginen werden fur die Untersuchungen auf Elemente verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert, in-
tensiv gemischt und direkt untersucht, im Ausnahmefall bis zur weiteren Bearbeitung,
mdoglichst portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das
restliche Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a. Be-
standteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
maoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das Homo-
genat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, méglichst portionsweise,
gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitdten durch Entmischungen
und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material wird fiir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a. Be-
standteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Elemente
Alle vorgesehenen Auberginen werden normiert gewaschen. Anschliel3end werden die
Auberginen homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefal3 bis zur
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Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren

aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kichenmalig

vorbereiteten (gewaschenen) Auberginen zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) FEir die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 5 Auberginen (jedoch mindestens 2 kg)

03] Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 5 Auberginen (jedoch mindestens 2 kg)
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.4 Banane, Babybanane, Kochbanane

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 10 Bananen (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden verdorbene Teile entfernt und die Stiele soweit
abgeschnitten, dass das Fruchtfleisch noch mit Schale bedeckt ist. Der Anteil wird nach
Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Mit einem Keramikmesser wird jede Banane langs der Vegetationsachse nach dem
Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei gegenlberliegende Segmente
jeder Banane sind fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und
Einzelmethoden zu verwenden, ein Segment jeder Banane ist fir die
Dithiocarbamatuntersuchung und die restlichen Segmente sind fur die
Elementuntersuchungen heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensiv gemischt und direkt untersucht, im Ausnahmefall bis zur weiteren Bearbeitung,
mdoglichst portionsweise, gemall den vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das
restliche Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
maoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemald den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Elemente
Von allen ausgewahlten Segmenten wird die Schale entfernt. Anschlie3end wird das
Fruchtfleisch homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur
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Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten (geschéalten) Bananen
zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) FEir die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 10 Bananen (jedoch mindestens 1 kg)

03] Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 10 Bananen (jedoch mindestens 1 kg)

98



Handbuch Monitoring 2018 4. Probenvorbereitungsvorschriften
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.5 Broccoli, frisch

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 5 Kdpfen bzw. Teilstlicken
(jedoch mindestens 2 Kkg) Broccoli bestehen soll, werden anhaftende
Verunreinigungen, verdorbene Teile und eventuell vorhandene Blatter entfernt. Der
Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert. Anschlie3end wird
jedes Broccoli-Teilstick mit einem Keramikmesser langs der Vegetationsachse nach
dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei gegenuberliegende
Segmente jedes Kopfes sind fiir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und
Einzelmethoden zu verwenden, ein Segment jedes Kopfes st fir die
Elementuntersuchungen und die restlichen Segmente sind fur die Nitratuntersuchung
heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
mdoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Segmente werden normiert gewaschen, anschlieBend homogeni-
siert und direkt untersucht oder im KunststoffgefdR bis zur Untersuchung und fir
eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den zum Verzehr bestimmten, kiichenm&Rig vorbe-
reiteten (gewaschenen) Broccoli zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) Edr die Untersuchung auf Nitrat

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Das Analysenergebnis ist auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a. Bestand-
teile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:
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A) Edr die Untersuchungen auf Pestizide nhach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 5 Kopfe bzw. Teilstlicke (jedoch mindestens 2 kg)

B)  Edur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 5 Kopfe bzw. Teilstlicke (jedoch mindestens 2 kg)

C) FEdr die Untersuchung auf Nitrat
mindestens 5 Kopfe bzw. Teilstlicke (jedoch mindestens 2 kg)
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.6 Broccoli tiefgefroren

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe tiefgekuhlt aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg tiefgefrorenem Broccoli
bestehen soll, wird im tiefgefrorenen Zustand in einer Kunststoffschiissel mittels
Glasstab oder Kunststoffloffel durchgemischt. Etwa 500 g Broccoli sind fir die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden heranzuziehen,
etwa 200 g sind fur die Elementuntersuchungen und die Restmenge ist fur die
Nitratuntersuchung zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Broccolistiicke werden homaogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fr eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Broccoli in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

B) Edir die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Broccolistiicke werden homogenisiert und direkt untersucht oder im
KunststoffgefaR  bis zur Untersuchung und flr eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Broccoli in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

C) Edr die Untersuchung auf Nitrat

Alle vorgesehenen Broccolistiicke werden homogenisiert und direkt untersucht oder
bis zur Untersuchung und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Broccoli in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) FEdir die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Broccoli

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Broccoli
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C) Eur die Untersuchung auf Nitrat
mindestens 1 kg Broccoli
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.7 Datteln getrocknet

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg (jedoch mindestens
3 Packungen) Datteln bestehen soll, werden die Kerne (soweit vorhanden) entfernt.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Fur die Untersuchungen auf Mykotoxine

Die Datteln werden mit einem geeigneten Gerdt homogenisiert. Die
Nasshomogenisierung unter Zusatz einer definierten Menge Wasser wird empfohlen.
Bei der Berechnung der Analysenergebnisse ist der Wasseranteil zu berticksichtigen.
Die homogenisierten Datteln werden direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten (entkernten) Datteln zu
beziehen und in pg/kg anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.8 Dinkelkorner

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1,2 kg (jedoch mindestens 3
Packungen) Dinkelkdrnern bestehen soll, wird von Fremdbesatz befreit (soweit
vorhanden) und anschlieend in einer Kunststoffschissel mittels Glasstab oder
Kunststoffloffel gut durchmischt. Fir die Elementuntersuchungen werden ca. 200 g
abgenommen und in ein Kunststoffgefald abgeflillt. Fir die Mykotoxinuntersuchungen
wird die Restmenge verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edir die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Dinkelkdrner werden mit einem geeigneten Gerat homogenisiert.
Fur die Homogenisierung wird das Einweichen in einer definierten Menge
.Reinstwasser‘ empfohlen, die bei der Berechnung der Analysenergebnisse zu
bertcksichtigen ist. Die homogenisierten Dinkelkérner werden direkt untersucht oder
in einem KunststoffgefalR bis zur Untersuchung und fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren, bei Trockenhomogenisierung trocken und dunkel
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die von Fremdbesatz befreiten Dinkelkdrner zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FElr die Untersuchungen auf Mykotoxine (Aflatoxine, OTA, TriA)

Alle vorgesehenen Dinkelkdrner werden — eventuell portionsweise — mit einem
geeigneten Gerat fein vermahlen und das Mehl danach nochmals intensiv gemischt.
Das Dinkelmehl wird direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die von Fremdbesatz befreiten Dinkelkdérner zu
beziehen und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Eur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Dinkelkorner

B) FEur die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Dinkelkdrner
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.9 Erbse ohne Schote, frisch

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Erbsen bestehen soll, wird in
einer Kunststoffschiissel intensiv gemischt. Etwa 500 g Erbsen sind fir die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden heranzuziehen,
etwa 300 g sind fur die Dithiocarbamatuntersuchung und die Restmenge ist fir die
Elementuntersuchungen zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Erbsen werden intensiv gemischt und direkt untersucht. Das
restliche Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf die Erbse in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Erbsen sollten mdglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls
unter Zusatz von Trockeneis mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat
homogenisiert werden. Anschlie3end wird das Homogenat direkt untersucht oder bis
zur weiteren Bearbeitung, moglichst portionsweise, gemal den vorgesehenen
Einwaagen — um Inhomogenitaten durch Entmischungen und Saftverluste zu
vermeiden - tiefgefroren. Das restliche Material wird fur eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf auf die Erbse in der Angebotsform zu beziehen und
in mg/kg anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Erbsen werden normiert gewaschen, anschlieRend homogenisiert
und direkt untersucht oder im Kunststoffgefal3 bis zur Untersuchung und fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Erbsen in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:
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A) und B) Fir die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Erbsen

(03] Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Erbsen
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.10 Erbse tiefgefroren (ohne Schote)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe tiefgekuhlt aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg tiefgefrorenen Erbsen
bestehen soll, wird in einer Kunststoffschissel intensiv gemischt. Etwa 500 g Erbsen
sind fUr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
heranzuziehen, etwa 300 g sind fur die Dithiocarbamatuntersuchung und die
Restmenge ist fur die Elementuntersuchungen zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen tiefgefrorenen Erbsen werden intensiv gemischt und direkt
untersucht. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen
tiefgefroren aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf die Erbse in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

B) Eur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Erbsen sollten mdglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls
unter Zusatz von Trockeneis mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat
homogenisiert werden. Anschlie3end wird das Homogenat direkt untersucht oder bis
zur weiteren Bearbeitung, moglichst portionsweise, gemal den vorgesehenen
Einwaagen — um Inhomogenitaten durch Entmischungen und Saftverluste zu
vermeiden - tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewabhrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Erbsen in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Erbsen werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur
Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Das Analysenergebnis ist auf die Erbsen in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.
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Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) FEir die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Erbsen

(03] Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Erbsen
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.11 Gemuisepaprika

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 20 Paprikaschoten einer
Farbe, jedoch mindestens 1 kg bestehen soll, werden eventuell vorhandene Stiele und
verdorbene Teile entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im
Protokoll notiert. AnschlieRend werden mindestens 10 Paprikaschoten mit einem
Keramikmesser langs der Vegetationsachse nach dem Sektorverfahren in jeweils vier
Segmente geteilt. Zwei gegeniiberliegende Segmente jeder Schote sind fiir die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden zu verwenden, ein
Segment jeder Schote ist fir die Dithiocarbamatuntersuchung heranzuziehen.

Fur die Elementuntersuchungen werden 10 ganze Paprikaschoten verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensiv gemischt und direkt untersucht, im Ausnahmefall bis zur weiteren Bearbeitung,
mdoglichst portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das
restliche Material wird fiir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieRend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Elemente

10 Paprikaschoten werden normiert gewaschen. AnschlieRend werden sie mit einem
Keramikmesser langs der Vegetationsachse nach dem Sektorverfahren in jeweils vier
Segmente geteilt. Von 10 ausgewéhlten Segmenten (ein Segment von jeder Schote)
werden Stielansatze, Samen und Scheidewande entfernt, das Fruchtfleisch wird
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homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefar? bis zur Untersuchung und
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kichenmalfig
vorbereiteten (gewaschenen und geputzten) Paprikaschoten zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) FEir die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 10 Paprikaschoten einer Farbe (jedoch mindestens 1 kg)

03] Fir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 10 Paprikaschoten einer Farbe (jedoch mindestens 1 kg)
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.12 Getreidebeikost flr Sauglinge und Kleinkinder (Pulver)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Getreidebeikostpulver (jedoch
mindestens 3 Packungen) bestehen soll, wird in einer Schissel intensiv gemischt. Fur
die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden und fiur die
Dithiocarbamatuntersuchung werden jeweils etwa 100 g wund fur die
Mykotoxinuntersuchungen wird die Restmenge verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Das vorgesehene Getreidebeikostpulver wird direkt untersucht. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das verzehrfertige Erzeugnis zu beziehen (in der vom
Hersteller angegebenen Zubereitung) und in mg/kg anzugeben.

B) FEdur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Das vorgesehene Getreidebeikostpulver wird direkt untersucht. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das verzehrfertige Erzeugnis zu beziehen (in der vom
Hersteller angegebenen Zubereitung) und in mg/kg anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Mykotoxine

Das vorgesehene Getreidebeikostpulver wird direkt untersucht. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das Erzeugnis in der Angebotsform zu beziehen und
in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B)  FEdir die Dithiocarbamat- und die Pestiziduntersuchungen nach Multi-,
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 500 g Getreidebeikostpulver

03] Fir die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 1 kg Getreidebeikostpulver (jedoch mindestens 3
Packungen)
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.13 Grapefruit

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 5 Grapefruits (jedoch
mindestens 2 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen, verdorbene
Teile, Stiele und eventuell vorhandene Blatter entfernt. Der Anteil wird nach Art und
ggf. Menge im Protokoll notiert.

AnschlieBend wird jede Grapefruit mit einem Keramikmesser langs der
Vegetationsachse nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei
gegeniuberliegende  Segmente einer jeden  Grapefruit sind fur die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden zu verwenden, ein
Segment jeder Grapefruit ist fir die Untersuchungen auf die Dithiocarbamate
heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensiv gemischt und direkt untersucht, im Ausnahmefall bis zur weiteren Bearbeitung,
mdoglichst portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das
restliche Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
maoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemald den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.14 Grunkohl, frisch (Képfe)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefuihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 5 Kdpfen (jedoch mindestens
2 kg) bestehen soll, werden anhaftende Verunreinigungen und welke Teile entfernt.
Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert. Anschliel3end
wird jeder Kopf mit einem Messer langs der Vegetationsachse nach dem
Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei gegentberliegende Segmente
ledes Kopfes sind fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und
Einzelmethoden zu verwenden, ein Segment jedes Kopfes ist fir die
Nitratuntersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
mdoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. Anschlielend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchung auf Nitrat

Alle vorgesehenen Segmente werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur
weiteren Bearbeitung und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt. Die Untersuchung auf Nitrat kann auch mit einem Teil des unter A)
hergestellten Homogenates erfolgen.

Das Analysenergebnis ist auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Edur die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 5 Kopfe, jedoch mindestens 2 kg Griinkohl

B) FEir die Untersuchung auf Nitrat
mindestens 5 Kopfe, jedoch mindestens 2 kg Griinkohl
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.15 Grunkohl (frisch zerkleinert oder tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die frische
Probe ist bis zur Untersuchung gekuhlt aufzubewahren. Originalpackungen werden bis
zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung angegebenen
Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung bei kiihl zu lagernden Originalpackungen
nicht innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefuihrt werden, ist die Probe
tiefzukhlen.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Grinkohl bestehen soll, wird
in einer Schussel gut durchmischt, bei tiefgefrorener Ware im tiefgefrorenen Zustand.
Etwa 700 g werden fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und
Einzelmethoden und etwa 300 g fir die Nitratuntersuchungen verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Der vorgesehene Griunkohl wird homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte mdglichst
im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit einem
leistungsstarken Zerkleinerungsgerét erfolgen. AnschlieRend wird das Homogenat
direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst portionsweise, gemaf
den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitdten durch Entmischungen und
Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material wird fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

B) FEur die Untersuchung auf Nitrat

Der vorgesehene Griunkohl wird homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur
weiteren Bearbeitung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt. Die Untersuchung auf Nitrat kann auch mit einem Teil des unter A)
hergestellten Homogenates erfolgen.

Das Analysenergebnis ist auf das ganze Erzeugnis zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Edur die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Grunkohl

B) FEdr die Untersuchung auf Nitrat
mindestens 1 kg Grunkohl
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Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.16 Gurke (Salatgurke)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 3 Gurken (jedoch mindestens
1 kg) bestehen soll, werden Verunreinigungen und verdorbene Teile entfernt. Der
Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PFAS)

Alle Gurken werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur Untersuchung
und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen in einem teflonfreien
Kunststoffgefal? tiefgefroren aufbewahrt. Das restliche Material wird fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Optional wird jede Gurke mit einem Messer langs der Vegetationsachse nach dem
Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei gegeniberliegende Segmente
jeder Gurke werden homogenisiert und untersucht.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in pg/kg anzugeben.
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.17 Haferkorner

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3
Packungen) Haferkdrnern bestehen soll, wird von Spelzen und Fremdbesatz (soweit
vorhanden) befreit und anschliel3end gut durchmischt.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Mykotoxine

Alle Haferkdrner werden — eventuell portionsweise — mit einem geeigneten Gerat fein
vermahlen und das Mehl danach nochmals intensiv gemischt. Das Hafermehl wird
direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die von Fremdbesatz befreiten Haferkorner zu
beziehen und in pg/kg anzugeben.
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.18 Kaffee gertstet (gemahlen)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3
Packungen) Kaffeemehl bestehen soll, wird in einer Schissel gut durchmischt.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Mykotoxine

Das Kaffeemehl wird direkt untersucht und das restliche Material fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Kaffeemehl in der Angebotsform zu beziehen und
in ug/kg anzugegeben.

117



Handbuch Monitoring 2018 4. Probenvorbereitungsvorschriften

Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.19 Krautertee Teeahnliche Erzeugnisse getrocknet (Blatter, Bliten)

Probenlagerung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 200 g Tee bestehen soll, wird in
einer Schissel gut durchmischt.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Der gesamte Tee wird mit einem geeigneten Gerat homogenisiert. Der homogenisierte
Tee wird direkt untersucht und das restliche Material fur eventuell notwendige
Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Tee in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.20 Kiurbiskerndl (auch kaltgepresst)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel bei Raumtemperatur aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 Liter Kirbiskerndl bestehen soll,
wird in einem Kunststoffgefald intensiv durchmischt. Etwa 500 ml sind fur die
Elementuntersuchungen zu verwenden, fur die Untersuchungen auf organische
Kontaminanten ist die gesamte Restmenge heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edur die Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB

Das vorgesehene Ol wird direkt untersucht. Restliches Material wird fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen gekihlt und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Ol in der Angebotsform zu beziehen und in pg/g
Fett anzugeben.

Fur WHO-PCDD/F-TEQ und WHO-PCDD/F-PCB-TEQ sind die ,upper bound®-, ,lower
bound®- und ,medium bound“-Werte anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf nicht dioxinahnliche PCB

Das vorgesehene Ol wird direkt untersucht. Restliches Material wird fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen gekihlt und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Ol in der Angebotsform zu beziehen und in ng/g
Fett anzugeben.

Fur ICES-6 sind die ,upper bound®-, ,lower bound“- und ,medium bound“-Werte
anzugeben.

C) Edr die Untersuchungen auf Elemente

Das vorgesehene Ol wird direkt untersucht. Restliches Material wird fur eventuell
notwendige Nachuntersuchungen gekihlt und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Ol in der Angebotsform zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) FEuir die Untersuchungen auf Dioxine und dioxindhnliche PCB
mindestens 1 Liter Ol

B) FEur die Untersuchungen auf nicht dioxindhnliche PCB
mindestens 1 Liter Ol

C) FEdr die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 500 ml Ol

119



Handbuch Monitoring 2018 4. Probenvorbereitungsvorschriften

Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.21 Leinsamen (ganz, aufgebrochen/geschrotet)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1,5 kg (jedoch mindestens 3
Packungen) Leinsamen bestehen soll, wird in einer Glas- oder Keramikschissel
teflonfreien—Kunststoffschiissel mittels Glasstab gut durchmischt. Fur die
Elementuntersuchungen und die Untersuchungen auf PAK sind jeweils ca. 250 g zu
verwenden und fir die Mykotoxinuntersuchungen ist die Restmenge heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Leinsamen werden — eventuell portionsweise — mit einem
geeigneten Gerét gerade soweit zerkleinert, dass durch austretendes Ol noch keine
Verklumpung stattfindet, und die einzelnen Portionen intensiv gemischt. Die
homogenisierten Leinsamen werden direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekuhlt in einem Kunststoffgefar
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Leinsamen in der Angebotsform zu beziehen und
in mg/kg anzugeben.

B) Fir die Untersuchungen auf Mykotoxine (Aflatoxine, OTA)

Alle vorgesehenen Leinsamen werden — eventuell portionsweise — mit einem
geeigneten Gerét gerade soweit zerkleinert, dass durch austretendes Ol noch keine
Verklumpung stattfindet, und die einzelnen Portionen intensiv gemischt. Zur
Verbesserung der Homogenisierung empfiehlt sich die Zugabe von Trockeneis bei der
Vermahlung. Alternativ kann eine Nasshomogenisierung unter Zusatz einer definierten
Menge Wasser erfolgen. Bei der Berechnung ist der Wasseranteil zu bertcksichtigen.
Die homogenisierten Leinsamen werden direkt untersucht oder bis zur Untersuchung
und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekiihlt aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Leinsamen in der Angebotsform zu beziehen und
in pg/kg anzugeben.

C) Edir die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PAK)

Die vorgesehenen Leinsamen werden — eventuell portionsweise — mit einem
geeigneten Gerat gerade soweit zerkleinert, dass durch austretendes Ol noch keine
Verklumpung stattfindet, und die einzelnen Portionen intensiv gemischt. Die
homogenisierten Leinsamen werden direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekuhlt aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Leinsamen in der Angebotsform zu beziehen und
in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:
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A) Edr die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Leinsamen

B) FEur die Untersuchungen auf Mykotoxine (Aflatoxine, OTA)
mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Leinsamen

C) FEdur die Untersuchungen auf organische Kontaminanten (PAK)
mindestens 1 kg Leinsamen
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.22 Maismehl, Maisgriel3

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3
Packungen) Maismehl/Maisgriel? bestehen soll, wird in einer Kunststoffschiissel mittels
Glasstab oder Kunststoffléffel gut durchmischt. Fur die Elementuntersuchungen sind
etwa 200 g und fur die Mykotoxinuntersuchungen ist die Restmenge zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchungen auf Elemente

Das vorgesehene Maismehl bzw. der Maisgriel3 wird direkt untersucht und das restliche
Material fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Mehl bzw. den Griel3 in der Angebotsform zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Mykotoxine

Das vorgesehene Maismehl bzw. der Maisgriel3 wird direkt untersucht und das restliche
Material flr eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Mehl bzw. den Griel3 in der Angebotsform zu
beziehen und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Edr die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Mehl bzw. Griel3

B) FEur die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Mehl bzw. Griel3
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4.3.2.23 Mohn (auch gemahlen)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewabhren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3
Packungen) Mohn bestehen soll, wird in einer Schiissel gut durchmischt.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Untersuchungen auf Mykotoxine (Aflatoxine, OTA)

Der gesamte Mohn wird trocken- evtl. portionsweise — mit einem geeigneten Gerat
gerade soweit zerkleinert, dass durch austretendes Ol noch keine Verklumpung
stattfindet, und die einzelnen Portionen intensiv gemischt. Zur Verbesserung der
Homogenisierung empfiehlt sich die Zugabe von Trockeneis bei der Vermahlung.
Alternativ kann eine Nasshomogenisierung unter Zusatz einer definierten Menge
Wasser erfolgen. Bei der Berechnung ist der Wasseranteil zu bericksichtigen. Der
homogenisierte Mohn wird direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und flr
eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekihlt aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Mohn in der Angebotsform zu beziehen und in
pg/kg anzugeben.
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4.3.2.24 Olivendl (natives, natives extra)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel bei Raumtemperatur aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 500 ml Olivendl bestehen soll, wird
in einem geeigneten Gefal intensiv durchmischt.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Das Ol wird intensiv gemischt und direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und fiir
eventuell notwendige Nachuntersuchungen gekuhlt aufbewahrt. Durch Kihlung
eventuell aufgetretene Ausflockungen werden vor der Untersuchung durch leichtes
Erwarmen aufgelost.

Die Analysenergebnisse sind auf das Ol in der Angebotsform zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.
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4.3.2.25 Orangensaft

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel bei Raumtemperatur aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 Liter Orangensaft bestehen soll,
wird in einem geeigneten GefalR intensiv durchmischt. Etwa 500 ml sind fur die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden zu verwenden und
fur die Elementuntersuchungen ist die Restmenge heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edlr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Der vorgesehene Saft wird intensiv gemischt und direkt untersucht. Restliches Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgekihlt aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Saft in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

B) Eur die Untersuchungen auf Elemente

Der vorgesehene Saft wird intensiv gemischt und direkt untersucht. Restliches Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen in einem Kunststoffgefald
tiefgekhlt aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Saft in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Edlr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 500 ml Saft

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 Liter Saft
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4.3.2.26 Paprikapulver (Fruchtgewlirz)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 500 g (jedoch mindestens 3
Packungen) Paprikapulver bestehen soll, wird in einer Kunststoffschiissel mit einem
Glasstab oder Kunststoffléffel gut durchmischt. Fir die Elementuntersuchungen sind
etwa 100 g und fur die Mykotoxinuntersuchungen ist die Restmenge zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchungen auf Elemente

Das vorgesehene Paprikapulver wird direkt untersucht. Das restliche Material wird fur
eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Paprikapulver in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

B) FEulr die Untersuchungen auf Mykotoxine

Das vorgesehene Paprikapulver wird direkt untersucht. Das restliche Material wird fiir
eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Paprikapulver in der Angebotsform zu beziehen
und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Elr die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 100 g Paprikapulver

B) Eir die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 500 g (jedoch mindestens 3 Packungen) Paprikapulver
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4.3.2.27 Petersilienblatter, frisch

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 500 g Petersilienblattern bestehen.
Von den Petersilienblattern werden anhaftende Verunreinigungen, Stielenden, welke
und verdorbene Teile entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge
notiert. Anschliel3end werden die Petersilienblatter intensiv gemischt. Etwa 300 g sind
fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden und jeweils
etwa 100 g fiir die Element- und die Nitratuntersuchungen zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edlr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Petersilienblatter werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung
sollte moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von
Trockeneis mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgeréat erfolgen. AnschlieRend
wird das Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchung auf Nitrat

Alle vorgesehenen Petersilienblatter werden homogenisiert und direkt untersucht oder
bis zur weiteren Bearbeitung und fiir eventuell notwendige Nachuntersuchungen
tiefgefroren aufbewahrt. Die Untersuchung auf Nitrat kann auch mit einem Teil des
unter A) hergestellten Homogenates erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) Edur die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Petersilienblatter werden normiert gewaschen, anschlie3end
homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefal3 bis zur Untersuchung und
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kichenmafiig
vorbereiteten (geputzten und gewaschenen) Petersilienblatter zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) FEur die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-Sammel- und Einzelmethode
mindestens 500 g Petersilienblatter
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B) FElr die Untersuchung auf Nitrat
mindestens 500 g Petersilienblatter

C) FEdir die Untersuchungen auf Elemente

mindestens 500 g Petersilienblatter
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4.3.2.28 Pilze (Zuchtpilze), frisch

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, sind die Pilze luftig verpackt,
kihl und dunkel bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Pilze bestehen soll,
werden anhaftende Verunreinigungen und Substrat entfernt. Der Anteil wird nach Art
und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

Grol3e Pilze:

Jeder Pilz wird mit einem Keramikmesser langs der Vegetationsachse nach dem
Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei gegenlberliegende Segmente
jedes Pilzes sind fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und
Einzelmethoden zu verwenden. Jeweils ein Segment jedes Pilzes ist fur die
Dithiocarbamatuntersuchung und die Elementuntersuchungen heranzuziehen.

Kleine Pilze:

Fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden, die
Dithiocarbamatuntersuchung und die Elementuntersuchungen werden jeweils
mindestens 10 Pilze verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Eur die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Pilze bzw. Segmente werden mit einem Keramikmesser grob
zerkleinert, intensiv gemischt und direkt untersucht, im Ausnahmefall bis zur weiteren
Bearbeitung, moglichst portionsweise, gemafl den vorgesehenen Einwaagen
tiefgefroren. Das restliche Material wird fiir eventuell notwendige Nachuntersuchungen
tiefgefroren aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEdir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Pilze bzw. Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung
sollte moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von
Trockeneis mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieRend
wird das Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fUr eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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C) FEur die Untersuchungen auf Elemente

Alle ausgewahlten Pilze bzw. Segmente werden abgespilt und auf einem
Kunststoffsieb ca. 2 Minuten abtropfen gelassen. Anschlieend wird das
Probenmaterial homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur
Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kichenmafiig
vorbereiteten (geputzten und gewaschenen) Pilze zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) Fur die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und auf Pestizide nach
Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Zuchtpilze

03] Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Zuchtpilze
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4.3.2.29 Pilze (Zuchtpilze), (tiefgefroren)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe tiefgekuhlt aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg tiefgefrorenen Pilzen
bestehen soll, wird im tiefgefrorenen Zustand in einer Kunststoffschiissel mittels
Glasstab oder Kunststoffléffel durchmischt. Etwa 500 g Pilze sind fir die
Pestiziduntersuchungen nach  Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
heranzuziehen, etwa 200 g sind fur die Dithiocarbamatuntersuchung und die
Restmenge ist fur die Elementuntersuchungen zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zuséatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise
zur Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) FEur die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Pilzstiicke werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensivgemischt und direkt untersucht, im Ausnahmefall bis zur weiteren
Bearbeitung, moglichst portionsweise, gemafl den vorgesehenen Einwaagen
tiefgefroren. Das restliche Material wird flr eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B)
beschrieben erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf die Pilze in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

B) FEdir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
Alle vorgesehenen Pilzstiicke werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis
mit einem leistungsstarken Zerkleinerungsgeréat erfolgen. AnschlieRend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, moglichst
portionsweise, gemaf den vorgesehenen Einwaagen - um Inhomogenitéaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden - tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Pilze in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

C) Edr die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Pilzstiicke werden homogenisiert und direkt untersucht oder im
Kunststoffgefall bis zur Untersuchung und fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewabhrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Pilze in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.
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Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) FEdr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und auf Pestizide nach
Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Zuchtpilze

(03] Fur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Zuchtpilze
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4.3.2.30 Preiselbeere, frisch

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Preiselbeeren bestehen
soll, werden eventuell anhaftende Verunreinigungen, Stiele und verdorbene Beeren
entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.
Anschlielend werden die Preiselbeeren in einer Kunststoffschissel mittels Glasstab
oder Kunststoffloffel vorsichtig gemischt. Etwa 500 g Preiselbeeren sind fir die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden heranzuziehen.
Die Restmenge ist fur die Untersuchungen auf Elemente heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Preiselbeeren werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
mdoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdoglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEdir die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Preiselbeeren werden normiert gewaschen, anschlieBend
homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur Untersuchung und
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Preiselbeeren in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) FEuir die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Preiselbeeren

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Preiselbeeren
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4.3.2.31 Preiselbeere tiefgefroren

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe tiefgekuhlt aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg tiefgefrorenen Preiselbeeren
bestehen soll, wird in einer Kunststoffschiissel mittels Glasstab oder Kunststoffloffel
gemischt. Etwa 500 g Preiselbeeren sind fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-,
Sammel- und Einzelmethoden heranzuziehen. Die Restmenge ist fur die
Untersuchungen auf Elemente zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Preiselbeeren werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. Anschlielend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Preiselbeeren in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

B) Edir die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Preiselbeeren werden homogenisiert und direkt untersucht oder bis
zur Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Preiselbeeren in der Angebotsform zu beziehen
und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) Elr die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Preiselbeeren

B) FEuir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Preiselbeeren
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4.3.2.32 Radieschen

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Radieschen bestehen
soll, werden Verunreinigungen, anhaftende Erde und das Kraut mit den Krautansatzen
mit einem Keramikmesser entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge
im Protokoll notiert. AnschlieBend werden die Radieschen gemischt. Etwa 500 ¢
Radieschen sind fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und
Einzelmethoden heranzuziehen und die Restmenge ist fur die Untersuchungen auf
Elemente zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Radieschen werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fr eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEulr die Untersuchungen auf Elemente

Bei allen vorgesehenen Radieschen werden die Wurzelspitzen abgeschnitten und
anschliel3end normiert gewaschen. Danach werden die Radieschen homogenisiert und
direkt untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur Untersuchung und fir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten, kichenméafRig
vorbereiteten (geputzten und gewaschenen) Radieschen zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) FEuir die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Radieschen

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 1 kg Radieschen
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4.3.2.33 Rucola

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Rucola bestehen soll,
werden anhaftende Verunreinigungen und welke oder verdorbene Blatter entfernt. Der
Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert. AnschlieRend
werden die Rucolablatter intensiv. gemischt. Etwa 500 g sind fir die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden zu verwenden.
Jeweils etwa 250 g sind fur die Untersuchungen auf Elemente und fir die
Nitratuntersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Eur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Der vorgesehene Rucola wird homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte moglichst im
tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit einem
leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das Homogenat
direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst portionsweise, gemaf
den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitdten durch Entmischungen und
Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material wird fir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Untersuchungen auf Elemente

Der vorgesehene Rucola wird normiert gewaschen, anschlieend homogenisiert und
direkt untersucht oder im Kunststoffgefald bis zur Untersuchung und fir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den zum Verzehr bestimmten, kiichenmafig
vorbereiteten (geputzten und gewaschenen) Rucola zu beziehen und in mg/kg
anzugeben.

C) Edr die Untersuchung auf Nitrat

Der vorgesehene Rucola wird homogenisiert und direkt untersucht oder bis zur
weiteren Bearbeitung und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt. Die Untersuchung auf Nitrat kann auch mit einem Teil des unter A)
hergestellten Homogenates erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) FEur die Untersuchungen auf Pestizide nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Rucola
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B)

C)

Fir die Untersuchungen auf Elemente

mindestens 1 kg Rucola

Fir die Untersuchung auf Nitrat

mindestens 1 kg Rucola
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4.3.2.34 Tafelweintraube rot/weil

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 5 Trauben (Einheiten/
Buschel), jedoch mindestens 2 kg bestehen soll, werden die Stiele mdglichst
weitgehend abgeschnitten und verdorbene Beeren entfernt. Der Anteil wird nach Art
und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert. Anschlieend werden die Beeren
intensiv gemischt. Etwa 500 g sind fiir die Dithiocarbamatuntersuchung, 1 kg ist fur die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden zu verwenden und
die Restmenge fir die Elementuntersuchungen zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Trauben werden von noch vorhandenen Stielen nicht abgezupft,
sondern direkt oberhalb des Fruchtansatzes von den Stielen abgeschnitten und
unzerkleinert direkt untersucht, im Ausnhahmefall bis zur weiteren Bearbeitung,
mdoglichst portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das
restliche Material wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Trauben werden von noch vorhandenen Stielen abgezupft und
homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte mdoglichst im tiefgefrorenen Zustand,
gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit einem leistungsstarken
Zerkleinerungsgerét erfolgen. Anschlieend wird das Homogenat direkt untersucht
oder bis zur weiteren Bearbeitung, moglichst portionsweise, gemal} den vorgesehenen
Einwaagen — um Inhomogenitaten durch Entmischungen und Saftverluste zu
vermeiden - tiefgefroren. Das restliche Material wird fur eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewabhrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Elemente

Alle vorgesehenen Beeren werden normiert gewaschen, anschlieend noch
vorhandene Stielanteile entfernt, homogenisiert und direkt untersucht oder im
KunststoffgefdR  bis zur Untersuchung und fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewabhrt.
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Die Analysenergebnisse sind auf die zum Verzehr bestimmten kichenmalRig
vorbereiteten (entstielten und gewaschenen) Beeren zu beziehen und in mg/kg
anzugeben

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) Fur die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 5 Trauben (Einheiten/Buschel), jedoch mindestens 2 kg
Tafeltrauben

03] Fir die Untersuchungen auf Elemente
mindestens 5 Trauben (Einheiten/Buschel), jedoch mindestens 2 kg
Tafeltrauben

139



Handbuch Monitoring 2018 4. Probenvorbereitungsvorschriften

Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.35 Tofu

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Die Probe ist nach Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefuhrt werden, ist die Probe gekuihlt bis zum
darauf folgenden Tag aufzubewahren. Originalpackungen werden bis zur
Weiterverarbeitung entsprechend der auf der Verpackung angegebenen Temperatur
gelagert. Kann die Vorbereitung bei kihl zu lagernden Originalpackungen nicht
innerhalb der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefuihrt werden, ist die Probe
tiefzukuhlen.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 250 g (jedoch mindestens 2
Packungen) Tofu bestehen soll, wird die Flissigkeit abgegossen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Elemente

Die feste Tofumasse wird homogenisiert und direkt untersucht oder im Kunststoffgefaf
bis zur Untersuchung und fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den verzehrbaren Anteil (ohne Flussigkeit) des Tofus
zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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4.3.2.36 Wassermelone

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefiihrt werden, ist die Probe kiihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 5 Melonen bestehen soll,
werden anhaftende Verunreinigungen, verdorbene Teile und Stiele (soweit vorhanden)
entfernt. Der Anteil wird nach Art und gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.
AnschlieBend werden alle Melonen mit einem Keramikmesser langs der
Vegetationsachse nach dem Sektorverfahren in jeweils vier Segmente geteilt. Zwei
gegenuberliegende Segmente jeder Melone sind fiir die Pestiziduntersuchungen nach
den Multi-, Sammel- und Einzelmethoden zu verwenden. Ein Segment jeder Melone
ist fur die Dithiocarbamatuntersuchung heranzuziehen.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Edr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle ausgewahlten Segmente werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert,
intensiv gemischt und direkt untersucht, im Ausnahmefall bis zur weiteren Bearbeitung,
moglichst portionsweise, gemal3 den vorgesehenen Einwaagen tiefgefroren. Das
restliche Material wird fiir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren
aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) Eur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle ausgewahlten Segmente werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
moglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemal den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.37 Weizenkorner

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1,5 kg Weizenkornern (jedoch
mindestens 3 Packungen) bestehen soll, wird von Fremdbesatz (soweit vorhanden)
befreit und anschlieBend in einer Schissel intensiv durchmischt. Fur die
Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden werden etwa
200 g, fur die Dithiocarbamatuntersuchung etwa 300 g wund fur die
Mykotoxinuntersuchungen wird die Restmenge verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Alle vorgesehenen Weizenkorner werden direkt untersucht und das restliche Material
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Bei Bestimmung der Dithiocarbamate nach der EURL-Methode (Analysis of
Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin involving Cleavage into Carbon
Disulfide, Partitioning into Isooctane and Determinative Analysis by GC-ECD, vgl.
Kapitel 6.1.1.2 Methode d) kann die Probenvorbereitung wie unter Teil B) beschrieben
erfolgen.

Die Analysenergebnisse sind auf die von Fremdbesatz befreiten Weizenkdrner zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle vorgesehenen Weizenkdrner werden — eventuell portionsweise — mit einem
geeigneten Gerat fein vermahlen und danach nochmals intensiv gemischt. Das Mehl
wird direkt untersucht und das restliche Material fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die von Fremdbesatz befreiten Weizenkdrner zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Mykotoxine

Alle vorgesehenen Weizenkdrner werden - eventuell portionsweise - mit einem
geeigneten Gerat fein vermahlen und das Mehl danach nochmals intensiv gemischt.
Das Weizenmehl wird direkt untersucht oder bis zur Untersuchung und fir eventuell
notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die von Fremdbesatz befreiten Weizenkdrner zu
beziehen und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) FEur die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-,
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Weizenkorner
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(03] Fir die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Weizenkdrner

143



Handbuch Monitoring 2018 4. Probenvorbereitungsvorschriften

Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.2.38 Weizenvollkornmehl

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Bis zur
Untersuchung ist die Probe dunkel und geschiitzt vor Feuchtigkeit bei Raumtemperatur
aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Weizenvollkornmehl (jedoch
mindestens 3 Packungen) bestehen soll, wird in einer Schissel intensiv durchmischt.
Fur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden werden
etwa 200 g, fur die Dithiocarbamatuntersuchung etwa 300 g und fur die
Mykotoxinuntersuchungen wird die Restmenge verwendet.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Elr die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Das vorgesehene Weizenvollkornmehl wird direkt untersucht und das restliche Material
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Weizenvollkornmehl in der Angebotsform zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) FEdur die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Das vorgesehene Weizenvollkornmehl wird direkt untersucht und das restliche Material
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Weizenvollkornmehl in der Angebotsform zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) FEdr die Untersuchungen auf Mykotoxine

Das vorgesehene Weizenvollkornmehl wird direkt untersucht und das restliche Material
fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen trocken und dunkel aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das Weizenvollkornmehl in der Angebotsform zu
beziehen und in pg/kg anzugeben.

Hinweis zu den Probenahmemengen, wenn die Proben zur Untersuchung auf die
verschiedenen Stoffgruppen getrennt entnommen werden:

A) und B) FEir die Untersuchungen auf Dithiocarbamate und Pestizide nach Multi-,
Sammel- und Einzelmethoden
mindestens 1 kg Weizenvollkornmehl

03] Fir die Untersuchungen auf Mykotoxine
mindestens 1 kg (jedoch mindestens 3 Packungen) Weizenvollkornmehl
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4.3.2.39 Zuckermais (Gemusemais), frisch

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Kann die
Vorbereitung nicht am Eingangstag durchgefihrt werden, ist die Probe kihl und dunkel
bis zum darauf folgenden Tag aufzubewahren.

Grundlegende Probenvorbereitung:

Von der eingegangenen Laborprobe, die aus mindestens 10 Maiskolben (jedoch
mindestens 1 kg) bestehen soll, werden die Hullblatter und Faden (soweit vorhanden)
und eventuell anhaftende Verunreinigungen entfernt. Der Anteil wird nach Art und
gegebenenfalls Menge im Protokoll notiert.

AnschlieRend wird jeder Maiskolben mit einem Keramikmesser in etwa zwei Zentimeter
dicke Scheiben geschnitten. Vier gleichmafig Uber den Kolben verteilte, nicht
benachbarte Scheiben jedes Kolbens sind fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-,
Sammel- und Einzelmethoden zu verwenden.

Analysenspezifische Probenvorbereitung:

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Alle ausgewahlten Scheiben werden homogenisiert. Die Feinzerkleinerung sollte
mdoglichst im tiefgefrorenen Zustand, gegebenenfalls unter Zusatz von Trockeneis mit
einem leistungsstarken Zerkleinerungsgerat erfolgen. AnschlieBend wird das
Homogenat direkt untersucht oder bis zur weiteren Bearbeitung, mdglichst
portionsweise, gemalf den vorgesehenen Einwaagen — um Inhomogenitaten durch
Entmischungen und Saftverluste zu vermeiden — tiefgefroren. Das restliche Material
wird fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf das ganze Erzeugnis nach Entfernen der o. a.
Bestandteile zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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4.3.3 Kosmetische Mittel

Untersuchungsthemen:

Babypuder

Lidschatten-Puder, Make-up-Puder, Puder-Rouge

Nagellack/-unterlack/-decklack

Kinderzahncreme/-gel

Stand: 2018
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PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.3.1 Babypuder

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang bis zur Probenbearbeitung in der geschlossenen
Originalpackung bei Raumtemperatur zu lagern, wenn auf der Verpackung nichts
anderes vorgeschrieben ist. Direkte Sonneneinstrahlung ist zu vermeiden.

Probenvorbereitung:
Fir die Untersuchungen auf die Elemente
Bei der Probenvorbereitung fir die Elementanalytik sind zur Vermeidung von
Kontaminationen nur Gegenstande einzusetzen, die nicht aus Metall, sondern aus
Kunststoff, Glas, Keramik oder anderen nichtmetallischen Werkstoffen bestehen.
Der Babypuder, der im Allgemeinen als loser Puder vorliegt, wird in der
Originalpackung durch kraftiges Schutteln intensiv gemischt und direkt untersucht.
Nach Entnahme der zur Untersuchung notwendigen Probemenge ist das Behaltnis
wieder fest zu verschlieBen. Wenn der Puder in einem Beutel oder einer anderen
Verpackungsform vorliegt, die nicht wieder verschlieBbar ist, ist der Puder in ein fest
verschlieBbares Kunststoff- oder Glasgefald zu Uberfihren und darin intensiv zu
mischen.
Das restliche Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen im
Originalbehéltnis bzw. bei nicht wieder verschlieBbaren Packungen in fest
verschliebaren Kunststoff- bzw. Glasgefal3en aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den Puder in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datenldbermittlung von kosmeti-
schen Mitteln in Abschnitt 7.2.2 zu beachten!
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4.3.3.2 Lidschatten-Puder, Make-up-Puder, Puder-Rouge

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang bis zur Probenbearbeitung in der geschlossenen
Originalpackung bei Raumtemperatur zu lagern, wenn auf der Verpackung nichts
anderes vorgeschrieben ist. Direkte Sonneneinstrahlung ist zu vermeiden.

Probenvorbereitung:
Fur die Untersuchungen auf Elemente
Bei der Probenvorbereitung fir die Elementanalytik sind zur Vermeidung von
Kontaminationen nur Gegenstande einzusetzen, die nicht aus Metall, sondern aus
Kunststoff, Glas, Keramik oder anderen nichtmetallischen Werkstoffen bestehen.
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 5 g Puder bestehen.
Lose Puder werden in der Originalpackung durch kréaftiges Schitteln intensiv gemischt
und direkt untersucht. Nach Entnahme der zur Untersuchung notwendigen
Probemenge ist das Behaltnis wieder fest zu verschlieRen. Wenn der Puder in einem
Beutel oder einer anderen Verpackungsform vorliegt, die nicht wieder verschlieRbar ist,
ist der Puder in ein fest verschlieBbares Kunststoff- bzw. Glasgefal? zu Uberfiihren und
darin intensiv zu mischen.
Bei Kompaktpuder wird die oberste Schicht des festen Puders durch leichtes Schaben
mit einem Kunststoff-Spatel bzw. Glasstab entfernt und danach die fir die
Untersuchung erforderliche Probenmenge entnommen.
Bei ,melierten® Pudern (Lidschatten, Make-up, Rouge), bei denen mehrere
Farbnuancen nicht separierbar in einem Produkt eingearbeitet sind, ist vor Entnahme
der zur Untersuchung erforderlichen Probenmenge der Puder in einem geeigneten,
kleinen Morser zu homogenisieren.
Bei Puderperlen werden mehrere Perlen mit einem geeigneten Mdorser zerkleinert und
danach die fur die Untersuchung erforderliche Probenmenge entnommen. Bestehen
die Puderperlen aus mehreren verschiedenen Nuancen, so ist — wenn maglich — jede
Nuance einzeln zu untersuchen.
Das restliche Material wird in der fest verschlossenen Originalpackung bzw. bei nicht
wieder verschlieBbaren Packungen bzw. Entnahme zur Homogenisierung in fest
verschlieBbaren  Kunststoff- bzw. GlasgefalRen fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den Puder in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datenldbermittlung von kosmeti-
schen Mitteln in Abschnitt 7.2.2 zu beachten!
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4.3.3.3 Nagellack/-unterlack/-decklack

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang bis zur Probenbearbeitung in der geschlossenen
Originalverpackung bei Raumtemperatur zu lagern, wenn auf der Verpackung nichts
anderes vorgeschrieben ist. Direkte Sonneneinstrahlung ist zu vermeiden.

Probenvorbereitung:
Fir die Untersuchungen auf Nitrosamine
Der Nagellack muss aufgrund mdglicher Inhomogenitat vor der Enthahme der Probe
kraftig geschuttelt werden. Die fur die Untersuchung erforderliche Probenmenge ist
unmittelbar vor der Probenaufarbeitung zur entnehmen, um ein Austrocknen zu
vermeiden. Danach wird das Behéltnis sofort wieder verschlossen.

Die Untersuchung kann nach den im FIS-VL bereit gestellten Methoden (s. Kapitel 6)
erfolgen.

.Bestimmung von N-Nitrosodiethanolamin (NDELA) in Kosmetika und kosmetischen
Rohstoffen mittels LC-MS/MS* (entspricht ISO 15819)

bzw. fir alle genannten Nitrosamine ,Prifverfahren flr die Bestimmung von NDELA,
NDMA, NMOR und NDEA mittels LC/MS/MS in kosmetischen Mitteln® vom CVUA
Karlsruhe erstellt.

Das restliche Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen im
Originalbehéltnis aufbewabhrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den Nagellack in der Angebotsform zu beziehen und
in pg/kg anzugeben.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datenldbermittlung von kosmeti-
schen Mitteln in Abschnitt 7.2.2 zu beachten!
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4.3.3.4 Kinderzahncreme/-gel

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang bis zur Probenbearbeitung in der geschlossenen
Originalpackung bei Raumtemperatur zu lagern, wenn auf der Verpackung nichts
anderes vorgeschrieben ist. Direkte Sonneneinstrahlung ist zu vermeiden.

Probenvorbereitung:
Fur die Untersuchungen auf Elemente
Bei der Probenvorbereitung fur die Elementanalytik sind zur Vermeidung von
Kontaminationen nur Gegenstande einzusetzen, die nicht aus Metall, sondern aus
Kunststoff, Glas, Keramik oder anderen nichtmetallischen Werkstoffen bestehen.
Von der Tubenfullung ist mindestens der erste aus der Tubendffnung
austretende Zentimeter zu verwerfen. Danach ist die fur die Untersuchung
erforderliche Probenmenge zu entnehmen und die Tube sofort wieder zu
verschlieRen. Wenn die Zahncreme bzw. das Gel nicht homogen ist (z. B. mit farbigen
Streifen) ist eine Menge von ca. 5 g zu entnehmen und mit einem Kunststoffspatel oder
Glasstab zu homogenisieren.
Die Probe ist unmittelbar vor der Probenaufarbeitung (Aufschluss) zu entnehmen, um
ein Austrocknen zu verhindern.
Das restliche Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen aufbewabhrt.
Die Analysenergebnisse sind auf die Zahncreme bzw. das Gel in der Angebotsform zu
beziehen und in mg/kg anzugeben.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Dateniibermittlung von kosmeti-
schen Mitteln in Abschnitt 7.2.2 zu beachten!

150



Handbuch Monitoring 2018 4. Probenvorbereitungsvorschriften

Stand: 2018

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT

4.3.4 Bedarfsgegenstande

Untersuchungsthemen:

Primare aromatische Amine nach reduktiver Spaltung der Azofarbstoffe in
Schuhbekleidung aus Leder und Materialkombinationen

Konservierungsstoffe in Farben fir den Mal- und Zeichenbedarf und Modelliermassen

Elementfreisetzung aus Schmuck und Piercings aus Metall bzw. ohne
Materialdifferenzierung

Mineraldl in Verpackungsmaterial fir Lebensmittel aus Papier/Pappe/Karton und
textilen Verpackungsmitteln und -iibergénge in darin verpackte trockene Lebensmittel
sowie Gegenstande zum Kochen/Braten/Backen/Grillen aus Papier/Karton/Pappe
(Muffinformchen)

Migration von Melamin und Formaldehyd aus Melaminharz, Harnstoff-Formaldehyd-
Harz und Phenol-Formaldehyd-Harz aus Bedarfsgegenstanden (hergestellt aus
snaturlichen“ Rohstoffen z. B. Bambus, Mais) zum Verzehr von Lebensmitteln aus
Kunststoff
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4.3.4.1 Schuhbekleidung (Stiefel/Sandalen...) aus Leder
Schuhbekleidung (Stiefel/Sandalen...) aus Materialkombinationen

Probenvorbereitung:

Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens einem Gegenstand bestehen. Es
sind die Teilproben Decksohle, Innenfutter und Obermaterial mit direktem Hautkontakt
Zu untersuchen.

Materialidentifizierung:
Das Material der Schuhe kann freiwillig mittels FTIR bestimmt werden.

Fur die Untersuchungen auf abspaltbare primare aromatische Amine:

Fur die Untersuchungen auf abspaltbare primare aromatische Amine:
e Leder: Die Bestimmung erfolgt gemaR § 64 LFGB-Methode B 82.02/3 (Stand:
Juli 2016) und § 64 LFGB-Methode B 82.02/9.

Die freiwillige Untersuchung auf freie primare aromatische Amine ist gemal
Kaltwasserextrakt nach EN646 durchzufihren.

Die Analysenergebnisse sind auf den Schuhbestandteil in der Angebotsform bzw. auf
den Wasserextrakt zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Fur die einzelnen Bestandteile (Decksohle, Innenfutter und Obermaterial) und den
Bezug (Angebotsform, Migrat) sind entsprechende Teilproben anzulegen.

Tab. 4.1: Teilprobennummern fir die Matrices 828174, 828179:

1 Angebotsform Decksohle

2 Angebotsform Innenfutter Gehaltsbestimmung
3 Angebotsform Obermaterial mit direktem Hautkontakt

4* Migrat Decksohle

5* Migrat Innenfutter Kaltwasserextrakt
6* Migrat Obermaterial mit direktem Hautkontakt

* Optional freie aromatische Amine im Wasserextrakt

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datenibermittiung von
Bedarfsgegenstanden in Abschnitt 7.2.3 zu beachten.
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4.3.4.2 Wasserfarben/Tuschkasten (Farbtabletten), Fingerfarben, Filzstifte
(Tinte), Plakatfarben, Wachsmalstifte, Spielwaren mit Schreib-/
Malfunktion (nur Schreibflissigkeit), Sonstige Modelliermassen, Knete,
Aushartbare Knete, Wabbelmassen, Seifenblasen (nur Losung)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang bis zur Probenbearbeitung in der geschlossenen
Originalverpackung bei Raumtemperatur zu lagern. Direkte Sonneneinstrahlung ist zu
vermeiden.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens—zwei—identischen einer

Verkaufseinheit bestehen, die Eire—Merkaufseinheit—wirdfordie Bestimmung—der
Mikroorganismen—verwendet—die—andere—Verkaufseinheit ausschlielBlich fir die

Bestimmung der Konservierungsstoffe verwendet wird werden.
Unterschledllche Farben werden getrennt als Tellproben aufgearbeltetD+e

Fur die Bestimmung der Konservierungsstoffe

Die Fingerfarben bzw. Wabbelmassen werden mit einem Glasstab oder Spatel
homogenisiert. Danach wird die fir die Untersuchung erforderliche Probenmenge
entnommen.

Das restliche Material wird fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen im
Originalbehéltnis aufbewabhrt.

Die Analysenergebnisse sind auf die Fingerfarben/Wabbelmassen in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

Bitte auch die Hinweise zur Analytik und zur Datendbermittlung in den Kapiteln 6 und 7
beachten!
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4.3.4.3 Schmuck aus Materialkombinationen, Schmuck ohne
Materialdifferenzierung, Schmuck aus Metall, Piercings

Probenvorbereitung:
Mindestens 3 gleichartige Teile sind zu untersuchen. Fir die Prifung der Aluminium-
lassigkeit ist die generell hohe Hintergrundbelastung mit diesem Element zu beachten.
Zur Vermeidung von Kontaminationen sind daher Chemikalien und Labormaterialien zu
verwenden, die mdglichst kein Aluminium bzw. nur Spuren davon enthalten. Die
Uberprifung mittels Blindwerten ist unerlasslich.

Die Untersuchungen auf Elementlassigkeit sind gemaf DIN EN 1811:2011+A1:2015 und
anschlie@ende Quantifizierung von Chrom, Cobalt, Nickel und Aluminium
durchzuftihren.

Bitte auch die Hinweise zur Analytik und zur Datendbermittlung in den Kapiteln 6 und 7
beachten!
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4.3.4.4 Verpackungsmaterial fir Lebensmittel aus Papier/Pappe/Karton oder
textilen Verpackungsmaterial mit trockenen Lebensmitteln,
Gegenstand zum Kochen/Braten/Backen/Grillen aus
Papier/Pappe/Karton (Muffinférmchen)

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:

Sofern nicht bereits bei der Probennahme geschehen, sollte die Probe in Aluminiumfolie
eingeschlagen werden und so bis zur Untersuchung aufbewahrt werden. Wenn die
Probe nicht in Aluminiumfolie verpackt in das Labor eingeht, ist dieses zu
dokumentieren.

Vor der Untersuchung sind die wichtigen Kennzeichnungselemente (z. B.
Artikelnummer, EAN-Nummer, Chargen- bzw. Losnummer, Ursprungsland, Fullmenge)
der Verpackung zu dokumentieren und die Bestimmung des Flachengewichts sowie des
Gesamtgewichts der Verpackung vorzunehmen.

Teilproben:
Verpackung bzw. Muffinférmchen und Lebensmittel sind unterschiedliche Teilproben.

Fir die Untersuchungen auf Mineraléle

Prifmuster:
Auf die repréasentative Auswahl des Prifmusters ist zu achten. So kann z. B. von einem
Verpackungsmittel eine Seite komplett zerkleinert werden.

Zerkleinerung:
Das Prufmuster wird in geeignet grofRe Stiicke (z. B. 1x1 cm) geschnitten und in einen
Jodzahlkolben uberfuihrt. Klebestellen sollten nicht mit verwendet werden. Die
zerkleinerten Teile werden durchmischt und davon die Einwaage genommen.

Vermeiden einer nachtraglichen Kontamination:
Bei der Probenvorbereitung ist auf die Vermeidung einer nachtraglichen Kontamination
zu achten. So sollten z. B. keine Handcremes benutzt werden. Beim Zerschneiden des
Prifmusters sind Handschuhe zu tragen, z. B. Nitrilhandschuhe, deren Mineral6lfreiheit
vorab gepriuft wurde. Eine Kontrolle der Blindwerte ist bei jedem Analysengang
vorzunehmen.

Probenvorbereitung fir Lebensmittel:
Das Lebensmittel wird komplett aus der Verpackung in ein Glasbehaltnis Gberfihrt und
gut durchmischt. Lebensmittel von stiickiger, heterogener Zusammensetzung werden
zuvor homogenisiert, um die infolge unterschiedlicher Adsorptionseigenschaften
gegebenenfalls unterschiedlichen Gehalte der Komponenten auszugleichen.

Reinigung von maodifiziertem Polyphenylenoxide (MPPO), 60 - 80 mesh, Tenax® TA:

15 g Tenax werden in eine Glassaule mit Fritte gegeben und mit 200 mL (Uber ALOX)
gereinigtem n-Hexan gespult. Anschlielend wird das feuchte Tenax aus der Saule in
einen Erlenmeyerkolben Uberfihrt und das Loésungsmittel im gereinigten
Trockenschrank bei 90 °C verdampft. Nachdem die grof3te Menge an Losungsmittel
abgedampft ist, kann die Nachtrocknung des Tenax im Muffelofen bei 280 °C fiir 4 h
vollzogen werden.

Die Ergebnisse fur Papier/Pappe/Karton sowie fur das Lebensmittel werden in mg/kg
angegeben, die Ergebnisse fir das Tenaxmigrat in pg/dm>.
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Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datenibermittiung von
Bedarfsgegenstanden in Abschnitt 7.2.3 zu beachten.
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4.3.4.5 Gegenstand zum Verzehr von Lebensmitteln aus Kunststoff

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Vor der Untersuchung sind die wichtigen Kennzeichnungselemente (z. B.
Artikelnummer, EAN-Nummer, Chargen- bzw. Losnummer, Ursprungsland, Fullmenge)
zu dokumentieren.

Materialcharakterisierung (Teilprobe 1)
Es ist mit einer geeigneten Analysentechnik die Art des Polymers des zu
untersuchenden Lebensmittelbedarfsgegenstands Zu bestimmten. Zur
Materialcharakterisierung konnen die Analysentechniken ATR-FTIR (attenuated total
reflection in Verbindung mit Fourier-Transform-Infrarotspektrometer) oder Pyrolyse-GC-
MS verwendet werden.

Migrationsuntersuchung:
Die— Durehfihrung——der Die  Migration ist  ausschlieBlich  mit  den
Lebensmittelbedarfsgegenstéanden  durchzufiihren, bei welchen anhand der
Materialcharakterisierung Melaminharz, Harnstoff-Formaldehyd-Harz oder Phenol-
Formaldehyd-Harz identifiziert wurde. Falls das IR-Spektrum Kkeine eindeutige
Identifizierung des Materials zuldsst (z. B. Mischspektrum), ist bei der Datenlibermittlung
fur alle drei Parameter der Kode ,fraglich; verdachtig“ (Kode 05) anzugeben.

Probenvorbereitung:

Durchfuihrung der Migration:

o Die Migrationsprifung ist gemaR den Vorgaben der Verordnung (EG) Nr.
10/2011 in Verbindung mit den ,Guidelines on test conditions for kitchenware*
des Europaischen Referenzlabors (EURL) durchzufuhren:

http://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/bitstream/JRC51601/quidelines%
20test%20conditions final ed2009.pdf

e Die Untersuchungen der Migration von Melamin und Formaldehyd aus
Melaminharz, Harnstoff-Formaldehyd-Harz und Phenol-Formaldehyd-Harz wird
ausschlie3lich mit Lebensmittelsimulanz B (3% ige Essigsaure) durchgefihrt.

e Es sind insgesamt 5 Migrationsprufungen durchzufuhren. Es wird das Ergebnis
der 3. Migrationsprifung (Teilprobe 2) und das Ergebnis der 5. Migrationsprifung
(Teilprobe 3) berichtet. Die erste bis zur dritten Migration einer Probe sind am 1.
Tag durchzufiihren. Die vierte und flinfte Migration derselben Probe ist am 2. Tag
durchzufiihren. Die Lagerung Uber das Wochenende der Proben zwischen den
beiden Untersuchungstagen ist zu vermeiden.

Die Analysenergebnisse sind in mg/kg anzugeben.

Zur Angabe der Analysenergebnisse sind die Hinweise zur Datenibermittiung von
Bedarfsgegenstanden in Abschnitt 7.2.3 zu beachten.
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Teil 1l: Projekt-Monitoring

4.3.5 Projekte 2018

Projekt 1:
Projekt 2:
Projekt 3:
Projekt 4:

Zearalenon in Soja
Pyrrolizidinalkaloide in Tee
Pflanzenschutzmittelriicksténde in teilweise gegorenen Traubenmosten
Bestimmung von Elementen in getrockneten Algen (Meeresalgen)

Federfiuhrende(r) Bearbeiter/in und federfilhrendes Amt:

Pro- | Kontakt-

Mauerstralte 39-42
10117 Berlin

jekt | person Amt Telefon E-Mail
Bundesinstitut fur
Ronald Risikobewertung 030/18412-

L Maul Max-Dohrn-StraRe 8-10 | 4189 ronald.maul@bfr.bund.de
10589 Berlin
Bundesinstitut fur

, Risikobewertung 030/18412- ,

2 Anja These Max-Dohrn-Strake 8-10 | 3780 anja.these@bfr.bund.de
10589 Berlin
Chemisches- und
Veterinaruntersuchungs axel.beiler@cvua-

3 Axel Beiler | amt Rheinland ?4242:3/96839 rheinland.de
WinterstralRe 19
50354 Hirth
Bundesamt fir
Verbraucherschutz und

4 Klara Jirzik | Lebensmittelsicherheit 282/2188444- klara.jirzik@bvl.bund.de
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4.3.5.1 Projekt 1: Zearalenon in Soja

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Sojabohne
Sojamehl
Sojagrield

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die
Originalpackungen werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der
Verpackung angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt werden, ist die Probe tiefzukihlen.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe, die aus mindestens 1 kg Sojabohnen, Sojamehl oder
Sojagriel3 (jedoch mindestens 3 Packungen) bestehen soll, wird in einer Schissel
intensiv durchmischt. Sojabohnen und SojagrieR werden zunachst - eventuell
portionsweise - mit einem geeigneten Gerét fein vermahlen und das Mehl danach
nochmals intensiv gemischt.
Das Sojamehl bzw. das gewonnene Mehl aus den Sojabohnen/Sojagrief wird direkt
untersucht und das restliche Material fur eventuell notwendige Nachuntersuchungen
trocken und dunkel aufbewabhrt.
Die Analysenergebnisse sind auf das Sojaprodukt in der Angebotsform zu beziehen
und in ug/kg anzugeben.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!
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4.3.5.2 Projekt 2: Pyrrolizidinalkaloide in Tee

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Tee

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die
Originalpackungen werden bis zur Weiterverarbeitung entsprechend der auf der
Verpackung angegebenen Temperatur gelagert. Kann die Vorbereitung nicht innerhalb
der angegebenen Mindesthaltbarkeit durchgefihrt werden, ist die Probe tiefzuklhlen.

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 200 g fir Tee in Beuteln oder
mindestens 500 g Tee fir lose Ware bestehen.

Vorzugsweise sollte eine Methode zur
Bestimmung der Pyrrolizidinalkaloide als Einzelparameter
verwendet werden:

Bestimmung von Pyrrolizidinalkaloiden (PA) in Pflanzenmaterial mittels SPE-LC-
MS/MS,
Methodenbeschreibung BfR-PA-Tee-2.0/2014

Link zur Methodenvorschrift;
http://www.bfr.bund.de/cm/343/bestimmung-von-pyrrolizidinalkaloiden.pdf

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!
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4.3.5.3 Projekt 3: Pflanzenschutzmittelriickstande in teilweise gegorenen
Traubenmosten

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Traubenmost teilweise gegoren weil3
Traubenmost teilweise gegoren rot
Traubenmost teilweise gegoren rosé

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe ist bis
zur Untersuchung dunkel und gekuhlt aufzubewahren. Die Flaschen missen stehend
gelagert werden, der Flaschenverschluss ist undicht!

Probenvorbereitung:
Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 2 Flaschen/Packungen teilweise
gegorenen Traubenmost (jedoch mindestens 0,5 Liter teilweise gegorenen
Traubenmost je Flasche/Packung) bestehen. Fir die Elementuntersuchungen (Kupfer)
wird eine Flasche/Packung Traubenmost verwendet, die weitere Flasche/Packung wird
fur die Untersuchung auf Dithiocarbamate und fir die Pestiziduntersuchungen nach
Multi-, Sammel- und Einzelmethoden herangezogen.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

A) Fir die Untersuchungen auf Dithiocarbamate

Der vorgesehene teilweise gegorene Traubenmost wird direkt untersucht. Das restliche
Material wird fUr eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den teilweise gegorenen Traubenmost in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

B) Fir die Pestiziduntersuchungen nach Multi-, Sammel- und Einzelmethoden

Der vorgesehene teilweise gegorene Traubenmost wird direkt untersucht. Das restliche
Material wird flr eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.
Die Analysenergebnisse sind auf den teilweise gegorenen Traubenmost in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.

C) Fir die Untersuchungen auf Elemente (Kupfer)

Die Entnahme der Analysenprobe erfolgt nach Absetzen des Bodensatzes direkt aus
der Flasche, ohne den Inhalt auszugiel3en. Der teilweise gegorene Traubenmost wird
direkt untersucht. Das restliche Material wird fir eventuell notwendige
Nachuntersuchungen tiefgefroren aufbewahrt.

Die Analysenergebnisse sind auf den teilweise gegorenen Traubenmost in der
Angebotsform zu beziehen und in mg/kg anzugeben.
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Stand: 2018

4.3.5.4 Projekt 4: Bestimmung von Elementen in getrockneten Algen

PROBENVORBEREITUNGSVORSCHRIFT: Algen getrocknet

Probenlagerung bis zur Probenvorbereitung:
Die Probe ist nach dem Eingang zu wiegen und das Gewicht zu notieren. Die Probe
ist bis zur Untersuchung dunkel aufzubewahren. Originalpackungen werden bis zur
Weiterverarbeitung bei Raumtemperatur gelagert.

Probenvorbereitung:

Die eingegangene Laborprobe soll aus mindestens 100 g Algen bestehen. Die Algen
werden mit einem Keramikmesser grob zerkleinert und anschlieBend mit einem
geeigneten Gerat homogenisiert. Fur die Homogenisierung wird der Zusatz einer
definierten Menge ,Reinstwasser® empfohlen, die bei der Berechnung der
Analysenergebnisse zu bericksichtigen ist.

Die homogenisierten Algen werden direkt untersucht oder in einem Kunststoffgefaf bis
zur Untersuchung und fir eventuell notwendige Nachuntersuchungen tiefgefroren, bei
Trockenhomogenisierung trocken und dunkel aufbewahrt.

Bitte zusatzlich die allgemeinen Hinweise in Abschnitt 4.2 und die Hinweise zur
Analytik in Kapitel 6 beachten!

Fur die Untersuchungen auf Elemente
Die Analysenergebnisse sind auf die Algen in der Angebotsform zu beziehen und in
mg/kg anzugeben.
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5 Erzeugnisspezifische Untersuchungsspektren

5.1 Prinzipien bei der Festlegung der Untersuchungsspektren, Nachweis- und
Bestimmungsgrenzen

Die erzeugnisspezifischen Untersuchungsspektren mit den mindest einzuhaltenden
Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw. mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen bei
Antibiotika oder Mikroorganismen werden unter Bericksichtigung der Vorgaben der
AVV Monitoring 2016—2020 und basierend auf den Vorschlagen in den Antrédgen zum Projekt-
Monitoring von Lebensmitteln von den vom Ausschuss Monitoring eingesetzten
Expertengruppen vorgeschlagen und vom Ausschuss Monitoring festgelegt.

Die Festlegung von mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw.
mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen bei Mikroorganismen ist fir das Monitoring
notwendig, um sicherzustellen, dass

— das Vorkommen von Kontaminanten, Rickstdnden und Mikroorganismen bis zu einer
verbindlich vereinbarten unteren Konzentrationsgrenze von allen beteiligten Laboratorien
zuverlassig quantifiziert werden kann,

— die von den am Monitoring beteiligten Laboratorien gewonnenen Daten, die die Gehalts-
bzw. Ruckstandssituation im Erzeugnis beschreiben, als vergleichbar und qualitativ
zuverlassig zu bewerten sind,

— denjenigen  Stoffkonzentrationen, die unterhalb der mindest einzuhaltenden
Bestimmungsgrenzen (= nicht bestimmbar) liegen, bei der statistischen Auswertung eine
zahlenmafig definierte und fir alle Laboratorien identische Bewertungsgrundlage -
(< einheitliche Bestimmungsgrenze) zugeschrieben werden kann.

Bei der Festsetzung von mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw.
mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen bei Antibiotika oder Mikroorganismen sind
teilweise Kompromisse zu schliel3en, um folgenden Gesichtspunkten Rechnung tragen zu
kénnen:

— Die mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw. mindestens zu
erreichenden Nachweisgrenzen bei Antibiotika oder Mikroorganismen missen unter
labortechnischen und verfahrensbedingten Gegebenheiten praktikabel sein.

— Sie sollen nach Mdglichkeit niedrig angesetzt sein, um auch kleinste Konzentrationen
erfassen und zahlenmafiig bestimmen zu kénnen. Nur so lasst sich das Vorkommen in den
Erzeugnissen und die daraus ermittelte Verbraucherexposition mit ausreichender
Sicherheit darstellen.

— Die Bestimmungsgrenzen bei Stoffen bzw. mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen
bei Antibiotika oder Mikroorganismen sollten nicht ber dem kleinsten fiir einen Parameter
geltenden Hochstgehalt liegen, um die Einhaltung auch dieses Grenzwertes zu
gewabhrleisten.

Die Erzeugnis-Parameter-Kombinationen, for die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) bei Stoffen bzw. mindestens zu erreichenden
Nachweisgrenzen bei Antibiotika oder Mikroorganismen festgelegt sind, sind im Monitoring als
Pflichtuntersuchungen zu bertcksichtigen.

Falls die analytischen Madglichkeiten vorliegen, sind die Parameter fir die mit
-X* gekennzeichneten Erzeugnisse in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich
wie madglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der
Untersuchungsspektren ebenfalls nachgewiesen war.

Da das Monitoring zweigeteilt nach Warenkorb- (Teil I) und Projekt-Monitoring (Teil Il, nur
Lebensmittel) durchgefiihrt wird, werden die Untersuchungsspektren getrennt dargestellt.
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Teil |

Fur das Warenkorb-Monitoring wird eine Trennung nach Lebensmitteln tierischer und
pflanzlicher Herkunft, Bedarfsgegenstanden und kosmetischen Mitteln vorgenommen.
Innerhalb dieser Gruppen werden die zu analysierenden Parameter nach zugehérigen
Gruppen ausgewiesen.

Die verpflichtend zu analysierenden Erzeugnis-Parameter-Kombinationen sind durch den
Eintrag

- der mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen (meBG) bei Stoffen,

- der mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen bei Mikroorganismen oder

- von eindeutigen Hinweisen (Markierung mit entsprechenden Buchstaben)
in den Tabellen gekennzeichnet.

Die laborinternen Bestimmungsgrenzen sind bei der Datentbertragung stets
mitzuteilen.

Erlduterung zum Spektrum der Pflanzenschutzmittel-Wirkstoffe:

Bei den Pflanzenschutzmitteln in pflanzlichen Lebensmitteln werden die Stoffspektren in zwei
Gruppen unterteilt. Im ersten Teil der Spektren sind Stoffe aufgelistet, die mit Multimethoden
z. B. nach § 64 LFGB bzw. mit der DFG-Sammelmethode S 19 oder mit LC-MS/MS-
Multimethoden (nach BfR oder QUECHERS, s. Kapitel 6) nachgewiesen werden kénnen. Unter
"Einzelmethoden” sind Stoffe ausgewiesen, deren Nachweis und Bestimmung
Einzelmethoden erfordern.

Teil 1l
Die im Rahmen der Monitoring-Projekte zu untersuchenden Lebensmittel-Stoff-Kombinationen
sind durch den Eintrag der mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen gekennzeichnet.

Die laborinternen Bestimmungsgrenzen sind bei der Datentbertragung stets
mitzuteilen.
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Teil I: Warenkorb-Monitoring

5.2 Lebensmittel tierischer Herkunft

5.2.1 Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Bei der Datenubermittlung sind der Fettanteil (in Prozent) und die Bestimmungsgrenzen
mitzuteilen.

Anmerkung:  Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die  mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
bertcksichtigen. Falls die analytischen Moglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe flr die mit ,x*
gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie
madglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der Stoffspektren
ebenfalls nachgewiesen war.

Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-Stoff-Kombinationen kénnen z. B.
aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in eigenem Ermessen durchgefihrt
werden.

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten, inshesondere bei

Wirkstoffen, deren Rickstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!
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Hackfleisch Rind

Alaska Seelachs, auch tiefgefroren:
Alaska Pollack (Theragra chalcogramma)

Erzeugnis Butter Huhnereier : Alaska Pollack Filet/Stuck/Scheibe/Kotelett
auch tiefgefroren Alaska Pollack auch Stiicke, kiichenmalig
vorbereitet
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
. 040101 - 101065/ 105265 /105266/
Matrixcode? 050125/ 050126/ 063201
040310 050127/ 050128/ 105267/105268/111269
050130/ 050131/
050132/ 050133/
Stoff- Pflanzenschutzmittelrick-
Kode? stand EU (KKP) EU (KKP)
Stoffe nach Multimethoden
3812001 | Azinphos-ethyl (RD) X 0,01 0,01 0,01
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832109 | Bixafen X 0,01 0,02 0,02
3895115 | Desmethyl-Bixafen X X X X
3835137 | Boscalid (RD) X X X
M 510F01, Metabolit von
3808027 Boscalid X X
3805007 | Chlorbenzilat (RD) X 0,01 0,01 0,01
3805131 | Chlordan, cis- 0,01 0,01 0,005 0,005
3805067 | Chlordan, Oxy- 0,01 0,01 0,005 0,005
3805132 | Chlordan, trans- 0,01 0,01 0,005 0,005

1 Kodierkataloge fur die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Hackfleisch Rind

Alaska Seelachs, auch tiefgefroren:
Alaska Pollack (Theragra chalcogramma)

Erzeugnis Butter Huhnereier auch tiefgefroren Alaska Pollack FiIet/StU_gk/Sch?ibe/Kot_(_eI(_att
Alaska Pollack auch Stiicke, kichenmalig
vorbereitet
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
Matrixcodet|  C40101- 1 050125/ 050126/ 063201 101065/ 105265 /105266/
040310 050127/ 050128/ 105267/105268/111269
050130/ 050131/
050132/ 050133/
Ect)(zjf; SP':‘{I;:\]r:jzenschutzmlttelruck EU (KKP) EU (KKP)
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe
3860062 | aller Isomeren, ausgedriickt X 0,01 0,01 0,01
als Cyfluthrin (RD)
Cypermethrin, Gesamt-,
3860011 | SUmme der Isomere, . 0,05 0,01 0,01 0,01
ausgedruckt als Cypermethrin
(RD)
3805099 | DDD-pp’ 0,01 0,01 0,005 0,005
3805095 | DDE-pp’ 0,01 0,01 0,005 0,005
3805096 | DDT-op’ 0,01 0,01 0,005 0,005
3805097 | DDT-pp’ 0,01 0,01 0,005 0,005
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,05 0,01 0,01 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805002 | Aldrin 0,01 0,01 0,005 0,005
3805030 | Dieldrin 0,01 0,01 0,005 0,005
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01 0,01 0,005 0,005
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Hackfleisch Rind

Alaska Seelachs, auch tiefgefroren:
Alaska Pollack (Theragra chalcogramma)

Erzeugnis Butter Huhnereier auch tiefgefroren Alaska Pollack FiIet/StU_gk/Sch?ibe/Kot_(_eI(_att
Alaska Pollack auch Stiicke, kichenmalig
vorbereitet
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
Matrixcodet|  940101- | 550155/ 050126/ 063201 101065//105265 /105266/
040310 050127/ 050128/ 105267/105268/111269
050130/ 050131/
050132/ 050133/
Ect)(zjf; SP':‘{I;:\]r:jzenschutzmlttelruck— EU (KKP) EU (KKP)
3805130 | Endosulfan-beta 0,01 0,01 0,005 0,005
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01 0,01 0,005 0,005
3805033 | Endrin (RD) 0,01 X 0,005 0,005
3835060 | Famoxadon (RD) X 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion X 0,01 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon X 0,01 0,01 0,01
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X 0,01 0,01 0,01
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid X 0,01 0,01 0,01
3811082 | Fenthionsulfon X 0,01 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid X 0,01 0,01 0,01
Chlorphenyl-lIsovaleriansaure;
3860065 | <, alathd X X X
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- 0,02 0,01 0,01 0,01
und SR Isomere
3895078 | Fipronil X
3895095 | Fipronil-sulfon X
3895079 | Fipronil-sulfid X
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Hackfleisch Rind

Alaska Seelachs, auch tiefgefroren:
Alaska Pollack (Theragra chalcogramma)

Erzeugnis Butter Hihnereier auch tiefaefroren Alaska Pollack Filet/Stiick/Scheibe/Kotelett
9 Alaska Pollack auch Stiicke, kiichenmalig
vorbereitet
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
. 040101 - 101065/ 105265 /105266/
Matrixcode? 050125/ 050126/ 063201
040310 050127/ 050128/ 105267/105268/111269
050130/ 050131/
050132/ 050133/
Stoff- Pflanzenschutzmittelrick-
Kode? stand EU (KKP) EU (KKP)
3895103 | Fipronil-desulfinyl X
3835098 | Fluquinconazol (RD) X 0,01 0,01 0,01
3805053 | HCH-alpha (RD) 0,01 0,01 0,005 0,005
3805054 | HCH-beta (RD) 0,01 0,01 0,005 0,005
3835036 | Heptachlor (alpha- und beta- 0,01 0,01 0,005 0,005
Isomer)
3805167 | Heptachlor-epoxid-cis 0,01 0,01 0,005 0,005
3805168 | Heptachlor-epoxid-trans 0,01 0,01 0,005 0,005
3805035 | Hexachlorbenzol (RD) 0,01 0,01 0,005 0,005
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
380554g | 46T Isomeren S und R, X 0,01 0,01 0,01
ausgedriickt als Indoxacarb
(RD)
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
Summe der Isomeren,
3860016 ausgedriickt als Lambda- X 0,01 X X
Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,01 0,01 0,005 0,005
3812017 | Methidathion (RD) X 0,01 0,01 0,01
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Hackfleisch Rind

Alaska Seelachs, auch tiefgefroren:

Alaska Pollack (Theragra chalcogramma)

Erzeugnis Butter Hihnereier auch tiefaefroren Alaska Pollack Filet/Stiick/Scheibe/Kotelett
9 Alaska Pollack auch Stiicke, kiichenmalig
vorbereitet
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
. 040101 - 101065/ 105265 /105266/
Matrixcode? 050125/ 050126/ 063201
040310 050127/ 050128/ 105267/105268/111269
050130/ 050131/
050132/ 050133/
Stoff- Pflanzenschutzmittelrick-
Kode? stand EU (KKP) EU (KKP)
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,05 0,01 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl X X X X
3811027 | Parathion-methyl X 0,01 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) X 0,01 0,01 0,01
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe 0.05 0,01 0,01 0,02
der Isomeren (RD)
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,05 0,01 0,01 0,01
3811058 | Profenofos (RD) X 0,01 0,01 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) X 0,01 0,01 0,01
Resmethrin, Gesamt-, Summe
3860008 von Resmethrin elnsch_l_lethh X 0,01 0,01 0,02
aller Isomere, ausgedriickt als
Resmethrin (RD)
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01 0,01 0,02
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 0,01 0,01
Stoffe nach Einzelmethode
3600065 | Benzyldodecyldimethylammo- X X
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Hackfleisch Rind

Alaska Seelachs, auch tiefgefroren:
Alaska Pollack (Theragra chalcogramma)

Erzeugnis Butter Hihnereier auch tiefaefroren Alaska Pollack Filet/Stiick/Scheibe/Kotelett
9 Alaska Pollack auch Stiicke, kiichenmalig
vorbereitet
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
: 040101 - 101065/ 105265 /105266/
Matrixcode?! 050125/ 050126/ 063201
040310 050127/ 050128/ 105267/105268/111269
050130/ 050131/
050132/ 050133/
Stoff- Pflanzenschutzmittelriick-
Kode? stand EU (KKP) EU (KKP)
niumchlorid (BAC-C12)
Benzyldimethyltetradecyl-
3600066 ammoniumchlorid (BAC-C14) X X
Benzylhexadecyldimethyl-
3600067 | ammoniumchlorid; Cet- X X
alkoniumchlorid (BAC-C16)
Benzyldimethylstearylammo-
3600071 | \iimchlorid (BAC-C18) X X
Benzyldimethyldecylammo-
36000721 i imchlorid (BAC-C10) X X
Benzyldimethyloctylammo-
3600073 iimchlorid (BAC-C8) X X
2001208 | Chlorat X
Didecyldimethylammonium-
4953001 | chlorid (DDAC-C10), Didecyl- X X
dimonium Chloride
Kokosdimethylbenzylammo-
4953002 | niumchlorid, Cocotrimonium X X

chloride
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Hackfleisch Rind

Alaska Seelachs, auch tiefgefroren:
Alaska Pollack (Theragra chalcogramma)

Erzeugnis Butter Hihnereier auch tiefaefroren Alaska Pollack Filet/Stiick/Scheibe/Kotelett
9 Alaska Pollack auch Stiicke, kiichenmalig
vorbereitet
050115/ 050116/
050117/ 050118/
050119/ 050122/
: 040101 - 101065/ 105265 /105266/
Matrixcode?! 050125/ 050126/ 063201
040310 050127/ 050128/ 105267/105268/111269
050130/ 050131/
050132/ 050133/
Stoff- Pflanzenschutzmittelriick-
Kode? stand EU (KKP) EU (KKP)
Cetyltrimethylammonium-
4953003 chlorid, Cetrimonium chloride X X
Cetyltrimethylammonium-
4953004 bromid, Cetrimonium bromide X X
4953005 Lauryltrlmethylammonlum- « «
chlorid
Dioctyldimethylammonium-
4953006 | -1y orid (DDAC-CB) X X
4953007 Didodecyldimethylammonium- « «

chlorid (DDAC-C10)

X —s. Anm. am Tabellenanfang
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5.2.2 Dioxine, polychlorierte Biphenyle und polybromierte Verbindungen

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse fir Dioxine und dI-PCB in
[pg/g], fur ndI-PCB in [ng/g].

Bezugssubstanz: Fett (2600001) bei Putenfleisch und Wildfleisch, Angebotsform (1700216)
bei Thunfisch, s. auch Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7.

Bei der Datentbermittlung sind der Fettanteil (in Prozent) und die Bestimmungsgrenzen
mitzuteilen.

Anmerkung: Auf freiwilliger Basis sollten die Erzeugnisse auch auf polybromierte
Verbindungen (polybromierte Diphenylether (PBDE), Hexabromcyclododecan (HBCDD;
Summe, alpha-, beta-, gamma-HBCDD), Tetrabrombisphenol A (TBPA)) untersucht werden.
Bzgl. der einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen und weiterer Details zur Probenahme und
Analytik wird auf die Empfehlung der Kommission 2014/118/EU verwiesen.

Pute, Fleisch- . Wil_dschwein,
Erzeugnis| teilstiick (auch Thgr}fls;:h (auch Eleflscfh (auch
tiefgefroren) tiefgefroren) tiefge ro_rep),
Leber freiwillig
063802/ 063803/
. . 105555/ 105556/ 064006
Matrixcode!| 063804/ 063805/ 105558/ 111253 064105
063806
Stoff-
Kode? Stoff
Dioxine und dI-PCB [pg/g]
_ VO (EU) VO (EU) VO (EV)
4805057 2,3,7,8-TeCDD Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805144 2,3,7,8-TeCDF NI. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
48051451,2,3,7,8-PeCDF Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805146 2,3,4,7,8-PeCDF Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805147 1,2,3,7,8-PeCDD Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805148 1,2,3,4,7,8-HxCDF Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
] VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805149 1,2,3,6,7,8-HxCDF Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
_ VO (EU) VO (EU) VO (EU)
48051501 1,2,3,7,8,9-HxCDF Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
48051511,2,3,4,7,8-HxCDD Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
_ VO (EU) VO (EU) VO (EU)
48051521,2,3,6,7,8-HxCDD Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644

1 Kodierkataloge fur die Ubermittlung von Daten aus der

amtlichen Lebensmittel-

und

Veterinariberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s.
unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der

amtlichen Lebensmittel-

und

Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s.
unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Erzeugnis

Pute, Fleisch-
teilstiick (auch
tiefgefroren)

Thunfisch (auch

tiefgefroren)

Wildschwein,
Fleisch (auch
tiefgefroren),
Leber freiwillig

bound

Nr. 2017/644

Nr. 2017/644

063802/ 063803/
. 1 105555/ 105556/ 064006
Matrixcode!| 063804/ 063805/ 105558/ 111253 064105
063806
Stoff-
Kode? Stoff
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805153 1,2,3,7,8,9-HxCDD Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805154 11,2,3,4,6,7,8-HpCDF NI, 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr. 2017/644
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805155 1,2,3/4,6,7,8-HpCDD Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
4805156 | OCDF VO (EU) VO (EU) VO (EU)
Octachlordibenzofuran Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
4805157 | OCPD VO (EV) VO (EU) VO (EU)
Octachlordibenzodioxin Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
480515812,3,4,6,7,8-HxCDF Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
48051731 1,2,3,4,7,8,9-HpCDF Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805040 | PCB 105 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805041 | PCB 118 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805043 | PCB 167 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805046 | PCB 156 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805126 | PCB 77 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805197 PCB 126 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805198 | PCB 169 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805211 PCB 81 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805215 PCB 157 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805216 | PCB 189 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805217 | PCB 114 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EV) VO (EU)
4805218 | PCB 123 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 | Nr.2017/644
4805545 Y\\//VHH%-PTCEDFDz/gc-)E)EQ VO (EV) VO (EV) VO (EV)
Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
upper bound
WHO-PCDD/F-TEQ
4805546 | (WHO-TEF 2005) lower VO (EU) VO (EV) VO (EU)

Nr. 2017/644
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Erzeugnis

Pute, Fleisch-
teilstiick (auch
tiefgefroren)

Thunfisch (auch
tiefgefroren)

Wildschwein,
Fleisch (auch
tiefgefroren),
Leber freiwillig

138, 153 und 180
lower bound

Nr. 2017/644

Nr. 2017/644

063802/ 063803/
. 1 105555/ 105556/ 064006
Matrixcode'| 063804/ 063805/ 105558/ 111253 064105
063806

Stoff-

Kode? Stoff

coosonr | T | vow | voEw | voen

. Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
medium bound

4805548 WHO-PCB-TEQ (WHO- VO (EV) VO (EV) VO (EV)
TEF 2005) upper bound Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644

4805549 WHO-PCB-TEQ (WHO- VO (EU) VO (EU) VO (EU)
TEF 2005) lower bound Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644

woossso TEOPETEO WO vo ey | voey | voew
bound Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644

coossen | P | voew | oy | vorw
Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
upper bound

4805552 ¥VE|_|QO(-\|/:\)/(I:—|%[-)'{'FE-IS 5565) VO (EU) VO (EU) VO (EU)

Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
lower bound

4805553 \'I/'VE|_|QO(_\I/:\)/(I:-|%I?'{'FE_IE (2:565) VO (EV) VO (EV) VO (EV)

: Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
medium bound

ndl PCB [ng/g]

VO (EV) VO (EV) VO (EV)

4805110 PCB 28 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644

VO (EU) VO (EU) VO (EU)

4805111 PCB 52 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644

VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805112 PCB 101 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EV) VO (EV) VO (EV)
4805114 PCB 138 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EU) VO (EU) VO (EU)
4805115| PCB 153 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
VO (EV) VO (EV) VO (EV)

4805113 | PCB 180 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
PCB-Summe (ICES-6)

4805554 | 2YS PCB 28, 52, 101, VO (EVU) VO (EV) VO (EV)
138, 153 und 180 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
upper bound
PCB-Summe (ICES-6)

4805555 | 2US PCB 28, 52, 101, VO (EV) VO (EV) VO (EV)
138, 153 und 180 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644 Nr. 2017/644
medium bound
PCB-Summe (ICES-6)

4805556 | 2YS PCB 28, 52, 101, VO (EV) VO (EV) VO (EV)

Nr. 2017/644

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.2.3 Perfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS)

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [ug/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den
Monitoringuntersuchungen zu berlcksichtigen. Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe flr die mit ,x“ gekennzeichneten
Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie moglich zu bestimmen. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenuibermittlung mitzuteilen.

Miesmuscheln Wildschwein,
Erzeugnis (Mytilus sp.) Pute, FIe_ischteiIstUck Th_unfisch (auch F_Ieisch (auch
Miesmuschel- (auch tiefgefroren) tiefgefroren) tiefgefroren),
erzeugnisse Leber freiwillig
- 1 063802/ 063803/ 063804/ 105555/ 105556/ 064006
Matrixcode®| 120301/ 120410 063805/ 063806 105558/ 111253 064105
SO | stoff
Perfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS)
[Hg/kg]
4955001 | Perfluorpentansdure (PFPeA) X X X X
4955002 | Perfluorhexansaure (PFHxA) X X X X
4955003 | Perfluoroctansdure (PFOA) 1 1 1 1
4955004 | Perfluornonansaure (PFNA) X X X X
4955005 | Perfluordecanséaure (PFDA) X X X X
Perfluordodecanséaure
4955006 (PFDOA) X X X X

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Miesmuscheln Wildschwein,
Erzeuanis (Mytilus sp.) Pute, Fleischteilstlick Thunfisch (auch Fleisch (auch
9 Miesmuschel- (auch tiefgefroren) tiefgefroren) tiefgefroren),
erzeugnisse Leber freiwillig
) 063802/ 063803/ 063804/ 105555/ 105556/ 064006
1
Matrixcode 120301/ 120410 063805/ 063806 105558/ 111253 064105
Stoff-
Kode? Stoff
Perfluorbutansulfonsaure
4955007 (PFBS) X X X X
Perfluorhexansulfonsaure
4955008 (PFHXS) X X X X
Perfluoroctansulfonsaure
4955009 (PFOS) 1 1 1 1
4955010 | Perfluorbutansaure (PFBA) X X X X
Perfluorheptansaure
4955011 (PFHpA) X X X X
Perfluorheptansulfonsaure
4955012 (PFHpS) X X X X
Perfluordecansulfonsaure
4955013 (PEDS) X X X X
Perfluorundecansaure
4955014 (PFUNA) X X X X
Perfluordodecansulfonséure
4955015 (PFD0S) X X X X
Perfluoroctansulfonamid
4955022 (PFOSA) X X X X
1H, 1H, 2H, 2H-
4955023 | Perfluoroctansulfonsaure X X X X
(6:2-FTS oder 4HPFOS)

X: siehe Anmerkung am Tabellenanfang
Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.2.4 Mykotoxine

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [pug/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datentubermittlung mitzuteilen.

Camembert
Sahnejoghurt Brie : ,
Erzeuanis Sahnejoghurt mild | Blauschimmelkéase \lé\lhelidssc%hgﬁlcnﬁ Wildschwein,
9 Joghurt aus Doppelrahmstufe tiefgefroren) Leber
Schafmilch (Gorgonzola) g
Roquefort
031601
031602
ooz
Matrixkode! 020208 064006 064105
021104 031801
031802
032202
035203
Stoff-
kode? Stoff
3401006 | Aflatoxin M1 0,05 0,05
3401010 | Ochratoxin A 0,5 X (0,5)

X: freiwillige Untersuchung, BG mitzuteilen
Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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5.2.5 Elemente

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datentubermittlung mitzuteilen.

Camembert,
Blal?:cer;im— Ri_nd, . . I_Dute, . Sahne- .
_ melkise Elelsch- Wll_dschweln, Pra_wns Fleischteil- sauermilch: Thunfisch
Erzeugnis D i teilstiicke Fleisch (auch GeilRel- stlicke ’ (auch
oppelrahm . saure .
(auch tiefgefroren) garnele (auch tiefgefroren)
stuie tiefgefroren) tiefgefroren) Sahne
(Gorgonzola)
Roquefort
031601/
031602/
031701; / 822283 105555;
. 1 031705 120103 105556
Matrixkode 031801/ 060200 064006 120116 822283 020108 105558/
031802/ 063806 111253
032202/
035203
Stoffkode? | Element
1813000 Aluminium 6 3 3 3 3 3 3
1833000 Arsen 0,06 0,04 0,04 0,04 0,04 0,04 0,04
1882000 Blei 0,04 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
1848000 Cadmium 0,01 0,008 0,008 0,008 0,008 0,008 0,008
1829000 Kupfer 15 1 1 1 1 1 1
1880000 Quecksilber 0,02 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01 0,01

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Camembert,
BIaEsr,::eﬁim- R'.nd’ . , _Pute, , Sahne- ,
_ melkise Elelsch— W|I_dschwe|n, Pra_wns Fleischteil- sauermilch: Thunfisch
Erzeugnis Doppelrahm- teilstiicke Fleisch (auch Geil3el- sticke saure ' (auch
(auch tiefgefroren) garnele (auch tiefgefroren)
stufe tiefgefroren) tiefgefroren) Sahne
(Gorgonzola)
Roguefort
031601/
02170 063802 105555/
Matrixkode! 831283 060200 064006 1122%11(1%/ 063804/ 020108 iggggg;
031802/ 063805/ 111253
063806
032202/
035203
Stoffkode? | Element
4800127 Methylguecksilber X X
1834000 Selen 0,06 0,04 0,04 0,04 0,04 0,04 0,04
1830000 Zink 3 2 2 2 2 2 2

x: freiwillige Untersuchung, BG mitzuteilen
Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.3 Lebensmittel pflanzlicher Herkunft

5.3.1 Rickstande von Pflanzenschutzmitteln

Teil |
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
bertcksichtigen. Falls die analytischen Moglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe flr die mit ,x*
gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie
moglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der Stoffspektren
ebenfalls nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlibermittiung
mitzuteilen. Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-Stoff-Kombinationen
kénnen z. B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in eigenem Ermessen
durchgefihrt werden.

Bitte Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei
Wirkstoffen, deren RUckstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintrage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines

identischen Stoffspektrums fur alle Lebensmittel vereinbart wurde.

Zuchtcham-
pignon
Olivenol (Agarius
Weizen- (kaltge- blsporus_)
ke presst) | Austerseit-
orner : 7 s
. . Olivendl ling Oran-
Erzeugnis| Weizen- :
natives | (Pleurotus | gensaft
vollkorn- . N
Olivendl | ostreatus)
mehl . " g
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. 150101/ | 130427/ 270108/
1
Matrixcode™( 55150 | 130429 | 280201/ | 311603
280203/
280204
E;%f; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
Stoffe nach Multimethoden
3807009 |2,4-D 0,02 0,01 0,01 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,02 X 0,01 0,01

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
Erzeugnis| Weizen- Olivend ling Oran-
vollkorn- nz?mve? (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. .| 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode™| “150150 | 130429 | 280201/ | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3840017 | Aclonifen 0,02 0,01 0,01 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3820001 | Aldicarb 0,02 0,01 0,01 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,02 0,05 0,01 0,01
3895112 | Ametoctradin
3895113 | Amisulbrom
3895005 | Anthraguinone
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Benalaxyl, Gesamt-, Summe der
Isomeren, einschlie3lich anderer
3895029 | S€Mische seiner 0,02 0,02 0,01 0,01
Isomerbestandteile, darunter
Benalaxyl+G381-M, ausgedrickt
als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat X X 0,01 0,01
3812077 B!fenazat-diazen, Metabolit von X X X X
Bifenazat
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,02 X 0,01 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811001 | Bromophos 0,01 0,05 0,01 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3845007 | Bromoxynil
3808002 | Brompropylat (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Bromuconazol, Gesamt-, Summe
3832034 | 6" Diasteroisomeren, 0,02 0,01 0,01 0,01
ausgedriickt als Bromuconazol
(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3845009 | Captan (RD) 0,1 X 0,05 0,05
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Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
. . Olivenol ling Oran-
Erzeugnis| Weizen- :
vollkorn- nz?mve? (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. .| 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode™| “150150 | 130429 | 280201/ | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
Tetrahydrophthalimid, (Metabolit
3845033 von Captan) X X X X
3820008 | Carbaryl (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820009 | Carbendazim 0,02 0,01 0,01 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,02 0,05 0,01 0,01
3820011 | Carbofuran 0,02 0,01 0,01 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) X X 0,01 X
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-, E-
3810002 und Z-Isomere (RD) 0,01 0,05 0,01 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,05 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Clofentezin, Gesamt-,
einschlie3lich aller Metaboliten,
3832107 | die die 2-Chlorbenzoylgruppe X
enthalten, insgesamt berechnet
als Clofentezin (RD)
3835084 | Clomazone (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3835199 | Cyantraniliprol
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3845094 | Cycloxydim
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe aller
3860062 | Isomeren, ausgedrickt als 0,04 0,05 0,02 0,02
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Cypermethrin, Gesamt-, Summe
3860011 | der Isomere, ausgedrtickt als X 0,05 0,02 0,02
Cypermethrin (RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832027 | Cyromazin 0,01
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
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Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
Erzeugnis| Weizen- Olivend ling Oran-
vollkorn- natlve§ (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode™| “ye5150 | 130429 | 280201 | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3811011 | Diazinon (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01 0,05 0,01 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-lsomeren, 0,04 X 0,01 0,01
ausgedruckt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,02 0,05 0,01 0,01
3805002 | Aldrin X 0,01 0,01 X
3805030 | Dieldrin 0,02 0,05 0,01 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3812008 | Dimethoat 0,02 X 0,01 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
Dioxathion, Gesamt-, Summe der
3812079 | Isomere, ausgedriickt als 0,05 0,05 0,01 0,05
Dioxathion
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01 X 0,01 0,01
3835012 | Dithianon (RD)
3830008 | Diuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845019 | Dodin 0,01 X 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,02 0,05 0,01 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,02 0,05 0,01 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,02 0,05 0,01 0,01
3811014 | EPN 0,01 X 0,01 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3812011 | Ethion (RD) X 0,05 0,01 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3895041 | Etofenprox (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
Erzeugnis| Weizen- Olivend ling Oran-
vollkorn- nz?mve? (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode*| “yo5150 | 130420 | 280201/ | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3812051 | Etoxazol 0,01 X 0,01 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 X 0,01 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01 X 0,01 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01 X 0,01 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,02 0,05 0,01 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
Fenpropidin, Gesamt-,
3808037 | einschliel3lich seiner Salze, 0,02 X 0,01 0,01
berechnet als Fenpropidin
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3805034 | Fenson 0,01 0,05 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,02 0,05 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon 0,1 X 0,05 0,05
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X X 0,01 0,01
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid 0,1 X 0,01 0,01
3811082 | Fenthionsulfon 0,02 0,05 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,05 X 0,01 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- und 0,02 0,05 0,01 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,01 0,05 0,005 0,005
3895095 | Fipronil-sulfon 0,02 X 0,01 0,01
3812065 | Flonicamid 0,02 0,05 0,01 0,01
3808024 | TNFA, Metabolit von Flonicamid X X X X
3808023 | TNFG, Metabolit von Flonicamid X X X X
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,01 0,01 0,01 0,01
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ausgedriickt als Lambda-
Cyhalothrin

Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
Erzeugnis| Weizen- Olivend ling Oran-
vollkorn- nz?mve? (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. .| 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode™| “150150 | 130429 | 280201/ | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3830079 | Flubendiamid X X X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3845133 | Fluopyram X X 0,01 X
3835098 | Fluguinconazol (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3835100 | Flusilazol 0,02 0,01 0,01 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895134 | Fluxapyroxad X X X X
3845021 | Folpet X X 0,05 0,05
3895136 | Phthalimid, Metabolit von Folpet X X X X
Formetanat, Summe aus
Formetanat und Formetanat-
3835196 hydrochlorid, ausgedriickt als 0,02 X 0,01 0,01
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Haloxyfop, Gesamt-,
einschlie3lich seiner Salze,
3835253 | Summe der R- und S-Isomere in 0,01 0,01 0,01 0,01
jedem Verhaltnis,
ausgedriickt als Haloxyfop
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | der Isomeren S und R, 0,02 0,01 0,01 0,01
ausgedruckt als Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811101 | Isocarbophos X X X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,02 0,05 0,01 0,01
3807077 | Kresoxim-methyl X 0,05 0,01 0,01
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
3860016 | SUMMe der Isomeren, 0,01 X 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
Erzeugnis| Weizen- Olivend ling Oran-
vollkorn- nz?mve? (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. .| 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode™| “150150 | 130429 | 280201/ | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3805040 | Lindan (RD) X 0,05 0,01 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812015 | Malathion 0,02 0,01 0,01 0,01
3830086 | Mandipropamid (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3896062 Metaflumizon, Gesamt-, Summe 0.02 0.05 0.01 0,01
der E- und Z-Isomere
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,02 0,01 0,01 0,01
als Metalaxyl (RD)
3832023 | Metamitron (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3845066 | Metazachlor 0,01 0,01 0,01 0,01
3832042 | Metconazol (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01 X 0,01 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,02 X 0,01 0,01
3820041 | Methiocarb-sulfon; 0,02 0,05 0,01 0,01
Mercaptodimethur-sulfon
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,02 X 0,01 0,01
3820019 | Methomyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3830015 | Metobromuron 0,02 X 0,01 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3832012 | Metribuzin (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
Mevinphos, Gesamt-, Summe
3810011 | der E- und Z-Isomeren, 0,02 0,05 0,01 0,01
ausgedrickt als Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,02 0,02 0,01 0,01
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Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
Erzeugnis| Weizen- Olivend ling Oran-
vollkorn- nz?mve? (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode™| “ye5150 | 130429 | 280201 | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3845026 | Napropamid 0,02 X 0,02 0,02
3832082 | Nitenpyram 0,02 0,05 0,01 0,01
3805102 | Nuarimol 0,02 0,05 0,01 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,02 X 0,01 0,01
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,02 X 0,01 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,02 X 0,01 0,01
3895044 | Oxyfluorfen X
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,02 0,05 0,01 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,02 0,05 0,01 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe 0,02 0.05 0,01 0,01
der Isomeren (RD)
3820020 | Phenmedipham 0,02 0,05 0,01 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3812021 | Phorat X X 0,01 0,01
3812041 | Phorat-oxon X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X
3812044 | Phorat-sulfon X
3812022 | Phosalon (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,02 0,05 0,01 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01 0,02 0,01 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,02 0,05 0,01 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,02 0,05 0,01 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3835057 | Prochloraz 0,02 0,01 0,01 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3820022 | Promecarb 0,02 0,05 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
Erzeugnis| Weizen- Olivend ling Oran-
vollkorn- natlve§ (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode™| “ye5150 | 130429 | 280201 | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
Propamocarb, Gesamt-, Summe
3820034 | 2YS Propamoc"arb und seinem 0,02 x 0,01 0,01
Salz, ausgedrickt als
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,05 X 0,01 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3832108 | Prothioconazol-desthio 0,05
3896037 | Pymetrozin
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 X 0,01 0,01
3860042 | Cinerin | X
3860044 | Cinerin 1l X
3860045 | Jasmolin | X
3860046 | Jasmolin Il X
3860031 | Pyrethrin | X
3860032 | Pyrethrin 1l X
3835113 | Pyridaben (RD) X X 0,01 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01 X 0,01 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,02 0,05 0,01 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,02 0,05 0,01 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3845036 Per_ltachloranilin (Metabolit von " 0.05 0.01 X
Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,02 0,05 0,01 0,01
3835160 | Spinetoram
3812061 | Spinosyn A 0,01 X 0,01 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 X 0,01 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 X 0,01 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01 X 0,01 X
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
. . Olivenol ling Oran-
Erzeugnis| Weizen- :
vollkorn- natlve§ (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. .| 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode™| “150150 | 130429 | 280201/ | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805217 Sulfoxaflor, Gesamt-, Summe der X X
Isomere
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) X X 0,01 X
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,02 0,02 0,01 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3832069 | Tepraloxydim 0,01 0,05 0,01 0,01
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832020 | Terbutryn 0,02 X 0,01 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3860004 | Tetramethrin 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,02 0,05 0,01 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
DMST,
3808009 D?methylaminosulfo_toluidid, 0.01 0.01 0.01 0.01
Dimethyltolylsulfamid
Abbauprodukt von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,02 0,01 0,01 0,01
3835038 | Triadimefon 0,02 0,02 0,01 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 X 0,01 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835203 | FM-6-1, Metabolit von Triflumizol X X X X
3835118 | Triflumizol 0,02 X 0,01 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,02 X 0,01 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
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Cetrimonium chloride

Zuchtcham-
pignon
Olivenol (Agarius
Weizen- (kaltge- blsporug)
ke presst) | Austerseit-
orner : - :
. . Olivenol ling Oran-
Erzeugnis| Weizen- :
natives | (Pleurotus | gensaft
vollkorn- ; ~
Olivendl | ostreatus)
mehl . - .
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. 150101/ | 130427/ 270108/
1
Matrixcode™| “150150 | 130429 | 280201/ | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3895019 | Iprodion (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
3845040 | Procymidon (RD) 0,01 0,05 0,01 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,02 0,05 0,01 0,01
Stoffe nach Einzelmethoden
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a 0,02 0,05 0,01 0,01
3895077 | Avermectin B la 0,02 X 0,01 0,01
3895076 | Avermectin B 1b 0,01 X 0,01 0,01
Benzyldodecyldimethylammo-
3600085 | 1iymchlorid (BAC-C12) X
Benzyldimethyltetradecylammo-
3600066 | i\ \mchlorid (BAC-C14) X
Benzylhexadecyldimethylammo-
3600067 | niumchlorid; Cetalkoniumchlorid X
(BAC-C16)
Benzyldimethylstearylammonium
36000711 chiorid (BAC-C18) X
Benzyldimethyldecylammonium-
36000721 chiorid (BAC-C10) X
Benzyldimethyloctylammonium-
3600073 chiorid (BAC-CB) X
Bromhaltige Begasungsmittel,
3808008 berechnet als Bromid (RD) X
2001208 | Chlorat X
Chlormequat; Chlorcholinchlorid
3805013 | (CCC), berechnet als 0,01 0,01
Chlormequat-Kation
3805020 | Chlorthalonil 0,01 0,05 0,01 0,01
Didecyldimethylammoniumchlorid
4953001 | (DDAC-C10), Didecyldimonium X
Chloride
Kokosdimethylbenzylammonium-
4953002 chlorid, Cocotrimonium chloride X
4953003 Cetyltrimethylammoniumchlorid, .
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Zuchtcham-
pignon
Olivendl (Agarius
Weizen- (kaltge- | bisporus)
Kérner pr_esstﬂ) Aust_erselt—
. . Olivenol ling Oran-
Erzeugnis| Weizen- :
vollkorn- nz?mve? (Pleurotus | gensaft
mehl OI|v_enoI os__treatus_)
natives | Krauterseit-
extra ling
(Pleurotus
eryngii)
270101/
270103/
. .| 150101/ | 130427/ 270108/
Matrixcode™| “150150 | 130429 | 280201/ | 311603
280203/
280204
Eé%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
Cetyltrimethylammoniumbromid,
4953004 Cetrimonium bromide X
4953005 | Lauryltrimethylammoniumchlorid X
Dioctyldimethylammoniumchlorid
4953006 (DDAC-C8) X
Didodecyldimethylammonium-
49530071 chiorid (DDAC-C12) X
Dithiocarbamate berechnet als
CS2, einschlielRlich Maneb,
3822005 Mancozeb, Metiram, Propineb, X 0,01
Thiram und Ziram (RD)
3810008 | Ethephon (RD) 0,02 X X
3890028 | Fenbutatinoxid (RD) 0,01
3810034 | Fosetyl X X
3810009 | Glyphosat 0,02
Mepiguat, Gesamt-, Mepiquat
3835266 | einschliel3lich seiner Salze, 0,01 0,01
ausgedrickt als Mepiquatchlorid
3810056 | Phosphonsaure X X

X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU (KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach
Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Teil 1l
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fiir die mindest einzuhaltende Bestimmungs-
grenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu berticksichtigen.
Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit ,x“ gekennzeichne-
ten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie mdglich zu
bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der Stoffspektren ebenfalls
nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlibermittiung mitzuteilen.
Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-Stoff-Kombinationen kdénnen z. B.
aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in eigenem Ermessen durchgefihrt
werden.

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei Wirk-
stoffen, deren RUckstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintrage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fur alle Lebensmittel vereinbart wurde.

Krauter- Preisel-
ettrec?ck- Tafelwein- | beere
Erzeugnis 9 net Aprikose traube (auch
. rot/weifd tiefge-
(Blatter, froren)
Bliten)
470604/
470623/
. 470622/ 290110/ 290112/
3
Matrixcode™( 470654/ | 290304 | 590111 | 300204
470609/
470615
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP)
Stoffe nach Multimethoden
3807009 | 2,4-D X 0,01 0,01 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3840017 | Aclonifen X 0,01 0,01 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) X 0,01 0,01 0,01
3820001 | Aldicarb 0,02 0,01 0,01 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon X 0,01 0,01 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid X 0,01 0,01 0,01
3895112 | Ametoctradin X
3895113 | Amisulbrom X
3895005 | Anthraquinone X
3812002 | Azinphos-methyl (RD) X 0,01 0,01 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895029 | BENalaxyl, Gesamt-, Summe der X 0,01 0,01 0,01
Isomeren, einschliellich anderer

3 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

4 Kodierkataloge fur die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Krauter-

die die 2-Chlorbenzoylgruppe

tee _ Preisel-
. trocke _ Tafelwein- beere
Erzeugnis genet Aprikose traube (auch
- rot/weifld tiefge-
(Blatter, froren)
Bluten)
470604/
470623/
. 3| 470622/ 290110/ 290112/
Matrixcode®| j70504/ | 290304 | 590111 | 300204
470609/
470615
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP)
Gemische seiner
Isomerbestandteile, darunter
Benalaxyl+G381-M, ausgedriickt
als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat X 0,01 0,01 0,01
3812077 B!fenazat-diazen, Metabolit von . . . .
Bifenazat
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 X 0,01 0,01 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811001 | Bromophos 0,02 0,01 0,01 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845007 | Bromoxynil
3808002 | Brompropylat (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Bromuconazol, Gesamt-, Summe
3832034 | d€r Diasteroisomeren, 0,02 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Bromuconazol
(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845009 | Captan (RD) X 0,05 0,05 0,05
3845033 Tetrahydrophthalimid, (Metabolit X X X X
von Captan)
3820008 | Carbaryl (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820009 | Carbendazim 0,02 0,01 0,01 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,02 0,01 0,01 X
3820011 | Carbofuran 0,02 0,01 0,01 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) X 0,01 0,01 0,01
3812049 | Chlorfenapyr (RD) X 0,01 0,01 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-, E-
3810002 und Z-Isomere (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) X 0,01 0,01 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Clofentezin, Gesamt-,
3832107 | einschlief3lich aller Metaboliten,
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Krauter-

tee _ Preisel-
. etrock- _ Tafelwein- | beere
Erzeugnis 9 net Aprikose traube (auch
- rot/weifld tiefge-
(Blatter, froren)
Bluten)
470604/
470623/
. 3| 470622/ 290110/ | 290112/
Matrixcode®| 420604/ | 290304 | 590111 | 300204
470609/
470615
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP)
enthalten, insgesamt berechnet
als Clofentezin (RD)
3835084 | Clomazone (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835199 | Cyantraniliprol X
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845094 | Cycloxydim
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe aller
3860062 | Isomeren, ausgedrickt als 0,04 0,02 0,02 0,02
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Cypermethrin, Gesamt-, Summe
3860011 | der Isomere, ausgedrtickt als X 0,02 0,02 0,02
Cypermethrin (RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832027 | Cyromazin
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-lIsomeren, X 0,01 0,01 0,01
ausgedriickt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,02 0,01 0,01 0,01
3805002 | Aldrin X 0,01 0,01 0,01
3805030 | Dieldrin X 0,01 0,01 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) X 0,01 0,01 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3812008 | Dimethoat 0,02 0,01 0,01 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Dioxathion, Gesamt-, Summe der
3812079 | Isomere, ausgedriickt als X 0,01 0,01 0,01
Dioxathion
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835012 | Dithianon (RD) X X
3830008 | Diuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01

195




Handbuch Monitoring 2018

5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Krauter-

tee _ Preisel-
. trocke _ Tafelwein- beere
Erzeugnis genet Aprikose traube (auch
N rot/weild tiefge-
(Blatter, froren)
Bluten)
470604/
470623/
. 3| 470622/ 290110/ 290112/
Matrixcode®| j70504/ | 290304 | 590111 | 300204
470609/
470615
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP)
3845019 | Dodin 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,02 0,01 0,01 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,02 0,01 0,01 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,02 0,01 0,01 0,01
3811014 | EPN X 0,01 0,01 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820032 | Ethiofencarb X 0,01 0,01 0,01
3812011 | Ethion (RD) X 0,01 0,01 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) X 0,01 0,01 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895041 | Etofenprox (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3812051 | Etoxazol X 0,01 0,01 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) X 0,01 0,01 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) X 0,01 0,01 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3810021 | Fenamiphos X 0,01 0,01 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon X 0,01 0,01 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid X 0,01 0,01 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Fenpropidin, Gesamt-,
3808037 | einschlie3lich seiner Salze, X 0,01 0,01 0,01
berechnet als Fenpropidin
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3805034 | Fenson X 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,02 0,01 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon X 0,05 0,05 0,05
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X 0,01 0,01 0,01
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid X 0,01 0,01 0,01
3811082 | Fenthionsulfon X 0,01 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid X 0,01 0,01 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- und 0,02 0,01 0,01 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil X 0,005 0,005 0,005
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Krauter-

ausgedrickt als Lambda-
Cyhalothrin

tee _ Preisel-
. trocke _ Tafelwein- beere
Erzeugnis genet Aprikose traube (auch
N rot/weild tiefge-
(Blatter, froren)
Bluten)
470604/
470623/
. 3| 470622/ 290110/ 290112/
Matrixcode®| j70504/ | 290304 | 590111 | 300204
470609/
470615
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP)
3895095 | Fipronil-sulfon X 0,01 0,01 0,01
3812065 | Flonicamid 0,02 0,01 0,01 0,01
3808024 | TNFA, Metabolit von Flonicamid X X X X
3808023 | TNFG, Metabolit von Flonicamid X X X X
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,05 0,01 0,01 0,01
3830079 | Flubendiamid X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845133 | Fluopyram 0,01 0,01 0,01
3835098 | Fluquinconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835100 | Flusilazol 0,02 0,01 0,01 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895134 | Fluxapyroxad X X X X
3845021 | Folpet X 0,05 0,05 0,05
3895136 | Phthalimid, Metabolit von Folpet X X X X
Formetanat, Summe aus
3835196 Formetana_t und Form?tanat— X 0.01 0.01 0.01
hydrochlorid, ausgedriickt als ' ' '
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Haloxyfop, Gesamt-,
einschliel3lich seiner Salze,
3835253 | Summe der R- und S-Isomere in 0,02 0,01 0,01 0,01
jedem Verhéltnis,
ausgedruckt als Haloxyfop
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | der Isomeren S und R, 0,02 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811101 | Isocarbophos X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,02 0,01 0,01 0,01
3807077 | Kresoxim-methyl X 0,01 0,01 0,01
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
3860016 | SUMmMe der Isomeren, 0,02 0,01 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Krauter-

tee _ Preisel-
. trock- _ Tafelwein- beere
Erzeugnis genet Aprikose traube (auch
N rot/weild tiefge-
(Blatter, froren)
Bluten)
470604/
470623/
. 3| 470622/ 290110/ 290112/
Matrixcode®| j70504/ | 290304 | 590111 | 300204
470609/
470615
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP)
3805040 | Lindan (RD) X 0,01 0,01 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812015 | Malathion 0,02 0,01 0,01 0,01
3830086 | Mandipropamid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) X 0,01 0,01 0,01
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3896062 Metaflumizon, Gesamt-, Summe 0,02 0.01 0.01 0.01
der E- und Z-Isomere
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,02 0,01 0,01 0,01
als Metalaxyl (RD)
3832023 | Metamitron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845066 | Metazachlor 0,02 0,01 0,01 0,01
3832042 | Metconazol (RD) 0,05 0,01 0,01 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,02 0,01 0,01 0,01
3820041 | Methiocarb-sulfon; 0,02 0,01 0,01 0,01
Mercaptodimethur-sulfon
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,02 0,01 0,01 0,01
3820019 | Methomyl 0,02 0,01 0,01 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,02 0,01 0,01 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830015 | Metobromuron 0,02 0,01 0,01 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832012 | Metribuzin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Mevinphos, Gesamt-, Summe
3810011 | der E- und Z-Isomeren, 0,02 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,02 0,01 0,01 0,01
3845026 | Napropamid X 0,02 0,02 0,02
3832082 | Nitenpyram 0,02 0,01 0,01 0,01
3805102 | Nuarimol X 0,01 0,01 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol X 0,01 0,01 0,01
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Krauter-

tee Preisel-
etrock- Tafelwein- beere
Erzeugnis 9 net Aprikose traube (auch
N rot/weild tiefge-
(Blatter, froren)
Bluten)
470604/
470623/
. 3| 470622/ 290110/ 290112/
Matrixcode®| j70504/ | 290304 | 590111 | 300204
470609/
470615
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP)
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,02 0,01 0,01 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,02 0,01 0,01 0,01
3895044 | Oxyfluorfen
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,02 0,01 0,01 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,02 0,01 0,01 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe 0,02 0,01 0,01 0,01
der Isomeren (RD)
3820020 | Phenmedipham 0,02 0,01 0,01 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3812021 | Phorat X 0,01 0,01 0,01
3812041 | Phorat-oxon X X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X X
3812044 | Phorat-sulfon X X
3812022 | Phosalon (RD) 0,05 0,01 0,01 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3812063 | Phosmetoxon X 0,01 0,01 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid X 0,01 0,01 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,02 0,01 0,01 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835057 | Prochloraz 0,02 0,01 0,01 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820022 | Promecarb 0,02 0,01 0,01 0,01
Propamocarb, Gesamt-, Summe
3820034 | 2US Propamocarb und seinem 0,02 0,01 0,01 0,01
Salz, ausgedrickt als
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,05 0,01 0,01 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832108 | Prothioconazol-desthio
3896037 | Pymetrozin
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Krauter-

tee _ Preisel-
. trocke _ Tafelwein- beere
Erzeugnis genet Aprikose traube (auch
- rot/weifld tiefge-
(Blatter, froren)
Bliten)
470604/
470623/
. 3| 470622/ 290110/ 290112/
Matrixcode®| j70504/ | 290304 | 590111 | 300204
470609/
470615
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP)
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) X 0,01 0,01 0,01
3860042 | Cinerin |
3860044 | Cinerin Il
3860045 | Jasmolin |
3860046 | Jasmolin Il
3860031 | Pyrethrin |
3860032 | Pyrethrin Il
3835113 | Pyridaben (RD) X 0,01 0,01 0,01
3811070 | Pyridafenthion X 0,01 0,01 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,02 0,01 0,01 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,02 0,01 0,01 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845036 Per_1tach|orani|in (Metabolit von X 0,01 0,01 0,01
Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,02 0,01 0,01 0,01
3835160 | Spinetoram
3812061 | Spinosyn A 0,01 0,01 0,01 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 0,01 0,01 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) X 0,01 0,01 0,01
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3805217 Sulfoxaflor, Gesamt-, Summe der X
Isomere
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) X 0,01 0,01 0,01
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) X 0,01 0,01 0,01
3832069 | Tepraloxydim X 0,01 0,01 0,01
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832020 | Terbutryn X 0,01 0,01 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3860004 | Tetramethrin 0,01 0,01 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,02 0,01 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Krauter-

tee _ Preisel-
. trocke _ Tafelwein- | beere
Erzeugnis genet Aprikose traube (auch
- rot/weifld tiefge-
(Blatter, froren)
Bluten)
470604/
470623/
. 3| 470622/ 290110/ | 290112/
Matrixcode™| 470624/ | 299304 | 2090111 | 300204
470609/
470615
Stoff- : .
Kode? Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3812057 | Clothianidin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
DMST,
Dimethylaminosulfotoluidid,
3808009 Dimethil/ltolylsulfamid X 0,01 0,01 0,01
Abbauprodukt von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,02 0,01 0,01 0,01
3835038 | Triadimefon 0,02 0,01 0,01 0,01
3835052 | Triadimenol 0,02 0,01 0,01 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) X 0,01 0,01 0,01
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835203 | FM-6-1, Metabolit von Triflumizol X X X X
3835118 | Triflumizol 0,02 0,01 0,01 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3895019 | Iprodion (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3845040 | Procymidon (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,02 0,01 0,01 0,01
Stoffe nach Einzelmethoden
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a X 0,01 0,01 0,01
3895077 | Avermectin B l1la X 0,01 0,01 0,01
3895076 | Avermectin B 1b X 0,01 0,01 0,01
Benzyldodecyldimethylammo-
3600065 | iimchlorid (BAC-C12)
Benzyldimethyltetradecylammo-
3600066 | i\ \mchlorid (BAC-C14)
Benzylhexadecyldimethylammo-
3600067 | niumchlorid; Cetalkoniumchlorid
(BAC-C16)
Benzyldimethylstearylammonium
36000711 chiorid (BAC-C18)
Benzyldimethyldecylammonium-
36000721 chiorid (BAC-C10)
Benzyldimethyloctylammonium-
3600073 chiorid (BAC-CB)
Bromhaltige Begasungsmittel,
3808008 berechnet als Bromid (RD) X
2001208 | Chlorat
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Erzeugnis

Krauter-
tee
getrock-
net
(Blatter,
Bluten)

Aprikose

Tafelwein-
traube
rot/weifd

Preisel-
beere
(auch

tiefge-
froren)

Matrixcode®

470604/
470623/
470622/
470624/
470609/
470615

290304

290110/
290111

290112/
300204

Stoff-
kode?*

Pflanzenschutzmittelriickstand

EU (KKP)

3805013

Chlormequat; Chlorcholinchlorid
(CCCQC), berechnet als
Chlormequat-Kation

0,01

3805020

Chlorthalonil

0,01

0,01

0,01

4953001

Didecyldimethylammoniumchlorid
(DDAC-C10), Didecyldimonium
Chloride

4953002

Kokosdimethylbenzylammonium-
chlorid, Cocotrimonium chloride

4953003

Cetyltrimethylammoniumchlorid,
Cetrimonium chloride

4953004

Cetyltrimethylammoniumbromid,
Cetrimonium bromide

4953005

Lauryltrimethylammoniumchlorid

4953006

Dioctyldimethylammoniumchlorid
(DDAC-C8)

4953007

Didodecyldimethylammonium-
chlorid (DDAC-C12)

3822005

Dithiocarbamate berechnet als
CS2, einschlielRlich Maneb,
Mancozeb, Metiram, Propineb,
Thiram und Ziram (RD)

0,01

3810008

Ethephon (RD)

3890028

Fenbutatinoxid (RD)

0,01

3810034

Fosetyl

3810009

Glyphosat

0,02

3835266

Mepiguat, Gesamt-, Mepiquat
einschlie3lich seiner Salze,
ausgedrickt als Mepiquat-chlorid

3810056

Phosphonséaure

X —S. Anm.

am Tabellenanfang

EU(KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach
Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten!

202




Handbuch Monitoring 2018 5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Teil 1l
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
berlcksichtigen. Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit
X gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich
wie mdglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der
Stoffspektren ebenfalls nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenubermittlung mitzuteilen. Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-
Stoff-Kombinationen kénnen z. B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in
eigenem Ermessen durchgefihrt werden.

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei
Wirkstoffen, deren Rickstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintrage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fur alle Lebensmittel vereinbart wurde.

Banane
Baby- | \vasser- Petersilien-
Erzeugnis| banane, | Grapefruit blatter,
Koch- melone frisch
banane
290502/
Matrixcode®| 290544/ | 250319 290405 250117
290545
E(t)%f; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
Stoffe nach Multimethoden
3807009 | 2,4-D 0,01 0,01 0,01 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01 0,01 0,01 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01

3895112 | Ametoctradin

3895113 | Amisulbrom

3895005 | Anthraquinone

3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01

3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01

Benalaxyl, Gesamt-, Summe der
Isomeren, einschlielRlich anderer
Gemische seiner
Isomerbestandteile, darunter

3895029 0,01 0,01 0,01 0,01

5 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

6 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

203


https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html

Handbuch Monitoring 2018

5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Banane
Baby- | \vasser- Petersilien-
Erzeugnis| banane, Grapefruit blatter,
Koch- melone frisch
banane
290502/
Matrixcode®| 290544/ | 250319 290405 250117
290545
E;%fég Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
Benalaxyl+G381-M, ausgedrickt
als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat 0,01 0,01 0,01 0,01
3812077 B@fenazat—diazen, Metabolit von x x x X
Bifenazat
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,01 0,01 0,01 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811001 | Bromophos 0,01 0,01 0,01 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845007 | Bromoxynil
3808002 | Brompropylat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Bromuconazol, Gesamt-, Summe
3832034 | 6" Diasteroisomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Bromuconazol
(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845009 | Captan (RD) 0,05 0,05 0,05 0,05
3845033 Tetrahydrophthalimid, (Metabolit « « « «
von Captan)
3820008 | Carbaryl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01 0,01 0,01 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran X X X X
3820011 | Carbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-, E-
3810002 und Z-Isomere (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Clofentezin, Gesamt-,
einschlieB3lich aller Metaboliten,
3832107 | die die 2-Chlorbenzoylgruppe
enthalten, insgesamt berechnet
als Clofentezin (RD)
3835084 | Clomazone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835199 | Cyantraniliprol
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845094 | Cycloxydim
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Banane
Baby- | \vasser- Petersilien-
Erzeugnis| banane, Grapefruit blatter,
Koch- melone frisch
banane
290502/
Matrixcode®| 290544/ | 250319 290405 250117
290545
E;%fég Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe aller
3860062 | Isomeren, ausgedrickt als 0,02 0,02 0,02 0,02
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Cypermethrin, Gesamt-, Summe
3860011 | der Isomere, ausgedriickt als 0,02 0,02 0,02 0,02
Cypermethrin (RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832027 | Cyromazin 0,01
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-Isomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedriickt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,01 0,01 0,01 0,01
3805002 | Aldrin 0,01 0,01 X 0,01
3805030 | Dieldrin 0,01 0,01 0,01 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01 0,01 0,01 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Dioxathion, Gesamt-, Summe der
3812079 | Isomere, ausgedriickt als 0,01 0,01 0,05 0,01
Dioxathion
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01 0,01 0,02 0,01
3835012 | Dithianon (RD)
3830008 | Diuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845019 | Dodin 0,01 0,01 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01 0,01 0,01 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01 0,01 0,01 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01 0,01 0,01 0,01
3811014 | EPN 0,01 0,01 0,01 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3812011 | Ethion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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Banane
Baby- | \vasser- Petersilien-
Erzeugnis| banane, Grapefruit blatter,
Koch- melone frisch
banane
290502/
Matrixcode®| 290544/ | 250319 290405 250117
290545
E;%fég Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3895041 | Etofenprox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812051 | Etoxazol 0,01 0,01 0,01 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01 0,01 0,01 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenpropidin, Gesamt-,
3808037 | einschliel3lich seiner Salze, 0,01 0,01 0,01 0,01
berechnet als Fenpropidin
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805034 | Fenson 0,01 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon 0,05 0,05 0,05 0,05
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3811082 | Fenthionsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- und 0,01 0,01 0,01 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,005 0,005 0,005 0,005
3895095 | Fipronil-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812065 | Flonicamid 0,01 0,01 0,01 0,01
3808024 | TNFA, Metabolit von Flonicamid X X X X
3808023 | TNFG, Metabolit von Flonicamid X X X X
3835149 | Fluazifop, freie Séaure 0,01 0,01 0,01 0,01
3830079 | Flubendiamid X X X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845133 | Fluopyram 0,01 0,01 X 0,01
3835098 | Fluquinconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01 0,01 0,01 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895134 | Fluxapyroxad X X X X
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Banane
Baby- | \vasser- Petersilien-
Erzeugnis| banane, Grapefruit blatter,
Koch- melone frisch
banane
290502/
Matrixcode®| 290544/ | 250319 290405 250117
290545
E;%fég Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3845021 | Folpet 0,05 0,05 0,05 0,05
3895136 | Phthalimid, Metabolit von Folpet X X X X
Formetanat, Summe aus
3835196 Formetanqtund Form?tanat— 0,01 0,01 0,01 0,01
hydrochlorid, ausgedrtickt als
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Haloxyfop, Gesamt-,
einschlie3lich seiner Salze,
3835253 | Summe der R- und S-Isomere in 0,01 0,01 0,01 0,01
jedem Verhaltnis,
ausgedriickt als Haloxyfop
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | der Isomeren S und R, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedruckt als Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811101 | Isocarbophos X X X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
Summe der Isomeren,
3860016 ausgedriickt als Lambda- 0,01 0,01 0,01 0,01
Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812015 | Malathion 0,01 0,01 0,01 0,01
3830086 | Mandipropamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3896062 Metaflumizon, Gesamt-, Summe 0,01 0.01 0.01 0.01
der E- und Z-Isomere
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,01 0,01 0,01 0,01
als Metalaxyl (RD)
3832023 | Metamitron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845066 | Metazachlor 0,01 0,01 0,01 0,01
3832042 | Metconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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Banane
Baby- | \vasser- Petersilien-
Erzeugnis| banane, Grapefruit blatter,
Koch- melone frisch
banane
290502/
Matrixcode®| 290544/ | 250319 290405 250117
290545
E;%fég Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,01 0,01 0,01 0,01
3820041 | Methiocarb-sulfon; 0,01 0,01 0,01 0,01
Mercaptodimethur-sulfon
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3820019 | Methomyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830015 | Metobromuron 0,01 0,01 0,01 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832012 | Metribuzin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Mevinphos, Gesamt-, Summe
3810011 | der E- und Z-Isomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,01 0,01 0,01 0,01
3845026 | Napropamid 0,02 0,02 0,02 0,02
3832082 | Nitenpyram 0,01 0,01 0,01 0,01
3805102 | Nuarimol 0,01 0,01 0,01 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3895044 | Oxyfluorfen
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe 0,01 0,01 0,01 0,01
der Isomeren (RD)
3820020 | Phenmedipham 0,01 0,01 0,01 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812021 | Phorat 0,01 0,01 0,01 0,01
3812041 | Phorat-oxon X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X
3812044 | Phorat-sulfon X
3812022 | Phosalon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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Isomere

Banane
Baby- | \vasser- Petersilien-
Erzeugnis| banane, Grapefruit blatter,
Koch- melone frisch
banane
290502/
Matrixcode®| 290544/ | 250319 290405 250117
290545
E;%fég Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01 0,01 0,01 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820022 | Promecarb 0,01 0,01 0,01 0,01
Propamocarb, Gesamt-, Summe
3820034 | 2US Propamocarb und seinem 0,01 0,01 0,01 0,01
Salz, ausgedrickt als
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832108 | Prothioconazol-desthio
3896037 | Pymetrozin X
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860042 | Cinerin |
3860044 | Cinerin I
3860045 | Jasmolin |
3860046 | Jasmolin Il
3860031 | Pyrethrin |
3860032 | Pyrethrin Il
3835113 | Pyridaben (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,01 0,01 0,01 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01 0,01 0,01 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845036 Pentachloranilin (Metabolit von 0,01 0,01 x 0,01
Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,01 0,01 0,01 0,01
3835160 | Spinetoram
3812061 | Spinosyn A 0,01 0,01 0,01 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 0,01 0,01 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805217 Sulfoxaflor, Gesamt-, Summe der X
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niumchlorid (BAC-C14)

Banane
Baby- | \vasser- Petersilien-
Erzeugnis| banane, Grapefruit blatter,
Koch- melone frisch
banane
290502/
Matrixcode®| 290544/ | 250319 290405 250117
290545
E;%f; Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP) | EU (KKP) | EU (KKP)
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) 0,01 0,01 X 0,01
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832069 | Tepraloxydim 0,01 0,01 0,01 0,01
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01 0,01 0,01 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860004 | Tetramethrin 0,01 0,01 X 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01 0,01 0,01 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
DMST,
Dimethylaminosulfotoluidid,
3808009 Dimethyltolylsulfamid 0,01 0,01 0,01 0,01
Abbauprodukt von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,01 0,01 0,01 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01 0,01 0,01 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835203 | FM-6-1, Metabolit von Triflumizol X X X X
3835118 | Triflumizol 0,01 0,01 0,01 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895019 | Iprodion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845040 | Procymidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Stoffe nach Einzelmethoden
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1la 0,01 0,01 0,01 0,01
3895077 | Avermectin B 1a 0,01 0,01 0,01 0,01
3895076 | Avermectin B 1b 0,01 0,01 0,01 0,01
Benzyldodecyldimethylammo-
3600065 i imchlorid (BAC-C12) X
3600066 Benzyldimethyltetradecylammo- .
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Erzeugnis

Banane
Baby-

banane,
Koch-

banane

Wasser-
melone

Grapefruit

Petersilien-
blatter,
frisch

Matrixcode®

290502/
290544/
290545

250319

290405

250117

Stoff-
kode®

Pflanzenschutzmittelriickstand

EU (KKP)

EU (KKP)

EU (KKP)

3600067

Benzylhexadecyldimethylammo-
niumchlorid; Cetalkoniumchlorid
(BAC-C16)

3600071

Benzyldimethylstearylammonium
chlorid (BAC-C18)

3600072

Benzyldimethyldecylammonium-
chlorid (BAC-C10)

3600073

Benzyldimethyloctylammonium-
chlorid (BAC-C8)

3808008

Bromhaltige Begasungsmittel,
berechnet als Bromid (RD)

2001208

Chlorat

3805013

Chlormequat; Chlorcholinchlorid
(CCCQC), berechnet als
Chlormequat-Kation

3805020

Chlorthalonil

0,01

0,01

0,01

0,01

4953001

Didecyldimethylammoniumchlorid
(DDAC-C10), Didecyldimonium
Chloride

4953002

Kokosdimethylbenzylammonium-
chlorid, Cocotrimonium chloride

4953003

Cetyltrimethylammoniumchlorid,
Cetrimonium chloride

4953004

Cetyltrimethylammoniumbromid,
Cetrimonium bromide

4953005

Lauryltrimethylammoniumchlorid

4953006

Dioctyldimethylammoniumchlorid
(DDAC-C8)

4953007

Didodecyldimethylammonium-
chlorid (DDAC-C12)

3822005

Dithiocarbamate berechnet als
CS2, einschlielRlich Maneb,
Mancozeb, Metiram, Propineb,
Thiram und Ziram (RD)

0,01

0,01

3810008

Ethephon (RD)

0,05

3890028

Fenbutatinoxid (RD)

0,01

3810034

Fosetyl

3810009

Glyphosat

3835266

Mepiguat, Gesamt-, Mepiquat
einschlief3lich seiner Salze,
ausgedrickt als Mepiquatchlorid

3810056

Phosphonséaure

X

X —S. Anm.

am Tabellenanfang

EU (KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach
Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
Bitte Hinweise zur Datenlbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Teil IV
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
berlcksichtigen. Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit
X gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich
wie mdglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der
Stoffspektren ebenfalls nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenubermittlung mitzuteilen. Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-
Stoff-Kombinationen kénnen z. B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in
eigenem Ermessen durchgefihrt werden.

Bitte Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei
Wirkstoffen, deren RUckstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintréage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fur alle Lebensmittel vereinbart wurde.

Grinkohl
Broccoli (auch
. auch tiefgefroren .
Erzeugnis| Rucola t(iefge- G?Unkohl) Aubergine
froren) vor-und
Zubereitet
250112/
Matrixcode’| 250142 22%%:?%11/ 260203/ 250308
260505
E;%fé; Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP) EU (KKP)
Stoffe nach Multimethoden
3807009 | 2,4-D 0,01 0,01 0,01 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01 0,01 0,01 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3895112 | Ametoctradin
3895113 | Amisulbrom
3895005 | Anthraguinone
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Benalaxyl, Gesamt-, Summe der
3895029 Isomgren, eiqschlieBIich anderer 0.01 0.01 0.01 0.01
Gemische seiner
Isomerbestandteile, darunter

7 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

8 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Grinkohl
Broccoli (auch
. auch tiefgefroren .
Erzeugnis| Rucola t(iefge- G?Unkohl ) Aubergine
froren) vor-und
zubereitet
250112/
Matrixcode’| 250142 | 220290 | 260203/ | 250308
260505
Eé?jf;; Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP) EU (KKP)
Benalaxyl+G381-M, ausgedrickt
als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat 0,01 0,01 0,01 0,01
3812077 B@fenazat—diazen, Metabolit von X X X X
Bifenazat
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,01 0,01 0,01 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811001 | Bromophos 0,01 0,01 0,01 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845007 | Bromoxynil
3808002 | Brompropylat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Bromuconazol, Gesamt-, Summe
3832034 | 961 Diasteroisomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedriickt als Bromuconazol
(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845009 | Captan (RD) 0,05 0,05 0,05 0,05
3845033 Tetrahydrophthalimid, (Metabolit x X X X
von Captan)
3820008 | Carbaryl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01 0,01 0,01 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran X X X X
3820011 | Carbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-, E-
3810002 und Z-Isomere (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Clofentezin, Gesamt-,
einschlieflich aller Metaboliten,
3832107 | die die 2-Chlorbenzoylgruppe
enthalten, insgesamt berechnet
als Clofentezin (RD)
3835084 | Clomazone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835199 | Cyantraniliprol
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845094 | Cycloxydim
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. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Grinkohl
Broccoli (auch
. auch tiefgefroren .
Erzeugnis| Rucola t(iefge- G?Unkohl ) Aubergine
froren) vor-und
zubereitet
250112/
Matrixcode’| 250142 | 220290 | 260203/ | 250308
260505
Eé?jf;; Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP) EU (KKP)
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe aller
3860062 | Isomeren, ausgedrickt als 0,02 0,02 0,02 0,02
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Cypermethrin, Gesamt-, Summe
3860011 | der Isomere, ausgedrtickt als 0,02 0,02 0,02 0,02
Cypermethrin (RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832027 | Cyromazin 0,01
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-lsomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedruckt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,01 0,01 0,01 0,01
3805002 | Aldrin 0,01 0,01 0,01 0,01
3805030 | Dieldrin 0,01 0,01 0,01 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01 0,01 0,01 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Dioxathion, Gesamt-, Summe der
3812079 | Isomere, ausgedriickt als 0,01 0,01 0,01 0,01
Dioxathion
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835012 | Dithianon (RD)
3830008 | Diuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845019 | Dodin 0,01 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01 0,01 0,01 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01 0,01 0,01 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01 0,01 0,01 0,01
3811014 | EPN 0,01 0,01 0,01 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3812011 | Ethion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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Grinkohl
Broccoli (auch
. auch tiefgefroren .
Erzeugnis| Rucola t(iefge- G?Unkohl ) Aubergine
froren) vor-und
Zubereitet
250112/
Matrixcode’ | 250142 22%27%11/ 260203/ 250308
260505
Eé%f;; Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP) EU (KKP)
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895041 | Etofenprox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812051 | Etoxazol 0,01 0,01 0,01 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01 0,01 0,01 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenpropidin, Gesamt-,
3808037 | einschlie3lich seiner Salze, 0,01 0,01 0,01 0,01
berechnet als Fenpropidin
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805034 | Fenson 0,01 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon 0,05 0,05 0,05 0,05
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3811082 | Fenthionsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- und 0,01 0,01 0,01 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,005 0,005 0,005 0,005
3895095 | Fipronil-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812065 | Flonicamid 0,01 0,01 0,01 0,01
3808024 | TNFA, Metabolit von Flonicamid X X X X
3808023 | TNFG, Metabolit von Flonicamid X X X X
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,01 0,01 0,01 0,01
3830079 | Flubendiamid X X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845133 | Fluopyram 0,01 0,01 0,01 0,01
3835098 | Fluguinconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01 0,01 0,01 0,01
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Grinkohl
Broccoli (auch
. auch tiefgefroren .
Erzeugnis| Rucola t(iefge- G?Unkohl ) Aubergine
froren) vor-und
Zubereitet
250112/
Matrixcode’ | 250142 22%27%11/ 260203/ 250308
260505
Eé?jf;; Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP) EU (KKP)
3832041 | Flutriafol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895134 | Fluxapyroxad X X X X
3845021 | Folpet 0,05 0,05 0,05 0,05
3895136 | Phthalimid, Metabolit von Folpet X X X X
Formetanat, Summe aus
3835196 Formetana_tund Formgtanat- 0,01 0,01 0,01 0,01
hydrochlorid, ausgedriickt als
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Haloxyfop, Gesamt-,
einschlie3lich seiner Salze,
3835253 | Summe der R- und S-Isomere in 0,01 0,01 0,01 0,01
jedem Verhaltnis,
ausgedrickt als Haloxyfop
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | der Isomeren S und R, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811101 | Isocarbophos X X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
3860016 | SUMmMe der Isomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedriickt als Lambda-
Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812015 | Malathion 0,01 0,01 0,01 0,01
3830086 | Mandipropamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3896062 Metaflumizon, Gesamt-, Summe 0,01 0,01 0,01 0,01
der E- und Z-Isomere
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,01 0,01 0,01 0,01
als Metalaxyl (RD)
3832023 | Metamitron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845066 | Metazachlor 0,01 0,01 0,01 0,01
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Grinkohl
Broccoli (auch
. auch tiefgefroren .
Erzeugnis| Rucola t(iefge- G?Unkohl ) Aubergine
froren) vor-und
Zubereitet
250112/
Matrixcode’ | 250142 22%27%11/ 260203/ 250308
260505
Eé%f;; Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP) EU (KKP)
3832042 | Metconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,01 0,01 0,01 0,01
3820041 | Methiocarb-sulfon; 0,01 0,01 0,01 0,01
Mercaptodimethur-sulfon
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3820019 | Methomyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830015 | Metobromuron 0,01 0,01 0,01 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832012 | Metribuzin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Mevinphos, Gesamt-, Summe
3810011 | der E- und Z-Isomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,01 0,01 0,01 0,01
3845026 | Napropamid 0,02 0,02 0,02 0,02
3832082 | Nitenpyram 0,01 0,01 0,01 0,01
3805102 | Nuarimol 0,01 0,01 0,01 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3895044 | Oxyfluorfen
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe 0,01 0,01 0,01 0,01
der Isomeren (RD)
3820020 | Phenmedipham 0,01 0,01 0,01 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812021 | Phorat 0,01 0,01 0,01 0,01
3812041 | Phorat-oxon X X X X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X X X X
3812044 | Phorat-sulfon X X X X
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. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Grunkohl
Broccoli (auch
: auch tiefgefroren .
Erzeugnis| Rucola t(iefge- G?Unkohl ) Aubergine
froren) vor-und
zubereitet
250112/
Matrixcode’| 250142 | 220290 | 260203/ | 250308
260505
Eé%f;; Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP) EU (KKP)
3812022 | Phosalon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01 0,01 0,01 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820022 | Promecarb 0,01 0,01 0,01 0,01
Propamocarb, Gesamt-, Summe
aus Propamocarb und seinem
3820034 Salz, ausgedriickt als 0,01 0,01 0,01 0,01
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832108 | Prothioconazol-desthio
3896037 | Pymetrozin X
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860042 | Cinerin |
3860044 | Cinerin Il
3860045 | Jasmolin |
3860046 | Jasmolin Il
3860031 | Pyrethrin |
3860032 | Pyrethrin Il
3835113 | Pyridaben (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,01 0,01 0,01 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01 0,01 0,01 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845036 Pentachloranilin (Metabolit von 0,01 0,01 0,01 0.01
Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,01 0,01 0,01 0,01
3835160 | Spinetoram
3812061 | Spinosyn A 0,01 0,01 0,01 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 0,01 0,01 0,01

218
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. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Grinkohl
Broccoli (auch
. auch tiefgefroren .
Erzeugnis| Rucola t(iefge- G?Unkohl ) Aubergine
froren) vor-und
Zubereitet
250112/
Matrixcode’ | 250142 22%27%11/ 260203/ 250308
260505
Eé?jf;; Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP) EU (KKP)
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805217 Sulfoxaflor, Gesamt-, Summe der x x x «
Isomere
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832069 | Tepraloxydim 0,01 0,01 0,01 0,01
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01 0,01 0,01 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860004 | Tetramethrin 0,01 0,01 0,01 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01 0,01 0,01 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
DMST,
3808009 D?methylaminosulfo_toluidid, 0,01 0,01 0,01 0,01
Dimethyltolylsulfamid
Abbauprodukt von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,01 0,01 0,01 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01 0,01 0,01 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835203 | FM-6-1, Metabolit von Triflumizol X X X X
3835118 | Triflumizol 0,01 0,01 0,01 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895019 | Iprodion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845040 | Procymidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Stoffe nach Einzelmethoden
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a 0,01 0,01 0,01 0,01
3895077 | Avermectin B 1a 0,01 0,01 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Erzeugnis

Rucola

Broccoli
(auch
tiefge-
froren)

Grinkohl
(auch
tiefgefroren)
Grinkohl
vor-und
Zubereitet

Aubergine

Matrixcode”’

250142

250201/
260701

250112/
260203/
260505

250308

Stoff-
kode®

Pflanzenschutzmittelriickstand

EU (KKP)

EU (KKP)

3895076

Avermectin B 1b

0,01

0,01

0,01

0,01

3600065

Benzyldodecyldimethylammo-
niumchlorid (BAC-C12)

3600066

Benzyldimethyltetradecylammo-
niumchlorid (BAC-C14)

3600067

Benzylhexadecyldimethylammo-
niumchlorid; Cetalkoniumchlorid
(BAC-C16)

3600071

Benzyldimethylstearylammonium
chlorid (BAC-C18)

3600072

Benzyldimethyldecylammonium-
chlorid (BAC-C10)

3600073

Benzyldimethyloctylammonium-
chlorid (BAC-C8)

3808008

Bromhaltige Begasungsmittel,
berechnet als Bromid (RD)

0,5

2001208

Chlorat

3805013

Chlormequat; Chlorcholinchlorid
(CCQ), berechnet als
Chlormequat-Kation

0,01

3805020

Chlorthalonil

0,01

0,01

0,01

0,01

4953001

Didecyldimethylammoniumchlorid
(DDAC-C10), Didecyldimonium
Chloride

4953002

Kokosdimethylbenzylammonium-
chlorid, Cocotrimonium chloride

4953003

Cetyltrimethylammoniumchlorid,
Cetrimonium chloride

4953004

Cetyltrimethylammoniumbromid,
Cetrimonium bromide

4953005

Lauryltrimethylammoniumchlorid

4953006

Dioctyldimethylammoniumchlorid
(DDAC-C8)

4953007

Didodecyldimethylammonium-
chlorid (DDAC-C12)

3822005

Dithiocarbamate berechnet als
CS2, einschlielRlich Maneb,
Mancozeb, Metiram, Propineb,
Thiram und Ziram (RD)

0,01

3810008

Ethephon (RD)

3890028

Fenbutatinoxid (RD)

0,01

3810034

Fosetyl

3810009

Glyphosat
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. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Grunkohl
Broccoli (auch
. (auch tiefgefroren) .
Erzeugnis| Rucola tiefge- Griinkohl Aubergine
froren) vor-und
zubereitet
250112/
Matrixcode’| 250142 | 220290 | 260203/ | 250308
260505
Eé?jf; Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP) EU (KKP)
Mepiquat, Gesamt-, Mepiquat
3835266 | einschlie3lich seiner Salze,
ausgedrickt als Mepiquatchlorid
3810056 | Phosphonsaure
X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU (KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach Arti-
kel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Handbuch Monitoring 2018 5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Teil V
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
berlcksichtigen. Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fur die mit
X gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich
wie mdglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der
Stoffspektren ebenfalls nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenubermittlung mitzuteilen. Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-
Stoff-Kombinationen kénnen z. B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in
eigenem Ermessen durchgefihrt werden.

Bitte Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei
Wirkstoffen, deren RUckstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintrage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fir alle Lebensmittel vereinbart wurde.

Zuckermais
Erbse (Gemiuse-
ohne mais)
Erzeugnis GemQSe— Sc_hote Frischer. Radies-
paprika | (frisch, | Kolben mit chen
tiefge- Samen
froren) (ohne
Hullblatter)
. 9 250314/
Matrixcode®| 250302 261205 250310 250406
E;%f;'lo Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP)
Stoffe nach Multimethoden
3807009 | 2,4-D 0,01 0,01 0,01 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01 0,01 0,01 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3895112 | Ametoctradin
3895113 | Amisulbrom
3895005 | Anthraquinone
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Benalaxyl, Gesamt-, Summe der
3895029 Isomgren, einschlieBIich anderer 0,01 0,01 0,01 0.01
Gemische seiner
Isomerbestandteile, darunter

9 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

10 Kodierkataloge fur die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Handbuch Monitoring 2018

5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuckermais
Erbse (Gemuse-
ohne mais)
.| Gemise- | Schote Frischer Radies-
Erzeugnis paprika | (frisch, | Kolben mit chen
tiefge- Samen
froren) (ohne
Hullblatter)
. 9 250314/
Matrixcode’| 250302 261205 250310 250406
E:)?jf;'lo Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP)
Benalaxyl+G381-M, ausgedruckt
als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat 0,01 0,01 0,01 0,01
3812077 B?fenazat-diazen, Metabolit von X X X x
Bifenazat
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,01 0,01 0,01 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811001 | Bromophos 0,01 0,01 0,01 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845007 | Bromoxynil X
3808002 | Brompropylat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Bromuconazol, Gesamt-, Summe
der Diasteroisomeren,
3832034 ausgedrickt als Bromuconazol 0,01 0,01 0,01 0.01
(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845009 | Captan (RD) 0,05 0,05 0,05 0,05
3845033 Tetrahydrophthalimid, (Metabolit x X X X
von Captan)
3820008 | Carbaryl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01 0,01 0,01 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01
3820011 | Carbofuran 0,01 0,01 0,01 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-, E-
3810002 und Z-Isomere (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Clofentezin, Gesamt-,
einschlieflich aller Metaboliten,
3832107 | die die 2-Chlorbenzoylgruppe
enthalten, insgesamt berechnet
als Clofentezin (RD)
3835084 | Clomazone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835199 | Cyantraniliprol X
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuckermais
Erbse (Gemuse-
ohne mais)
.| Gemuse- | Schote Frischer Radies-
Erzeugnis paprika | (frisch, | Kolben mit chen
tiefge- Samen
froren) (ohne
Hullblatter)
. 9 250314/
Matrixcode®| 250302 261205 250310 250406
E:)?jf;'lo Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP)
3845094 | Cycloxydim X X
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe aller
3860062 | Isomeren, ausgedriickt als 0,02 0,02 0,02 0,02
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Cypermethrin, Gesamt-, Summe
3860011 | der Isomere, ausgedrtickt als 0,02 0,02 0,02 0,02
Cypermethrin (RD)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832027 | Cyromazin 0,01
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-lsomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,01 0,01 0,01 0,01
3805002 | Aldrin 0,01 0,01 0,01 0,01
3805030 | Dieldrin 0,01 0,01 0,01 0,01
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01 0,01 0,01 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Dioxathion, Gesamt-, Summe der
3812079 | Isomere, ausgedrtickt als 0,01 0,01 0,01 0,01
Dioxathion
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835012 | Dithianon (RD)
3830008 | Diuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845019 | Dodin 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01 0,01 0,01 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01 0,01 0,01 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01 0,01 0,01 0,01
3811014 | EPN 0,01 0,01 0,01 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01 0,01 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuckermais
Erbse (Gemuse-
ohne mais)
.| Gemuse- | Schote Frischer Radies-
Erzeugnis paprika | (frisch, | Kolben mit chen
tiefge- Samen
froren) (ohne
Hullblatter)
. 9 250314/
Matrixcode®| 250302 261205 250310 250406
E:)?jf;'lo Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP)
3812011 | Ethion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895041 | Etofenprox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812051 | Etoxazol 0,01 0,01 0,01 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01 0,01 0,01 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenpropidin, Gesamt-,
3808037 | einschlie3lich seiner Salze, 0,01 0,01 0,01 0,01
berechnet als Fenpropidin
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805034 | Fenson 0,01 0,01 0,01 0,01
3811019 | Fenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3811083 | Fenthion-oxon 0,05 0,05 0,05 0,05
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3811082 | Fenthionsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- und 0,01 0,01 0,01 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,005 0,005 0,005 0,005
3895095 | Fipronil-sulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812065 | Flonicamid 0,01 0,01 0,01 0,01
3808024 | TNFA, Metabolit von Flonicamid X X X X
3808023 | TNFG, Metabolit von Flonicamid X X X X
3835149 | Fluazifop, freie Séaure 0,01 0,01 0,01 0,01
3830079 | Flubendiamid X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

der E- und Z-Isomere

Zuckermais
Erbse (Gemuse-
ohne mais)
.| Gemuse- | Schote Frischer Radies-
Erzeugnis paprika | (frisch, | Kolben mit chen
tiefge- Samen
froren) (ohne
Hullblatter)
. 9 250314/
Matrixcode®| 250302 261205 250310 250406
E:)?jf;'lo Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP)
3845133 | Fluopyram 0,01 0,01 0,01 0,01
3835098 | Fluquinconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01 0,01 0,01 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895134 | Fluxapyroxad X X X X
3845021 | Folpet 0,05 0,05 0,05 0,05
3895136 | Phthalimid, Metabolit von Folpet X X X X
Formetanat, Summe aus
3835106 | "OrMetanat und Formetanat- 0,01 0,01 0,01 0,01
hydrochlorid, ausgedrtickt als
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Haloxyfop, Gesamt-,
einschliel3lich seiner Salze,
3835253 | Summe der R- und S-Isomere in 0,01 0,01 0,01 0,01
jedem Verhaltnis,
ausgedrickt als Haloxyfop
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | der Isomeren S und R, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811101 | Isocarbophos X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
3860016 | SUMmMe der Isomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedriickt als Lambda-
Cyhalothrin
3805040 | Lindan (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830013 | Linuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830043 | Lufenuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3812015 | Malathion 0,01 0,01 0,01 0,01
3830086 | Mandipropamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812016 | Mecarbam (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3896062 Metaflumizon, Gesamt-, Summe 0,01 0,01 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

der Isomeren (RD)

Zuckermais
Erbse (Gemuse-
ohne mais)
.| Gemise- | Schote Frischer Radies-
Erzeugnis paprika | (frisch, | Kolben mit chen
tiefge- Samen
froren) (ohne
Hullblatter)
. 9 250314/
Matrixcode’| 250302 261205 250310 250406
E:)%fé'lo Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP)
Metalaxyl und Metalaxyl M,
3807087 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,01 0,01 0,01 0,01
als Metalaxyl (RD)
3832023 | Metamitron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845066 | Metazachlor 0,01 0,01 0,01 0,01
3832042 | Metconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811023 | Methamidophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812017 | Methidathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,01 0,01 0,01 0,01
3820041 | Methiocarb-sulfon; 0,01 0,01 0,01 0,01
Mercaptodimethur-sulfon
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3820019 | Methomyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830015 | Metobromuron 0,01 0,01 0,01 0,01
3835148 | Metrafenone (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832012 | Metribuzin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
Mevinphos, Gesamt-, Summe
3810011 | der E- und Z-Isomeren, 0,01 0,01 0,01 0,01
ausgedrickt als Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,01 0,01 0,01 0,01
3845026 | Napropamid 0,02 0,02 0,02 0,02
3832082 | Nitenpyram 0,01 0,01 0,01 0,01
3805102 | Nuarimol 0,01 0,01 0,01 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3895044 | Oxyfluorfen
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01 0,01 0,01 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe 0.01 0.01 0.01 0.01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuckermais
Erbse (Gemuse-
ohne mais)
.| Gemuse- | Schote Frischer Radies-
Erzeugnis paprika | (frisch, | Kolben mit chen
tiefge- Samen
froren) (ohne
Hullblatter)
. 9 250314/
Matrixcode®| 250302 261205 250310 250406
E:)?jf;'lo Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP)
3820020 | Phenmedipham 0,01 0,01 0,01 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812021 | Phorat 0,01 0,01 0,01 0,01
3812041 | Phorat-oxon X X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X X
3812044 | Phorat-sulfon X X
3812022 | Phosalon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01 0,01 0,01 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01 0,01 0,01 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01 0,01 0,01 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01 0,01 0,01 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820022 | Promecarb 0,01 0,01 0,01 0,01
Propamocarb, Gesamt-, Summe
3820034 | 2US Propamocarb und seinem 0,01 0,01 0,01 0,01
Salz, ausgedrickt als
Propamocarb (RD)
3895017 | Propargit (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832108 | Prothioconazol-desthio 0,01
3896037 | Pymetrozin X
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860042 | Cinerin |
3860044 | Cinerin Il
3860045 | Jasmolin |
3860046 | Jasmolin Il
3860031 | Pyrethrin |
3860032 | Pyrethrin Il
3835113 | Pyridaben (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01 0,01 0,01 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,01 0,01 0,01 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01 0,01 0,01 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuckermais
Erbse (Gemuse-
ohne mais)
.| Gemuse- | Schote Frischer Radies-
Erzeugnis paprika | (frisch, | Kolben mit chen
tiefge- Samen
froren) (ohne
Hullblatter)
. 9 250314/
Matrixcode®| 250302 261205 250310 250406
E:)?jf;'lo Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP)
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845036 Pentachloranilin (Metabolit von 0.01 0.01 0.01 0,01
Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,01 0,01 0,01 0,01
3835160 | Spinetoram X
3812061 | Spinosyn A 0,01 0,01 0,01 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01 0,01 0,01 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805217 Sulfoxaflor, Gesamt-, Summe der «
Isomere
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832069 | Tepraloxydim 0,01 0,01 0,01 0,01
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01 0,01 0,01 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3860004 | Tetramethrin 0,01 0,01 0,01 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01 0,01 0,01 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
DMST,
3808009 D?methylaminosulfo_toluidid, 0,01 0.01 0.01 0,01
Dimethyltolylsulfamid
Abbauprodukt von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,01 0,01 0,01 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01 0,01 0,01 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01 0,01 0,01 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3835203 | FM-6-1, Metabolit von Triflumizol X X X X
3835118 | Triflumizol 0,01 0,01 0,01 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,01 0,01 0,01 0,01
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Erzeugnis

Gemiuse-
paprika

Erbse

ohne
Schote
(frisch,
tiefge-
froren)

Zuckermais
(Gemuse-
mais)
Frischer
Kolben mit
Samen
(ohne
Hullblatter)

Radies-
chen

Matrixcode®

250302

250314/
261205

250310

250406

Stoff-
kode?®

Pflanzenschutzmittelriickstand

EU (KKP)

3832048

Triticonazol (RD)

0,01

0,01

0,01

0,01

3895019

Iprodion (RD)

0,01

0,01

0,01

0,01

3805062

Vinclozolin (RD)

0,01

0,01

0,01

0,01

3845040

Procymidon (RD)

0,01

0,01

0,01

0,01

3835135

Zoxamid (RD)

0,01

0,01

0,01

0,01

Stoffe nach Einzelmethoden

3895087

8,9-Z-Avermectin B 1a

0,01

0,01

0,01

0,01

3895077

Avermectin B 1a

0,01

0,01

0,01

0,01

3895076

Avermectin B 1b

0,01

0,01

0,01

0,01

3600065

Benzyldodecyldimethylammo-
niumchlorid (BAC-C12)

3600066

Benzyldimethyltetradecylammo-
niumchlorid (BAC-C14)

3600067

Benzylhexadecyldimethylammo-
niumchlorid; Cetalkoniumchlorid
(BAC-C16)

3600071

Benzyldimethylstearylammonium
chlorid (BAC-C18)

3600072

Benzyldimethyldecylammonium-
chlorid (BAC-C10)

3600073

Benzyldimethyloctylammonium-
chlorid (BAC-C8)

3808008

Bromhaltige Begasungsmittel,
berechnet als Bromid (RD)

0,5

2001208

Chlorat

3805013

Chlormequat; Chlorcholinchlorid
(CCCQC), berechnet als
Chlormequat-Kation

3805020

Chlorthalonil

0,01

0,01

0,01

0,01

4953001

Didecyldimethylammoniumchlorid
(DDAC-C10), Didecyldimonium
Chloride

4953002

Kokosdimethylbenzylammonium-
chlorid, Cocotrimonium chloride

4953003

Cetyltrimethylammoniumchlorid,
Cetrimonium chloride

4953004

Cetyltrimethylammoniumbromid,
Cetrimonium bromide

4953005

Lauryltrimethylammoniumchlorid

4953006

Dioctyldimethylammoniumchlorid
(DDAC-C8)

4953007

Didodecyldimethylammonium-
chlorid (DDAC-C12)
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Zuckermais
Erbse (Gemuse-
ohne mais)
.| Gemise- | Schote Frischer Radies-
Erzeugnis paprika | (frisch, | Kolben mit chen
tiefge- Samen
froren) (ohne
Hullblatter)
. 9 250314/
Matrixcode’| 250302 261205 250310 250406
E:)%fé'lo Pflanzenschutzmittelriickstand | EU (KKP)
Dithiocarbamate berechnet als
CS2, einschlielRlich Maneb,
3822005 Mancozeb, Metiram, Propineb, 0,01 X
Thiram und Ziram (RD)
3810008 | Ethephon (RD) 0,05
3890028 | Fenbutatinoxid (RD)
3810034 | Fosetyl
3810009 | Glyphosat
Mepiguat, Gesamt-, Mepiquat
3835266 | einschlief3lich seiner Salze,
ausgedriickt als Mepiquatchlorid
3810056 | Phosphonsaure

X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU (KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach

Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenlbermittlung in Kapitel 7 beachten!

231



Handbuch Monitoring 2018 5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Teil VI

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Da sich die Hochstgehalte auf das verzehrfertige Erzeugnis beziehen, missen die Ergebnisse
ggf. auf das verzehrfertige Erzeugnis umgerechnet werden.

Anmerkung:  Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die  mindest einzuhaltende
Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den Monitoringuntersuchungen zu
bertcksichtigen. Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe flr die mit
X gekennzeichneten Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich
wie mdglich zu bestimmen, da deren Relevanz zum Zeitpunkt der Festlegung der
Stoffspektren ebenfalls nachgewiesen war. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenubermittlung mitzuteilen. Untersuchungen zu den hier nicht markierten Lebensmittel-
Stoff-Kombinationen kdnnen z.B. aufgrund neuer Erkenntnisse sinnvoll sein und sollten in
eigenem Ermessen durchgefuhrt werden.

Bitte Hinweise zur Datentbermittlung in Kapitel 7 beachten, insbesondere bei
Wirkstoffen, deren RUckstandsdefinition auch Metaboliten und/oder Abbau- bzw.
Reaktionsprodukte umfasst!

Fehlende Eintrage bei einigen Stoffen sind dadurch begriindet, dass die Darstellung eines
identischen Stoffspektrums fir alle Lebensmittel vereinbart wurde.

. rei ik fur Sauglin
e T T
Matrixkode!? 481201 - 481207

E;%fé-lz Pflanzenschutzmittelriickstand EU (KKP)

Stoffe nach Multimethoden
3807009 | 2,4-D 0,01
3810001 | Acephat (RD) 0,01
3812054 | Acetamiprid (RD) 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01
3860017 | Acrinathrin (RD) 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01
3895005 | Anthraquinone X
3812002 | Azinphos-methyl (RD) 0,01
3895067 | Azoxystrobin (RD) 0,01

Benalaxyl, Gesamt-, Summe der

Isomeren, einschliellich anderer

Gemische seiner
3895029 Isomerbestandteile, darunter 0,01

Benalaxyl+G381-M, ausgedriickt

als Benalaxyl (RD)
3812056 | Bifenazat 0,01

11 Kodierkataloge fur die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

12 Kodierkataloge fur die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Erzeugnis

Getreidebeikost fur Sauglinge
und Kleinkinder

Matrixkode'!

481201 - 481207

Stoff-

Cypermethrin (RD)

kodel? Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3812077 B@fenazat—diazen, Metabolit von X
Bifenazat
3860014 | Bifenthrin (RD) 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,01
3832026 | Bitertanol (RD) 0,01
3835137 | Boscalid (RD) 0,01
3811001 | Bromophos 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl 0,01
3808002 | Brompropylat (RD) 0,01
Bromuconazol, Gesamt-,
3832034 | 1kt als Bromuconazo 0,01
(RD)
3845055 | Bupirimat (RD) 0,01
3835083 | Buprofezin (RD) 0,01
3812039 | Cadusafos 0,006
3845033 E(;tlg?;%drophthalimid, (Metabolit X
3845009 | Captan (RD) 0,01
3820008 | Carbaryl (RD) 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl (RD) 0,01
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,01
3820011 | Carbofuran 0,01
3835183 | Chlorantraniliprol (RD) 0,01
3805131 | Chlordan, cis- 0,01
3805067 | Chlordan, Oxy- 0,01
3805132 | Chlordan, trans- 0,01
3812049 | Chlorfenapyr (RD) 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-, E-
3810002 und Z-Isomgre (RD) 0,01
3820013 | Chlorpropham (RD) 0,01
3811003 | Chlorpyrifos (RD) 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl (RD) 0,01
3832033 | Clofentezin (RD) 0,01
3835084 | Clomazone (RD) 0,01
3835134 | Cyazofamid (RD) 0,01
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe
3860062 | aller Isomeren, ausgedrickt als 0,01
Cyfluthrin (RD)
3830027 | Cymoxanil (RD) 0,01
Cypermethrin, Gesamt-, Summe
3860011 | der Isomere, ausgedriickt als 0,01
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5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

Erzeugnis

Getreidebeikost fur Sauglinge
und Kleinkinder

Matrixkode'!

481201 - 481207

Stoff-

kodel? Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3832035 | Cyproconazol (RD) 0,01
3895037 | Cyprodinil (RD) 0,01
3805099 | DDD-pp’ 0,01
3805095 | DDE-pp’ 0,01
3805096 | DDT-op’ 0,01
3805097 | DDT-pp’ 0,01
3863004 | Deltamethrin (RD) 0,01
3811011 | Diazinon (RD) 0,01
3808003 | Dichlofluanid (RD) 0,01
3810005 | Dichlorvos (RD) 0,01
3805029 | Dicloran (RD) 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus
3805028 | pp- und o,p-Isomeren, 0,01
ausgedrickt als Dicofol (RD)
3810006 | Dicrotophos 0,01
3805002 | Aldrin 0,003
3805030 | Dieldrin 0,003
3820061 | Diethofencarb (RD) 0,01
3832037 | Difenoconazol (RD) 0,01
3830023 | Diflubenzuron (RD) 0,01
3833009 | Diflufenican (RD) 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01
3811024 | Omethoat (RD) 0,003
3835087 | Dimethomorph (RD) 0,01
3832038 | Diniconazol (RD) 0,01
Dioxathion, Gesamt-, Summe
3812079 | der Isomere, ausgedriickt als 0,01
Dioxathion
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01
3812010 | Disulfoton 0,003
3812027 | Disulfoton-sulfon 0,003
3812028 | Disulfoton-sulfoxid 0,003
3830008 | Diuron (RD) 0,01
3845019 | Dodin (RD) 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01
3805033 | Endrin (RD) 0,003
3811014 | EPN 0,01
3895068 | Epoxiconazol (RD) 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01
3812011 | Ethion (RD) 0,01
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Erzeugnis

Getreidebeikost fur Sauglinge
und Kleinkinder

Matrixkode'!

481201 - 481207

Stoff-

kodel? Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3833004 | Ethirimol (RD) 0,01
3812012 | Ethoprophos (RD) 0,008
3895041 | Etofenprox (RD) 0,01
3812051 | Etoxazol 0,01
3835058 | Etridiazol (RD) 0,01
3835060 | Famoxadon (RD) 0,01
3835133 | Fenamidon (RD) 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01
3805089 | Fenarimol (RD) 0,01
3835089 | Fenazaquin (RD) 0,01
3832039 | Fenbuconazol (RD) 0,01
3895084 | Fenhexamid (RD) 0,01
3811016 | Fenitrothion (RD) 0,01
3820062 | Fenoxycarb (RD) 0,01
3807035 | Fenpropathrin (RD) 0,01
Fenpropidin, Gesamt-,
3808037 | einschlief3lich seiner Salze, 0,01
berechnet als Fenpropidin
3835049 | Fenpropimorph (RD) 0,01
3835093 | Fenpyroximat (RD) 0,01
3805034 | Fenson 0,01
3811018 | Fensulfothion 0,003
3811087 | Fensulfothion-oxon 0,003
3811089 | Fensulfothion-oxon-sulfon 0,003
3811088 | Fensulfothion-sulfon 0,003
3811019 | Fenthion 0,01
3811083 | Fenthion-oxon 0,01
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon 0,01
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid 0,01
3811082 | Fenthionsulfon 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid 0,01
Fenvalerat und Esfenvalerat,
3860061 | Summe aus RR-, SS-, RS- und 0,01
SR Isomere
3895078 | Fipronil 0,004
3895095 | Fipronil-sulfon 0,004
3895079 | Fipronil-sulfid X
3895103 | Fipronil-desulfinyl X
3812065 | Flonicamid 0,01
3808024 | TNFA, Metabolit von Flonicamid X
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Erzeugnis

Getreidebeikost fur Sauglinge
und Kleinkinder

Matrixkode'!

481201 - 481207

Stoff-

Summe der Isomeren,

kodel? Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3808023 | TNFG, Metabolit von Flonicamid X
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,01
3830079 | Flubendiamid X
3835096 | Fludioxonil (RD) 0,01
3830041 | Flufenoxuron (RD) 0,01
3830081 | Fluopicolid (RD) 0,01
3845133 | Fluopyram 0,01
3835098 | Fluguinconazol (RD) 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01
3832041 | Flutriafol (RD) 0,01
3895134 | Fluxapyroxad X
3845021 | Folpet 0,01
3895136 | Phthalimid, Metabolit von Folpet X
Formetanat, Summe aus
Formetanat und Formetanat-
3835196 hydrochlorid, ausgedriickt als 0,01
Formetanat-hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat (RD) 0,01
Haloxyfop, Gesamt-,
einschlief3lich Haloxyfop-R
Haloxyfop-R-methylester,
3835143 I(-Ialoxy¥op?R und di}(/a Konjugate 0.01
von Haloxyfop-R), ausgedriickt
als Haloxyfop-R (RD)
3805053 | HCH-alpha (RD) 0,01
3805054 | HCH-beta (RD) 0,01
3835036 Heptachlor (alpha- und beta- 0,003
Isomer)
3805167 | Heptachlor-epoxid-cis 0,01
3805168 | Heptachlor-epoxid-trans 0,003
3805035 | Hexachlorbenzol (RD) 0,003
3835072 | Hexaconazol (RD) 0,01
3845101 | Hexythiazox (RD) 0,01
3805101 | Imazalil (RD) 0,01
3835107 | Imidacloprid (RD) 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe
3805548 | der Isomeren S und R, 0,01
ausgedrickt als Indoxacarb (RD)
3805549 | Iprovalicarb (RD) 0,01
3811101 | Isocarbophos X
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01
3860016 Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-, 0,01
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Erzeugnis

Getreidebeikost fur Sauglinge
und Kleinkinder

Matrixkode'!

481201 - 481207

Stoff-

kode!2 Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
ausgedrickt als Lambda-
Cyhalothrin

3805040 | Lindan (RD) 0,01

3830013 | Linuron (RD) 0,01

3830043 | Lufenuron (RD) 0,01

3811022 | Malaoxon 0,01

3812015 | Malathion 0,01

3830086 | Mandipropamid (RD) 0,01

3812016 | Mecarbam (RD) X
Mecoprop und Mecoprop-P,

3808018 | Gesamt-, insgesamt berechnet X
als Mecoprop (RD)

3895036 | Mepanipyrim (RD) 0,01
Metaflumizon, Gesamt-, Summe

3896062 der E- und Z-Isomere (RD) 0,01
Metalaxyl und Metalaxyl M,

3807087 | Gesamt-, insgesamt berechnet 0,01
als Metalaxyl (RD)

3832023 | Metamitron (RD) 0,01

3845066 | Metazachlor 0,01

3832042 | Metconazol (RD) 0,01

3811023 | Methamidophos (RD) 0,01

3812017 | Methidathion (RD) 0,01

3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,01
Methiocarb-sulfon;

3820041 Mercaptodimethur-sulfon 0,01
Methiocarb-sulfoxid;

3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,01

3820019 | Methomy/l 0,01

3895050 | Thiodicarb 0,01

3805041 | Methoxychlor (RD) 0,01

3845116 | Methoxyfenozide (RD) 0,01

3830015 | Metobromuron 0,01

3835148 | Metrafenone (RD) 0,01

3832012 | Metribuzin (RD) 0,01
Mevinphos, Gesamt-, Summe

3810011 | der E- und Z-Isomeren, 0,01
ausgedrickt als Mevinphos (RD)

3810012 | Monocrotophos (RD) 0,01

3830046 | Myclobutanil 0,01

3845026 | Napropamid 0,01

3832082 | Nitenpyram 0,01

3805043 | Nitrofen 0,003

3805102 | Nuarimol 0,01

3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01
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Erzeugnis

Getreidebeikost fur Sauglinge
und Kleinkinder

Matrixkode'!

481201 - 481207

Stoff-

kode!2 Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3895028 | Oxadixyl (RD) 0,01
3820036 | Oxamyl (RD) 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,006
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,006
3832044 | Paclobutrazol (RD) 0,01
3811026 | Parathion (RD) 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01
3835054 | Penconazol (RD) 0,01
3830032 | Pencycuron (RD) 0,01
3841017 | Pendimethalin (RD) 0,01
aak00z6| GEITIENT, Sesa Summe
3820020 | Phenmedipham 0,01
3812020 | Phenthoat (RD) 0,01
3812021 | Phorat 0,01
3812041 | Phorat-oxon X
3812042 | Phorat-oxon-sulfon X
3812044 | Phorat-sulfon X
3812022 | Phosalon (RD) 0,01
3812023 | Phosmet (RD) 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01
3811028 | Phoxim (RD) 0,01
3835132 | Picoxystrobin (RD) 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl (RD) 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01
3811058 | Profenofos (RD) 0,01
3820022 | Promecarb 0,01
Propamocarb, Gesamt-, Summe
Propamocarb (RD)

3895017 | Propargit (RD) 0,01
3835053 | Propiconazol (RD) 0,01
3820024 | Propoxur (RD) 0,01
3845032 | Propyzamid (RD) 0,01
3820035 | Proquinazid (RD) 0,01
3821018 | Prosulfocarb (RD) 0,01
3832108 | Prothioconazol-desthio 0,01
3835136 | Pyraclostrobin (RD) 0,01
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Erzeugnis

Getreidebeikost fur Sauglinge
und Kleinkinder

Matrixkode'!

481201 - 481207

Stoff-

kodel? Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3811031 | Pyrazophos (RD) 0,01
3835113 | Pyridaben (RD) 0,01
3811070 | Pyridafenthion 0,01
3895047 | Pyrifenox 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01
3895048 | Pyriproxifen (RD) 0,01
3811060 | Quinalphos (RD) 0,01
3895082 | Quinoxyfen (RD) 0,01
3845036 (F;i?;?cc):zhé?]r)amlm (Metabolit von 0,01
3840001 | Quintozen 0,01
3812061 | Spinosyn A 0,01
3812062 | Spinosyn D 0,01
3810038 | Spirodiclofen (RD) 0,01
3895089 | Spiromesifen (RD) 0,01
3895083 | Spiroxamin (RD) 0,01
3807040 | Tau-Fluvalinat (RD) 0,01
3835076 | Tebuconazol (RD) 0,01
3845108 | Tebufenozid (RD) 0,01
3845109 | Tebufenpyrad (RD) 0,01
3830051 | Teflubenzuron (RD) 0,01
3860022 | Tefluthrin (RD) 0,01
3832069 | Tepraloxydim 0,01
3812031 | Terbufos (RD) 0,003
3832019 | Terbuthylazin (RD) 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01
3832045 | Tetraconazol (RD) 0,01
3805051 | Tetradifon (RD) 0,01
4601030 | Thiabendazol (RD) 0,01
3832053 | Thiacloprid (RD) 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01
3812057 | Clothianidin (RD) 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl (RD) 0,01

DMST,

Dimethylaminosulfotoluidid,
3808009 Dimethzltolylsulfamid 0.01

Abbauprodukt von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01
3811035 | Triazophos (RD) 0,01
3810019 | Trichlorfon (RD) 0,01
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Erzeugnis Getreidebeikos_t fu_r Sauglinge
und Kleinkinder
Matrixkodel? 481201 - 481207
E:)%f;z Pflanzenschutzmittelrickstand EU (KKP)
3895066 | Trifloxystrobin (RD) 0,01
3835203 | FM-6-1, Metabolit von Triflumizol X
3835118 | Triflumizol 0,01
3830056 | Triflumuron (RD) 0,01
3841015 | Trifluralin (RD) 0,01
3832048 | Triticonazol (RD) 0,01
3895019 | Iprodion (RD) 0,01
3805062 | Vinclozolin (RD) 0,01
3845040 | Procymidon (RD) 0,01
3835135 | Zoxamid (RD) 0,01
Stoffe nach Einzelmethoden
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a 0,01
3895077 | Avermectin B 1la 0,01
3895076 | Avermectin B 1b 0,01
2001208 | Chlorat 0,01
3805020 | Chlorthalonil 0,01
Dithiocarbamate berechnet als
CS2, einschliellich Maneb,
8522005 Mancozeb, Metiram, Propineb, 0,01
Thiram und Ziram (RD)
3890043 Fe_ntin, ausgedrUc_kt als X
Triphenylzinn-Kation (RD)
3810034 | Fosetyl 0,01
3810009 | Glyphosat 0,01
3810056 | Phosphonsaure 0,01

X —s. Anm. am Tabellenanfang

EU (KKP) — Untersuchung zum koordinierten Kontrollprogramm der Gemeinschaft nach
Artikel 29 der Verordnung (EG) Nr. 396/2005

Bitte Hinweise zur Datenldbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.3.2 Dioxine, polychlorierte Biphenyle und polybromierte Verbindungen

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse fur Dioxine und dI-PCB in [pg/g Fett] bzw. [pg/g], fur ndI-PCB in [ng/g Fett] bzw. [mg/kg]
Bezugssubstanz: Fett (2600001) bei Kirbiskernol, Argebetsferm-(1700216) Frischsubstanz (1700170) bei Algen

Bei der Dateniibermittlung sind der Fettanteil (in Prozent) und die Bestimmungsgrenzen mitzuteilen.

Anmerkung: Auf freiwilliger Basis sollten die Erzeugnisse auch auf polybromierte Verbindungen (polybromierte Diphenylether (PBDE),
Hexabromcyclododecan (HBCDD; Summe, alpha-, beta-, gamma-HBCDD), Tetrabrombisphenol A (TBPA)) untersucht werden. Bzgl. der

einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen und weiterer Details zur Probenahme und Analytik wird auf die Empfehlung der Kommission 2014/118/EU
verwiesen.

Erzeugnis Kurbiskernol Algen

Matrixcode?! 130424/ 130448 263000
E;%féz Stoff
Dioxine und dI-PCB [pg/g]
4805057 | 2,3,7,8-TeCDD VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805144 |2,3,7,8-TeCDF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805145 (1,2,3,7,8-PeCDF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805146 | 2,3,4,7,8-PeCDF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805147 |1,2,3,7,8-PeCDD VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805148 |1,2,3,4,7,8-HXCDF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805149 1,2,3,6,7,8-HXCDF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805150 1,2,3,7,8,9-HXCDF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805151 |1,2,3,4,7,8-HxCDD VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805152 |1,2,3,6,7,8-HXCDD VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805153 1,2,3,7,8,9-HxCDD VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644

1 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog

Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog

Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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2005) medium bound

Erzeugnis Kurbiskernol Algen
Matrixcode?! 130424/ 130448 263000

Stoff-
Kode? Stoff
4805154 [1,2,3,4,6,7,8-HpCDF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805155 1,2,3,4,6,7,8-HpCDD VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805156 | OCDF Octachlordibenzofuran VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805157 | OCDD Octachlordibenzodioxin VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805158 | 2,3,4,6,7,8-HxCDF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805173|1,2,3,4,7,8,9-HpCDF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805040 | PCB 105 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805041 | PCB 118 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805043 | PCB 167 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805046 | PCB 156 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805126 | PCB 77 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805197 | PCB 126 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805198 | PCB 169 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805211 |PCB 81 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805215 | PCB 157 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805216 | PCB 189 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805217 | PCB 114 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805218 | PCB 123 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644

WHO-PCDD/F-TEQ (WHO-TEF
4805545 2005) upper bound VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805546 | WHO-PCDD/F-TEQ (WHO-TEF (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644

2005) lower bound

WHO-PCDD/F-TEQ (WHO-TEF
4805547 2005) medium bound VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805548 | WHO-PCB-TEQ (WHO-TEF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644

2005) upper bound

WHO-PCB-TEQ (WHO-TEF
4805549 2005) lower bound VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805550 | WHO-PCB-TEQ (WHO-TEF VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
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lower bound

Erzeugnis Kurbiskernol Algen
Matrixcode?! 130424/ 130448 263000
SO | stot
4805551 ¥VEHFOZ'50C5?'3:) Z';%%IEQ (WHO-1 o (Eu) Nr. 2017/644 | VO (EU) Nr. 20177644
4805552 \'II'VEFILOZ-OP(?S?%VI\:/;&Fr)CbEL-JTEQ (WHO-1 vo (Eu) Nr. 2017/644 | Vo (EU) Nr. 20177644
4805553 yEioég&?'ﬂgéianbzﬁg d(WHO' VO (EU) Nr. 2017/644 | VO (EU) Nr. 2017/644
ndl PCB [ng/g]
4805110 | PCB 28 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805111 | PCB 52 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805112 | PCB 101 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805114 | PCB 138 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805115 | PCB 153 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
4805113 | PCB 180 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
PCB-Summe (ICES-6) aus PCB
4805554 | 28, 52, 101, 138, 153 und 180 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
upper bound
PCB-Summe (ICES-6) aus PCB
4805555 | 28, 52, 101, 138, 153 und 180 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644
medium bound
PCB-Summe (ICES-6) aus PCB
4805556 | 28, 52, 101, 138, 153 und 180 VO (EU) Nr. 2017/644 VO (EU) Nr. 2017/644

Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.3.3 Perfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS)

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [ug/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Lebensmittel-Stoff-Kombinationen, fir die mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) festgelegt sind, sind in den
Monitoringuntersuchungen zu bericksichtigen. Falls die analytischen Mdglichkeiten vorliegen, sind die Stoffe fir die mit ,x* gekennzeichneten
Lebensmittel in die Untersuchungen einzubeziehen und so empfindlich wie moéglich zu bestimmen. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der
Datenuibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis Algen Gurke (Salatgurke)
Matrixcode! 263000 250305
Stoff-
Kode? Stoff
Perfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS)
[Hg/kg]

4955001 | Perfluorpentansaure (PFPeA) X X

4955002 | Perfluorhexansaure (PFHXA) X X

4955003 | Perfluoroctansaure (PFOA) 1 1

4955004 | Perfluornonansaure (PFNA) X X

4955005 | Perfluordecansaure (PFDA) X X
Perfluordodecanséaure

4955006 (PFDOA) X X
Perfluorbutansulfonsaure

4955007 (PEBS) X X

1 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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(6:2-FTS oder 4HPFOS)

Erzeugnis Algen Gurke (Salatgurke)
Matrixcode! 263000 250305

SO | stoff

4955008 (Plflgmuxosr)hexansulfonséure X y
4955009 (P;éiglg)roctansulfonsaure L .
4955010 | Perfluorbutansaure (PFBA) X X
4955011 (Plfélupcx?eptansaure y y
4955012 (P;émuposf?eptansuIfonsaure Ny -
4955013 (Plfgtl)uso)fdecansulfonséure y »
4955014 (P;;Bun?&)undecansaure y "
4955015 E’;Frftl)uoosr?odecansu|fonsaure y y
4955022 ?Pelgfcl;lé)’;(;ctansulfonamid y "

1H, 1H, 2H, 2H-
4955023 | Perfluoroctansulfonsaure X X

X: siehe Anmerkung am Tabellenanfang

Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.3.4 Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK)

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [ug/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis Leinsamen Algen
Matrixcode! | 230403/ 230825 263000
Stoff-
Kode? Stoff
Polyzyklische aromatische
Kohlenwasserstoffe (PAK) [ug/kg]
VO (EG) Nr.
2200250 | Benzo(a)pyren 333/2007 VO (EG) Nr. 333/2007
VO (EG) Nr.
2200200 | Chrysen 333/2007 VO (EG) Nr. 333/2007
VO (EG) Nr.
2200201 | Benzo(a)anthracen 333/2007 VO (EG) Nr. 333/2007
VO (EG) Nr.
2200230 | Benzo(b)fluoranthen 333/2007 VO (EG) Nr. 333/2007
Polycyclische aromatische
Kohlenwasserstoffe (PAK), VO (EG) Nr.
2200903 Summe nach VO (EG) Nr. 333/2007 VO (EG) Nr. 333/2007
1881/2006

Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
2 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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5.3.5 Mykotoxine

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [ug/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datentubermittlung mitzuteilen.

Weizen-
Erzeugnis VI\(/Zir;leer:- Dinkel- Ma_ismghl Hafer- Mohn | Leinsamen Paprikapulver giéff];zit Dattel Get'reide—
korner | Maisgriel3 | kérner (Fruchtgewiirz) getrocknet| beikost
vollkorn- (gemahlen)
mehl
. .| 150101/ 160126/ 230402/ | 230403/ 481201 -
Matrixkode 160120 150103 160204 150401 230802 230825 530501 460201 303003 481207
Stoff- Stoff
kode?
3401002 | Aflatoxin B1 0,2 0,2 0,5 0,5 0,5 0,5
3401003 | Aflatoxin B2 0,2 0,2 0,5 0,5 0,5 0,5
3401004 | Aflatoxin G1 0,2 0,2 0,5 0,5 0,5 0,5
3401005 | Aflatoxin G2 0,2 0,2 0,5 0,5 0,5 0,5
3401010 | Ochratoxin A 0,2 0,2 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,1
3401023 | T-2-Toxin 10 10 10
3401024 | HT-2-Toxin 10 10 10
3401071 | Fumonisin B1 40
3401072 | Fumonisin B2 40
3401073 | Fumonisin B3 X
3401019 | Deoxynivalenol 40
(DON)
3401009 | Zearalenon 4

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog
Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Weizen-
. ko_rner Dinkel- | Maismehl | Hafer- . Paprikapulver Ka_f_fee Dattel Getreide-
Erzeugnis | Weizen- . N N Mohn | Leinsamen N gerostet .
kdrner | Maisgriel3 | kérner (Fruchtgewlirz) getrocknet| beikost
vollkorn- (gemahlen)
mehl
. 1| 150101/ 160126/ 230402/ | 230403/ 481201 -
Matrixkode 160120 150103 160204 150401 230802 230825 530501 460201 303003 481207
Stoff- Stoff
kode?
4201003 | alpha- X
Zearalenol
4201004 | beta-
X
Zearalenol

X: freiwillige Untersuchung, BG mitzuteilen
Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.3.6 Elemente und Nitrat

Teil |

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Banane Broccoli Griunkohl o )
_ _ Auber- Baby- (auch Dinkel- Erbse ohne Gemiise | . (auch Kurbiskernol
Erzeugnis | Aprikose gine banane tiefgefror | korner S(_:hote (frisch, paprika tiefgefroren) (auch kalt-
Koch- tiefgefroren) Griunkohl vor- | gepresst)
en) .
banane und zubereitet
290502/ 250112/
Matrixkode!| 290304 | 250308 | 290544/ 22%%27%11/ 150103 22%(12%‘;/ 250302 | 260203/ ﬁ%ﬁ‘g
290545 260505
E;%féz Stoff
1813000 | Aluminium 2 2 2 2 6 2 2 12
1833000 | Arsen, gesamt 0,02 0,02 0,02 0,02 0,06 0,02 0,02 0,12
1833100 | Arsen, anorganisch X X X X X X X X
1882000 | Blei 0,02 0,02 0,02 0,02 0,04 0,02 0,02 0,08*
1848000 | Cadmium 0,004 0,004 | 0,004 0,004 0,01 0,004 0,004 0,02
1824000 | Chrom 0,15 0,3
1829000 | Kupfer 0,5 0,5 0,5 0,5 1,5 0,5 0,5 3
1825000 | Mangan 0,5 0,5 0,5 0,5 1,5 0,5 0,5 3
1828000 | Nickel 0,2 0,2 0,2 0,2 0,6 0,2 0,2 1,2
1880000 | Quecksilber
1834000 | Selen 0,02 0,02 0,02 0,02 0,06 0,02 0,02 0,12
1881000 | Thallium X X X X X X X X

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog

Nr. 3: Matrixkodes (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)

2 Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog

Nr. 16: Parameter (s. unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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Banane Broccoli Grunkohl
Baby- . Erbse ohne " (auch Kurbiskernol
. : Auber- (auch Dinkel- . Gemiuse | ..
Erzeugnis | Aprikose : banane | .. ) Schote (frisch, : tiefgefroren) (auch kalt-
gine tiefgefror | kdrner . paprika "
Koch- tiefgefroren) Grunkohl vor- | gepresst)
en) .
banane und zubereitet
290502/ 250112/
Matrixkode! | 200304 | 250308 | 200544/ | 22029 | 150108 | 2200 | 250302 | 260203/ Lo
290545 260505
1830000 | Zink 1 1 1 1 3 1 1 6
2002220 | Nitrat 20 20

x — Die Datenibermittlung erfolgt freiwillig.
* Vorgaben der VO 333/2007 im Hinblick der mindest einzuhaltenden BG nicht einhaltbar
Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Teil 1l

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [mg/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen

Mais- Paprika- Petersilien Preisel- Tafelwein Zuchtpilze
E . Lein- | mehl, | Orangen| pulver . beere Radies- traube
rzeugnis . blatter, . Rucola Tofu (auch
samen | Mais- saft (Frucht- fri (auch tief- | chen (rot/ .
i N risch . tiefgefroren)
griel gewirz) gefroren) weil3)
270101
270103
: 230403 | 160126 290112 290110 270108
Matrixkode 230825 | 160204 311603 | 530501 250117 300204 250406 | 250142 290111 230209 280201
280203
280204
Stoff-
kode Stoff
1813000 | Aluminium 6 6 2 6 2 2 2 2 2 3 2
1833000 | Arsen, gesamt 0,06 0,06 0,02 0,06 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,04 0,02
1833100 | Arsen, anorganisch X X X X X X X X X X X
1882000 | Blei 0,04 0,04 0,012 0,04 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02
1848000 | Cadmium 0,01 0,01 0,004 0,01 0,004 0,004 0,004 | 0,004 0,004 0,008 0,004
1824000 | Chrom 0,15 0,15 0,15
1829000 | Kupfer 15 15 0,5 1,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 1 0,5
1825000 | Mangan 15 15 0,5 15 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 1 0,5
1828000 | Nickel 0,6 0,6 0,2 0,6 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2 0,4 0,2
1880000 | Quecksilber 0,01
1834000 | Selen 0,06 0,06 0,02 0,06 0,02 0,02 0,02 0,02 0,02 0,04 0,02
1881000 | Thallium X X X X X X X X X X X
1830000 | Zink 3 3 1 3 1 1 1 1 1 2 1
2002220 | Nitrat 20 20

x — Die Datenubermittlung erfolgt freiwillig. Bitte Hinweise zur Datenibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.4 Kosmetische Mittel

5.4.1 Elemente

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse (meBG) in [mg/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Erzeugnis | Babypuder Make-up- Rouge Lidschatten | Kinderzahn-
Puder (nur Puder) | (nur Puder) creme/-gel

Matrixkode?! 841121 841212 841213 841233 841511
Stoffkode? |Stoff
1833000 Arsen 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
1882000 Blei 1 1 1 1 1
1848000 Cadmium 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1
1828000 Nickel 1 1 1 1 1
1880000 Quecksilber 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1
1829000 Kupfer X X X X X
1830000 Zink X X X X X
1827000 Cobalt X X X X X

Chrom
1824000 (Gesamt) X X X X X
1851000 Antimon X X X X X

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Lebensmittel-Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes

2 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittiung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Lebensmittel-Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter

X - Die Datentbermittlung erfolgt freiwillig.
Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten!

5.4.2 Nitrosamine

Mindestens einzuhaltende Bestimmungsgrenzen/Messergebnisse in [ug/kg]
Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Nachweisgrenzen sind bei der Datentbermittiung mitzuteilen.

Erzeugnis| Nagellack/-unterlack/-decklack
Matrixkode! 841410
Stoffkode?| Stoff
3000011 |N-Nitrosodiethanolamin NDELA 20
3000007 [N-Nitrosomorpholin NMOR 20 (x)
3000002 [N-Nitrosodiethylamin NDEA 20 (X)
3000001 |N-Nitrosodimethylamin NDMA 20 (x)

1 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinriiberwachung
sowie dem Lebensmittel-Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes

2 ADV-Kodierkataloge fiir die Ubermittiung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiberwachung
sowie dem Lebensmittel-Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter

x - Die Datenubermittlung erfolgt freiwillig.
Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.5 Bedarfsgegenstande

5.5.1 Primare aromatische Amine nach reduktiver Spaltung der Azofarbstoffe in
Schuhbekleidung
Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) in [mg/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216) Decksohle, Innenfutter, Obermaterial mit direktem
Hautkontakt

Bezugssubstanz: Wasserextrakt Decksohle, Innenfutter, Obermaterial mit direktem
Hautkontakt

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis Schuhbekleidung
Matrixkode?! 828174/ 828179
Pflichtspektrum:
Angebotsform | Wasserextrakt
Stoffkode? | Stoff / CAS-Nr. meBG meBG
4920040 | 4-Aminophenol / 123-30-8 30 X
4-Methyl-1,3-phenylendiamin;
4920050 |2,4-Toluylendiamin; 2,4- 30
Diaminotoluol / 95-80-7
4920054 | 1,4-Phenylendiamin / 106-50-3 30 X
5009101 |4-Aminobiphenyl / 92-67-1 30
5009102 |Benzidin / 92-87-5 30
5009103 | 4-Chlor-o-toluidin / 95-69-2 30
5009104 | 2-Naphthylamin / 91-59-8 30
5009105 | o-Aminoazotoluol / 97-56-3 30
5009106 | 5-Nitro-o-toluidin / 99-55-8 30
5009107 |4-Chloranilin / 106-47-8 30
5009108 2,4- Diaminoanisol / 615-05-4 30
4.,4*-Diamainodiphenylmethan
5009109 1101-77-9 30
5009110 3,3'-Dichlorbenzidin / 91-94-1 30
5009111 S,OSiA-fDlmethoxybenmdm /119- 30
5009112 3,3 -Dimethylbenzidin / 119-93- 30
3,3'-Dimethyl-4,4'-
5009113 |diaminodiphenylmethan / 838- 30
88-0
5009114 | p-Kresidin / 120-71-8 30
4.,4‘*-Methylen-bis-(2-chloranilin)
5009115 /101-14-4 30
5009116 |4,4'-Oxydianilin / 101-80-4 30
5009117 |4,4'-Thiodianilin / 139-65-1 30
5009118 |o-Toluidin / 95-53-4 30
5009120 2,4,5-Trimethylanilin / 137-17-7 30
5009121 |4-Aminoazobenzol / 60-09-03 30
5009123 | o-Anisidin / 90-04-0 30
5009129 | Anilin / 62-53-3 30 X
5009156 | p-Toluidin / 106-49-0 30 X
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Freiwillige Untersuchungen:
Angebotsform | Wasserextrakt*
Stoffkode? | Stoff / CAS-Nr. meBG meBG
4608004 | 4-Nitroanilin/ 100-01-6 30 X
4845039 | 3,4-Dichloranilin / 95-76-1 30 X
4-Nitro-1,3-Phenylendiamin/

4920051 5131-58.8 30 X
4920053 | m-Phenylendiamin/ 108-45-2 30 X
4920058 | 2-Amino-4-nitrophenol/ 99-57-0 30 X
5009122 | 2,6-Xylidin / 87-62-7 30 X
5009124 | 2,4-Xylidin / 95-68-1 30 X
5009140 | 2-Chloranilin/ 95-51-2 30 X
5009150 |2-Methoxy-4-nitroanilin/ 97-52-9 30 X

1 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 3

2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16

x - Die Datenlibermittlung erfolgt freiwillig, die BG ist mit anzugeben.

Bitte Hinweise zur Datenlbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.5.2 Konservierungsstoffe in Farben fir den Mal- und Zeichenbedarf und Modelliermassen

Stoffspektren flr Konservierungsstoffe mit mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen
(mg/kg) fur Bedarfsgegenstande

Bedarfsgegenstand: Spielwaren und Scherzartikel

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Erzeugnis

Spielwaren und Scherzartikel

Matrixkode?

851201, 851202, 851203,

851204, 851205, 851207,

851500, 851501, 851502,
851503, 851606

Stoffkode? | Stoff meBG
3600200 | 2-Methyl-4-isothiazolin-3-on 0,05
3600201 5-Chlor-2-methyl-4-isothiazolin-3-on 0,15
3600202 2-Octyl-2H-isothiazol-3-on 0,5
uotient aus 5-Chlor-2-methyl-4-isothiazolin-

3600205 | o o 2-Methyl-4-isothiazglin-3-on -
3600129 Benzisothiazolon; 1,2-Benzisothiazolin-3-on 0,5
3600044 | p-Hydroxybenzoesauremethylester 100
3600045 | p-Hydroxybenzoesaureethylester 100
3600046 | p-Hydroxybenzoesaurepropylester 100
3600047 | p-Hydroxybenzoesaurebutylester 100
3600048 | p-Hydroxybenzoesaureisopropylester 100
3600049 | p-Hydroxybenzoesaureisobutylester 100
3600056 | p-Hydroxybenzoesaure 100
3600024 | Bronopol 100
3600004 | Sorbinsdure 100
3600030 |2-Phenoxyethanol 100
3600038 | 2-Chloracetamid X
3600040 | 1-Phenoxy-propan-2-ol 100
3600034 1,2-Dibrom-2,4-dicyanobutan 100
3600018 | Salicylsaure 100
3600113 |Formaldehyd 2,5
3600125 | Jodopropionylbutylcarbamat X
3600141 | Orthophenylphenol 100
3600206 |o0-Cymen-5-ol 100
4800217 | p-Chlor-m-cresol 100
3600033 2,2-Dibrom-2-cyanacetamid 50
4920012 Phenol 2,5
4920021 | Zinkpyrithion X

x - Die Datenlibermittlung erfolgt freiwillig, BG ist zu tbermitteln.

Bitte Hinweise zur Dateniibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.5.3 Elementfreisetzung aus Bedarfsgegenstanden mit Kdorperkontakt — Schmuck und
Piercings

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) in [ug/cmz/Woche]

Bezugssubstanz: Migrat (1700172)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis Schmuck und Piercings

: 828339, 828331, 828335
1 1 L )

Matrixkode 828336

Pflichtspektrum:

Stoffkode? | Stoff/MaReinheit meBG

1700285 | Chromlassigkeit 0,75

1700295 | Nickellassigkeit 0,2

1700331 Cobaltlassigkeit 0,25

1700357 Aluminiumlassigkeit® 1,25

! Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 3
2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16

3 Bitte beachten: Fur die Prifung der Aluminiumlassigkeit ist die generell hohe
Hintergrundbelastung mit diesem Element zu beachten. Es sind daher Chemikalien und
Labormaterialien zu verwenden, die mdglichst kein Aluminium bzw. nur Spuren davon
enthalten.

Bitte Hinweise zur Datenibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.5.4 Mineraldl und —tibergange in Lebensmittelbedarfsgegenstanden aus
Papier/Pappe/Karton und textilen Verpackungsmaterialien

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) in [mg/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216), Verpackung (1700259),
Lebensmittelsimulanz E (1700371), Migrat (1700172)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Verpackungsmaterial fur
Lebensmittel aus
Erzeugnis Papier/Pappe/Karton oder textilen
Verpackungsmitteln und
Gegenstdnden zum
Kochen/Braten/Backen/Grillen
Matrixkode' 861050, 861070, 865050
Parameter- meBG [mg/kg]
kode? Parameter Verpackung Migrat
1700438 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >=C10 0,8 0,15
bis <=C16)
1700453 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >C16 0,8 0,15
bis <=C20)
1700454 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >C20 0,8 0,15
bis <=C25)
1700455 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >C25 0,8 0,15
bis <=C35)
1700456 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >C35 0,8 0,15
bis <=C50)
1700439 Mineraldl gesattigte
Kohlenwasserstoffe (MOSH, >C16 0,8 0,15
bis <C25)
1700457 Mineral6l aromatische
Kohlenwasserstoffe (MOAH, >C16 2 0,15
bis <=C25)
1700458 Mineraldl aromatische
Kohlenwasserstoffe (MOAH, >C25 2 0,15
bis <=C35)
1700459 Mineraldl aromatische
Kohlenwasserstoffe (MOAH, >C35 2 0,15
bis <=C50)
Diisopropylnaphthalin
2200121 Isomerengemisch DIPN3 0.5 0.1
1700401 Flachengewicht* at -
1700087 Gewicht tara® a° -
1700088 Nettogewicht® - a®
1700359 Migrationsbedingung: Zeit b
1700360 Migrationsbedingung: Temperatur b
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! Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 3

2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16

3 Indikatorsubstanz fir Recyclat

4 Oberflachengewicht der Verpackung; Angabe in g/dm?

> Gesamtgewicht der Verpackung

¢ Gesamtgewicht des Lebensmittels in der Verpackung

a — Pflichtangabe

b — Pflichtangabe bei Tenaxmigration (z. B. flr Untersuchung von Muffinférmchen)

Bitte Hinweise zur Analytik in Kapitel 6.2.3.32 und zur Datenlbermittlung in Kapitel 7.2.3
beachten!
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5.5.5 Migration von Melamin und Formaldehyd aus Melaminharz, Harnstoff-Formaldehyd-Harz
und Phenol-Formaldehyd-Harz aus Lebensmittelbedarfsgegensténden (hergestellt aus
shattirlichen“ Rohstoffen z. B. Bambus, Mais) in Lebensmittelsimulanz B

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen (meBG) in [mg/kg]

Bezugssubstanz: Migrat (1700172)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Gegenstand zum Verzehr von

Erzeugnis Lebensmitteln aus Kunststoff
Matrixkode' 863030
Eg(rjaérzneter- Parameter meBG [mg/kg]
3600113 Formaldehyd 1
5100085 Melamin 0,05*

! Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 3
2 Kodierung entsprechend ADV-Katalog Nr. 16
* Hinweis BfR: Bestimmung mittels LC-MS/MS

Bitte Hinweise zur Datenibermittlung in Kapitel 7 beachten!
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Teil 1l: Projekt-Monitoring 2018

5.6 Projekte 2018

Projekt 1:
Projekt 2:
Projekt 3:
Projekt 4:

Zearalenon in Soja
Pyrrolizidinalkaloide in Tee
Pflanzenschutzmittelriicksténde in teilweise gegorenen Traubenmosten
Bestimmung von Elementen in getrockneten Algen (Meeresalgen)

Federfuhrende(r) Bearbeiter/in und federfihrendes Amt:

Mauerstralte 39-42
10117 Berlin

Pro- | Kontakt- Amt Telefon E-Mail
jekt | person
Bundesinstitut fur
Ronald Risikobewertung 030/18412-
L1 maul Max-Dohrn-StraRe 8-10 | 4189 ronald.maul@bfr.bund.de
10589 Berlin
Bundesinstitut fur
Anja Risikobewertung 030/18412- ,
2 | These Max-Dohrn-StraRe 8-10 | 3780 anja.these@bir.bund.de
10589 Berlin
Chemisches- und
Veterinaruntersuchungs axel.beiler@cvua-
3 Axel Beiler | amt Rheinland ?4242:3/96839 rheinland.de
WinterstralRe 19
50354 Hirth
Bundesamt fir
Verbraucherschutz und
4 Klara Jirzik | Lebensmittelsicherheit 282/2188444- klara.jirzik@bvl.bund.de
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5.6.1 Projekt 1. Zearalenon in Soja

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen [ug/kg].
Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlbertragung mitzuteilen.

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Erzeuanis Sojabohne, Sojamehl,
9 Sojagriel3
. 230122/ 230203/
1

Matrixcode 230213
Stoff-
Kode? Stoff
3401009 | Zearalenon 10
4201003 | alpha-Zearalenol X
4201004 | beta-Zearalenol X

x: freiwillige Untersuchung, BG mitzuteilen
Bitte Hinweise zur Datenldbermittlung in Kapitel 7 beachten!

1 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 3: Matrixkodes (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
2 Kodierkataloge fir die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen Lebensmittel- und Veterinariiber-
wachung sowie dem Monitoring; Kodierung entsprechend Katalog Nr. 16: Parameter (s. unter
https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/KataloglisteAnzeigen.html)
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5.6.2 Projekt 2: Pyrrolizidinalkaloide in Tee

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen [ug/kg]

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis

Tees unfermentierte
Tees fermentierte
Tee grin
Tee schwarz
Fencheltee
Pfefferminzblattertee
KamillenblUtentee
Rooibostee

Matrixcode?

470100/ 470300/ 470101/
470301/ 470610/ 470602/

470604/ 470622
Eé%fé; Stoff meBG
Bei Bestimmung von PA
als Einzelparameter
2801318 | Intermedin 15
2801306 | Lycopsamin 15
2801309 | Heliotrin 15
2801320 | Europin 15
2801322 | Intermedin-N-Oxid 15
2801323 | Lycopsamin-N-Oxid 15
2801316 | Heliotrin-N-Oxid 15
2801321 | Europin-N-Oxid 15
2801301 | Senecionin 15
2801302 | Seneciphyllin 15
2801310 | Monocrotalin 15
2801303 | Retrorsin 15
2801312 | Senecionin-N-Oxid 15
2801313 | Seneciphyllin-N-Oxid 15
2801315 | Monocrotalin-N-Oxid 15
2801311 | Retrorsin-N-Oxid 15
2801308 | Echimidin 15
2801326 | Echimidin-N-oxid 15
2801307 | Lasiocarpin 15
2801317 | Lasiocarpin-N-oxid 15
2801305 | Senkirkin 15

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten!

262



Handbuch Monitoring 2018

5. Erzeugnisspezifische Stoffspektren

5.6.3 Projekt 3: Pflanzenschutzmittelrickstande in teilweise gegorenen
Traubenmosten

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen* [mg/kg].

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Anmerkung: Falls die analytischen Mdoglichkeiten vorliegen, werden die Stoffe, die mit ,x*
gekennzeichnet sind in die Untersuchungen einbezogen und so empfindlich wie moglich
bestimmt. Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Datentbermittiung mitzuteilen.

Traubenmost teilweise gegoren weil3
Erzeugnis| Traubenmost teilweise gegoren rot
Traubenmost teilweise gegoren rosé
339051
Matrixkode?! 339052
339053
Stoff- : N
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand meBG* [mg/kg]
Stoffe nach Multimethoden:
3807009 | 2,4-D 0,01
3810001 | Acephat 0,01
3812054 | Acetamiprid 0,01
3840017 | Aclonifen 0,01
3860017 | Acrinathrin 0,01
3820001 | Aldicarb 0,01
3820029 | Aldicarb-sulfon 0,01
3820028 | Aldicarb-sulfoxid 0,01
3812002 | Azinphos-methyl 0,01
3895067 | Azoxystrobin 0,01
Benalaxyl, Gesamt-, Summe der
Isomeren, einschlief3lich anderer
3895029 | Gemische seiner Isomerbestandteile, 0,01
darunter Benalaxyl-M, ausgedrtickt
als Benalaxyl
3812056 | Bifenazat 0,01
3860014 | Bifenthrin 0,01
3600142 | Biphenyl E 230 0,01
3832026 | Bitertanol 0,01
3835137 | Boscalid 0,01
3811001 | Bromophos 0,01
3811002 | Bromophos-ethyl 0,01
3808002 | Brompropylat 0,01
Bromuconazol, Gesamt-, Summe der
3832034 | Diasteroisomeren, ausgedrtickt als 0,01
Bromuconazol
3845055 | Bupirimat 0,01
3835083 | Buprofezin 0,01
3845009 | Captan 0,01
3820008 | Carbaryl 0,01
3820009 | Carbendazim 0,01
3831002 | Thiophanat-methyl 0,01
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Traubenmost teilweise gegoren weil3

Erzeugnis| Traubenmost teilweise gegoren rot
Traubenmost teilweise gegoren rosé
339051
Matrixkode? 339052
339053
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand meBG* [mg/kg]
3820057 | 3-Hydroxycarbofuran 0,01
3820011 | Carbofuran 0,01
3812049 | Chlorfenapyr 0,01
Chlorfenvinphos, Gesamt-, E- und Z-
3810002 | < 0% P 0,01
3820013 | Chlorpropham 0,01
3811003 | Chlorpyrifos 0,01
3811040 | Chlorpyrifos-methyl 0,01
3832033 | Clofentezin 0,01
3835084 | Clomazone 0,01
3835134 | Cyazofamid 0,01
Cyfluthrin, Gesamt-, Summe aller
3860062 Is)(;fmeren, ausgedrickt als Cyfluthrin 0,02
3830027 | Cymoxanil 0,01
Cypermethrin, Gesamt-, Summe der
3860011 | Isomere, ausgedrickt als 0,02
Cypermethrin
3832035 | Cyproconazol 0,01
3895037 | Cyprodinil 0,01
3863004 | Deltamethrin 0,01
3811011 | Diazinon 0,01
3808003 | Dichlofluanid 0,01
3810005 | Dichlorvos 0,01
3805029 | Dicloran 0,01
Dicofol, Gesamt-, Summe aus pp-
3805028 | und o,p-Isomeren, ausgedrickt als 0,01
Dicofol
3810006 | Dicrotophos 0,01
3805002 | Aldrin X
3805030 | Dieldrin 0,01
3820061 | Diethofencarb 0,01
3832037 | Difenoconazol 0,01
3830023 | Diflubenzuron 0,01
3833009 | Diflufenican 0,01
3812008 | Dimethoat 0,01
3811024 | Omethoat 0,01
3835087 | Dimethomorph 0,01
3832038 | Diniconazol 0,01
3845017 | Diphenylamin (RD) 0,01
3830008 | Diuron 0,01
3805129 | Endosulfan-alpha 0,01
3805130 | Endosulfan-beta 0,01
3805068 | Endosulfan-sulfat 0,01
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Traubenmost teilweise gegoren weil3

Erzeugnis| Traubenmost teilweise gegoren rot
Traubenmost teilweise gegoren rosé
339051
Matrixkode? 339052

339053
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand meBG* [mg/kg]
3811014 | EPN 0,01
3895068 | Epoxiconazol 0,01
3820032 | Ethiofencarb 0,01
3812011 | Ethion 0,01
3812012 | Ethoprophos 0,01
3895041 | Etofenprox 0,01
3835058 | Etridiazol 0,01
3835060 | Famoxadon 0,01
3835133 | Fenamidon 0,01
3810021 | Fenamiphos 0,01
3810025 | Fenamiphos-sulfon 0,01
3810024 | Fenamiphos-sulfoxid 0,01
3805089 | Fenarimol 0,01
3835089 | Fenazaquin 0,01
3832039 | Fenbuconazol 0,01
3895084 | Fenhexamid 0,01
3811016 | Fenitrothion 0,01
3820062 | Fenoxycarb 0,01
3807035 | Fenpropathrin 0,01
3835049 | Fenpropimorph 0,01
3835093 | Fenpyroximat 0,01
3805034 | Fenson 0,01
3811019 | Fenthion 0,01
3811083 | Fenthion-oxon X
3811085 | Fenthion-oxon-sulfon X
3811084 | Fenthion-oxon-sulfoxid X
3811082 | Fenthionsulfon 0,01
3811081 | Fenthionsulfoxid X

Fenvalerat und Esfenvalerat, Summe

3860061 aus RR-, SS-, RS- und SR Isomere 0,01
3895078 | Fipronil 0,005
3895095 | Fipronil-sulfon 0,01
3812065 | Flonicamid 0,01
3835149 | Fluazifop, freie Saure 0,01
3835096 | Fludioxonil 0,01
3830041 | Flufenoxuron 0,01
3830081 | Fluopicolid 0,01
3835098 | Fluguinconazol 0,01
3835100 | Flusilazol 0,01
3832041 | Flutriafol 0,01
3845021 | Folpet 0,01
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Traubenmost teilweise gegoren weil3

Erzeugnis| Traubenmost teilweise gegoren rot
Traubenmost teilweise gegoren rosé
339051
Matrixkode?! 339052
339053
Stoff- : .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand meBG* [mg/kg]
Formetanat, Summe aus Formetanat
3835196 und Forr_rjetanat-hydrochlorld, 0,01
ausgedrickt als Formetanat-
hydrochlorid
3896038 | Fosthiazat 0,01
3835072 | Hexaconazol 0,01
3845101 | Hexythiazox 0,01
3805101 | Imazalil 0,01
3835107 | Imidacloprid 0,01
Indoxacarb, Gesamt-, Summe der
3805548 | Isomeren S und R, ausgedrickt als 0,01
Indoxacarb
3805549 | Iprovalicarb 0,01
3811102 | Isofenphos-Methyl 0,01
3807077 | Kresoxim-methyl 0,01
Lambda-Cyhalothrin, Gesamt-,
3860016 | Summe der Isomeren, ausgedriickt 0,01
als Lambda- Cyhalothrin
3805040 | Lindan X
3830013 | Linuron 0,01
3830043 | Lufenuron 0,01
3811022 | Malaoxon 0,01
3812015 | Malathion 0,01
3812016 | Mecarbam 0,01
3895036 | Mepanipyrim 0,01
3807087 Metalaxyl und Metalaxyl M, Gesamt-, 0,01
insgesamt berechnet als Metalaxyl
3832023 | Metamitron 0,01
3845066 | Metazachlor 0,01
3832042 | Metconazol 0,01
3811023 | Methamidophos 0,01
3812017 | Methidathion 0,01
3820018 | Methiocarb; Mercaptodimethur 0,01
Methiocarb-sulfon;
3820041 Mercaptodimethur-sulfon 0,01
Methiocarb-sulfoxid;
3820040 Mercaptodimethur-sulfoxid 0,01
3820019 | Methomyl 0,01
3895050 | Thiodicarb 0,01
3805041 | Methoxychlor 0,01
3845116 | Methoxyfenozide 0,01
3830015 | Metobromuron 0,01
3835148 | Metrafenone 0,01
3832012 | Metribuzin 0,01
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Traubenmost teilweise gegoren weil3

Erzeugnis| Traubenmost teilweise gegoren rot
Traubenmost teilweise gegoren rosé
339051
Matrixkode?! 339052
339053
Stoff- : .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand meBG* [mg/kg]
Mevinphos, Gesamt-, Summe der E-
3810011 |und Z-lsomeren, ausgedrickt als 0,01
Mevinphos (RD)
3810012 | Monocrotophos 0,01
3830046 | Myclobutanil 0,01
3832082 | Nitenpyram 0,01
3805102 | Nuarimol 0,01
3600141 | ortho-Phenylphenol 0,01
3895028 | Oxadixyl 0,01
3820036 | Oxamyl 0,01
3811010 | Demeton-S-methylsulfon 0,01
3811025 | Oxydemeton-methyl 0,01
3832044 | Paclobutrazol 0,01
3811026 | Parathion 0,01
3810027 | Paraoxon-methyl 0,01
3811027 | Parathion-methyl 0,01
3835054 | Penconazol 0,01
3830032 | Pencycuron 0,01
3841017 | Pendimethalin 0,01
3860026 Permethrin, Gesamt-, Summe der 0,01
Isomeren
3820020 | Phenmedipham 0,01
3812020 | Phenthoat 0,01
3812021 | Phorat 0,01
3812022 | Phosalon 0,01
3812023 | Phosmet 0,01
3812063 | Phosmetoxon 0,01
3811028 | Phoxim 0,01
3835132 | Picoxystrobin 0,01
3895016 | Piperonylbutoxid 0,01
3820021 | Pirimicarb 0,01
3811030 | Pirimiphos-methyl 0,01
3835057 | Prochloraz 0,01
3811058 | Profenofos 0,01
3820022 | Promecarb 0,01
Propamocarb, Gesamt-, Summe aus
3820034 | Propamocarb und seinem Salz, 0,01
ausgedrickt als Propamocarb
3895017 | Propargit 0,01
3835053 | Propiconazol 0,01
3820024 | Propoxur 0,01
3845032 | Propyzamid 0,01
3820035 | Proquinazid 0,01
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Traubenmost teilweise gegoren weil3

Erzeugnis| Traubenmost teilweise gegoren rot
Traubenmost teilweise gegoren rosé
339051
Matrixkode? 339052
339053
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand meBG* [mg/kg]
3821018 | Prosulfocarb 0,01
3835136 | Pyraclostrobin 0,01
3811031 | Pyrazophos 0,01
3835113 | Pyridaben 0,01
3811070 | Pyridafenthion X
3895047 | Pyrifenox 0,01
3835114 | Pyrimethanil 0,01
3895048 | Pyriproxifen 0,01
3811060 | Quinalphos 0,01
3895082 | Quinoxyfen 0,01
3845036 Per_wtachloranilin (Metabolit von «
Quintozen)
3840001 | Quintozen 0,01
3812053 Spinosqd, Summe aus Spinosyn A 0,01
und Spinosyn D
3812061 | Spinosyn A X
3812062 | Spinosyn D X
3810038 | Spirodiclofen 0,01
3895083 | Spiroxamin 0,01
3807040 | Tau-Fluvalinat X
3835076 | Tebuconazol 0,01
3845108 | Tebufenozid 0,01
3845109 | Tebufenpyrad 0,01
3830051 | Teflubenzuron 0,01
3860022 | Tefluthrin 0,01
3832019 | Terbuthylazin 0,01
3832020 | Terbutryn 0,01
3832045 | Tetraconazol 0,01
3805051 | Tetradifon 0,01
4601030 | Thiabendazol 0,01
3832053 | Thiacloprid 0,01
3812052 | Thiamethoxam 0,01
3812057 | Clothianidin 0,01
3811059 | Tolclofos-methyl 0,01
DMST, Dimethylaminosulfotoluidid,
3808009 | Dimethyltolylsulfamid Abbauprodukt 0,01
von Tolylfluanid
3808007 | Tolylfluanid 0,01
3835038 | Triadimefon 0,01
3835052 | Triadimenol 0,01
3811035 | Triazophos 0,01
3810019 | Trichlorfon 0,01
3895066 | Trifloxystrobin 0,01
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Traubenmost teilweise gegoren weil3

Erzeugnis| Traubenmost teilweise gegoren rot
Traubenmost teilweise gegoren rosé
339051
Matrixkode? 339052
339053
Stoff- . .
Kode? Pflanzenschutzmittelriickstand meBG* [mg/kg]
3835118 | Triflumizol 0,01
3830056 | Triflumuron 0,01
3841015 | Trifluralin 0,01
3832048 | Triticonazol 0,01
3895019 | Iprodion 0,01
3805062 | Vinclozolin 0,01
3845040 | Procymidon 0,01
3835135 | Zoxamid 0,01
Stoffe nach Einzelmethoden:
3895087 | 8,9-Z-Avermectin B 1a 0,01
3895077 | Avermectin B la 0,01
3895076 | Avermectin B 1b X
Chlormequat; Chlorcholinchlorid
3805013 | (CCC), berechnet als Chlormequat- 0,01
Kation
3805020 | Chlorthalonil 0,01
Dithiocarbamate berechnet als CS2,
3822005 | einschliel3lich Maneb, Mancozeb, 0,01
Metiram, Propineb, Thiram und Ziram
3810008 | Ethephon X
3890028 | Fenbutatinoxid X
3810040 | Aminomethylphosphonsaure AMPA X
3810009 | Glyphosat X
1829201 Kupferverbindungen berechnet als 0.05

Kupfer

x: siehe Anmerkung am Tabellenanfang

Bitte Hinweise zur Datenlbermittlung in Kapitel 7 beachten!
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5.6.4 Projekt 4: Bestimmung von Elementen in getrockneten Algen (Meeresalgen)

Mindest einzuhaltende Bestimmungsgrenzen [mg/kg].

Bezugssubstanz: Angebotsform (1700216)

Die Bestimmungsgrenzen sind bei der Dateniibermittlung mitzuteilen.

Erzeugnis

Algen getrocknet
Rotalge; Nori; Seegras (Porphyra ssp.) getrocknet,
auch gerauchert
Grunalge; Aonori (Monostroma spp. und
Enteromorpha spp.) getrocknet
Braunalge; Kombu; Haidi; Seekohl (Laminaria
japonica und Laminaria ssp.) getrocknet
Braunalge; Wakame (Undaria
pinnatifida) getrocknet
Braunalge; Hiziki; Hijki (Hizikia
fusiforme) getrocknet
Rotalge; Dulse (Palmaria palmate) getrocknet
Braunalge; Sarumen (Alaria
esculenta) getrocknet
Braunalge; Arame (Eisenia bicyclis)
getrocknet
Braunalge; Meeresspaghetti
(Himanthalia elongata) getrocknet
Braunalge (Sargassum spp.)
getrocknet
Grinalge; Meersalat (Ulva lactuca) getrocknet

Matrixcode?

263000/ 263001/ 263002/ 263003/ 263004/ 263005/
263006/ 263007/ 263008/ 263009/ 263010/ 263011

SO | stoff

1813000 | Aluminium 6
1833000 | Arsen 0,06
1833100 | Arsen, anorganisch 1
1882000 | Blei 0,04
1848000 | Cadmium 0,01
1824000 | Chrom 0,15
1853000 | lod 0,2
1829000 | Kupfer 1,5
1825000 | Mangan 1,5
1828000 | Nickel 0,6
1834000 | Selen 0,06
1881000 | Thallium X
1892000 | Uran X
1830000 | Zink 3

X: freiwillige Untersuchung, BG mitzuteilen

Bitte Hinweise zur Datenubermittlung in Kapitel 7 beachten!
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6 Hinweise zur Analytik

Die zitierten Rechtstexte beziehen sich jeweils auf die zum Zeitpunkt der Probennahme
geltenden Fassungen.

In diesem Kapitel werden Empfehlungen zu geeigneten Analysenmethoden, die nach Stoff-
bzw. Parametergruppen zusammengestellt sind, gegeben. Diese Empfehlungen beziehen
sich in erster Linie auf die Untersuchungen im Warenkorb-Monitoring. Beziglich der Hinweise
zur Analytik bei Untersuchungen im Projekt-Monitoring an Lebensmitteln sollte Kontakt zu den
federfihrenden Projekt-Bearbeiterlnnen (s. Kapitel 3 unter "Projekte") aufgenommen werden.
Die Wahl der Analysenmethoden ist den Untersuchungseinrichtungen grundsatzlich
freigestellt. § 5 Abs. 2 AVV Monitoring 2016—2020 schreibt lediglich vor, dass die Analytik nach
Verfahren durchzufihren ist, die den Anforderungen des Artikels 11 der Verordnung (EG)
Nr. 882/2004! entsprechen. Dies gilt gemaRR & 2 Absatz 3 und 4 der AVV Rahmen-
Uberwachung auch fur die Uberwachung der Einhaltung der Vorschriften tiber kosmetische
Mittel und Bedarfsgegenstande.

An die angewandten Verfahren wird die Forderung gestellt, dass sie zu vergleichbaren
Ergebnissen fuhren und den Validierungskriterien der Verordnung (EG) Nr. 882/2004
entsprechen. Bei Pflanzenschutzmittel-Ruckstanden sind aufl3erdem die Anforderungen zur
analytischen Qualitatskontrolle entsprechend der des Dokuments SANTE 11945/20152 sowie
der Leitlinie SANCO/825/003, bei Kontaminanten die Festlegungen zu den Analysenmethoden
in der Verordnung (EG) Nr. 333/20074, bei Nitrat in der Verordnung (EG) Nr. 1882/2006°, bei
Dioxinen und PCB in der Verordnung (EU) Nr. 2017/644° und bei Mykotoxinen in der
Verordnung (EG) Nr. 401/2006’ zu berticksichtigen.

Die fur das Monitoring vorgegebenen "mindest einzuhaltenden Bestimmungsgrenzen" bei
Stoffen bzw. ,mindestens zu erreichenden Nachweisgrenzen® bei Antibiotika oder
Mikroorganismen sollten mit den praktizierten Methoden erreichbar sein.

Bei der Analyse der Elemente in Lebensmitteln sollte unbedingt darauf geachtet werden, dass
in Kombination mit einem ausreichend empfindlichen Messverfahren ein Aufschlusssystem
verwendet wird, das den vollstandigen Aufschluss von einer ausreichend grofl3en
Probenmenge gestattet.

Im Anschluss an die Methodenempfehlungen werden fur Elemente und Mykotoxine die
Verfahren zur Ermittlung der Bestimmungsgrenzen beschrieben.

1 Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates Uber amtliche
Kontrollen zur Uberpriifung der Einhaltung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der
Bestimmungen Uber Tiergesundheit und Tierschutz (ABI. L 191 vom 28.05.2004)

2 Guidance Document on Analytical Quality Control and Validation Procedures for Pesticide Residues
Analysis in Food and Feed, SANTE/11945/2015, 01.01.2016
Guidance Document on Residue Analytical Methods, SANCO/825/00 rev. 8.1, 16.11.2010

4 Verordnung (EG) Nr. 333/2007 der Kommission vom 28. Marz 2007 zur Festlegung der
Probenahme- und Analysemethoden fir die Kontrolle des Gehalts an Spurenelementen und
Prozesskontaminanten in Lebensmitteln

5 Verordnung (EG) Nr. 1882/2006 der Kommission vom 19. Dezember 2006 zur Festlegung der
Probenahmeverfahren und Analysemethoden fir die amtliche Kontrolle des Nitratgehalts von
bestimmten Lebensmitteln

6 Verordnung (EU) 2017/644 der Kommission vom 5. April 2017 zur Festlegung der
Probenahmeverfahren und Analysemethoden fir die Kontrolle der Gehalte an Dioxinen,
dioxindhnlichen PCB und nicht dioxindhnlichen PCB in bestimmten Lebensmitteln sowie zur
Aufhebung der Verordnung (EU) Nr. 589/2014

7 Verordnung (EG) Nr. 401/2006 der Kommission vom 23.02.2006 zur Festlegung der
Probenahmeverfahren und Analysemethoden fiir die amtliche Kontrolle des Mykotoxingehalts von
Lebensmitteln
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6.1 Pflanzenschutzmittel

6.1.1 Lebensmittel pflanzlicher Herkunft

6.1.1.1 Multimethoden

Die Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB enthélt folgende
Multimethoden zur Bestimmung von Pflanzenschutzmitteln: L 00.00-34, L 00.00-113 und
L 00.00-115/1.

Hinweise zum Validierungsstatus vieler in Kapitel 5 aufgefuhrter
Pflanzenschutzmittelwirkstoffe und deren Metaboliten kdnnen unter http://www.eurl-
pesticides-datapool.eu entnommen werden.

Zudem sind unter http://www.eurl-pesticides-datapool.eu unter der Rubrik ,Pesticides” weitere
zahlreiche Hinweise zur Analysierbarkeit bestimmter Wirkstoffe gegeben (z. B. ob ein Stoff
mittels LC oder GC erfasst werden kann, geeignete Extraktionsverfahren, Massenspektren).

6.1.1.2 Einzelmethoden und schwierige Wirkstoffe

Fur die Stoffe, die nicht tGber Multimethoden bestimmt werden kénnen, sind Hinweise zur
Analytik Uber Einzelmethoden in Tabelle 6-1 zusammengestellt.

Tabelle 6-1: Analytik mit Einzelmethoden

Methoden nach
Stoffkode Stoff S 64 LFGB andere
Amitraz, Gesamt-, einschlief3lich aller Metaboliten, die die a), b)
3845092 | 2,4- Dimethylanilingruppe enthalten, insgesamt berechnet | L 00.00-58 e), '
als Amitraz
3895076 |Avermectin B 1b
3895077 |Avermectin B 1la e)
3895087 [8,9-Z-Avermectin B 1a
3812077 |Bifenazat- diazene (Bifenazat Summe) h)
3808008 | Bromid L 00.00-36 C)
3845009 |Captan e), )
3845021 |Folpet '
3820011 | Carbofuran f)
L 00.00-75;
3805013 [ Chlormequat L 00.00-76 c), e)
3835012 | Dithianon e), f)
- L 00.00-35;
3822005 | Dithiocarbamate L 00.00-49 d)
3810008 | Ethephon L 00.00-47 C)
3895002 | Ethylenoxid/2-Chlorethanol L 00.00-53
3890028 | Fenbutatinoxid e)
3890043 | Fentin e)
. L 00.00-75;
3835039 | Mepiquat L 00.00-76 c), e)
3821008 [ Thiram L 00.00-60
polare Wirkstoffe wie:
3805013 [ Chlormequat
3835039 | Mepiquat
3810008 | Ethephon
3810034 | Fosetyl-Al c)
3835018 | Maleinsaurehydrazid
3845014 |Daminozid
3810009 | Glyphosat
3810040 |[AMPA
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Methoden nach
Stoffkode Stoff 564 LFGB andere
2001208 | Chlorat
2002402 | Perchlorat
3832027 | Cyromazin

a) Hemmerling, Ch.: Screeningmethode zur schnellen Untersuchung von Lebensmitteln

auf Ruckstande von Phenylharnstoffherbiziden; weiteren PSM-Wirk-
stoffen durch alkalische Hydrolyse; GC-MS-Bestimmung.
Deutsche Lebensmittel-Rundschau 95, 350-360 (1999)

b) Hemmerling Ch. et al.:

Vinclozolinrickstande in pflanzlichen Lebensmitteln —
Schnelle Bestimmung des Gesamtriickstandes durch GC/MS.
Deutsche Lebensmittel-Rundschau 94, 221-228 (1998)

c) EURL for Single Residue Methods, CVUA Stuttgart:

Quick Method for the Analysis of Highly Polar Pesticides (QuPPe)

in Foods of Plant Origin involving a Simultaneous Extraction with
Methanol and Various Possibilities for LC-MS/MS Analysis
http://www.crl-pesticides.eu/

- EURL for Single Residue Methods - Services - List of Methods
- QuPPe (Quick Polar Pesticides Method)

d) EURL for Single Residue Methods, CVUA Stuttgart:

Analysis of Dithiocarbamate Residues in Foods of Plant Origin
involving Cleavage into Carbon Disulfide, Partitioning into
Isooctaneand Determinative Analysis by GC-ECD
http://www.crl-pesticides.eu/

- EURL for Single Residue Methods - Services > List of Methods
-> Dithiocarbamates as CS»

e) EURL for Single Residue Methods, CVUA Stuttgart:

http://www.crl-pesticides.eu/
- EURL for Single Residue Methods - Services > List of Methods

f) EURL for Single Residue Methods, CVUA Stuttgart:

9)

h)

http://www.crl-pesticides.eu/
- EURL for Single Residue Methods - Services ->List of
Observations

http://www.eurl-
pesticides.eu/userfiles/file/EurlSRM/meth CaptanFolpet EurlSRM.p
df

http://www.eurl-
pesticides.eu/userfiles/file/EurlSRM/meth Bifenazate EurlSRM.pdf

Weiterhin werden auf der EURL-SRM-Homepage neben der in Tabelle 6-1 genannten
Methode zur Bestimmung polarer Wirkstoffe, die mit den tiblichen Multi-Methoden nicht erfasst
werden, weitere Hinweise zur Analytik mit Einzelmethoden bzw. zu einzelnen Wirkstoffen

gegeben.

(http://www.crl-pesticides.eu/ - EURL for Single Residue Methods —> Services > List of

Methods oder List of Observations)

273


http://www.crl-pesticides.eu/
http://www.crl-pesticides.eu/
http://www.crl-pesticides.eu/
http://www.eurl-pesticides.eu/userfiles/file/EurlSRM/meth_CaptanFolpet_EurlSRM.pdf
http://www.eurl-pesticides.eu/userfiles/file/EurlSRM/meth_CaptanFolpet_EurlSRM.pdf
http://www.eurl-pesticides.eu/userfiles/file/EurlSRM/meth_CaptanFolpet_EurlSRM.pdf
http://www.eurl-pesticides.eu/userfiles/file/EurlSRM/meth_Bifenazate_EurlSRM.pdf
http://www.eurl-pesticides.eu/userfiles/file/EurlSRM/meth_Bifenazate_EurlSRM.pdf
http://www.crl-pesticides.eu/

Handbuch Monitoring 2018 6. Hinweise zur Analytik

6.1.1.3 Sonstige Literaturhinweise zu Methodenempfehlungen

Gilsbach W., H. Diserens

Ringuntersuchung zur Validierung einer gaschromatographischen Methode zur Bestimmung
von Bromidruckstanden in pflanzlichen Lebensmitteln

Lebensmittelchemie 50, 123-126 (1996)

Gilsbach W.

Ringversuche der Arbeitsgruppe “Pestizide” zur Ermittlung von Prazisionsdaten bei der
Bestimmung von Dithiocarbamaten; Thiuramdisulfiden; 2. Mitteilung: Validierung einer
Xanthogenat-Methode

Deutsche Lebensmittel-Rundschau 93, 39-44 (1997)

Gilsbach W., R.-D. Weeren

Ringuntersuchungen zur Validierung einer gaschromatographischen Methode zur
Bestimmung von Riickstanden an Ethylenoxid; 2-Chlorethanol in Gewtirzen aus Paprika; Chili
Deutsche Lebensmittel-Rundschau 95, 83-89 (1999)

Hemmerling Ch., G. Seidl
Schnelle Bestimmung von Ethephonriickstanden in Lebensmitteln durch Headspace-GC
Deutsche Lebensmittel-Rundschau 93, 239-242 (1997)

http://www.quechers.com bzw. http://quechers.cvua-stuttgart.de

http://quppe.com/

6.1.2 Lebensmittel tierischer Herkunft

Hinweise zur Analytik von Pflanzenschutzmittel-Ruckstanden in Lebensmitteln tierischer
Herkunft sind in Tabelle 6-2 aufgeflihrt. Dabei ist anzumerken, dass nicht fur alle Lebensmittel-
Stoff-Kombinationen Validierungsdaten in den zitierten Methoden der amtlichen Sammlung
nach § 64 LFGB vorliegen. Nach Einschatzung der Expertengruppen des Monitorings sind
diese Methoden jedoch nach entsprechender Anpassung und laborinterner Validierung zur
Bestimmung geeignet.

Weitere Hinweise, besonders zur Analyse von polaren Substanzen mittels LC-MS/MS, finden
sich im FIS-VL, Gruppe ,EU-RL for Pesticides” unter dem Verzeichnis ,CRL-Pesticides-
AO/Analytical Methods® oder auf der Webseite des EU-Referenzlabors fur Lebensmittel
tierischen Ursprungs (EURL for Food of Animal Origin, CVUA Freiburg, http://www.crl-
pesticides.eu/ = CRL for Food of Animal Origin - List of Methods).

Tabelle 6-2: Stoffbezogene Ubersicht (iber Methoden

Weitere Methoden mit
Hinweis auf Detektion

Stoffkode Stoff Methoden nach § 64 LFGB mit GC-MS oder L C-
MS/MS
3805002  |Aldrin L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4, L 00.00-73

L 00.00-48/2N
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,

3812001 |Azinphos-ethyl L 00.00-73, L 00.00-114

L 00.00-48/2
3860014 |Bifenthrin L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 |L 00.00-73, L 00.00-114
. GC-MS, LC-MS/MS a),
3895116 |Bixafen L 00.00.114
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Weitere Methoden mit
Hinweis auf Detektion

Stoffkode Stoff Methoden nach § 64 LFGB mit GC-MS oder LC-
MS/MS
3835137 |Boscalid L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-73  |-S-MS/MS ), L 00.00-

114

3805007 |Chlorbenzilat L 00.00-37, L 00.00-48/2 L 00.00-73
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805131 |[Chlordan-cis L 00.00-48/2N L 00.00-73
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805067 |Chlordan-oxy L 00.00-48/2N L 00.00-73
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805132 |Chlordan-trans L 00.00-48/2N L 00.00-73
. L 00.00-34, L 00.00-37 u. GC-ECD/-MS, L 00.00-
3811003  |Chlorpyrifos L 00.00-38/1-4, L 00.00-48/2 73, L 00.00-114
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3811040 |Chlorpyrifos-methyl L 00.00-48/2 L 00.00-73, L 00.00-114
. L 00.00-34, L 00.00-37 u. GC-ECD/-MS, L 00.00-
3860010  |Cyfluthrin L 00.00-38/1-4, L 00.00-48/2 73. L 00.00-114
Cypermethrin L 00.00-34, L 00.00-37 u.
3860011 |isomere, Gesamt-  |L 00.00-38/1-4, L 00.00-48/2 GC-ECD/-MS, L 00.00-73
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805098 |DDD-op L 00.00-48/2N L 00.00-73
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805099 |DDD-pp L 00.00-38/1-4, L 00.00-48/2N L 00.00-73
3805094 |DDE-op' L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2N |L 00.00-73
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805095 |DDE-pp L 00.00-48/2N L 00.00-73
, L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805096 |DDT-op L 00.00-48/2N L 00.00-73
, L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805097 |DDT-pp L 00.00-48/2N L 00.00-73
3863004 |Deltamethrin L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 |L 00.00-73, L 00.00-114
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3811011 |Diazinon L 00.00-48/2 L 00.00-73, L 00.00-114
o L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805030 |Dieldrin L 00.00-48/2N L 00.00-73
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805129 |Endosulfan-alpha L 00.00-48/2N L 00.00-73
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805130 |Endosulfansulfat L 00.00-48/2N L 00.00-73, L 00.00-114
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805068 |Endosulfan-beta L 00.00-48/2N L 00.00-73
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805033 |Endrin L 00.00-48/2N L 00.00-73
3835060 ([Famoxadon L 00.00-34 L 00.00-73, L 00.00-114
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3811019 |[Fenthion L 00.00-48/2 L 00.00-73, L 00.00-114
3811083 |Fenthion-oxon L 00.00-37 L 00.00-73
3811085 |Fenthion-oxon-sulfon |L 00.00-37 L 00.00-73
3811084 | €nthion-oxon- L 00.00-37 L 00.00-73
sulfoxid
3811082 [Fenthionsulfon L 00.00-37 L 00.00-73
3811081 |Fenthionsulfoxid L 00.00-34, L 00.00-37 L 00.00-73
3860034 | cnvalerat L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2  |L 00.00-73, L 00.00-114
Esfenvalerat RR&SS ) ! ) ! ) ) ! )
Fenvalerat/
3860035 Esfenvalerat RS&SR L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 L 00.00-73, L 00.00-114
3835149 |Fluazifop LC-MS/MS a),
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Weitere Methoden mit
Hinweis auf Detektion

Stoffkode Stoff Methoden nach § 64 LFGB mit GC-MS oder LC-
MS/MS
L 00.00-114
3835098 |Fluquinconazol L 00.00-34 L 00.00-73, L 00.00-114
LC-MS/MS a),
3845133 |Fluopyram L 00.00-114
3835100 |Flusilazol L 00.00-34, L 00.00-37 L 00.00-73, L 00.00-114
LC-MS/MS a),
3807038 |Haloxyfop L 00.00-114
3805035 [Hexachlorbenzol L 00.00-34, L 00.00-37 L 00.00-73
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805053 |[HCH-alpha L 00.00-48/2N L 00.00-73
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805054 |HCH-beta L 00.00-48/2N L 00.00-73
L 00.00-34, L 00.00-37 u.
3805055 |HCH-delta L 00.00-38/1-4 L 00.00-73
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3835036 [Heptachlor L 00.00-48/2 L 00.00-73
., . |L00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805167 [Heptachlorepoxid-cis L 00.00-48/2N L 00.00-73
Heptachlorepoxid- L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805168 |\ hs L 00.00-48/2N L 00.00-73
3805548 |Indoxacarb L 00.00-34 L 00.00-73, L 00.00-114
. L 00.00-34 u. L 00.00-38/1-4, L 00.00- [GC-ECD/-MS, L 00.00-
3860016 |Lambda-Cyhalothrin 48/2 73, L 00.00-114
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805040 |Lindan L 00.00-48/2N L 00.00-73
3812017 [Methidathion L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 |L 00.00-73, L 00.00-114
L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3805041 |Methoxychlor L 00.00-48/2N L 00.00-73
3810027 |Paraoxon-methyl L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 |L 00.00-73, L 00.00-114
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3811026 |Parathion L 00.00-48/2 L 00.00-73, L 00.00-114
. L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,
3811027 |Parathion-methyl L 00.00-48/2 L 00.00-73, L 00.00-114
3841017 |Pendimethalin L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 |L 00.00-73, L 00.00-114
3860026 Permethrin, Gesamt-, [L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-38/1-4,|GC-ECD/-MS, L 00.00-
Summe der Isomeren (L 00.00-48/2 73, L 00.00-114
3811030 |Pirimiphos-methyl L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 |L 00.00-73, L 00.00-114
3811058 |Profenofos L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 |L 00.00-73, L 00.00-114
3811031 |Pyrazophos L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 |L 00.00-73, L 00.00-114
Resmethrin, Gesamt-,
Summe von
3860008 |Resmethrin L 00.00-37 L 00.00-114
einschlieRlich aller
Isomere, ausgedrickt
als Resmethrin
. . LC-MS/MS a),
3835181 ([Spiroxamin L 00.00-114
. GC-ECD/-MS, L 00.00-
3807040 |Tau-Fluvalinat L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 73. L 00.00-114
3835076 |Tebuconazol L 00.00-34, L 00.00-37 L 00.00-73, L 00.00-114
3832045 |Tetraconazol L 00.00-34, L 00.00-37 L 00.00-73, L 00.00-114
3811035 |Triazophos L 00.00-34, L 00.00-37, L 00.00-48/2 |L 00.00-73
a) http://www.quechers.com
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6.2 Pharmakologisch wirksame Stoffe, toxische Reaktionsprodukte und organische
Kontaminanten

6.2.1 Lebensmittel

Zur Bestimmung von Rickstanden pharmakologisch wirksamer Stoffe/Tierarzneimitteln wird
auf die im Rahmen des Nationalen Ruckstandskontrollplans (NRKP) angewendeten
Analysenverfahren verwiesen.

Hinweise zur Analytik toxischer Reaktionsprodukte und organischer Kontaminanten in
Lebensmitteln sind in Tabelle 6-4 aufgefuihrt. Dabei ist anzumerken, dass nicht fur alle
Lebensmittel-Stoff-Kombinationen Validierungsdaten in den zitierten Methoden der amtlichen
Sammlung nach 8 64 LFGB vorliegen. Nach Einschatzung der Expertengruppen des
Monitorings sind diese Methoden jedoch nach entsprechender Anpassung und laborinterner
Validierung zur Bestimmung geeignet.

Bei der Analyse einiger Stoffe sind besondere Hinweise zu beachten, die in Tabelle 6-5
ausgewiesen sind. Diese Hinweise stammen von den Expertengruppen des Monitorings und
beruhen auf Erfahrungen, die in Laboratorien der amtlichen Lebensmitteliberwachung
gemacht wurden. Um gegebenenfalls weitere Besonderheiten, die bei der Analyse zu
beachten sind, im Handbuch Monitoring berlcksichtigen zu kénnen, werden alle Laboratorien
gebeten, diese dem BVL mitzuteilen.

Tabelle 6-4: Stoffbezogene Ubersicht iiber Methoden

Methoden
Stoffkode Stoff nach andere
8 64 LFGB

Dioxine/Furane

4805155 |1,2,3,4,6,7,8-HpCDD
4805154 |1,2,3,4,6,7,8-HpCDF
4805173 |1,2,3,4,7,8,9-HpCDF
4805151 |1,2,3,4,7,8-HXxCDD
4805152 |1,2,3,6,7,8-HxDDD
4805153 |1,2,3,7,8,9-HXxCDD
4805148 |1,2,3,4,7,8-HXCDF
4805149 |1,2,3,6,7,8-HXCDF
4805150 |1,2,3,7,8,9-HXCDF VO (EU) Nr. 2017/644
4805158 |2,3,4,6,7,8-HXCDF
4805156 |Octachlordibenzofuran
4805157 |Octachlordibenzodioxin
4805147 |1,2,3,7,8-PCDD
4805145 |1,2,3,7,8-PCDF
4805146 |2,3,4,7,8-PCDF
4805057 |2,3,7,8-TCDD
4805144 |2,3,7,8-TCDF
Dioxindhnliche PCB

4805040 |PCB 105

4805041 |PCB 118

4805043 |PCB 167

4805046 |PCB 156 VO (EU) Nr. 2017/644
4805126 |PCB 77
4805197 |PCB 126
4805198 |PCB 169
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Stoffkode

Stoff

Methoden

nach

8§64 LFGB

andere

4805211

PCB 81

4805215

PCB 157

4805216

PCB 189

4805217

PCB 114

4805218

PCB 123

Nichtdioxi

nahnliche PCB

4805110

PCB 28

4805111

PCB 52

4805112

PCB 101

4805114

PCB 138

4805115

PCB 153

4805113

PCB 180

VO (EU) Nr. 2017/644

Phthalsau

reester (Phthalate)

5120304

DEHP Phthalsaurediethylhexylester DOP

GC-MS mittels
Thermodesorption

5120306

DBP Phthalséuredibutylester

GC-MS mittels

5120310

DINP Phthalsaurediisononylester

Thermodesorption

Polybromi

erte Diphenylether (PBDE) und andere polybromierte Ver

bindungen

4800130

BDE 28
2,44 -Tribromdiphenylether

4800102

BDE 47
2,2',4,4'-Tetrabromdiphenylether

4800131

BDE 99
2,2",4,4" 5-Pentabromdiphenylether

4800132

BDE 100
2,2°,4,4" ,6-Pentabromdiphenylether

GC/MS (NCI) oder

4800133

BDE 153
2,2°,4,4° 5,5 -Hexabromdiphenylether

HRGC/HRMS

4800134

BDE 154
2,2,4,4° 5,6-Hexabromdiphenylether

4800135

BDE 183
2,2°,3,4,4",5",6-Heptabromdiphenylether

4800136

BDE 209, 2,2,3,3",4,4°,5,5,6,6 -
Decabromdiphenylether

GC/MS (NCI) oder

4800137 |Hexabromcyclododecan (Summe) HRGC/HRMS, LC/MS zur
Isomerentrennung
4800143 |alpha-Hexabromcyclododecan LC/MS
4800144 |beta-Hexabromcyclododecan LC/MS
4800145 |gamma-Hexabromcyclododecan LC/MS
BB-153 GC/MS (NCI) oder
4800146 2,2',4,4'5,5'-Hexabrombiphenyl HRGC/I—%RM%

Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK)
L 07.00-40

2200250 (Benzo(a)pyren L 00.00-160
2200200 |Chrysen L 00.00-160 \C’?”('i%g‘;- 333/2007, DGF
2200230 (Benzo(b)fluoranthen L 00.00-160 i
2200201 ([Benzo(a)anthracen L 00.00-160

Per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen
49550xx (PFAS) LC-MS/MS h)
28013xx [Pyrrolizidinalkaloide 0)
Tropanalkaloide
3406004 |Atropin [LC-MS/MS
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Stoffkode

Methoden
Stoff nach andere
864 LFGB

3406005

Hyoscin

Toxische Reaktionsprodukte, sonstige Stoffe

5100100

Acrylamid GC-MS, LC-MS/MS a)

4805085

3-Chlor-1,2-propandiol L 00.00-104,
3-MCPD L 52.02-1

4805088

DGF C-VI 18 (10) b); BfR
Method 9 c); BfR Method 22
e)

3-MCPD-Fettsaureester, berechnet als
freies 3-MCPD

5100104

DGF C-VI 18 (10) b) ; oder

Glycidol; 2,3-Epoxy-1-propandiol Shiro et al LC-MS/MS d)

5100105

Gycidol-Fettsaureester; 2,3-Epoxi-1-
propanol-Fettsdureester, berechnet als
freies Glycidol

DGF C-VI 18 (10) b) oder
AOCS/JOCS-Methode f)

2350101

L 40.00-10/1 DIN 10751-3 oder
5-Hydroxymethylfurfural, HMF oder 2, L 40.00- |vergleichbare HPLC-
10/3 Methode

3310000

Vitamin A L 00.00-63/1-2 |DIN EN 12823 Teil 1

a)

b)

d)

e)

f)

9)

http://www.bfr.bund.de/cm/208/bestimmung_von_acrylamid _in_festen und pastoe
sen lebensmitteln.pdf Karasek, J. Rosen, K.-E. Hellenaes, C. Crews, L. Castle, E.
Anklam: Collaborative trial validation study of two methods, one based on high
performance liquid chromatography-tandem mass spectrometry and on gas
chromatography-mass spectrometry for the determination of acrylamide in bakery
and potato products. J. Chromatogr. A 1132, 211-218 (2006).

DGF Standard Methods, C-VI 18(10); Fatty-acid-bound 3-chloropropane-1,2-diol (3-
MCPD) and 2,3-epoxi-propane-1-ol (glycidol); Determination in oils and fats by
GC/MS (Differential measurement)

http://www.bfr.bund.de/cm/350/collaborative-study-for-the-determination-of-3-
mcpd-fatty-acid-esters-in-edible-fats-and-oils.pdf Wohrlin, H. Fry, A. Preiss-Weigert,
Collaborative Study for the Determination of 3-MCPD-Fatty Acid Esters in Edible
Fats and Oils, Second Collaborative Study — Part |, Method Validation and
Proficiency Test, 7.10, BfR Method 9

H. Shiro, N. Kondo, N. Kibune, Y. Masukawa, Direct method for quantification of
glycidol fatty acid esters in edible oils, Eur.J.Lipid Sci. Technol. 113, 356-360, 2011

http://www.bfr.bund.de/cm/350/collaborative-study-for-the-determination-of-3-
mcpd-and-2-mcpd-fatty-acid-esters-in-fat-containing-foods.pdf Fry, C. Schddel, A.
These, A. Preiss-Weigert, Collaborative Study for the Determination of 3-MCPD-
and 2-MCPD-Fatty Acid Esters in Fat Containing Foods, First Collaborative Study —
Part Il, Method Validation and Proficiency Test, 04.13, BfR Method 22

http://www.aocs.org/Store/ProductDetail.cfm?ltemNumber=17929

Joint AOCS/JOCS Official Method Cd 28-10 — Determination of glycidyl (glycidol)
fatty acid esters (GEs) in edible oils using double solid —phase extraction (SPE) and
liquid chromatography-mass spectrometry (LC-MS).

Vorzugsweise sollte eine Methode zur Bestimmung der Pyrrolizidinalkaloide
(PA) als Einzelparameter verwendet werden:

Bestimmung von Pyrrolizidinalkaloiden (PA) mittels SPE-LC-MS/MS

Link zur Methodenvorschrift BfR-PA-Tee-2.0/2014:
http://www.bfr.bund.de/cm/343/bestimmung-von-pyrrolizidinalkaloiden.pdf
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h)

Per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS) sollten vorzugsweise mittels einer
matrixangepassten Methode z. B. nach DIN 38414-14., Deutsche Einheitsverfahren
zur Wasser-, Abwasser- und Schlammuntersuchung - Schlamm und Sedimente
(Gruppe S) - Teil 14: Bestimmung ausgewahlter polyfluorierter Verbindungen (PFC)

in Schlamm, Kompost und Boden - Verfahren mittels Hochleistungs-
Flussigkeitschromatographie und massenspektrometrischer Detektion
(HPLC-MS/MS) (S 14). Ausgabedatum: August 2011, untersucht werden.

Tabelle 6-5: Zu beachtende Hinweise zu einigen Stoffen

Wirkstoff

Anmerkung

PAK

Die § 64 LFGB-Methode L 07.00-40 (Bestimmung von Benzo(a)pyren in
gerducherten und mit Raucharomen hergestellten Fleischerzeugnissen)
ist prinzipiell auch fur andere PAK als Benzo(a)pyren geeignet. Die
Aufarbeitung ist prinzipiell auch fir eine anschlieende Bestimmung
mittels GC-MS geeignet.

Die DGF-Methode C-lll 17a/97 (Bestimmung von polycyclischen
aromatischen Kohlenwasserstoffen in Olen und Fetten) ist prinzipiell auch
fiir andere Lebensmittel als Ole und Fette geeignet.

Polybromierte
Diphenylether (PBDE)
und andere
polybromierte
Verbindungen

GPC oder Flussig/Flussig-Verteilung oder Saulenchromatographie z. B.
Kieselgel mit Schwefelsaure impragniert oder in Analogie zur L 00.00-38.

Zur Detektion muss bei den PBDE ein GC/MS im NCI-Modus oder GC
gekoppelt mit hochauflosender Massenspektrometrie verwendet werden

BDE 209 muss separat von den anderen BDE auf einer kurzen
Kapillarséule (z. B. 10 m) gemessen werden, da die Substanz auf langeren
Séaulen zersetzt wird.

HBCD muss zur Isomerentrennung (a-,3-,y-HBCD) mittels LC-MS/MS
bestimmt werden.

6.2.2 Kosmetische Mittel

6.2.2.1 Nitrosamine

- ,Bestimmung von N-Nitrosodiethanolamin (NDELA) in Kosmetika mittels LC-
MS/MS* (entspricht ISO 15819)

-, Prufverfahren fir die Bestimmung von NDELA, NDMA, NMOR und NDEA mittels
LC/MS/MS in kosmetischen Mitteln”
Prifmethode PV-KOS-200-01 des CVUA Karlsruhe

Die Methoden stehen den beteiligten Untersuchungsamtern im FIS-VL unter
http://fis-vl.bund.de/fis-vl/ > Gruppe ,Monitoring“ - Analytik > Methoden > Methoden
fur Nitrosamine zur Verfigung.

Direktlink: https://fis-vl.bvl.bund.de/share/page/site/monitoring/document-

details?nodeRef=workspace://SpacesStore/0ebbb74a-148d-41c2-a9c9-afe3a10537f0
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6.2.3 Bedarfsgegenstande

6.2.3.1 Primére aromatische Amine
Bestimmung der priméren aromatischen Amine erfolgt nach reduktiver Spaltung.

e Leder: Bestimmung gemanR § 64 LFGB-Methode B 82.02-3 (Stand Juli 2016) und 8 64
LFGB-Methode B 82.02-9.

e Freie primare aromatische Amine (freiwillig): Die Methode wird im FIS-VL hinterlegt.

6.2.3.2 Konservierungsstoffe

Die Bestimmung der Konservierungsmittel erfolgt nach Extraktion gemafR EN 71-7 bzw. EN
71-9-ff. Als Messverfahren sind die dort genannten Verfahren zu verwenden (z. B. HPLC/DAD,
GC-MS). Um die Bestimmungsgrenzen fir die Isothiazolinone einhalten zu kénnen, wird die
Verwendung eines LC-MS/MS Systems empfohlen.

6.2.3.3 Mineral6l (MOSH/MOAH)
Blindwertproblematik:
Bestehen Blindwertprobleme muss vor Beginn der Analysen der komplette Aufarbeitungs-
vorgang auf Blindwertfreiheit Gberpruft werden. Um die Glasgerate von Mineraldl reinigen zu
koénnen, ist es notwendig, neuwertige Glasgerate zu verwenden, welche mdglichst wenige
Kratzer aufweisen. Alle Glasgerate werden mit gereinigtem n-Hexan gespilt und bei mdglichst
hoher Temperatur getrocknet oder gegliiht (400 °C).

Migration:

e Bei Verpackungsmitteln, welche bereits in Kontakt mit dem Lebensmittel sind, dient das
Lebensmittel als Migrat zur Untersuchung der aus der Verpackung migrierten Mengen.

e Bei Verpackungsmitteln, welche noch nicht im Kontakt mit dem Lebensmittel sind bzw. bei
Muffinformchen wird eine Tenaxmigration gemaR DIN EN 14338 (4 g/dm?) in einer
Migrationszelle bzw. Petrischale vorgenommen. Die folgenden Migrationsbedingungen
sind einzuhalten:

- Verpackungsmittel: 10 Tage — Raumtemperatur

- Muffinférmchen: 30 Min — 175 °C, dann 24 h bei Raumtemperatur abkihlen
lassen.
Olefinoligomere:

Bei der Quantifizierung der aliphatischen Fraktion wird nicht zwischen Mineral6len und
Olefinoligomeren unterschieden. Bei der Ubermittlung der Ergebnisse ist darauf hinzuweisen,
dass es sich hierbei um die Summe von MOSH/POSH handelt. Dies ist in Verbindung mit den
gegebenenfalls vorhandenen Zwischenverpackungen mit anzugeben. Dies sollte im
Kommentarfeld angegeben werden.

Prufvorschriften:

Fur die Bestimmungsmethode ist eine geeignete Priufvorschrift veroffentlicht:
Kompendium des BfR, hier LC-GC-FID-Methode:
http://www.bfr.bund.de/cm/343/messung-von-mineraloel-kohlenwasserstoffen-in-
lebensmitteln-und-verpackungsmaterialien.pdf

Kompendium des BfR, manuelle Methode:

http://www.bfr.bund.de/cm/343/bestimmung-von-kohlenwasserstoffen-aus-mineraloel-oder-
kunststoffen.pdf
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6.2.3.4 Formaldehyd und Melamin

Blindwertproblematik:

Sofern Blindwertprobleme bestehen, muss vor Beginn der Analysen der komplette
Aufarbeitungsvorgang auf Blindwertfreiheit Gberprift werden.

Die Quantifizierung von Formaldehyd kann Photometrisch erfolgen in Anlehnung an Norm
CEN/TS 13130-23.

Die Quantifizierung von Melamin kann mittels LC-MS/MS erfolgen in Anlehnung an Bradley et
al., 2010.

Bradley, E., Castle, L., Day, J., Ebner, I.,Ehlert, K., Helling, R., Koster, S., Leak, J., Pfaff. K.
(2010) Comparison of the migration of melamine from melamine-formaldehyde plastics
(‘melaware’) into various food simulants and foods themselves. Food Add Contam Part A. 27,
1755-1764.

6.3 Mykotoxine

Zur Bestimmung folgender Mykotoxine werden die aktuellen Methoden gemalf § 64
LFGB und DIN EN vorgeschlagen:

Aflatoxine
Deoxynivalenol
Fumonisine
Ochratoxin A
T2-Toxin/ HT2-Toxin
Zearalenon

O 0O O O OO

Probenvorbereitung:

Probenvorbereitungsverfahren zur Bereitstellung der amtlichen Probe, Gegen- und
Schiedsprobe fir die Bestimmung des Mykotoxingehaltes in Lebensmitteln

L 00.00-111/1; Teil 1: Verfahren zur Nasshomogenisierung (Dezember 2008)

L 00.00-111/2; Teil 2: Verfahren zur Zerkleinerung und Homogenisierung ohne
Wasserzusatz (Juli 2012)

Untersuchungen auf Aflatoxine:

Bestimmung von Aflatoxin B1 und der Summe der Aflatoxine B1, B2, G1 und G2 in
Getreide, Schalenfriichten und verwandeten Produkten

L 15.00-2; Hochleistungsflissigkeitschromatographisches Verfahren (nach DIN EN
ISO 16050)

Bestimmung von Aflatoxin B1 und der Summe der Aflatoxine B1, B2, G1 und G2 in
Haselnussen, Erdnissen, Pistazien, Feigen und Paprikapulver

L 23.05-2; HPLC-Verfahren mit Immunoaffinitatssdulen-Reinigung  und
Nachséulenderivatisierung (nach DIN EN 14123)

Analog anwendbar fiir: Paprikapulver, Datteln (getrocknet)

L 01.00-76 Bestimmung des Gehalts an Aflatoxin M1 in Milch und Milchpulver —
Reinigung durch Immunaffinitdts-Chromatographie und Bestimmung  mit
Hochleistungs-Fliissigkeitschromatographie ~ (Ubernahme  der  gleichnamigen
Deutschen Norm DIN EN 1SO 14501)

Anwendbar fur Sahnejoghurt, Joghurt aus Schafmilch, Weichkase (z. B. Camembert)
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Untersuchungen auf Deoxynivalenol:

Bestimmung von Deoxynivalenol in Getreide, Getreideerzeugnissen und Sauglings-
und Kleinkindernahrung auf Getreidebasis

L 15.00-9; HPLC-Verfahren mit Reinigung an einer Immunoaffinitatssdule und UV-
Detektion (nach DIN EN ISO 15891)

Untersuchungen auf Fumonisine:

Bestimmung von Fumonisin B1 und B2 in Maiserzeugnissen

L 15.05-3; HPLC-Verfahren mit Immunoaffinitatssaulen-Reinigung (Ubernahme der
gleichnamigen Norm DIN EN 14352)

Untersuchungen auf Ochratoxin A:

Bestimmung von Ochratoxin A in Gerste

L 15.03-1; HPLC-Verfahren mit Reinigung an einer Immunoaffinitatssaule

(nach DIN EN 14132)

Analog anwendbar fiur: Wildschweinfleisch und —innereien, Weizen, Dinkel, Mohn,
Leinsamen, Kaffee, Datteln (getrocknet), Paprikapulver

Bestimmung von Ochratoxin A in_Sauglings- und Kleinkindernahrung _auf
Getreidebasis:

L 48.02-1; HPLC-Verfahren mit Reinigung an einer Immunoaffinitatssaule

(nach DIN EN 15835)

Anwendbar fir Getreidebeikost

Untersuchungen auf T2-Toxin / HT2-Toxin:

Bestimmung der Mykotoxine T-2-Toxin und HT-2-Toxin in Hafer und
Hafererzeugnissen

L 15.04-1, HPLC-MS/MS nach Reinigung an einer Festphase
Analog anwendbar fir: Weizen, Dinkel

Untersuchungen auf Zearalenon:

Bestimmung von Zearalenon in Séauglings- und Kleinkindernahrung auf Getreidebasis
L 48.02-3, HPLC-Verfahren mit Reinigung an einer Immunoaffinitatssaule
(Ubernahme der gleichlautenden DIN EN 15850, Ausgabe Juli 2010)

Analog anwendbar fur: Getreidebeikost

Bestimmung von Zearalenon in Weizen und Roggen
L 15.01/02-2:2006-12, HPLC-Verfahren mit Reinigung an einer Immunoaffinitatssaule
Analog anwendbar fiir: Sojabohnen, Sojagriel3, Sojamehl
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6.4 Elemente

6.4.1 Lebensmittel

Bestimmung von Elementen und ihren Verbindungen in Lebensmitteln
Allgemeines und spezielle Festlegungen

(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 13804, Ausgabe Juni 2013)
L 00.00-19 E (Juni 2015)

Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln

Druckaufschluss

(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 13805, Ausgabe Dezember 2014)
L 00.00-19/1 (Juni 2015)

Bestimmung von Spurenelementen in Lebensmitteln

Teil 2: Bestimmung von Eisen, Kupfer, Mangan und Zink mit der Atomabsorptions-
spektrometrie (AAS) in der Flamme

L 00.00-19/2 (August 1993)

Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln

3: Bestimmung von Blei, Cadmium, Chrom und Molybddn mit Graphitofen-
Atomabsorptionsspektrometrie (GFAAS) nach Druckaufschluss

(Ubernahme der gleichlautenden Norm DIN EN 14083, Ausgabe Juli 2003)

L 00.00-19/3 (Juli 2004)

Mit der GFAAS konnen auch die Elemente Aluminium, Nickel und Thallium bestimmt
werden.

Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln

4: Bestimmung von Quecksilber mit Atomabsorptionsspektrometrie (AAS)-
Kaltdampftechnik nach Druckaufschluss

(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 13806, Ausgabe November 2002)

L 00.00-19/4 (Dezember 2003)

Bestimmung von Spurenelementen in Lebensmitteln

Teil 5: Bestimmung von Selen mit der Atomabsorptionsspekrometrie (AAS)-Hydrid-
technik

L 00.00-19/5 (Juli 2001)

Bestimmung von Spurenelementen in Lebensmitteln

Teil 6: Bestimmung von Gesamtarsen mit der Atomabsorptionsspekrometrie (AAS)-
Hydridtechnik

L 00.00-19/6 (Juli 2001)

Bestimmung von lod in Lebensmitteln — ICP-MS-Verfahren
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 115111, Ausgabe Juni 2007)
L 00.00-93 (Dezember 2008)

Bestimmung von anorganischem Arsen in Reis mit Atomabsorptionsspekrometrie —

Hydridtechnik (Hydrid-AAS) nach S&ureextraktion
L 15.06-2 (Januar 2013)
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Bestimmung von Elementen und ihren Verbindungen — Bestimmung von anorg. Arsen
in Lebensmitteln marinen Ursprungs und pflanzlichen Lebensmitteln  mit
Anionenaustausch-HPLC-ICP-MS; Deutsche Fassung EN 16802:2016

Bestimmung von anorganischem Arsen in Algen mit der
Atomabsorptionsspektrometrie-Hydridtechnik ~ (HGAAS) nach  Saureextraktion
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 15517, Ausgabe September 2008)

L 25.06.1

Bestimmung von Blei, Cadmium, Chorm, Mangan und Nickel in nattrlichem
Mineralwasser mit der Atomabsorptionsspektrometrie (AAS) im Graphitrohr
L 59.11-3 (Juli 2000)

Bestimmung von  Quecksilber in  natirlichem Mineralwasser mit der
Atomabsorptionsspektrometrie (AAS)-Kaltdampftechnik
L 59.11-5 (September 1998)

Bestimmung von Arsen in naturlichem Mineralwasser mit der
Atomabsorptionsspektrometrie (AAS)-Hydridtechnik
L 59.11-2 (September 1998)

Bestimmung von Selen in naturlichem Mineralwasser mit der
Atomabsorptionsspektrometrie (AAS)-Hydridtechnik
L 59.11-8 (September 1998)

Bestimmung von Zinn in Lebensmitteln mit der Flammen- und Graphitrohr-
Atomabsorptionsspektrometrie (AAS) nach Druckaufschluss

(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 15764, Ausgabe April 2010)

L 00.00-127 (Januar 2011)

Bestimmung von Zinn in Lebensmitteln mit der Massenspektrometrie mit induktiv
gekoppeltem Plasma (ICP-MS) nach Druckaufschluss

(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 15765, Ausgabe April 2010)

L 00.00-128 (Januar 2011)

Bestimmung von Aluminium in Lebensmitteln mit der Massenspektrometrie mit induktiv
gekoppeltem Plasma (ICP-MS)

(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 15765, Ausgabe April 2010)

L 00.00-157 (Méarz 2016)

Bestimmung von  Aluminium in  Lebensmitteln mit der optischen
Emissionsspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-OES)

(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 15764, Ausgabe April 2010)

L 00.00-158 (Marz 2016)

Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln mit der Massenspektrometrie mit
induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-MS)

Die Elemente Beryllium, Blei, Cadmium, Chrom, Kupfer, Mangan, Nickel, Thallium und
Zink kénnen nach Druckaufschluss mit der ICP-MS (gegebenenfalls mit ICP-OES)
bestimmt werden.

Exposition mit Methylquecksilber (Forschungskennzahl 705 61 416) und Etablierung
analytischer Methoden zur Bestimmung von Methylquecksilber in
Fischereierzeugnissen (Forschungskennzahl UM 07 61 641), Umweltforschungsplan
des Bundesministeriums fir Umwelt, Naturschutz und Reaktorsicherheit,
Gemeinsamer Endbericht von Dr. Reinhard Kruse und Dr. Edda Bartelt,
Niedersdchsisches Landesamt flr Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit,
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6.4.2

6.4.3

6.5

Institut fir Fische und Fischereierzeugnisse, Cuxhaven, im Auftrag des Bundesinstituts
fur Risikobewertung, Februar 2008,
http://www.bfr.bund.de/cm/220/exposition_mit_methylquecksilber durch_fischverzehr

-pdf

Bestimmung von Elementen und ihren Verbindungen - Bestimmung von
Methylquecksilber in Lebensmitteln marinen Ursprungs mit Isotopenverdinnung
GC-ICP-MS; Deutsche Fassung EN 16801:2016

Untersuchung von Kaffee und Kaffeeerzeugnissen

Zubereitung eines Kaffeegetrénkes fur analytische Zwecke

(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 10792, Ausgabe Juni 2013)
L 46.00-1 (August 2013)

Bestimmung von Chrom in Mineralwasser:
Chrom (VI) mit IC-ICP-MS oder IC mit Nachsaulenderivatisierung.
Chrom, gesamt mit ICP-MS oder GF-AAS.

Kosmetische Mittel

l. 8 64-Methode K 84.00-31: Bestimmung von Antimon, Arsen, Barium, Blei,
Cadmium und Nickel in kosmetischen Mitteln und Tatowiermitteln mit der
Massenspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-MS) nach
Druckaufschluss

Il. 8 64-Methode K 84.00-29: Untersuchung von kosmetischen Mitteln;
Druckaufschluss zur Bestimmung von Elementen in kosmetischen Mitteln und
Tatowiermitteln

Il § 64-Methode K 84.00-32 (ICP-OES)

(\VA § 64-Methode K 84.00-33 (Hg mit Kaltdampf-AAS)

Bedarfsgegenstande

Bedarfsgegenstande mit Korperkontakt
Als Messverfahren ist die ICP-MS oder ein anderes geeignetes Verfahren zu
verwenden, das die Anforderungen an die Bestimmungsgrenze gemaR Kapitel 5 erfllt.

Nitrat

Bestimmung des Nitratgehaltes in FrischgemUise

L 25.00- 2 (Juli 2001)

Die Bestimmung wird nach der amtlichen Methode L 26.00-1 "Bestimmung des
Nitratgehaltes in Gemiseerzeugnissen; HPLC/IC-Verfahren" durchgefiihrt.

6.6 Verfahren zur Ermittlung der Bestimmungsgrenzen

6.6.1

Elementanalyse

Empfehlung der Monitoring-Expertengruppe ,Elemente und Nitrat sowie andere
anorganische Verbindungen®

Verfahrensweise zur Ermittlung von Bestimmungsgrenzen fur die Elemente im
Monitoring-Rahmenbedingungen fur das Arbeiten nach DIN 32645
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Far die Ermittlung von Nachweis- und Bestimmungsgrenze in der chemischen Analytik
ist die DIN 32645 anzuwenden. Es sollte kein Verfahren (z. B. DFG) alternativ
angewendet werden, da Nachweis- und Bestimmungsgrenze dort anders definiert sind
und nicht mit den nach DIN bestimmten vergleichbar sind.

Fur die Umsetzung des Kalibriergeradenverfahrens nach DIN 32645 zur Festlegung
von Bestimmungsgrenzen fur die Elemente im Monitoring wird die Einhaltung folgender
Rahmenbedingungen® empfohlen, da diese maRgeblich das Ergebnis fiur die
Bestimmungsgrenze beeinflussen kdénnen:

1. Zur Ermittlung der Kalibriergeraden wird das gewinschte Element in
Zusatzversuchen einem geeigneten Probenmaterial zugesetzt, das dieses Element
nicht in messbaren Konzentrationen enthalten darf. Die Dotierung erfolgt in 4
Konzentrationsstufen mit jeweils 3 Wiederholungen (4 x 3) direkt zum Probenmaterial,
sodass alle Verfahrensschritte der Analyse einbezogen werden. Fir matrixahnliche
Lebensmittel werden die Zusatzversuche mit einem Stellvertreter flr diese Gruppe
durchgefihrt.

2. Als hochstes Dotierungsniveau (Cs4) ist das 10fache des kleinsten
Dotierungsniveaus (C;) zu verwenden. C; sollte im Bereich der erwarteten
Nachweisgrenze (ca. ein Drittel der Bestimmungsgrenze) liegen. Die
Dotierungsniveaus C, und C; sollten aquidistant zwischen C; und C,4 verteilt werden.
Erfahrungsgemald konnen in diesem begrenzten Bereich die Varianzen als homogen
angesehen werden. Trotzdem empfiehlt es sich, die Varianzhomogenitat mit einem
geeigneten Programm zu testen.

3. Die DIN 32645 enthalt keine Hinweise, wie mit Ausrei3ern zu verfahren ist. Es ist zu
beachten, dass ein Ausreil3ertest lediglich einen Hinweis darauf liefert, dass —
statistisch gesehen — ein Ausreil3er vorliegt. In Anbetracht der geringen Zahl der nach
Ziffer 1 durchzufihrenden Messungen sollte die Eliminierung eines Wertes nur
vorgenommen werden, wenn dies aus der praktischen Erfahrung heraus begriindet
erscheint, d. h. in der Regel sollten AusreiRer nicht eliminiert werden, um ein
Beschonigen der Ergebnisse zu vermeiden.

4. Fir die Berechnung der Bestimmungsgrenze nach DIN 32645 Nr. 13.1 und 14
missen  erganzend die  Ergebnisunsicherheit  (Faktor k) und die
Irrtumswahrscheinlichkeit (Signifikanzniveau o) fur eine einheitliche Vorgehensweise
festgelegt werden. Es wurden o = 0,05 (entsprechend einer Irrtumswahrscheinlichkeit
von 5 %) und k = 3 (entsprechend einer relativen Ergebnisunsicherheit von 33,3 % auf
dem vorgegebenen Signifikanzniveau) als Bedingungen festgesetzt.

In den derzeit in der Regel verwendeten Auswerteprogrammen KALIBO (Dr. Jirgen
Vogelgesang, Briussel) und Valoo (Analytik Software, Leer) missen diese Vorgaben
bertcksichtigt werden, da die Standardeinstellungen andere Werte vorsehen.

Valoo: Das Signifikanzniveau muss von 1 % auf 5 % geandert werden, was im
Programm im Bereich ,Verfahren® mdglich ist. Die relative Ergebnisunsicherheit von
33,3 % ist hier fix vorgegeben.

8 Die Bestimmungsgrenzen sind grundsatzlich nach DIN 32645 zu ermitteln. Je nach Empfindlichkeit
der angewendeten Messtechnik kann es vorkommen, dass fir ein Probenmaterial mit hdéheren
naturlichen Analytgehalten (z. B. Kupfer oder Zink) diese Rahmenbedingungen nicht eingehalten
werden kénnen. In diesen Fallen kann die Ermittlung der Bestimmungsgrenzen nach anderen Verfahren
(z. B. Blindwertmethode unter Einbeziehung aller Verfahrensschritte der Analyse) durchgefuhrt werden.
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6.6.2

KALIBO: In diesem Programm muss die Irrtumswahrscheinlichkeit durch Einschalten
des Profimodus geandert werden. Es erfolgt dann vor jeder Auswertung eine Abfrage
zu allen Faktoren.

Des Weiteren gibt es eine Reihe anderer Statistikprogramme, die eine Kalibration bzw.
Ermittlung von Bestimmungsgrenzen nach DIN 32645 ermdglichen. Vor der
Anwendung jeder Software sollte darauf geachtet werden, dass die
Irrtumswahrscheinlichkeit auf 5 % und der Faktor k auf 3 gesetzt werden.

Mykotoxinanalyse

Die Monitoring-Expertengruppe ,Natlrliche Toxine“ empfiehlt zur Ermittlung der
Bestimmungsgrenze das von Huber (Basic calculations about the limit of detection
and its optimal determination, Huber W(2003) Accred Qual Assur 8:213) beschriebene
Verfahren zu verwenden (verfligbar unter https:/fis-vl.bvl.bund.de Gruppe ,Monitoring*
- Analytk -> Methoden -> Methoden fir Mykotoxine -> Ermittlung der
Bestimmungsgrenze).
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7
7.1

7.2

Hinweise zur Dateniibermittlung

Allgemeine Hinweise

Zum Monitoring im Jahr 2018 kann die Zusammenstellung der Untersuchungsergeb-
nisse weiterhin in der gewohnten Struktur erfolgen. Die ggf. mehrfache Zahlung einer
Probe, wenn in dieser mehrere Stoffgruppen untersucht wurden, wird vom BVL si-
chergestellt.

Falls Untersuchungen an Gruppen von Erzeugnissen (Matrixkode xxxx00 aus dem
Katalog Nr. 3) durchzufiihren sind, ist bei der Datentubermittlung nicht der Kode fur die
Gruppe anzugeben, sondern stets der Kode fir das tatsachlich analysierte Erzeugnis
gemal Katalog Nr. 3.

Zur ldentifizierung und Zuordnung von Proben aus dem Monitoring ist im Feld 6 ,Pro-
beentnahmegrund® der Schnittstelle ,Probenahme und —untersuchung“ aus dem Kata-
log Nr. 4 der

- Kode 11 ,Monitoring-Planprobe*

- Kode 16 ,EG(KKP)- und Monitoring — Planprobe bzw.

- Kode 73 ,Monitoring-Projektprobe®
einzutragen.

Zur Unterscheidung zwischen konventioneller und nicht konventioneller Produktion
sollten im Feld 9 ,Zusatzliche Angaben zum Matrixkode® der Schnittstelle ,Probenahme
und —untersuchung“ aus dem Katalog Nr. 6 der

- Kode 21 ,Reformerzeugnis®

- Kode 22 ,Erzeugnis gemaR Oko-VO (EG)“

- Kode 50 ,Erzeugnis aus konventioneller Produktion® bzw.

- Kode 55 ,Erzeugnis aus kontrolliert integrierter Produktion®
eingetragen werden.

Zur Herkunft ist im Feld 16 ,Herkunft: Staat* der Schnittstelle ,Probenahme und —
untersuchung® stets der entsprechende Kode fur den Staat, in dem das Produkt her-
gestellt wurde, aus dem Katalog Nr. 10 einzutragen.

Spezielle Festlegungen bei kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstanden, s.
Abschnitt 7.2.

Die laborinternen Bestimmungsgrenzen sind bei der Datenlbermittlung stets mitzutei-
len. Weiterhin sind die Nachweisgrenzen bei Antibiotika oder Mikroorganismen bei der
Datentbermittlung stets anzugeben.

Falls die Verwendung von Excel-Tabellen zur Ubermittlung zuséatzlicher Informationen

vereinbart wurde, ist darauf zu achten, dass die Probennummern in den Excel-Tabellen
exakt so eingegeben werden, wie sie per AVV Data tbermittelt wurden.

Datentbermittlung zum Warenkorb-Monitoring

7.2.1 Lebensmittel

Rickstande von Pflanzenschutz- und Schadlingsbekdmpfungsmitteln

In den Stoffspektren im Kapitel 5 sind bei den Lebensmitteln tierischen Ursprungs sowie
unter ,Stoffe nach Multimethoden® bei den Lebensmitteln pflanzlichen Ursprungs nur die
analytisch bestimmbaren Einzelsubstanzen aufgefuihrt. Es wird davon ausgegangen,
dass die Analysenergebnisse zu jedem Pflanzenschutzmittelwirkstoff jedoch stets auch
entsprechend der in der Verordnung (EG) Nr. 396/2005 fur das jeweilige Erzeugnis
festgelegten Ruckstandsdefinition ermittelt und als solche zusatzlich mit der Bewertung
des Stoffnachweises Ubermittelt werden. Gemdald Durchfihrungsverordnung der
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Kommission fur ein mehrjahriges koordiniertes Kontrollprogramm der Union (in der
jeweils gultigen Fassung) sind neben dem Wirkstoff aufRerdem auch die
Analysenergebnisse zu allen wichtigen, in der Rickstandsdefinition genannten Isomeren
oder Metaboliten getrennt zu Gbermitteln.

- Bei der Datenlbermittlung ist der EFSA-Leitfaden ,Use of the EFSA Standard Sample
Description (SSD) for the reporting of data on the control of pesticide residues in food
and feed according to Regulation (EC) No 396/2005” in der jeweils geltenden Fassung
zu beachten.

- Auf der Grundlage eines Vorschlags der Expertengruppe ,Pflanzenschutzmittel,
Schadlingsbekampfungsmittel“ wird angeregt, dass zur Bewertung des Stoffnachweises
bei Pflanzenschutzmittelriickstdnden ausschlief3lich die Kodes 10 — 12 und 40 — 49 aus
dem Katalog Nr. 20 verwendet werden.

- Auch wenn It. "Guidance Document on Analytical Quality Control and Validation
Procedures for Pesticide Residues Analysis in Food and Feed“ (SANTE/11945/2015)
explizit keine Nachweisgrenze gefordert ist, pladiert die Expertengruppe
~Pflanzenschutzmittel, Schadlingsbekampfungsmittel“ dafiir, dass zur Beschreibung der
Befund-Situation ,kleiner Nachweisgrenze® die Bewertung des Stoffnachweises nach
Katalog Nr. 20 mit Kode 10 (,< Hochstmenge®) in Kombination mit der Eingabe von Kode
02 (,n. n.; < Nachweisgrenze“) aus dem Katalog Nr. 19 ,Alphanumerische
Messergebnisse® erfolgen sollte.

- Wenn fir die Bewertung des Stoffnachweises die Verarbeitungsfaktoren (VF) aus der
BfR-Liste verwendet wurden, ist es ausreichend, im Kommentarfeld auf die VF-Liste des
BfR hinzuweisen (z. B.: "VF It. BfR-Liste").

- Bei Verwendung von VF, die von der BfR-Liste abweichen, oder z. B.
Trocknungsfaktoren (TF), sollen diese Faktoren bitte im Kommentarfeld fir die
Parameter (Angabe in Klammern) angegeben werden: z. B.: "VF: 1,7 (38xxxxx)8TF: 5,1
(38xxxxx)8§ etc.

Algen getrocknet

Die Bezugssubstanz der getrockneten Algen bei der Untersuchung auf Dioxine/PCB ist
Frischsubstanz, daher soll im Kommentarfeld der verwendete Konzentrationsfaktor
eingetragen werden, falls anhand der Etikettierung eine Differenzierung der Algenart
vorgenommen werden konnte (z. B. soll fiir die Rotalge; Nori; Seegras (263001) angegeben
werden ,Konzentrationsfaktor: 15%).

Alaska Pollack/Seelachs Filet/Stick/Scheibe/Kotelett
- Zur Interpretation der Ergebnisse ist das Fanggebiet so detailliert wie mdglich mit den
entsprechenden Kodes des Katalogs Nr. 11 in das Feld 18 “Nahere Angaben Herkunft”
der Schnittstelle “Probenahme und -untersuchung” einzutragen.

- Falls moglich, ist die Haltungsform der Fische (z. B. Wildform) mit den entsprechenden

Kodes des Kataloges Nr. 6 im Feld 9 ,Zusatzliche Angaben zum Matrixkode*
einzutragen.

Getreidebeikost fur Sduglinge und Kleinkinder

Bei Proben, die nur auf Pflanzenschutzmittelrickstdnde untersucht werden, ist im Feld 20
"Verarbeitung” der Schnittstelle "Probenahme und -untersuchung” der Eintrag
"Verzehrsfertig/tischfertig vor-/zubereitet" (Kode 38 aus dem Katalog Nr.12) zu machen, da
damit zum Ausdruck gebracht wird, dass sich alle Analysenergebnisse auf das verzehrfertige
Produkt beziehen.

Wenn in der Probe Mykotoxine, deren Ergebnisse auf das Getreidebeikostpulver in der
Angebotsform zu beziehen sind, und gleichzeitig Pflanzenschutzmittelriickstande, deren
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Ergebnisse auf das verzehrfertige Erzeugnis zu beziehen sind, untersucht werden, muss fir
die Erfassung der Pflanzenschutzmittelriickstande eine separate Teilprobe angelegt werden.
In dieser Teilprobe muss zur Unterscheidung von den anderen Stoffgruppen, deren
Ergebnisse sich auf das Pulver beziehen, im Feld "Verarbeitung" der Eintrag
"Verzehrsfertig/tischfertig vor-/zubereitet" (Kode 38 aus dem Katalog Nr.12) gemacht
werden.

Bei nicht verzehrsfertigen Produkten sind im Kommentarfeld die Angaben zur Herstellung
des verzehrsfertigen Produktes It. Deklaration folgendermalR3en mitzuteilen:

Lverzehrsfertiges Produkt: x g Pulver + y g bzw. ml Wasser bzw. Milch®.

Huhnereier

Zur Interpretation der Ergebnisse ist die Haltungsform der Hihner (z. B. Bodenhaltung, etc.)
mit den entsprechenden Kodes des Kataloges Nr. 6 im Feld 9 ,Zusétzliche Angaben zum
Matrixkode® der Schnittstelle ,Probenahme und -untersuchung® anzugeben.

Kaffee, gemahlen
Die Angebotsform des gemahlenen Kaffees ist im Kommentarfeld nédher mit ,lose®, ,Pad“ oder
.Kapsel“ anzugeben.

Miesmuscheln: Ergebnis auf verzehrsfahigen Anteil beziehen. Von der Analytikseite sollen die
Ergebnisse im abgekochten Muskelfleisch angegeben werden, ohne Rickrechnung des
Wasserverlustes durch Abkochen der Muschel. Die Herkunft ist ebenfalls anzugeben.

Orangensatft
Zur Unterscheidung zwischen Direktsaft und aus Konzentrat hergestelltem Orangensaft ist im

Feld 20 ,Verarbeitung“ der Schnittstelle ,Probenahme und —untersuchung“ aus dem Katalog
Nr. 12 der

- Kode 049 ,Nicht aus Konzentrat hergestellt” fir Direktsaft bzw.

- Kode 035 ,Aus Konzentrat hergestellt*

einzutragen.

Pute (Fleisch)

Zur Interpretation der Ergebnisse ist die Haltungsform (z. B. Kéfighaltung etc.) mit den
entsprechenden Kodes des Kataloges Nr. 6 im Feld 9 ,Zusatzliche Angaben zum Matrixkode*
der Schnittstelle ,Probenahme und -untersuchung® anzugeben.

Riesengarnelen
Bei Tieren aus freier Wildbahn ist im Feld 18 ,Nahere Angaben Herkunft der Schnittstelle
~Probenahme und —untersuchung“ aus dem Katalog Nr. 11 der

- Kode 0301 ,Wildbahn/Naturentnahme® einzutragen.
Dies dient der Unterscheidung zwischen Tieren aus freier Wildbahn und aus Aquakultur (kein
Kode vorhanden).

Thunfisch Filet/Stiick/Scheibe/Kotelett
- Zur Interpretation der Ergebnisse ist das Fanggebiet so detailliert wie moglich mit den
entsprechenden Kodes des Katalogs Nr. 11 in das Feld 18 “Nahere Angaben Herkunft”
der Schnittstelle “Probenahme und -untersuchung” einzutragen.

- Falls mdglich, ist die Haltungsform der Fische (z. B. Wildform) mit den entsprechenden
Kodes des Kataloges Nr. 6 im Feld 9 ,Zusatzliche Angaben zum Matrixkode*
einzutragen.

Wildschwein
Bei Tieren aus freier Wildbahn ist im Feld 18 ,Nahere Angaben Herkunft‘ der Schnittstelle
,Probenahme und —untersuchung® aus dem Katalog Nr. 11 der
- Kode 0301 ,Wildbahn/Naturentnahme® bzw.
- Kode 0304 ,Gehege” einzutragen.
Dies dient der Unterscheidung zwischen Tieren aus freier Wildbahn und Gehege.
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7.2.2 Kosmetische Mittel

Zur Ubermittlung der Herkunftsstaaten (Katalog Nr. 10):

Im Feld 16 ist nicht der Staat einzutragen, in dem derjenige (Produktverantwortlicher) seinen
Sitz hat, der das beprobte Material unter seinem Namen in Verkehr bringt, sondern der Staat,
in dem das beprobte Material hergestellt wurde (Made in...). Lasst sich dieser nicht feststellen,
ist der Kode 998 ,Ungeklart* einzutragen.

Zur Ubermittlung der Farbe:
Lidschatten, Make-Up Puder, Rouge: DBie—Untersuchungsergebnisse—zu—den—ggk

Probennummer.
Die Zuordnung der jeweiligen Farbe zu den Proben erfolgt durch einen Eintrag der Farbe
(z. B. ,Farbe: griin“) im Kommentarfeld der jeweiligen Fei-Probe.

7.2.3 Bedarfsgegenstande

Zur Ubermittlung der Herkunftsstaaten (Katalog Nr. 10):

Im Feld 16 ist nicht der Staat einzutragen, in dem derjenige (Produktverantwortlicher) seinen
Sitz hat, der das beprobte Material unter seinem Namen in Verkehr bringt, sondern der Staat,
in dem das beprobte Material hergestellt wurde (Made in...). Lasst sich dieser nicht feststellen,
ist der Kode 998 ,Ungeklart* einzutragen.

7.23.1 Bestimmung von priméren aromatischen Aminen in Schuhbekleidung

Tab. 7-1: Teilprobennummern fir die Matrices 828174, 828179:

1 Angebotsform Decksohle

2 Angebotsform Innenfutter Gehaltsbestimmung
3 Angebotsform Obermaterial mit direktem Hautkontakt

4* Wasserextrakt Decksohle

5* Wasserextrakt Innenfutter Kaltwasserextrakt
6* Wasserextrakt Obermaterial mit direktem Hautkontakt

* Optional freie aromatische Amine im Wasserextrakt
Die Ergebnisse der Bestimmung der primaren aromatischen Amine nach § 64 LFGB B 82.02-3

oder 8§ 64 LFGB-Methode B 82.02-9 werden in [mg/kg] (MaReinheit Milligramm: Kode 03
(Katalog Nr. 17); Bezugsmafeinheit Kilogramm: Kode 01 (Katalog Nr. 18) (s. a. Tab. 7-2).

Tab. 7-2: Beispiel fur die Datenibermittlung fur priméare aromatische Amine in Leder

Ausgewahlte Teilprobe 1-3 Teilprobe 4-6

Datenfelder Gehaltsbestimmung Kaltwasserextrakt

Probennummer z. B. 2018-003211 z. B. 2018-003211

Teilprobennummer z.B.01 z.B. 04

Matrix — Code (K03)* z.B. 828174 z.B. 828174

Matrix — Text z. B. Schuhbekleidung z. B. Schuhbekleidung
(Stiefel/Sandalen...) aus (Stiefel/Sandalen...) aus Leder
Leder

Parameter — Code (K16)* | z. B. 5009129 z. B. 5009129

Parameter — Text z. B. Anilin z. B. Anilin

293



Handbuch Monitoring 2018

7. Hinweise zur Datentibermittlung

(K18)*

Ausgewahlte Teilprobe 1-3 Teilprobe 4-6
Datenfelder Gehaltsbestimmung Kaltwasserextrakt
Bezugsparameter-Code 1700216 1700172

(K16)*

Bezugsparameter — Text Angebotsform Migrat
Mafeinheit-Code (K17)* 03 03

Mafleinheit — Text Milligramm (mg) Milligramm (mg)
Bezugsmaleinheit — Code | 01 01

Bezugsmaldeinheit — Text

Kilogramm (kg)

Kilogramm (kg)

Code (K21)*

Messergebnis (K19)* z.B. 114 z.B. 15
Messergebnis — Text
Methodensammlung — 01 99

Methodensammlung —
Text

Methode nach § 64 LFGB

Nicht in einer offiziellen
Sammlung enthaltene
Methode

Kommentarfeld

z. B. Decksohle

z. B. Decksohle

* Angabe des jeweiligen ADV-Katalogs in Klammern.
Zuordnung der Teilprobennummern siehe Tab. 7-1

7.2.3.2

Zeichenbedarf und Modelliermassen

Bestimmung von Konservierungsstoffen in Farben fiur den Mal- und

Die Ergebnisse werden unter Nutzung der entsprechenden Parameterkodes (ADV-Katalog
Nr. 16) in [mg/kg] (MaReinheit Milligramm: Kode 03 (ADV-Katalog Nr. 17); Bezugsmal3einheit
Kilogramm: Kode 01 (ADV-Katalog Nr. 18) tbermittelt (s. Tab. 7-3).

Tab. 7-3: Beispiel fur die Datenlibermittlung fir Konservierungsstoffe

Ausgewahlte Datenfelder

Gehaltsbestimmung

Probennummer z. B. 20178-001501
Teilprobennummer 02
Matrix — Kode (K03)* z. B. 851201

Matrix — Text

z. B. Wasserfarben/Tuschkasten

(K18)*

Parameter — Kode (K16)* z. B. 3600024
Parameter — Text z. B. Bronopol
Bezugsparameter — Kode (K16)* | 1700216
Bezugsparameter — Text Angebotsform
Mafeinheit — Kode (K17)* 03

MafReinheit — Text Milligramm (mg)
Bezugsmalieinheit — Kode 01

Bezugsmalieinheit — Text

Kilogramm (kg)

Messergebnis (K19)*

z. B. 0,05

Methodensammlung — Kode
(K21)*

99

Methodensammlung — Text

enthaltene Methode

Nicht in einer offiziellen Sammlung

Kommentarfeld

z. B. Farbe: griin

* Angabe des jeweiligen ADV-Katalogs in Klammern.
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7.2.3.3

Bestimmung der Elementabgabe aus Schmuck und Piercings

Die Probendaten sind mit den Parameterkodes fur den einzelnen Schmuck oder Piercings
gem. ADV-Katalog Nr. 16 fur die Parameter Kontaktflache (Flache der untersuchten
Laborprobe) und Bruttogewicht (GesamtGewicht der untersuchten Laborprobe) als
guantitatives Ergebnis mitzuteilen. Dieses "Kontaktstiick" beinhaltet demnach keine Steine,
Anhénger oder Ahnliches z. B. im Falle eines Piercings oder Ohrsteckers.

Die Ergebnisse der Elementlassigkeit werden wunter Nutzung der entsprechenden
Parameterkodes in [ug/cm2/Woche] (MaRReinheit Mikrogramm: Kode 04 (ADV-Katalog Nr. 17);
Bezugsmalieinheit Quadratzentimeter pro Woche: Kode 48 (ADV-Katalog Nr. 18) Ubermittelt
(s. Tab. 7-4).

Tab. 7-4: Beispiel fur die Datenlbermittlung fir Elementabgabe aus Schmuck aus Metall

Ausgewahlte

Probendaten

Elementlassigkeit

Datenfelder DIN EN 1811
Probennummer z. B. 2018-001501 z. B. 2018-001501 z. B. 2018-001501
Teilprobennummer z.B.01 z.B.01 z.B.01

Matrix — Kode (K03)* | 828335 828335 828335

Matrix — Text

z. B. Schmuck aus
Metall

z. B. Schmuck aus
Metall

z. B. Schmuck aus
Metall

Parameter — Kode

(K16)* 1700337 1700086 z. B. 1700285
Kontaktflache Bruttogewicht

Parameter — Text (Flache der (GesamtGewicht der | z. B.
untersuchten untersuchten Chromlassigkeit
Laborprobe) Laborprobe)

Bezugsparameter —

Kode (K16)* 1700216 1700216 1700172

?:)Z(:J gsparameter — Angebotsform Angebotsform Migrat

Maleinheit — Kode

(K17)* 17 02 04

Maleinheit — Text gLrJnazc)iratzentlmeter Gramm (Q) Mikrogramm (ug)

Bezugsmalieinheit — | i 48

Kode (K18)*

Bezugsmaleinheit — | i Quadratzentimeter/

Text Woche (cm?/Woche)

Messergebnis

(K19)* z.B. 10,2 z. B. 105 z.B. 34,5

Methodensammlung 99 99 03

— Kode (K21)*

Methodensammlung
— Text

Nicht in einer
offiziellen Sammlung
enthaltene Methode

Nicht in einer
offiziellen Sammlung
enthaltene Methode

DIN (Deutsches
Institut fir Normung)

* Angabe des jeweiligen ADV-Katalogs in Klammern.
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7.2.3.4 Bestimmung von Mineraltlen

Ergebnis-Dimensionen:

Die Ergebnisse fur Papier/Pappe/Karton sowie fur das Lebensmittel werden in mg/kg
angegeben, die Ergebnisse fur das Tenaxmigrat in mug/dm?,

Angabe zum Verpackungsmaterial (ADV-Katalog 6):

61
62
99

recycelt
nicht recycelt
keine Angabe

Angabe zu Papier/Pappe/Karton und zu textilen Verpackungen (ADV-Katalog 12):

803
804

bedruckt
nicht bedruckt

Kontaktbedingungen:

Als Teilprobe 02 ist entweder das mit dem Verpackungsmittel bereits in Kontakt
befindliche Lebensmittel oder das Tenax-Migrat zu untersuchen

Bei Verpackungsmitteln (Teilprobe 012), welche bereits im Kontakt mit dem
Lebensmittel sind, werden im Kommentarfeld das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD)
und das Datum des Untersuchungsbeginns dargelegt.

Bei Gegenstanden, welche einer Tenaxmigration (Teilprobe 2) unterzogen werden,
sind die Parameter ,Migrationsbedingung: Temperatur® (Kode 1700360) und
,Migrationsbedingung: Zeit* (Kode 1700359) anzugeben.

Teilproben:

Die Ergebnisse zum Papier/Pappe/Karton werden der Teilprobe 01 zugeordnet. Zum
untersuchten Bestandteil (ADV 14) erfolgt keine Angabe.

Als Teilprobe 02 werden die Ergebnisse im Hinblick auf das Lebensmittel bzw.
Tenaxmigrat eingetragen. Als ,untersuchter Bestandteil (ADV 14)“ wird bei verpackten
Lebensmitteln der Kode 02 .Packungsinhalt® angegeben.
Verpackte Lebensmittel werden mit ihrem individuellen Matrixcode ubermittelt, als
,Bezugssubstanz® wird ,Migrat angegeben. So kann dokumentiert werden, dass die
Bestimmung eines Migrates im Lebensmittel dem Zweck dient, eine Bewertung des
Verpackungsmittels vorzunehmen.

Weitere Teilproben sind optional. Bei Zwischenverpackungen wird als ,untersuchter
Bestandteil (ADV 14)“ der Kode 62 ,Innenbeutel der Verpackung“ angegeben.

Um eine Datenauswertung zu erleichtern sollten die Teilprobennummern 01, 02 oder
03 verwendet werden.

Bei der Ubermittlung der Ergebnisse beziiglich der MOSH-Fraktionen ist darauf
hinzuweisen, dass es sich hierbei um die Summe von MOSH/POSH handelt, sofern
diese Koexistenz auftritt. Dies ist in Verbindung mit den gegebenenfalls vorhanden
Zwischenverpackungen mit anzugeben.

Bei der Ubermittlung der Ergebnisse beziiglich der MOAH-Fraktionen kann es
insbesondere in der Teilprobe 02 (Lebensmittel) zu Interferenzen kommen, sofern im
Lebensmittel Siloxane vorhanden sind. Eine Auswertung ist dann nicht mdglich. In
diesem Fall sollte das Ergebnis nicht Gbermittelt werden.
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Tab. 7-5: Beispiel fur die Datenlbermittlung fur die Bestimmung von Mineraldlen

Ausgewahlte Teilprobe 01: Teilprobe 02: Teilprobe 02: Teilprobe 03

Datenfelder Verpackungs- | verpacktes LM | Tenax-Migrat (optional):
mittel z. B. Innenbeutel

aus Polyethylen

Proben-Nr. z. B. 2018- z. B. 2018- z. B. 2018-001501 | z. B. 2018-
001501 001501 001501

Teilproben-Nr. 01 02 02 03

Matrix-Kode (KO3)* | z. B. 861050 z. B. 150600 z. B. 861050 z. B. 861030

Matrix-Text Verpackungsmit | Reis Verpackungsmittel | Verpackungsmit-
tel aus Papier, aus Papier, Karton, | tel aus Kunststoff
Karton, Pappe Pappe

Zusatzangaben zur | z. B. 61 - - -

Matrix, Kode

(KO6)*

Zusatzangaben zur | z. B. recycelt - - -

Matrix, Text

Be- und Verar- z. B. 803 - - -

beitungszustand

der Matrix, Kode

(K12)

Be- und Verar- z. B. bedruckt - - -

beitungszustand

der Matrix, Text

Parameter — Kode | z. B. 1700457 z. B. 1700457 z. B. 1700457 z. B. 1700457

(K16)*

Parameter - Text

z. B. Mineralol

z. B. Mineralol

z. B. Mineralol

z. B. Mineralol

aromatische aromatische aromatische aromatische
Kohlenwasserst | Kohlenwasserst | Kohlenwasserstoff | Kohlenwasserstof
offe (MOAH, offe (MOAH, e (MOAH, >C16 fe (MOAH, >C16
>C16 bis >C16 bis bis <=<C25) sowie | bis <=<C25)
<=<C25) <=<C25) die Migrat-
ionsbedingungen
Bezugsparameter, | 1700259 1700172 1700371 1700216
Kode (K16)*
Bezugsparameter, | Verpackung Migrat Lebensmittelsimu- | Angebotsform
Text lanz E (Poly(2,6-
diphenyl-p-
phenylenoxid);
MPPO) TENAX
Untersuchte - 02 - 62
Probenbestandteile
(K14)*
Untersuchte - Packungsinhalt | - Innenbeutel der
Probenbestand- Verpackung
teile, Text
Messergebnis z.B. 30 z.B. 0,5 z.B.5 z.B. 34
(K19)*
Mafleinheit, Kode 03 03 04 03
(K17)*

Maf3einheit, Text

Milligramm (mg)

Milligramm (mg)

Mikrogramm (ug)

Milligramm (mg)

Bezugsmalieinheit,
Kode (K18)*

01

01

31

01

Bezugsmalieinheit,
Text

Kilogramm (kg)

Kilogramm (kg)

Quadratdezimeter
(dm?)

Kilogramm (kg)
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Ausgewahlte Teilprobe 01: Teilprobe 02: Teilprobe 02: Teilprobe 03
Datenfelder Verpackungs- | verpacktes LM | Tenax-Migrat (optional):
mittel z. B. Innenbeutel
aus Polyethylen
Methodensamm- 99 99 99 99

lung, Kode (K21)*

Methodensammlun

Nicht in einer

Nicht in einer

Nicht in einer

Nicht in einer

g, Text offiziellen offiziellen offiziellen offiziellen
Sammlung Sammlung Sammlung Sammlung
enthaltene enthaltene enthaltene enthaltene
Methode Methode Methode Methode

Kommentarfeld

MHD MM/JJJJ

MHD MM/JJJJ

MHD MM/33JJ

MHD MM/33JJ

und das Datum
des
Untersuchungs-
beginn

* Angabe des jeweiligen ADV-Katalogs in Klammern.

7.2.3.5 Bestimmung von Formaldehyd und Melamin

Die Ergebnisse der Materialidentifizierung sind mit den Parameterkodes fur die einzelnen
Kunststoffe gem. Katalog Nr. 16 als qualitatives Ergebnis (positiv/negativ) mitzuteilen. Im
Kommentarfeld Angabe der verwendeten Methode zur Materialbestimmung (z. B. §FTIR) in
Verbindung mit dem identifizierten Kunststoff Melaminharz, Harnstoff-Formaldehyd-Harz oder
Phenol-Formaldehyd-Harz).

Gemal Art. 17 der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 sollen fur bestimmte Bedarfsgegenstande
die Migrationswerte unter Anwendung eines Verhaltnisses Oberflache zu Volumen von
6 dm? je kg Lebensmittel ausgedrtickt werden.

Davon abweichend sollen als Migrationswerte, einheitlich die Werte, die unter Anwendung des
tatséchlichen Verhaltnisses Oberflache zu Volumen bei der tatséchlichen oder geplanten
Verwendung ermittelt wurden, angegeben werden.

Aus Griinden der einheitlichen Datenlibertragung miissen die Teilproben klar zugeordnet sein.
Daher sind fur die Teilproben folgende Zuordnung anzuwenden:

Teilprobennummer 01:
Materialidentifizierung mit Parameter z. B. Melaminharzpressmassen

Freiwillig: Es kann zusatzlich der Beanstandungsgrund Kode 41 (Katalog Nr. 7)
Ubermittelt werden, wenn anhand der Materialidentifizierung festgestellt wird, dass eine
irrefGhrende Auslobung der Verwendung eines ,natirlichen® Rohstoffes (z. B. Bambus,
Mais) vorliegt.

Teilprobennummer 02:
Ergebnis der 3. Migration mit Parametern: z. B. Formaldehyd und/oder Melamin

Teilprobennummer 03:
Ergebnis der 5. Migration mit Parametern: z. B. Formaldehyd und/oder Melamin

Die Ergebnisse der Bestimmung von Formaldehyd bzw. Melamin werden in [mg/kg]

(MalReinheit Milligramm: Kode 03 (Katalog Nr. 17); Bezugsmalieinheit Kilogramm: Kode 01
(Katalog Nr. 18) Ubermittelt (s. a. Tab. 7-6).
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Tab. 7-6: Beispiel fir die Datenubermittlung fir
Lebensmittelbedarfsgegenstanden

7. Hinweise zur Datentibermittlung

Formaldehyd und Melamin in

Ausgewahlte
Datenfelder

Material-
identifizierung

3. Migration

5. Migration

Probennummer

z. B. 2018-003211

z. B. 2018-003211

z. B. 2018-003211

Teilprobennummer

01

02

03

Matrix — Code (K03)*

863030

863030

863030

Matrix — Text Gegenstand zum Gegenstand zum Gegenstand zum
Verzehr von Verzehr von Verzehr von
Lebensmitteln aus Lebensmitteln aus Lebensmitteln aus
Kunststoff Kunststoff Kunststoff
Beanstandungsgrund — 41 - §
Code (KQ7)* - freiwillig
Beanstandungsgrund-Text | IrrefUhrende Be- - -
zeichnung, Auf-
machung von Be-
darfsgegenstanden
mit Lebensmittel-
kontakt
Parameter — Code (K16)* | z. B. 5100018 z. B. 5100085 z. B. 5100085
Parameter — Text z. B. z. B. Melamin z. B. Melamin

Melaminharzpress-
massen

Bezugsparameter-Code 1700216 1700366 1700366

(K16)*

Bezugsparameter — Text Angebotsform Lebensmittel- Lebensmittelsimu-
simulanz B (3 Gew.- | lanz B (3 Gew.-%
% Essigsaure) Essigsaure)

Mafeinheit-Code (K17)* 90 03 03

Mafeinheit — Text Qualitativer Milligramm (mg) Milligramm (mg)

Nachweis
Bezugsmalieinheit — Code | 99 01 01

(K18)*

Bezugsmalieinheit — Text

Keine Angabe

Kilogramm (kg)

Kilogramm (kg)

Messergebnis (K19)* 03 oder 04 bzw. 05 | z.B.0,5 z.B. 0,5

Messergebnis — Text positiv, negativ bzw. - -
fraglich; verdachtig

Methodensammlung — 99 99 99

Code (K21)*

Methodensammlung — Nicht in einer Nicht in einer Nicht in einer

Text

offiziellen Sammlung
enthaltene Methode

offiziellen Sammlung
enthaltene Methode.

offiziellen Samm-
lung enthaltene
Methode.

Kommentarfeld

z.B. 8FTIR §

* Angabe des jeweiligen ADV-Katalogs in Klammern.

7.3 Datenubermittlung zum Projekt-Monitoring (Lebensmittel)

Die allgemeinen Hinweise im Abschnitt 7.1 sind ebenfalls zu beachten.

Um eine eindeutige Zuordnung der Ubermittelten Untersuchungsergebnisse zu den
Monitoring-Projekten zu gewéhrleisten, werden weiterhin folgende Regelungen getroffen:
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- Als Probeentnahme- und Mitteilungsgrund ist der Kode 73 (Monitoring-Projektprobe)
einzutragen.

- Ist die Anlage von Teilproben notwendig, wird jede Teilprobe, identifiziert durch Proben-
und Teilprobennummer, nur einem Projekt zugeordnet. Wird eine Probe flr
verschiedene Projekte, d. h. auf verschiedene Stoffgruppen, untersucht, so sind
verschiedene Proben- bzw. Teilprobennummern fiir jedes Projekt zu vergeben und die
Messergebnisse den Teilprobennummern zuzuordnen.

- Die Zugehorigkeit einer Teilprobe zu einem Projekt erfolgt durch Eintragung des Textes
,M2018-P99“ im Feld Kommentar des Stammsatzes. Dabei ist die 99 durch die
zweistellige Projektnummer zu ersetzen

- Zur Gewahrleistung der Konsistenz der Datenbestédnde beim BVL und bei den

federfuhrenden Amtern wird die Dateniibermittlung gemaR eines Beschlusses des
Ausschusses Monitoring vom Juni 2005 wie folgt geregelt:
Die Untersuchungseinrichtungen melden die Projektdaten, wie auch die anderen
Monitoringdaten, im AVV DUb-Format an das BVL. Das BVL (ibergibt zum Projektende
bzw. zu anderen vereinbarten Terminen die Projektdaten im EXCEL-Format an die
Federfuhrenden der Projekte.

Projekt P03 ,Pflanzenschutzmittelriickstédnde in teilweise gegorenen Traubenmosten®

- Zur Datentbermittlung ist die Verwendung der Matrixkodes 339050 ungeeignet, da bei
diesem Matrixkode eine Unterscheidung in teilweise gegorenen Traubenmost, rot bzw. weil3
nicht moglich ist.

- Zur Unterscheidung sind eindeutige Matrixkodes zu verwenden: 339051 Traubenmost
teilweise gegoren weil3, 339052 Traubenmost teilweise gegoren rot und 339053 Traubenmost
teilweise gegoren rosé

- Verarbeitungsfaktoren, die zur Bewertung des Stoffnachweises herangezogen wurden, sind
im Feld ,Kommentar zur Datentibermittiung® mitzuteilen.

Fur Pflanzenschutzmittelriickstande sind die stoffspezifischen Verarbeitungsfaktoren des BfR
(BfR-Datensammlung zu Verarbeitungsfaktoren fir PSM-Rickstande; Stand 20.10.2011)
heranzuziehen (s. a. allg. Hinweise unter 7.2.1 zur DUb von Riickstanden von Pflanzenschutz-
und Schéadlingsbekampfungsmitteln). Existiert fur einen Parameter kein Verarbeitungsfaktor,
wird gemalf3 Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 2015/5951 ein Standardwert von 1 verwendet.

Projekt P04 , Bestimmung von Elementen in getrockneten Algen (Meeresalgen)”

Zur Deklaration eines Warnhinweises beziglich lod ist im Kommentarfeld einzutragen:
- Llod: ja“ bzw.
Jlod: nein®

Ubermittlung der deklarierten Algenart tiber den Matrix-Kode (Etikettierung).
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