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Bundesweiter Uberwachungsplan

3.1
Rechtliche Grundlagen

Die Allgemeine Verwaltungsvorschrift tiber Grundsédtze zur
Durchfithrung der amtlichen Uberwachung lebensmittel- und
weinrechtlicher Vorschriften (AVV-Rahmen-Uberwachung
- AVV RUD) ist zum 30. Dezember 2004 in Kraft getreten (AVV
RUD, 2004). Sie regelt Grundsitze fiir die Zusammenarbeit der
Behorden der Lander untereinander und mit dem Bund und
soll zu einem einheitlichen Vollzug der lebensmittelrecht-
lichen und weinrechtlichen Vorschriften in der Uberwachung
beitragen.

Je 1000 Einwohner und Jahr miissen nach §10 der AVV RUb
bei Lebensmitteln grundsdtzlich 5, bei Tabakserzeugnissen,
kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstdnden grundséitz-
lich insgesamt 0,5 Proben genommen werden. Ein Teil dieser
Gesamtprobenzahl (0,15 bis 0,45 Proben je 1000 Einwohner und
Jahr) wird nach §11 AVV RUb bundesweit einheitlich im Rah-
men des Bundesweiten Uberwachungsplans (BUp) untersucht.

Ahnliche Fragestellungen wie im BUp werden auch im ,Le-
bensmittel-Monitoring*! nach § 50 des LFGB (2006) behandelt.
Beide Programme weisen Gemeinsamkeiten, aber auch Unter-
schiede auf (Tab. 3.1.1).

3.2
Organisation und Ablauf

Die Lander, das Bundesministerium fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Verbraucherschutz (BMELV), das Bundesinstitut fir
Risikobewertung (BfR) sowie das Bundesamt fiir Verbraucher-
schutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) haben die Moglich-
Kkeit, Vorschldge fir BUp-Programme einzureichen. Welche
dieser Programme tatsdchlich durchgefiihrt werden sollen,
wird durch den Ausschuss Uberwachung abgestimmt.

Da aufgrund regionaler Unterschiede nicht alle Fragestel-
lungen fir alle Lénder gleich relevant sind, entscheiden diese
eigenstindig, an welchem BUp-Programm sie sich mit wie viel
Proben beteiligen. Eine Umsetzung der Programme erfolgt nur
dann, wenn mindestens zwei Ldnder eine Beteiligung daran
zusagen. Auf Basis der genannten Programme wird vom BVL
der Entwurf AVV Bundesweiter Uberwachungsplan - AVV BUp
- erstellt, der vom Bundesrat verabschiedet wird (Tab. 3.2.1).

! Siehe ,Berichte zur Lebensmittelsicherheit 2005, 1. Heft ,Lebensmittel-
monitoring*

33
Pilotprogramm 2005

In der zweiten Hilfte des Jahres 2005 wurde erstmalig ein
BUp-Programm als Pilotprogramm durchgefiihrt. Ein Teil
des Pilotprogramms war dabei mit denen im gleichen Jahr
durchgefiihrten koordinierten Uberwachungsprogrammen
(KUP) nach Artikel 14 Abs. 3 der Richtlinie 89/397/EWG (seit 1.
Januar 2006 abgeldst durch Artikel 53 der Verordnung (EG) Nr.
882/2004) identisch.

Insgesamt wurden fiir das Pilotprogramm 13 Programme
ausgewdhlt, an denen sich die Ladnder mit tiber 6000 Proben
beteiligten. Es wurden Programme aus den Bereichen Lebens-
mittel, Bedarfsgegenstdnde und Betriebskontrollen durchge-
fahrt(Tab. 3.3.1).

34
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3.5

Untersuchung von Lebensmitteln auf Stoffe
3.5.1 EU-Dioxin- und PCB-Monitoring in Lebensmitteln
3.5.1.1 Ausgangssituation

Die Generaldirektion Gesundheit und Verbraucherschutz der
Europdischen Kommission hatte den Experten der Mitglied-
staaten Mitte 2001 erste Uberlegungen fiir ein ,EU-Dioxin-
Monitoring in Lebensmitteln unterbreitet. Die Uberlegungen
miindeten in eine ,Empfehlung der Kommission fiir das Mo-
nitoring der Hintergrundbelastung von Lebensmitteln mit
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Tab. 3-1-1 Vergleich der wichtigsten Kriterien des Bundesweiten Uberwachungsplans (BUp) mit denen des Lebensmittelmonitorings.

Abgrenzungskriterien (Auszug)

Bundesweiter Uberwachungsplan (BUp)

Lebensmittelmonitoring

Rechtsgrundlage §11AVV RUb und AVV BUp

Zielsetzung

Héchstgehalte.

Probenahme risikoorientiert

(Proben werden gezielt nach einer Risikoanalyse

entnommen.)
Art der Untersuchungen

Untersuchungsmatrix
Bedarfsgegenstande

Untersuchungsspektrum

Uberpriifung der Einhaltung lebensmittelrechtlicher
Vorschriften einschlieRlich Tauschungsschutz

sowie Datenerhebung zur Klarung von aktuellen
Fragestellungen und zur Festlegung vorlaufiger

Erzeugniskontrollen und Betriebstberprifungen

Lebensmittel, kosmetische Mittel und

chemische und mikrobiologische Parameter, Anwen-

§50 LFGB und AVV Lebensmittelmonitoring

Abschatzung der Exposition der Bevolkerung mit
unerwinschten Stoffen in der Lebensmittelkette,
auch zur Festlegung von Hochstgehalten fur
Kontaminanten.

reprasentativ
(Proben werden nach statistischen Kriterien
ausgewahit.)

Erzeugniskontrollen

Lebensmittel

chemische Parameter

dung bestimmter Verfahren, Kennzeichnung usw.

Dioxinen und dioxindhnlichen PCB®, die am 11. Oktober 2004
erlassen wurde. Die aus diesem Monitoring gewonnenen Infor-
mationen sollen u. a. zur fachlichen Vorbereitung der Revision
der EU-Ho6chstgehaltregelung fiir Dioxine bzw. fiir dioxindhn-
liche PCB bis Ende 2006 gemé&8 Verordnung (EG) Nr. 2375/2001
und zur Festsetzung von Hochstgehalten fir nicht dioxindhn-
liche PCB in Lebensmitteln dienen. Die Empfehlung sieht fir
Deutschland folgende Mindestanzahl von jdhrlich zu analy-
sierenden Lebensmittelproben vor: 147 Analysen auf Dioxine,
dioxindhnliche PCB und - wenn moglich - auch auf nicht-Dio-
xin-dhnliche PCB in insgesamt 17 Lebensmittelgruppen.

3.5.12 Ziel

Das Bundesumweltministerium hat das Bundesamt fir Ver-
braucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) im Jahr 2002
gebeten, Uberlegungen zur Erfiillung des deutschen Beitrags
anzustellen bzw. diesen zu koordinieren. Die fiir die Lebens-
mitteliiberwachung zustdndigen obersten Landesbehodrden
hatten bereits Ende 2003 ihre Unterstiitzung zugesagt. Ziel des
Programms war es, mit Unterstiitzung oberster Bundesbehor-
denund oberster Landesbehodrden die empfohlene Mindestan-
zahl von zu analysierenden Lebensmittelproben zu erfiillen.
Ein Teil der Proben (Eier) wurde durch den Nationalen Riick-
standskontrollplan (NRKP)? abgedeckt, Daten zu Dioxinen und
PCB in pflanzlichen Lebensmitteln wurden durch ein Projekt
des Umweltforschungsplanes des BMU generiert.

3.5.1.3 Ergebnisse

Dioxine und Furane

Eswerden im Folgenden die Ergebnisse des deutschen Beitrags
fur das ,EU-Dioxin- und PCB-Monitoring in Lebensmitteln®
gemdaB Empfehlung der Kommission 2004/705/EG fiir das Jahr

> Der NKRK wurde im 2. Heft der ,Berichte zur Lebensmittelsicherheit 2005“
publiziert.

2005 erldutert. In 341 Lebensmittelproben wurde der Gehalt
von Dioxinen und Furanen (kurz ,Dioxine®) sowie dioxin-dhn-
lichen PCB bestimmt. 270 dieser Proben wurden zusdtzlich auf
nicht dioxin-dhnliche PCB (,Indikator-PCB*) untersucht. Alle
Proben wurden von der amtlichen Lebensmitteliiberwachung
der Linder gezogen und untersucht®: LVUA Neumiinster (12),
LUA Oldenburg (41), VUA Hannover (66), CVUA Munster (16),
Hessisches Sozialministerium (8), SMLVUA Wiesbaden (9), CUA
Speyer (2), LUA Oberschleiheim (60), LVGA Saarbriicken (9),
SVLA Frankfurt/Oder (22), LVL Rostock (7), LUGV Chemnitz (23),
LUGV Dresden (6), LUGV Leipzig (4), LVLUA Stendal (13), LVLUA
Halle (12), TMLVUA Bad Langensalza (28), TMLVUA Jena (3). Die
Ergebnisse wurden im Bundesamt fiir Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit gesammmelt und ausgewertet.

Von den Landern wurden 322 Lebensmittel tierischer
Herkunft auf das Vorkommen von Dioxinen und PCB analy-
siert, davon 79 Milchproben, 2 Butterproben, 219 Eierproben
differenziert nach Haltungsformen der Legehennen, 1 Probe
Rindfleisch, 5 Proben Schweinefleisch, 2 Proben Schaffleisch, 5
Gefliigelproben, 6 Leberproben und 2 Fischproben. Weiterhin
wurden 19 Proben pflanzlicher Ole untersucht (Tab. 3.5.1.1).

Aus den ubermittelten Messwerten der einzelnen Kon-
genere wurden die Toxizitdtsdquivalente errechnet und mit
den zuldssigen Hochstgehalten fiir Dioxine nach der Verord-
nung (EG) Nr. 466/2001 der Kommission vom 8. Méarz 2001 zur
Festsetzung der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten
in Lebensmitteln in der jeweils aktuellen Fassung und den Aus-
losewerten gemaB Empfehlung der Kommission vom 4. Mérz
2002 zur Reduzierung des Anteils von Dioxinen, Furanen und
PCB in Futtermitteln und Lebensmitteln (2002/201/EG) verg-
lichen (Tab. 3.5.1.2). Die statistischen Kennwerte zu den Toxizi-
tatsdquivalenten sind in den Tab. 3.5.1.5 und 3.5.1.6 zu finden.

Ein Vergleich der errechneten Toxizitdtsdquivalente fiir
Dioxine (PCDD) und Furane (PCDF) mit den Hochstgehalten

* Probenanzahl jeweils in Klammern.
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Tab. 3-2-1 Beteiligung der Bundeslénder an den Programmen des Bundesweiten Uberwachungsplanes (BUp) fiir das Jahr 2005 mit Angabe der
jeweils geplanten Probenanzahl (Die einzelnen Projekte sind hier nur mit einem Kurztitel angegeben).
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Baden-Wiirttemberg 25 40 65 60 100 120 70 80 45 45 90 40 780
Bayern 35 130 30 45 150 100 100 100 45 30 30 10 805
Berlin 20 60 40 40 30 60 250
Brandenburg 30 20 50 100 100 100 400
Bremen 15 15
Hamburg 10 30 30 70
Hessen 20 55 30 30 20 155
Mecklenburg- 25 60 40 20 40 70 255
Vorpommern
Niedersachsen 30 55 60 50 195
Nordrhein-Westfalen 200 200 25 400 160 10 240 20 5 25 1385
Rheinland-Pfalz 79 40 50 40 40 60 30 15 5 3 362
Saarland 5 40 200 80 325
Sachsen 20 30 30 30 30 30 30 30 6 10 246
Sachsen-Anhalt 14 25 30 25 100 30 50 25 10 10 319
Schleswig-Holstein 50 80 30 100 50 100 50 90 550
Thiringen 40 50 15 30 30 50 8 6 229
Gesamt 203 665 825 155 915 1090 865 855 190 80 208 187 13 20 6341

nach der Verordnung (EG) 466/2001 sowie den Auslésewerten
gemdB der Empfehlung der Kommission vom 4. Mérz 2002
zur Reduzierung des Anteils von Dioxinen, Furanen und PCB
in Futtermitteln und Lebensmitteln (2002/201/EG), ergab fol-
gende Ergebnisse:

Bei folgenden Lebensmittelgruppen wurden keine Uberschrei-

tung der Héchstgehalte und der Auslosewerte gemessen:

- 79 Milchproben lagen mit gemessenen Gehalten von 0,21-
0,68pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett sowohl deutlich unter
dem Hochstgehalt von 3pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett als
auch unter dem Auslésewert von 2pg WHO-PCDD/F-TEQ/g
Fett.

- 2 Butterproben lagen mit gemessenen Gehalten von 0,31
und 0,48pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett sowohl deutlich un-
ter dem Hochstgehalt von 3pg WHO-PCDD/|F-TEQ/g Fett als

auch unter dem Auslosewert von 2pg WHO-PCDD/F-TEQ/g
Fett.

— Eine Fischolprobe lag mit einem gemessenen Gehalt von
0,17pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett sowohl unter dem Hochst-
gehaltvon 2pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fettals auch unter dem
Auslosewert von 1,5pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett.

- Bei 41 Eiproben aus Bodenhaltung lagen die gemessenen
Gehalte zwischen 0,07pg/g und 1,96pg WHO-PCDD/F-TEQ/
g Fett. Weder der Hochstgehalt noch der Auslosewert wur-
den tiberschritten.

Bei folgenden Lebensmittelgruppen wurden Uberschrei-
tungen der Hochstgehalte (Tab. 3.5.1.3) oder der Auslosewerte
(Tab.4) gemessen. Wegen teilweise geringer Uberschreitungen
bei gleichzeitiger Streuung der Messergebnisse sind diese in ei-
nigen Féllen nicht signifikant.



Tab. 3-3-1 Programme des Bundesweiten Uberwachungsplans 2005.

Untersuchungvon -
Lebensmitteln auf Stoffe =

Untersuchung von -
Lebensmitteln auf -
Mikroorganismen -

Untersuchung von -

Bedarfsgegen-standen Fruchtsaften

Kleinkindernahrung

Betriebskontrollen -

— Bei 44 Eiproben aus unbekannter Haltungsform lagen die
gemessenen Gehalte zwischen 0,05 und 21,95pg WHO-
PCDD/F-TEQ/g Fett. In fiinf Fallen wurde der Hochstgehalt
von 3pg/g WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett tiberschritten (3,20pg/
g, 3,21pg/q, 4,25pg/g, 6,24pg/g und 21,95pg WHO-PCDD/F-
TEQ/g Fett). In weiteren 4 Féllen wurde der Ausldsewertvon
2pg/g WHO-PCDD/JF-TEQ/g Fett uberschritten (2,31pg/g,
2,59pg/g, 2,76pg/g und 2,96pg/g WHO-PCDD|F-TEQ/g Fett).

— Bei35Eiproben aus Kéafighaltung lagen die gemessenen Ge-
halte zwischen 0,07 und 4,80pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett. In
drei Féllen wurde der Hochstgehalt mit 4,34pg/g, 4,61pg/g
und 4,80pg WHO-PCDD/|F-TEQ/g Fett iberschritten.

- Bei99Eiproben aus Freilandhaltung lagen die gemessenen
Gehalte zwischen 0,00 und 8,13pg WHO-PCDD/F-TEQ/g
Fett. In drei Féllen wurde der Hochstgehalt tiberschritten
(4,61pg/g, 8,07pg/g und 8,17pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett).
In weiteren 11 Féllen wurde der Auslosewert tiberschritten
(2.,09pg/g. 2,16pg/g, 2,20pg/g. 2,30pg/g, 2,37pg/g, 2,38pg/g,
2,45pg/g, 2,46pg/q, 2,58pg/g, 2,69pg/g und 2,94pg/g WHO-
PCDD/F-TEQ/g Fett).

— In der einzigen Rinderprobe wurde der Auslosewert mit
2,48pg WHO-PCDD|F-TEQ/g Fett Giberschritten.

- Ineiner von fiinf Schweineproben wurde der Héchstgehalt
von 1pg/g mit 1,11pg WHO-PCDD|F-TEQ/g Fett, und in ei-
ner Probe der Auslosewert von 0,6pg/g mit 0,783pg WHO-
PCDD/F-TEQ/g Fett tiberschritten.

- Inzweivon sechs Leberproben wurde der Hochstgehaltvon
6pg/g mit 6,56pg/g und 24,31pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett
sowie in einer Probe der Auslésewert von 4pg/g mit 5,56pg
WHO-PCDD|F-TEQ|/g Fett tiberschritten.

- In einer von zwei Fischproben (Heilbutt) mit 4,70pg WHO-
PCDD/F-TEQ/g Frischgewicht wurde der Hochstgehalt von
4pg/g uberschritten, die andere Fischprobe lag bei 2,55pg
WHO-PCDD/F-TEQ/g Frischgewicht.

- Bei19 pflanzlichen Olproben lagen die gemessenen Werte
zwischen 0,129pg und 0,61pg, von einer Probe Sonnenblu-
menol wurde mit 0,61pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett der Aus-
losewert von 0,5pg WHO-PCDD/|F-TEQ/g Fett iiberschritten.

EU-Dioxin- und PCB-Monitoring in Lebensmitteln

Sicherheit, Qualitat und Etikettierung von Gefliigelfleisch (Verwendung von Wasserbindern)

- Sicherheit bestimmter Lebensmittel fiir Sduglinge und Kleinkinder (Gehalt an Nitrat und Patulin)
- CO-Behandlung von Lachs und Thunfisch

- SO,-Gehaltin Lebensmitteln, bei denen SO, als Konservierungsstoff zugelassen ist.

Bakteriologische Sicherheit von Kase aus pasteurisierter Milch
Bakteriologische Sicherheit gemischter Salate hinsichtlich Listeria monocytogenes
Feine Backwaren mit nicht erhitzen Fiillungen

2-Ethylhexansdure aus Deckeldichtungen in glasverpackter Sauglings- und Kleinkindernahrung sowie
- Epoxidiertes Sojabohnendl (ESBO) aus Deckeldichtungen in glasverpackter Sduglings- und

- Allergene Duftstoffe in kosmetischen Mitteln

GVO-Nachweis und -Kennzeichnung in Lebensmitteln
- Betriebskontrollprogramm Proteinhydrolysate — Riickverfolgbarkeit von Lebensmitteln gem. Artikel 18
der Verordnung (EG) Nr.178/2002 - Proteinhydrolysate (,Kettenriickverfolgbarkeit*)

3 Bundesweiter Uberwachungsplan

Die Untersuchungsergebnisse sowie die statistischen Kenn-
zahlen wurden in Tab. 3.5.1.5 und 3.5.1.6 zusammengefasst.

Dioxindhnliche PCB

Die oben aufgefiihrten Lebensmittel wurden auch auf den Ge-
halt an dioxindhnlichen PCB untersucht. Fiir diese gelten Aus-
losewerte erst ab dem 15. November 2006, Hochstgehalte fiir
die Summe aus Dioxinen und dioxindhnlichen PCB ab dem 4.
November 2006. Die Untersuchungsergebnisse wurden in Tab.
3.5.1.6 zusammengefasst.

Nicht-dioxindhnliche PCB (,,Indikator-PCB®)

219 Proben wurden auf Riickstdnde von bis zu sechs nicht-di-
oxindhnlichen PCB untersucht. Dabei wurden die Riickstdnde
von PCB 28, 52,101,108, 138, 153 quantifiziert (Tab. 3.5.1.7).

3.5.2 Sicherheit, Qualitdt und Etikettierung von Gefliigel-
fleisch hinsichtlich der Verwendung von Wasserbindern

3.5.2.1 Ausgangssituation
Bei Probennahmen in bestimmten EU-Mitgliedstaaten hatte
sich gezeigt, dass eine beachtliche Anzahl von Gefliigelfleisch-
erzeugnissen und -zubereitungen im Handel sind, denen zu
viel Wasser und hydrolysierte Proteine als Wasserbinder zuge-
setzt sind. Artikel 5 Absatz 1der Richtlinie 71/118/EWG des Rates
vom 15. Februar 1971 zur Regelung gesundheitlicher Fragen
beim Handelsverkehr mit frischem Gefliigelfleisch* verbietet
das Inverkehrbringen von frischem Gefliigelfleisch, bei dem
Wirkstoffe verwendet werden, die speziell die Wasserbindung
fordern.

In einem Arbeitspapier der Kommissionsdienststellen [SEC
(2004) 1130] wurden die Mitgliedstaaten auBBerdem darauf auf-
merksam gemacht, dass die Verwendung von Wasserbindern,

4 ABIL. L 55 vom 8.3.1971, S. 23. Richtlinie zuletzt geAndert durch die Verordnung
(EG) Nr. 807/2003 (ABI. L122,16.5.2003, S. 36).
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Tab. 3-5-1-1 Aufteilung der Probenzahl fiir das EU-Dioxin- und PCB-Monitoring in Lebensmitteln.

Mindestprobenzahl

(nach der Empfehlung der
Kommission 2004/705/EG)

Probenzahl 2005 auf
Dioxine, Furane und
dioxindhnliche PCB
untersucht

davon zusatzlich auf nicht-
dioxinahnliche (Indikator-)
PCB untersucht

Gemiise, Obst, Getreide*

Getreide 8 - -
Obst 2 - -
Gemise 4 — -
Ole und Fette
Fischol/Nahrungserganzungsmittel 4 1 0
pflanzliche Herkunft 14 19 1
tierische Herkunft 12 = -
Eier**
Eier aus Freilandhaltung n 99 87
Eier aus Kafighaltung 10 35 33
Eier aus Bodenhaltung 0 41 37
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) 0 44 n
Milch- und Milcherzeugnisse
Butter/Kase/loghurt 14 = -
Kase - - -
Butter 14 2 2
Milch 14 79 79
Fisch- und Fischereierzeugnisse
Aquakulturerzeugnisse 5 - -
Fisch 7 2 1
Fischleber*** - - -
Fleisch- und Fleischerzeugnisse
Leber 7 6 6
Geflugel 6 5 5
Schafe 3 2 2
Schweine 13 5 5
Rinder 13 1 1
wild 0 - -
Wurstwaren - -
Summe 147 341 270

die in Gefliigelfleischzubereitungen und -erzeugnissen ver-
wendet werden dirfen, gemédfB den von den Mitgliedstaaten
gebilligten Verhaltenskodizes oder der guten Herstellungspra-
xis sowie unter Einhaltung der Vorschriften zum Verbraucher-
schutz und tiber die Etikettierung von Lebensmitteln erfolgen
muss, wie in der Richtlinie 2000/13/EG des Européischen Parla-
ments und des Rates vom 20. Mérz 2000 zur Angleichung der
Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten tiber die Etikettierung
und Aufmachung von Lebensmitteln sowie die Werbung hier-
fiir’ vorgesehen.

Im Februar 2005 wurde von der § 64-Arbeitsgruppe ,Flei-

scherzeugnisse“ beschlossen, (a) eine Methode zur Bestim-
mung von Kollagenabbauprodukten zu entwickeln®, (b) in
Zusammenarbeit mit dem ALTS einen Ringversuch durchzu-
fuhren, um hochmolekulare Bindegewebszusétze histologisch
nachzuweisen und (c) eine Methode zur Bestimmung freier
Aminosduren zu entwickeln.

° ABL L 109 vom 6.5.2000, S. 29. Richtlinie zuletzt gedndert durch die Richtlinie
2003/89/EG (ABI. L.308 vom 25.11.2003, 5. 15).
® Veroffentlichung in der ASU 2006.
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Tab. 3-5-1-2 Hochstgehalte (nach der Verordnung (EG) Nr. 466/2001") und Auslésewerte (Empfehlung der Kommission (2002[201/EG)) fiir Dioxine und

Furane in Lebensmitteln in pg WHO-PCDD|F-TEQ/g Fett oder Erzeugnis.

Erzeugnis

Hochstgehalt (PCDD + PCDF)

Auslosewerte*

Lebensmittel tierischer Herkunft

Fleisch- und Fleischerzeugnisse von
- Wiederkduern (Rinder, Schafe)
- Geflugel und Zuchtwild
- Schweinen
— ausanlandlebenden Tieren gewonnene Leber und ihre
Verarbeitungserzeugnisse,
Muskelfleisch von Fisch und Fischereizeugnissen sowie ihre
Verarbeitungserzeugnisse
Milch und Milcherzeugnisse einschlieBlich Butterfett
Hihnereier und Eiprodukte**
Ole und Fette
- Tierisches Fett
* vonWiederkduern
e von Gefligel und Zuchtwild
e vonSchweinen
* gemischte tierische Fette
- Fischol fir den menschlichen Verzehr

3 pg/g Fett 2 pg/g Fett
2pg/g Fett 1,5 pg/g Fett
1pg/g Fett 0,6 pg/g Fett
6 pg/g Fett 4 pg/g Fett

4 pg/g Frischgewicht 3 pg/g Frischgewicht
3 pg/g Fett 2pg/g Fett

3 pg/g Fett 2 pg/g Fett

3 pg/g Fett 2 pg/g Fett

2 pg/g Fett

1pg/g Fett 0,6 pg/g Fett
2 pg/g Fett 1,5 pg/g Fett
2 pg/g Fett 1,5 pg/g Fett

Lebensmittel pflanzlicher Herkunft

Ole und Fette

*  Pflanzliche Ole und Fette
Friichte

Gemise

Getreide

0,75 pg/g Fett

0,5 pg/g Fett
0,4 pg/g Fett
0,4 pg/g Fett
0,4 pg/g Fett

7 Die Verordnung 466/2001 war giiltig im Jahr 2005 und wurde inzwischen durch
die Verordnung (EG) Nr.1881/2006 abgelost.

3.5.2.2 Ziel

Ziel dieses Programms war es, auf Gemeinschaftsebene die
ordnungsgemaéBe Durchfihrung der Richtlinie 71/118/EWG
hinsichtlich der Verwendung von Wasserbindern in frischem
und tiefgefrorenem Gefliigelfleisch (Hd&hnchenbrust) und
deren Verwendung in tiefgefrorenen Gefliigelfleischzuberei-
tungen (Hihnchenbrust) zu Giberpriifen, um den Verbraucher-
schutz zu férdern und die ordnungsgemaéBe Etikettierung zu
kontrollieren.

3.5.2.3 Ergebnisse
Im Berichtsjahr 2005 wurden insgesamt 581 Proben von fri-
schem bzw. tiefgefrorenem Gefliigelfleisch (Hdhnchenbrust)
auf die Verwendung von Wasserbindern untersucht. Davon
wurden 15 Proben (2,6%) mit dem Verdacht auf Wasserbin-
der gemeldet. Weitere 18 Proben mit anderen Méngeln (z.B.
mikrobielle Belastung, falsche Etikettierung oder fehlerhafte
Verpackung) wurden au3erdem gemeldet.

Beispielhaft sind die der Auswertung zugrunde liegenden
Datenvon 10 Proben von Hihnchenbrustfiletin Tab. 3.5.2.1dar-
gestellt.

3.5.3 Sicherheit bestimmter Lebensmittel fiir SGuglinge und
Kleinkinder hinsichtlich des Gehalts an Nitrat und Patulin

3.5.3.1 Ausgangssituation

Lebensmittel, die Kontaminanten in Mengen tiber den gesetz-
lich festgelegten Hochstgehalten enthalten, kénnen mogli-
cherweise ein Risiko fiir die Gesundheit der Bevolkerung dar-
stellen, insbesondere fiir anfdllige Bevolkerungsgruppen wie
z.B.Sduglinge und Kleinkinder. Das Vorhandensein von Konta-
minanten kann durch gute Herstellungs- oder landwirtschaft-
liche Praxis vermindert werden.

3.5.3.2 Ziel

Ziel dieser Programme war es zu Uiberpriifen, ob bei fiir Sdug-
linge und Kleinkinder bestimmte Lebensmittel die in den Ge-
meinschaftsvorschriften festgelegten Hochstgehalte fiir Nitrat
und Patulin eingehalten werden. Die zustindigen Behorden
der Mitgliedstaaten solltenreprdsentative Probenvon fiir Sdug-
linge und Kleinkinder bestimmten Lebensmitteln entnehmen,
insbesondere von Lebensmitteln, die Karotten, Kartoffeln,
Blattgemiise und Apfelerzeugnisse enthalten; zwar sollten die
Produktionsstufen der Herstellung und Einfuhr (falls zutref-
fend) nicht auBBer Acht gelassen werden, aber diese Probenah-
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Tab. 3-5-1-3 Uberschreitungen der Héchstgehalte und der Auslésewerte fiir Dioxin WHO-PCDD/F TEQ (dazugehérige Gehalte an PCB TEQ sind mit

aufgefiihrt, der Summenwert wurde nicht ausgewiesen).

Lebensmittelgruppe Bezugssubstanz WHO-PCDD/F-TEQ (pg/g) WHO-PCB-TEQ (pg/g)
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 21,95 1,495
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 6,24 8,03
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 4,25 4,57
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 3,21 1,28
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 3,20 1,88
Eier Kéfighaltung Fett 4,80 1,21
Eier Kéfighaltung Fett 4,61 1,52
Eier Kéfighaltung Fett 4,34 1,42
Eier Freilandhaltung Fett 8,13 9,56
Eier Freilandhaltung Fett 8,07 1,34
Eier Freilandhaltung Fett 4,61 1,49
Schwein Fett 11 0,21
Leber Fett 24,13 0,02
Leber Fett 6,56 1,22
Fisch (Heilbutt) Frischgewicht 4,70 0,51

Tab. 3-5-1-4 Uberschreitungen der Auslésewerte fiir Dioxin TEQ (dazugehérige Gehalte an PCB TEQ sind mit aufgefiihrt, der Summenwert wurde

nicht ausgewiesen).

Lebensmittelgruppe Bezugssubstanz WHO-PCDD/F-TEQ (pg/g) WHO-PCB-TEQ (pg/g)
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 2,96 6,82
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 2,76 1,19
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 2,59 11,58
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 2,31 3,91
Eier Freilandhaltung Fett 2,94 2,35
Eier Freilandhaltung Fett 2,69 4,51
Eier Freilandhaltung Fett 2,58 0,03
Eier Freilandhaltung Fett 2,46 0,10
Eier Freilandhaltung Fett 2,45 2,31
Eier Freilandhaltung Fett 2,38 9,15
Eier Freilandhaltung Fett 2,37 3,00
Eier Freilandhaltung Fett 2,30 0,10
Eier Freilandhaltung Fett 2,20 0,48
Eier Freilandhaltung Fett 2,16 4,73
Eier Freilandhaltung Fett 2,09 1,24
Rind Fett 2,48 1,80
Schwein Fett 0,78 0,31
Leber Fett 5,56 0,35
Ol[Fett pflanzlich (Sonnenblumendl) Fett 0,61 0,002

me sollte insbesondere im Einzelhandel erfolgen. Diese Proben
sollten auf Nitrat (Lebensmittel, die Karotten, Kartoffeln und
Blattgemiise enthalten) und Patulin (Lebensmittel auf Getrei-
debasis, die Apfelerzeugnisse enthalten) untersucht werden.

3.5.3.3 Ergebnisse

Im Rahmen dieses Projektes wurden im Berichtsjahr 2005 ins-
gesamt 548 Lebensmittelproben auf ihren Nitratgehalt unter-
sucht; davon stammten 316 Proben eindeutig von fiir Sduglinge
und Kleinkinder bestimmten Lebensmitteln (Tab. 3.5.3.1). Der
Mittelwert fiir den Nitratgehalt aller Proben lag bei 52,22 mg/

kg, der der 316 Proben lag bei etwa 58,1mg/kg. Nur eine Pro-
be aus der Warengruppe ,Gemiusezubereitung fiir Sduglinge
und Kleinkinder” wies einen Nitratgehalt (iber 200 mg/kg auf
(276,50mg/kg); dies ist der gesetzlich festgelegte Hochstge-
halt®.

Im Falle des Patulin wurden im Berichtsjahr 2005 insgesamt
274 Lebensmittelproben untersucht; davon stammten 231 Pro-
ben eindeutig von fiir Sduglinge und Kleinkinder bestimmten

8 Verordnung (EG) Nr. 4662001 der Kommission vom 8. Mérz 2001 zur Festsetzung
der Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln
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Tab. 3-5-1-6 Statistische Kennzahlen fir WHO-PCB-TEQ (in pg/qg).

Lebensmittelgruppe Bezug ;\:;:::Ider MW Median P. 90 Minimum Maximum
Milch Fett 79 0,379 0,300 0,604 0,040 1,820
Butter Fett 2 0,685 0,685 0,680 0,689
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett 44 1,251 0,363 4,236 0,023 11,58
Eier Kéfighaltung Fett 35 0,250 0,100 0,910 0,030 1,517
Eier Freilandhaltung Fett 99 1,213 0,195 4,176 0,010 10,17
Eier Bodenhaltung Fett a1 0,249 0,100 0,877 0,030 1,190
Rind Fett 1 1,800
Schwein Fett 5 0,232 0,218 0,208 0,305
Schaf Fett 2 0,142 0,142 0,141 0,143
Geflugel Fett 5 0,083 0,041 0,032 0,158
Leber Fett 6 0,313 0,131 0,020 1,217
Fisch Frisch 2 2,094 2,094 0,513 3,674
Ol[Fett pflanzlich Fett 19 0,140 0,023 0,424 0,002 0,427
FischoI/NEM Fett 1 0,899
Tab. 3-5-1-7 Statistische Kennwerte zur Summe der 6 Indikator-PCB (ng/g).
Lebensmittelgruppe Bezug I;:::::Ider MW Median P. 90 Minimum Maximum
Milch Fett 79 6,84 3,00 16,10 2,00 59,74
Butter Fett 2
Eier sonstige (Haltungsform unbekannt) Fett n 7,00 2,00 1,00 18,00
Eier Kéfighaltung Fett 33 2,51 2,04 5,80 0,67 6,00
Eier Freilandhaltung Fett 87 23,01 5,00 60,00 1,00 215,00
Eier Bodenhaltung Fett 37 14,00 14,00 6,00 22,00
Rind Fett 1 430,00
Schwein Fett 5
Schaf Fett 2
Geflugel Fett 5
Leber Fett 6 13,42 13,42 714 19,70
Fisch Frisch 1 41,85
Ol[Fett pflanzlich