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Vorspann /| Zusammenfassung

Dieser Jahresbericht dokumentiert, wie die im mehrjahrigen nationalen
Kontrollplan (MNKP) aufgefuhrten strategischen Ziele im Berichtsjahr in den
Bereichen Lebensmittel- und Futtermittelkontrolle, Kontrolle im Okologi-
schen Landbau, Tiergesundheit, Tierschutz und Pflanzengesundheit ver-
folgt wurden. Er gibt einen Uberblick Uber die in den fuinf Kontrollbereichen
nach MalRRgabe der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 geplanten und durchge-
fuhrten Kontrollen und beschreibt hier insbesondere die Schwerpunkte, die
gesetzt wurden. Auf die zur Auswertung der Kontrolldaten erstellten Einzel-
berichte wird verwiesen. Die wichtigsten Erkenntnisse werden im Jahresbe-
richt zusammengefasst und die daraus abgeleiteten Schlussfolgerungen
und MaRRnahmen dargestellt.

Der Jahresbericht enthalt ferner Hinweise zum Stand der Einfuhrung von
Qualitatsmanagementsystemen bei den Kontrollbehérden und fasst die
wichtigsten Ergebnisse durchgefihrter Uberpriifungen zusammen. Er be-
schreibt und bewertet die Weiterentwicklung der Kontrollsysteme und ver-
weist auf die Anpassungen des MNKP.

2015 ist Teil des zweiten Planungszyklus fir den Mehrjahrigen Nationalen
Kontrollplan. Die im MNKP fir die Periode 2012 bis 2016 formulierten stra-
tegischen Ziele sind im Folgenden noch einmal aufgefihrt. Auf die im Be-
richtszeitraum verfolgten konkreten Mal3nahmen zur Erreichung der strate-
gischen Ziele wird in den Abschnitten A und B jeweils in den Kapiteln 3 und
4 eingegangen.

Strategische Ziele in den Bereichen Lebensmittel- und Futtermittelsicher-

heit, Tiergesundheit und Tierschutz (Abschnitt A):

Ziel 1. Optimierung der QM-Systeme in allen zustandigen Behor-
den einschlie3lich der Verifizierung durch geeignete Audit-
systeme zur Sicherung ihrer Wirksamkeit

Ziel 1. Ausbau der Vernetzung von Kontrollstrategien und Star-
kung interdisziplinarer Kontrollkonzepte
Ziel 1. Entwicklung von Konzepten zum frihzeitigen Erkennen und

Minimieren von Ruckstanden, Kontaminanten, unerwinsch-
ten Stoffen und Zoonoseerregern in der gesamten Lebens-
mittel- und Futtermittelkette

Ziel V. Weiterentwicklung wirkungsvoller Konzepte zur Erhaltung
der Gesundheit der Tiere und Pflanzen zur Erzeugung si-
cherer Lebensmittel und Futtermittel
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Ziel V. Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Mi-
nimierung und zum sachgerechten Umgang mit Tierarznei-
mitteln, insbesondere zur Reduzierung von Ruckstanden
und Resistenzen

Ziel VI. Entwicklung und Umsetzung von Kontrollkonzepten zur Si-
cherstellung tierschutzkonformer Haltungsbedingungen ins-
besondere fur Nutztiere

Ziel VII. Optimierung der Analyse und Bewertung der Wirksamkeit
von Kontrollen gemaf VO (EG) Nr. 882/2004

Ziel VIII. Bessere Information und Transparenz fur Verbraucher und
Burger

Strategische Ziele im Bereich Pflanzengesundheit (Abschnitt B):

Ziel I. Umsetzung des risikoorientierten Uberwachungsansatzes

Ziel ll. EinfGhrung und weitere Verbesserung von QM-MalRnahmen
bei allen zustadndigen Behorden

Ziel 111 Weiterentwicklung wirkungsvoller Konzepte zur Erhaltung

der Pflanzengesundheit und zum frihzeitigen Erkennen von
Schadorganismen und der Verhinderung der Einschleppung
von relevanten Schadorganismen

Ziel IV. Ausbau und Vernetzung der Kontrollstrategien und Star-
kung interdisziplinarer Kontrollkonzepte
Ziel V. Bessere Information flr Verbraucher und Blrger

Der Jahresbericht der Bundesrepublik Deutschland gliedert sich in zwei
Teile, einen Rahmenbericht und die Jahresberichte der Lander
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Kontaktstelle

Name und Anschrift

Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL)
Rochusstr. 1
53123 Bonn

E-Mail-Adresse

poststelle@bmel.bund.de

Telefon

+49 (0)228 99 529-0

FAX

+49 (0)228 529-4262
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Abkurzungsverzeichnis

Abb. Abbildung

ABI. Amtsblatt

Abs. Absatz

ADV Allgemeine Datenverarbeitung

AFFL Arbeitsgruppe Fleisch- und Gefliigelfleischhygiene und fachspezifische Fragen von Lebens-
mitteln tierischer Herkunft der LAV

AFU Arbeitsgruppe Futtermittel der LAV

AG Arbeitsgruppe

AG ED Arbeitsgruppe Ein- und Durchfuhr der LAV

AGT Arbeitsgruppe Tierschutz der LAV

AG TAM Arbeitsgruppe Tierarzneimittel der LAV

AGTT Arbeitsgruppe Tierseuchen, Tiergesundheit der LAV

AG IuK Arbeitsgruppe Information und Kommunikation der LAV

AG QM Arbeitsgruppe Qualitdtsmanagement im gesundheitlichen Verbraucherschutz der LAV

ALB Arbeitsgruppe Lebensmittel, Bedarfsgegenstédnde, Wein und Kosmetika der LAV

Anl. Anlage

Art. Artikel

AVV Allgemeine Verwaltungsvorschrift

AVV DatA Allgemeine Verwaltungsvorschrift liber den Austausch von Daten im Bereich der Lebensmit-

telsicherheit und des Verbraucherschutzes -AVV Datenaustausch

AVV DUb Allgemeine Verwaltungsvorschrift iiber die Ubermittiung von Daten aus der amtlichen Uber-
wachung nach lebensmittelrechtlichen und weinrechtlichen Vorschriften sowie aus dem Le-
bensmittel-Monitoring

AVV LM Allgemeine Verwaltungsvorschrift zur Durchfiihrung des Lebensmittel-Monitoring

AVV RUb Allgemeine Verwaltungsvorschrift iiber Grundsétze zur Durchfilhrung der amtlichen Uberwa-
chung der Einhaltung lebensmittelrechtlicher, weinrechtlicher und tabakrechtlicher Vorschrif-
ten

BELA Bundeseinheitliches System zur Erfassung von Daten zu Lebensmitteln, die bei Krankheits-
ausbriichen beteiligt sind

BfR Bundesinstitut fiir Risikobewertung

BHV-1 Bovines Herpesvirus 1

BLE Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Erndhrung

BMEL Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft

BMUB Bundesministerium fiir Umwelt, Naturschutz, Bau und Reaktorsicherheit

BSE Bovine Spongiforme Encephalopathie

BTV Blauzungenkrankheit

BUp Bundesweiter Uberwachungsplan geméB § 11 AVV RUb

BVL Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit

bzw. beziehungsweise

ca. circa

CcC Cross Compliance

DG SANTE Generaldirektion Gesundheit u. Lebensmittelsicherheit der EU-Kommission

d. h. das heil3t
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dI-PCB Dioxin&hnliche PCB

DON Deoxynivalenol

EFSA Européische Behérde fiir Lebensmittelsicherheit

EG Européische Gemeinschaft

ELISA Enzyme Linked Immunosorbent Assay

EPPO Européische und Mediterrane Pflanzenschutzorganisation

EU Européische Union

EUP Einfuhriiberwachungsplan

EUROSTAT Statistisches Amt der Européischen Gemeinschaften

EWG Européische Wirtschaftsgemeinschaft

FIS-VL Fachinformationssystem Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit
FLI Friedrich-Loeffler-Institut, Bundesforschungsinstitut flir Tiergesundheit
FM Bereich Futtermittelkontrolle

ggf. gegebenenfalls

GMBI. Gemeinsames Ministerialblatt

GMP Gute Herstellungspraxis (engl. Good Manufacturing Practice)
HACCP Hazard Analysis and Critical Control Points = Gefahrenanalyse und kritische Kontrollpunkte
HIT Herkunftssicherungs- und Informationssystem fiir Tiere

HMF 5-Hydroxymethylfurfural

i.d.R. in der Regel

Ist Ist-Probenzahl, Zahl der ausgewerteten Probendatensétze
i.V.m. in Verbindung mit

ISPM Internationale Standards flir phytosanitdre MalSnahmen

JKI Julius Kiihn-Institut, Bundesforschungsinstitut fiir Kulturpflanzen
LAV Lénderarbeitsgemeinschaft Verbraucherschutz

LCKW Leichtfliichtige chlorierte Kohlenwasserstoffe

LFGB Lebensmittel-, Bedarfsgegenstdnde- und Futtermittelgesetzbuch
LM Bereich Lebensmittelkontrolle

LOK Lénderarbeitsgemeinschaft 6kologischer Landbau

max. maximal

MHD Mindesthaltbarkeitsdatum

MNKP (Integrierter) mehrjdhriger nationaler Kontrollplan

Nr. Nummer

NRKP Nationaler Riickstandskontrollplan

OIE Weltorganisation fiir Tiergesundheit (engl. World Organisation for Animal Health)
oL Bereich Okologischer Landbau

0.g. oben genannte

OTA Ochratoxin A

PAK Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe

PBDE Polybromierte Diphenylether

PBVO Pflanzenbeschauverordnung

PCB Polychlorierte Biphenyle

PCDF Polychlorierte Dibenzofurane
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PCP Pentachlorphenol
PCR Polymerase-Kettenreaktion (engl. polymerase chain reaction)
PFC Perfluorierte Verbindungen
PFT Perfluorierte Tenside
PFOA Perfluoroctanséure
PFOS Perflouroctansulfonat
PG Bereich Pflanzengesundheit
PGZ Pflanzengesundheitszeugnis
P Projekt-Monitoring
PSM(R) Pflanzenschutzmittel (-Riickstédnde)
PWS Pharmakologisch wirksame Substanzen
QM Qualitdtsmanagement
RASFF Européisches Schnellwarnsystem fiir Lebensmittel und Futtermittel
RKI Robert Koch-Institut
S. siehe
Soll Soll-Probenzahl, geplante Probenzahl
STEC Shigatoxin bildende Escherichia coli
Tab. Tabelle
TG Bereich Tiergesundheit
TRACES Trade Control and Expert System
TS Bereich Tierschutz
TSE Transmissible Spongiforme Encephalopathie
TSN Tierseuchennachrichtensystem
u. a. unter anderem
vgl. vergleiche
VO Verordnung
VTEC Verotoxin bildende Escherichia coli
WK Warenkorb-Monitoring
z. B. zum Beispiel
ZEA Zearalenon
ZLG Zentralstelle der Lénder filir Gesundheitsschutz bei Arzneimitteln und Medizinprodukten
ZooM Zoonosen-Monitoring
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Landerkirzel
BB Brandenburg
BE Berlin
BW Baden-Wiirttemberg
BY Bayern
HB Hansestadt Bremen
HE Hessen
HH Freie und Hansestadt Hamburg
MV Mecklenburg-Vorpommern
NI Niedersachsen
NW Nordrhein-Westfalen
RP Rheinland-Pfalz
SH Schleswig-Holstein
SL Saarland
SN Sachsen
ST Sachsen-Anhalt
TH Thiringen
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Abschnitt A Bereiche Lebensmittel- und Futtermittelsicherheit, Tier-
gesundheit und Tierschutz

Die amtliche Lebensmittel- und Futtermitteliberwachung liegt im Zustandigkeitsbereich der Lander, glei-
ches gilt fiir die Kontrollen im Okologischen Landbau und die Bereiche Tiergesundheit, Tierschutz und
Pflanzengesundheit (vgl. Kapitel 2.1. MNKP). Dieser Rahmenbericht verweist deshalb in vielen Teilen
auf die Berichte der Lander, die den Teil Il des Jahresberichtes bilden.

Im Rahmenbericht werden die bundesweit koordinierten oder ausgewerteten Kontrollaktivitaten in den
einzelnen Uberwachungsbereichen zusammenfassend dargestellt. Gegebenenfalls wird dabei auf Be-
richte verwiesen, die verdéffentlicht und/oder auf der Grundlage von Vorschriften des Gemeinschafts-
rechts erstellt und an die Kommission tUbermittelt werden.

Im Berichtszeitraum durchgefiihrte Kontrollprogramme aus aktuellem Anlass, die mehrere Lander be-
trafen, werden ebenfalls im Rahmenbericht dargestellt.

1 Amtliche Kontrollen, Kontrollergebnisse, MaBRnahmen gegentiber Unter-
nehmern

Bei der Darstellung der amtlichen Kontrollen und der Kontrollergebnisse wird ein Schwerpunkt auf die
Beschreibung und Analyse der bei den Kontrollen festgestellten VerstdRe gelegt. Bei Betrachtung der
hier genannten Zahlen von Verstéen muss berlicksichtigt werden, dass es sich um die Auswertung
der Ergebnisse von grofitenteils risikoorientiert geplanten Kontrollen handelt. Sachverhalte, die in der
Vergangenheit auffallig geworden waren, wurden somit verstarkt kontrolliert. Aus diesem Grund kann
aus den dargestellten Zahlen und Kontrollergebnissen nicht auf die Gesamtsituation auf dem Markt
geschlossen werden.
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1.1 Lebensmittelkontrolle (LM)

1.1.1 Amtliche Lebensmittelliberwachung

1.1.11 Betriebskontrollen im Jahr 2015

Zusammenfassung

Gesamtzahl der registrierten Betriebe

in Deutschland 21088
. . 532.151
davon im Jahr 2015 kontrolliert (43.7 %)
. . .. 133.566
davon Betriebe mit Verstofien (251 %)
Art der VerstoRRe
Hygienemanagement 51.367
Betriebshygiene allgemein 115.104
Zusammensetzung 2.964
Kennzeichnung/Aufmachung 62.686
Andere VerstoRe 7.913

Kontrolltatigkeit

Fir 2015 wurden dem BVL insgesamt 853.900 Kontrollbesuche in 532.151 Betrieben gemeldet. Die
Gesamtzahl der registrierten Betriebe, die der Lebensmitteliberwachung unterliegen, liegt bei tber 1,2
Millionen (Tabelle 1).
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Tabelle 1: Betriebskontrollen in den unterschiedlichen Betriebsgattungen

stoRe pro Betrieb

eichss Hersteller
Erzeuger Hersteller | unterneh- . Dienst- N
- Einzel- . auf Einzel-
(Primérpro- | und mer und leistungs- Gesamt
. handel . handels-
duktion) Abpacker | Transpor- betriebe
stufe
teure

Zahl der Betriebe 226.552 21.074 28.642 321.553 544 .955 74.052 | 1.216.828
Anteil an der Ge-
samtzahl der re- 18,6% 1,7% 2,4% 26,4% 44,8% 6,1% 100%
gistrierten Betriebe
Zahl der kontrollier- 14.630 11.306 9.130| 159.870|  299.591 37.624| 532.151
ten Betriebe
Anteil an der Ge-
samtzahl der kon- 2,7% 2,1% 1,7% 30,0% 56,3% 7,1% 100%
trollierten Betriebe
Kontrolldichte 6,5% 53,6% 31,9% 49,7% 55,0% 50,8% 43,7%
Kontrollbesuche 21.389 44.693 16.422 265.467 439.568 66.361 853.900
Kontrollintensitat 1,5 4,0 1,8 1,7 1,5 1,8 1,6
Zah der Betriebe 1.160 2.699 1.193 32.381 85.602 10.531|  133.566
mit VerstoRen
Ejjt';“a”dungs' 7,9% 23,9% 13,1% 20,3% 28,6% 28,0% 25,1%
VerstofRquote 7,6% 10,7% 11,6% 20,0% 36,3% 28,9% 28,1%
égrf?h' an Versto- 1.622 4.778 1.909 53.090|  159.462 19.173|  240.034
DUREIESEr: Ve 14 1,8 16 1,6 1,9 1,8 1,8

(") Nur diejenigen Verstife, die zu formellen Mafinahmen der zustdndigen Behorden im Sinne der Leitlinien (Anlage 3, AVV Diib) gefiihrt haben.
Kontrolldichte = Zahl kontrollierter Betriebe/Betriebszahl
Kontrollintensitdt = Zahl der Kontrollbesuche/Zahl der kontrollierten Betriebe

Beanstandungsquote = Zahl der Betriebe mit Verstofien*/Zahl der kontrollierten Betriebe
Verstofiquote = Anzahl Verstofie*/Zahl der Kontrollbesuche

durchschnittliche Verstofie pro Betrieb = Anzahl Verstofie*/Zahl der Betriebe mit Verstofien

Eine Gegenuberstellung zwischen der Gesamtzahl an registrierten Betrieben und dem Anteil an kon-
trollierten Betrieben je Betriebsgattung ist in Abbildung 1 dargestellt. Bezogen auf die Gesamtzahl der
kontrollierten Betriebe betrafen die Kontrollen zu 1,7 % ,Vertriebsunternehmer und Transporteure®, zu
2,1 % ,Hersteller und Abpacker” und zu 2,7 % ,Erzeuger (Primarproduktion)®. 7,1% der kontrollierten
Betriebe waren ,Hersteller, die im Wesentlichen auf der Einzelhandelsstufe verkaufen®, 30,0 % ,Einzel-
handler” und 56,3 % ,Dienstleistungsbetriebe” (Gastronomie und andere Einrichtungen der Gemein-
schaftsverpflegung). Die Kontrolldichte aller Betriebe lag insgesamt bei 43,7 %.
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0,
100% Hersteller, die im
Wesentlichen auf der
Einzelhandelsstufe
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70%
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Anteil an der Gesamtzahl Anteil an der Gesamtzahl
der registrierten Betriebe der kontrollierten Betriebe

Abbildung 1: Vergleich der Betriebsarten und des Anteils der kontrollierten Betriebe

Auf der Grundlage des risikoorientierten Beurteilungssystems gemaR § 6 i. V. m. Anlage 1 der AVV RUb
stufen die zustéandigen Behdrden die Betriebe risikoorientiert ein und legen die Kontrollhaufigkeit der
Betriebe fest. Dieses Konzept wurde im Jahr 2007 durch die AVV RUb in Kraft gesetzt und in allen
Bundeslandern umgesetzt.

Nachdem die Gesamtzahl der registrierten Betriebe in den Jahren 2010 bis 2011 zugenommen hatte,
war seit 2012 ein Rickgang zu verzeichnen. Im Jahr 2015 gab es erstmals wieder eine Steigerung der
Anzahl registrierter Betriebe von 0,7 % im Vergleich zum Vorjahr. Vor allem im Bereich der Erzeuger
(Primarproduktion) gab es steigende Betriebszahlen. Dies ist darin begriindet, dass diese Betriebe zu-
vor in anderen Modulen der Datenerfassungssysteme bzw. in separaten Datenbanken gefuhrt wurden
und nun durch die zustandigen Behorden als Lebensmittelbetriebe erfasst werden. DarUber hinaus ha-
ben die zustandigen Behorden die Betriebe auf ihre Registrierungsverpflichtung aufmerksam gemacht.
Die Betriebszahlen bei Einzelhandlern sind seit 2010 ricklaufig. Die Veranderungen der Betriebszahlen
in den einzelnen Betriebsgattungen seit 2010 zeigt Tabelle 2.
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Tabelle 2: Veranderungen in den Betriebsarten von 2010 bis 2015

Betriebsart iebs-
Erzeuger Hersteller ERTEL ' Dienstleis- Herstgller Gesamtzahl
L unterneh- Einzel- auf Einzel- .
(Primérpro- | und tungsbe- registrierter
. mer, Trans- | handel . handels- .
Jahr duktion) Abpacker triebe Betriebe
porteure stufe
2010 198.267 20.873 28.271 367.581 545.844 75.481 1.236.317
2011 197.925 21.013 29.074 361.679 554.862 75478 | 1.240.031
2012 199.555 20.969 28.299 349.699 545.778 75.864 | 1.220.164
2013 199.400 21.210 28.951 337.824 550.922 75.540| 1.213.849
2014 205.483 21.235 28.908 330.665 548.854 73.744| 1.208.889
2015 226.552 21.074 28.642 321.553 544.955 74.052| 1.216.828
Veranderungen © o o 9 o © ©
2015 vs. 2010 +14,3% +1,0% +1,3% -12,5% -0,2% -1,9% -1,6%

Die Zahl der Kontrollbesuche verringerte sich um 7,5 % von 921.042 (2010) auf 853.900 Besuche
(2015). Im bundesweiten Durchschnitt ist die Kontrolldichte (Zahl der kontrollierten Betriebe bezogen
auf die Zahl der registrierten Betriebe) im Zeitraum 2010-2015 jedoch nahezu unverandert geblieben.
Bei der Beanstandungsquote (Zahl der Betriebe mit Verstofien / Zahl kontrollierter Betriebe) ist seit 2011
ein leicht ricklaufiger Trend zu verzeichnen (Tabelle 3, Abbildung 2).

Die Anzahl der gemeldeten Kontrollbesuche setzte sich aus planmaRigen Routinekontrollen und aufer-
planmaRigen Kontrollen (Nachkontrollen, Verdachtskontrollen, Ermittlungen und Uberpriifungen) zu-
sammen.

Tabelle 3: Ubersicht der Kontrolldichte und Beanstandungsquote von 2010 bis 2015

Jahr Kontrolldichte [%] Beanstandungsquote [%]

(Zahl kontrollierter Betriebe / (Zahl der Betriebe mit VerstoRen /

Betriebszahl) Zahl der kontrollierten Betriebe)
2010 43.6 % 25.7 %
2011 442 % 26.6 %
2012 43.4 % 26.1 %
2013 44.2 % 255 %
2014 44.7 % 255 %
2015 43.7 % 251 %

Eine hohe Kontrollintensitat (Abbildung 3) bei den Betrieben der groRen Hersteller und Abpacker so-
wie den Vertriebsunternehmern (Importeure, Exporteure) und Transporteuren spiegelt den risikoorien-
tierten Ansatz bei der Festlegung der Kontrollhaufigkeit durch die amtliche Lebensmitteliiberwachung
wider. Die anderen Betriebsgattungen der Lebensmittelkette wurden im bundesweiten Durchschnitt, je
nach erfolgter Risikoeinstufung, 1 - 2-mal jahrlich gepruft. Betriebe mit geringem Produktrisiko, einem
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funktionierenden Eigenkontrollsystem und guter Betriebshygiene kénnen eine Kontrollfrequenz von bis
zu drei Jahren erreichen (s. Anlage1 AVV RUD).

Zahl der registrierten Betriebe B Zahl der kontrollierten Betriebe
® Zahl der Kontrollbesuche A Zahl der Betriebe mit VerstéRen (*)
1.400.000
1.300.000
1.200.000 1240031
1.236.317 -240. 1.220.164
1.100.000 1.213.849 1.208.889 1.216.828
1.000.000
_8 900.000 [ ZXTTTTTTTITI L I | R LT T T PR [ )
o 921,042 933.751 @ ceeeeeee@ennnnnnn...... Y
b=
3 800.000 881.406 869.491 876.702 853.900
o 700.000
o
(E“ 600.000
N sececscccccacdl | P covecsccccccodileccces cecececclececcccees
500.000 = L u " u
538.552 548.233 529.969 536.658 540.419 532.151
400.000
300.000
200.000
eeeeeennenns colleecenrinnns cogleccennionnnas cofhescoenrannans cofheccrsconnncns .
100.000 A A A A A
138.444 145.859 138.108 136.577 138.026 133.566
0
2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
Jahr

Abbildung 2: Entwicklung der Kontrollbesuche im Vergleich zu kontrollierten und registrierten Betrieben von 2010 bis 2015
(") nur diejenigen Verstifie, die zu formellen Mafinahmen der zustdndigen Behdrden entsprechend der Leitlinien (Anlage 3, AVV Diib) gefiihrt

haben
2010 m 2011 m 2012 w2013 2014 m 2015
6,00
wn
~ A
NS
5,00 < oy
©
= 4,00
wv
c
()
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£
3 300
—
=i
c
2
2,00
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0,00
Erzeuger Hersteller und Vertriebsunternehmer Einzelhandel Dienstleistungsbetriebe Hersteller auf
(Primarproduktion) Abpacker und Transporteure Einzelhandelsstufe

Betriebsart

Abbildung 3: Kontrollintensitdt in den einzelnen Betriebsgattungen von 2011 bis 2015
(Kontrollintensitit = Zahl der Kontrollbesuche/Zahl der kontrollierten Betriebe)
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Ergebnisse - Analyse der VerstolRe

Die Lebensmitteliberwachungsbehérden haben im Jahr 2015 bei 133.566 Betrieben bei mindestens
einer Kontrolle einen oder mehrere Verstole festgestellt und aufgrund der festgestellten Abweichungen
von den Rechtsnormen formelle MalRnahmen eingeleitet.

Die Beanstandungsquoten bei kontrollierten Betrieben der Betriebsgattung “Uberwiegend lebensmittel-
herstellende Betriebe” wie (i) Hersteller und Abpacker, (ii) Dienstleistungsbetriebe sowie (iii) Hersteller,
die im Wesentlichen auf der Einzelhandelsstufe verkaufen, lagen zwischen 23,5 % und 28,5 % (Tabelle
1, Abbildung 4).

B Zahl der kontrollierten Betriebe M Zahl der Kontrollbesuche = Beanstandungsquote
450.000 100%
400.000 90%
350.000 80%
0
300.000 0%y
60% S
250.000 2
50% g
200.000 E
28,0% 40% S
150.000 23,9% Q
] 30% %
- 13,1% &
100.000 7 9% 6 20%
50.000 — I 10%
0 _-_-—_. I 0%
Erzeuger Hersteller und Vertriebsunternehmer Einzelhandel Dienstleistungsbetriebe Hersteller auf
(Primarproduktion) Abpacker und Transporteure Einzelhandelsstufe

Betriebsart

Abbildung 4: Zahl kontrollierter Betriebe bzw. Kontrollbesuche und Beanstandungsquoten in den unterschiedlichen Betriebsarten
Y-Achse links: Zahl kontrollierter Betriebe bzw. Kontrollbesuche 2015,
Y-Achse rechts: Beanstandungsquote bei kontrollierten Betrieben 2015 (Zahl der Betriebe mit Verstifien”/Zahl der kontrollierten
Betriebe)
“nur diejenigen Verstife, die zu formellen Mafinahmen der zustindigen Behorden entsprechend der Leitlinien (Anlage 3, AVV Diib)
gefiihrt haben

Verfolgt man die Entwicklung der Beanstandungsquoten in der Lebensmittelkette von 2010 bis 2015,
zeigt sich bei allen Betriebsarten ein riicklaufiger Trend (Abbildung 5). So ist bei den ,Vertriebsunter-
nehmern und Transporteuren® ein Rickgang um 5,9 % seit 2010 zu verzeichnen. Um 3,3 % bzw. 3,0 %
sank die Beanstandungsquote bei den ,Erzeugern (Primarproduktion) bzw. ,Herstellern, die im Wesent-
lichen auf Einzelhandelsstufe verkaufen®. Lediglich im Einzelhandel blieb die Beanstandungsquote in
den vergangenen Jahren annahernd gleich.
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Abbildung 5: Entwicklung der Beanstandungsquoten in der Lebensmittelkette von 2010 bis 2015
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28,6%

Dienstleistungsbetriebe

Tabelle 4: Art und Anteil der VerstoBe' in der Lebensmittelkette im Jahr 2015

31,6%
30,7%

30,1%

29,9%

31,0%
28,0%

Hersteller auf
Einzelhandelsstufe

i Vertriebs- Hersteller
Betriebsart | Erzeuger |Hersteller |unterneh- | _. Dienst- . )
i Einzel- . auf Einzel- | VersttRe
(Primar- und mer und handel leistungs- handels- gesamt
Art der produktion) | Abpacker | Transpor- betriebe
VerstoRRe teure stufe
Hygienemanagement
Anzahl 223 1.163 462 10.153 35.037 4.329 51.367
Anteil* in % 13,7% 24,3% 24,2% 19,1% 22,0% 22,6% 21,4%
Betriebshygiene allg.
Anzahl 827 2.453 958 26.839 74.603 9.424 115.104
Anteil* in % 51,0% 51,3% 50,2% 50,6% 46,8% 49,2% 48,0%
Zusammensetzung
Anzahl 56 140 53 502 1.937 276 2.964
Anteil* in % 3,5% 2,9% 2,8% 0,9% 1,2% 1,4% 1,2%
Kennzeichnung/
Aufmachung
Anzahl 293 746 335 13.844 43.097 4.371 62.686
Anteil* in % 18,1% 15,6% 17,5% 26,1% 27,0% 22,8% 26,1%
Andere Verstolie
Anzahl 223 276 101 1.752 4.788 773 7.913
Anteil* in % 13,7% 5,8% 5,3% 3,3% 3,0% 4,0% 3,3%
VerstdRe gesamt
Anzahl 1.622 4.778 1.909 53.090 159.462 19.173 240.034
Anteil* in % 0,7% 2,0% 0,8% 22,1% 66,4% 8,0% 100%

"Der Anteil der Verst6Be bezieht sich auf die Gesamtzahl der Verst6Be innerhalb der Betriebsart.

" Nur diejenigen VerstoRe, die zu formellen Malnahmen der zustandigen Behérden im Sinne der Leitlinien (Anlage 3, AVV Diib)

gefiihrt haben.
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Die Art der VerstoRe bei Kontrollen unterteilt sich in2

* Hygienemanagement

Vorgeschriebene KontrolimaRnahmen bei der Eigenkontrolle (HACCP, Schulung)

+ Betriebshygiene allgemein

Einrichtungen (Betriebsraume, Gerate usw.), Hygiene des Personals, andere hygienisch bedingte Ver-
unreinigungen

» Zusammensetzung (nicht mikrobiologisch)

Kontrolle der Verwendung von Zusatzstoffen, Kontrolle der unzulassigen Verwendung (Zugabe von
Wasser, unzulassiger Zutaten und Stoffe, Anwendung unzuldssiger Verfahren, Einfluss der Verpa-
ckungsmaterialen)

» Kennzeichnung und Aufmachung

Kontrolle der Kennzeichnung (einschlief3lich der Verkehrsbezeichnung und Haltbarkeitsdaten) und der
Angabe anhand der Kontrolle der tatsachlich verwendeten Zutaten, der Rezepte, Sichtkontrollen der
Etiketten usw. im Betrieb

* Andere

Hierunter fallt die Verweigerung der Duldungs- und Mitwirkungspflichten der Inhaber von Grundstiicken,
Raumen, Einrichtungen und Geraten bzw. der von ihnen bestellten Vertreter und sonstige nicht bereits
definierte Verstolie

Wie in Tabelle 4 und Abbildung 6 ersichtlich, stellen auf allen Stufen der Lebensmittelkette Mangel in
der allgemeinen Betriebshygiene (bauhygienische Mangel, Mangel der materiell-technischen Ausstat-
tung, Mangel der Personal- und Arbeitshygiene, Mangel in der Produktionshygiene beim Behandeln der
Lebensmittel, Verunreinigungen der Einrichtung, Mangel in der Transporthygiene) die haufigsten Ver-
stoRe dar (48,0 %). Darauf folgen mit 26,1 % Mangel bei der Kennzeichnung und Aufmachung und mit
21,4 % Mangel im Hygienemanagement der Betriebe (HACCP, betriebliche Eigenkontrolle, Dokumen-
tation, Personalschulung). Der héchste Anteil an VerstéRen wurde bei Dienstleistungsbetrieben
(66,5 %) sowie im Einzelhandel (22,1 %) festgestellt.

Mangel in der Zusammensetzung werden auf allen Stufen der Lebensmittelkette ermittelt. Sie treten
v. a. am Beginn der Lebensmittelkette auf, so (i) bei den Erzeugern (3,5 %), (ii) bei gro3en Herstellern
und Abpackern (2,9 %) sowie (iii) den Vertriebsunternehmern und Transporteuren (2,8 %). Dabei han-
delt es sich u. a. um die Mangel der Rohstoffe und unzuldssige Veranderungen (wie unzuldssige Zuta-
ten, Anwendung unzuldssiger Verfahren u. A.)3.

2 Definition der Art der VerstoRe bei Kontrollen entsprechend dem Eckpunktepapier der Projektgruppe Lebensmittel/Fleischhygi-
ene der LAV-AG |uK; Einheitliche Berichterstattung (Statistik) — Eckpunkte fiir die Datenerfassung und —auswertung (Stand
15.03.2013)

3 Vgl. ADV-Katalog Nr.103 “Durch Inspektion festgestellte VerstoRe” unter https://katalogportal.bvl.bund.de/katalogportal/Kata-
loglisteAnzeigen.html
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Abbildung 6: Anteil der Verstdfe in den Betriebsarten im Jahr 2015

Unter Beachtung der Art der VerstéRe in den letzten Jahren konnte keine Trendentwicklung festgestellt
werden (Abbildung 7). Im Jahr 2015 war jedoch eine merkliche Steigerung (+8,2 % im Vergleich zum
Vorjahr) der Beanstandungen aufgrund mangelhafter Kennzeichnung und Aufmachung zu verzeichnen.
Hintergrund dafiir ist die seit 13. Dezember 2014 geltende neue Lebensmittelinformationsverordnung
(LMIV; Verordnung (EU) Nr. 1169/2011), welche zahlreiche neue Vorschriften zur Kennzeichnung von
Lebensmitteln enthalt sowie das verstarkte Augenmerk der Behorden in Bezug auf Tauschung. Die
Beanstandungsquoten im Bereich Betriebshygiene (-4,2 %) und Hygienemanagement (-3,5 %) sind
hingegen im Jahr 2015 etwas zuriickgegangen.
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Abbildung 7: Entwicklung der Beanstandungsquoten nach Art der Verstofie von 2010 bis 2015
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1.1.1.2 Probenuntersuchungen im Jahr 2015

Zusammenfassung

10,7% )

Gesamtzahl der im Jahr 2015 unter- 379 922
suchten Proben

. .. 46.779
davon Proben mit VerstoRen (12.3 %)
Gesamtsumme der VerstoRe 54.219

Art der VerstoRRe
Mikrobiologische Verunreinigungen 8.701
B Andere Verunreinigungen 3.389
Zusammensetzung 4.560
58.6% Kennzeichnung/Aufmachung 31.781
DX Andere VerstoRe 5.788

Aktivitaten zur Probenuntersuchung

Fir 2015 wurden dem BVL insgesamt 379.922 im Labor untersuchte Proben gemeldet (Tabelle 5). Das
sind 2.382 Proben weniger als im Vorjahr (-0,62 %). Es entfielen 370.483 Proben auf Lebensmittel
einschlieRlich Zusatzstoffe (97,5 %) und 9.439 Proben (2,5 %) auf Materialien und Gegenstande mit
Lebensmittelkontakt.

GeméaR § 9 AVV RUDb soll die jahrliche Zahl amtlicher Proben bei Lebensmitteln 5 Proben je 1.000
Einwohner betragen. Im Jahr 2015 wurden bundesweit 4,5 Proben je 1000 Einwohner untersucht, womit
das Probensoll fiir Lebensmittel nahezu erreicht wurde?.

Auf Gegenstande und Materialien mit Lebensmittelkontakt entfielen 0,119 Proben je 1000 Einwohner®.

Die untersuchten Lebensmittel wurden entsprechend dem Klassifizierungssystem der Anlage 3 der AVV
RUDb (Tabelle 5) zu 21 Produktgruppen zusammengefasst. Auf die sechs Produktgruppen, in denen die
Hauptnahrungsmittel zusammengefasst sind (,Fleisch, Wild, Gefligel und Erzeugnisse daraus®, ,Obst
und Gemise®, ,Milch und Milchprodukte®, ,Getreide und Backwaren“ sowie ,Fisch, Krusten-, Schalen-,
Weichtiere und Erzeugnisse daraus” und ,alkoholfreie Getranke®), entfielen 2015 mehr als die Halfte
der untersuchten Proben (53,6 %).

Ergebnisse

Von den 379.922 untersuchten Proben wurden insgesamt 46.779 Proben beanstandet. Im Vergleich
zum Vorjahr ist die Beanstandungsquote um 0,7 % von 11,6 % auf 12,3 % gestiegen. Der Trend, dass
die Beanstandungsquote seit 2013 leicht steigt, hat sich somit fortgesetzt.

4 Berechnungsgrundlage: Bevolkerungsstand in Deutschland, Stand 30.09.2015: 81.770.900 Einwohner, Quelle: Statistisches
Bundesamt: https://www.destatis.de

5 Anmerkung: Nach § 9 AVV Riib betragt die jahrliche Zahl amtlicher Proben bei Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln und
Bedarfsgegenstanden grundsatzlich insgesamt 0,5 amtliche Proben je 1.000 Einwohner. Bei den Proben handelt es sich hier
nur um den Anteil fir Bedarfsgegenstéande mit Lebensmittelkontakt.
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Die mit Abstand hdchste Beanstandungsquote von 21,1 % wiesen 2015 ,Alkoholische Getranke (aulRer
Wein)*“ auf (Tabelle 5, Abbildung 8). Dabei handelt es sich um einen Anstieg um 5,9 % im Vergleich zu
der Zahl der Verst6RRe im Jahr 2014.

Eine ahnlich hohe Beanstandungsquote von 19,9 % weist die Gruppe ,Lebensmittel fiir besondere Er-
nahrungsformen® auf. Diese Lebensmittelgruppe hatte in den Vorjahren die mit Abstand héchste Bean-
standungsquote (2014: 22,6 %). Im Jahr 2015 sank diese um 2,7 %.

Auch die Produktgruppen ,Fleisch, Wild, Gefligel und Erzeugnisse daraus®, ,Fertiggerichte“ und ,Zu-
ckerwaren® wiesen im Jahr 2015 wie bereits in den letzten finf Jahren vergleichsweise hohe Beanstan-
dungsquoten auf (2015: 17,0 %, 15,3 % bzw. 15,0 %). Dabei ist bei ,Fertiggerichten® ein Anstieg der
Beanstandungsquote um 3,2 % seit 2011 zu verzeichnen.

Gab es bei ,Getreide und Backwaren® seit 2010 einen kontinuierlichen Rickgang der Beanstandungen,
so ist im Jahr 2015 wieder ein leichter Anstieg der VerstdRe um 2,6 % auf 12,7 % zu verzeichnen.

Vergleichsweise geringere Beanstandungsquoten zwischen 5,4 % und 8,8 % wurden wie bereits in der
Vergangenheit in den drei Produktgruppen ,Zusatzstoffe, ,Obst und Gemiuse” und ,Schokolade, Kakao
und kakaohaltige Erzeugnisse, Kaffee, Tee" festgestellt. Die Lebensmittelgruppe ,Nisse, Nusserzeug-
nisse, Knabberwaren® fallt im 5-Jahres-Vergleich auf, da hier die Beanstandungsraten stark rticklaufig
waren und von 10,0 % (2011) auf 6,2 % (2014) gefallen sind. Im Jahr 2015 gab es wieder einen leichten
Anstieg der Beanstandungsquote um 1,1 %.
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Tabelle 5: Ergebnisse der Laboruntersuchungen an amtlichen Proben von Lebensmitteln und Lebensmittelbedarfsgegenstianden (2015)

. . Prozentualer
Produktaruppe {\/A;I?L%?-g::).? Cg(rj::reeini- Zusammen- Kennzeichnung/ Andere é?:tl)gr?%it Gesamtzahl | Probenanteil der | Anteil der Gesamtsumme
grupp setzung Aufmachung . der Proben Produktgruppe Proben mit der VerstoRRe
gungen gungen VerstoRen Verstoien
1 | Milch und Milchprodukte 1.369 122 113 2.065 379 3.675 31.942 8,4% 11,5% 4.048
2 | Eier und Eiprodukte 36 48 23 616 593 1.088 7.634 2,0% 14,3% 1.316
Fleisch, Wild, Geflugel
3 und Erzeugnisse daraus 2.514 429 1.553 7.572 682 10.724 62.977 16,6% 17,0% 12.750
Fische, Krusten-, Scha-
4 | len-, Weichtiere und Er- 553 258 234 1.780 257 2.615 21.091 5,6% 12,4% 3.082
zeugnisse daraus
5| Fette und Ole 6 413 93 577 138 1.071 7.715 2,0% 13,9% 1.227
6 | Suppen, Briihen, Saucen 314 45 133 1.401 116 1.739 11.974 3,2% 14,5% 2.009
7 | Getreide und Backwaren 637 498 365 3.051 260 4.205 33.237 8,7% 12,7% 4.811
8 | Obst und Gemise 321 651 151 1.055 387 2.357 35.320 9,3% 6,7% 2.565
9 | Krauter und Gewiirze 31 46 51 623 35 714 7.007 1,8% 10,2% 786
10 | Alkoholfreie Getranke 323 158 106 1.932 539 2.543 18.956 5,0% 13,4% 3.058
11 | Wein 2 21 494 1.228 249 1.676 16.536 4,4% 10,1% 1.994
Alkoholische Getranke
12 (auBer Wein) 276 90 138 1.982 408 2.282 10.815 2,8% 21,1% 2.894
13 | Eis und Desserts 859 33 134 1.034 115 1.999 18.287 4,8% 10,9% 2.175
Schokolade, Kakao und
14 | kakaohaltige Erzeug- 11 76 77 641 86 789 9.014 2,4% 8,8% 891
nisse, Kaffee, Tee
15 | Zuckerwaren 13 46 96 1.535 284 1.651 11.012 2,9% 15,0% 1.974
Nusse, Nusserzeug-
16 s A b 24 123 23 298 40 458 6.284 1,7% 7,3% 508
17 | Fertiggerichte 348 89 148 1.438 167 1.927 12.556 3,3% 15,3% 2.190
Lebensmittel fir beson-
18 dere Eméhrungsformen 42 114 78 1.698 377 1.810 9.105 2,4% 19,9% 2.309
19 | Zusatzstoffe 2 4 9 89 4 99 1.846 0,5% 5,4% 108
Gegenstande und Mate-
20 | rialien mit Lebensmittel- 6 47 399 599 17 990 9.439 2,5% 10,5% 1.068
kontakt
21 | Andere 1.014 78 142 567 655 2.367 37.175 9,8% 6,4% 2.456
Gesamt 8.701 3.389 4.560 31.781 5.788 46.779 379.922 100,0% 12,3% 54.219
Anteil an VerstoRen 16,0% 6,3% 8,4% 58,6% 10,7% 12,3%
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M Prozentualer Anteil der Proben mit VerstéRen
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Abbildung 8: Beanstandungsquoten bei den untersuchten Produktgruppen 2015

Bei der Betrachtung dieser Auswertungen muss bertcksichtigt werden, dass die untersuchten Proben
sich aus Planproben und auf3erplanmafligen Proben (Verdachtsproben, Beschwerdeproben und Ver-
folgsproben) zusammensetzten. Lebensmittel, die in der Vergangenheit auffallig geworden waren, wer-
den haufiger und mit héheren Probenzahlen untersucht als solche, bei denen man aus Erfahrung keine
Mangel erwartet (risikoorientiert). In Abhangigkeit der durch die amtliche Lebensmitteliberwachung
festgestellten Schwere und Anzahl der Mangel und der eingeleiteten Malinahmen werden im Einzelfall
mehrere Proben zum gleichen Sachverhalt enthommen und untersucht, bis die Ursache des Mangels
behoben ist. Diese Untersuchungsergebnisse gehen in die Gesamtbeanstandungsquote der jeweiligen
Produktgruppe ein. Deswegen sind aus den Beanstandungsquoten des Berichtsjahres keine Riick-
schlisse auf die Entwicklung der Marktsituation méglich. Vielmehr wird so der risikoorientierte Ansatz
sichtbar, den die Lander bei der Probenplanung verfolgen.

Betrachtet man die Verteilung der Arten der festgestellten Verstée bei den Probenuntersuchungen der
letzten funf Jahre, zeigt sich ein relativ konstantes Bild (Abbildung 9). Bis auf den Bereich Kennzeich-
nung/Aufmachung liegen die Veranderungen bei max. 3 % und befinden sich im Rahmen zu erwarten-
der Schwankungen. Bei den Verstéfien im Bereich Kennzeichnung/Aufmachung gab es im Vergleich
zu 2010 im Jahr 2015 jedoch einen Anstieg von 8,7 % hin zu einer Beanstandungsquote von 58,6 %.
Hintergrund ist auch hier - wie bei den Beanstandungen bei den Betriebsinspektionen - die seit 13.
Dezember 2014 geltende neue Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV; Verordnung (EU) Nr.
1169/2011), welche zahlreiche neue Vorschriften zur Kennzeichnung von Lebensmitteln enthalt sowie
das verstarkte Augenmerk der Behérden in Bezug auf Tauschung.

© BVL, 7. November 2016 Seite 26 von 116



Jahresbericht 2015 der Bundesrepublik Deutschland zum mehrjahrigen nationalen Kontrollplan nach Verordnung (EG) Nr.
882/2004

Mangel in der Kennzeichnung wurden in allen Produktgruppen am haufigsten festgestellt (Abbildung
10); bei den Produktgruppen ,Zuckerwaren®, ,Krauter und Gewirze® sowie ,Zusatzstoffe” ist der Anteil
der aus diesem Grund beanstandeten Proben mit 77,8 %, 79,3 % und 82,4 % am héchsten. Wie auch
im Vorjahr wurden 2015 die meisten Beanstandungen aufgrund mikrobiologischer Verunreinigungen in
der Produktgruppe ,Eis und Desserts* bei 39,5 % der untersuchten Proben festgestellt. Wie in den Vor-
jahren traten mikrobiologische Verunreinigungen v. a. bei Lebensmitteln tierischen Ursprungs auf:
Milchprodukte 33,8 %, Fleisch 19,7 % und Fisch 17,9 %.

Hinsichtlich ihrer Zusammensetzung wurden v. a. Proben der Produktgruppen ,Gegenstande und Ma-
terialien mit Lebensmittelkontakt® (Lebensmittelbedarfsgegenstdande) sowie ,Wein“ beanstandet
(37,4 % und 24,8 %).

Bei den Produktgruppen ,Fette und Ole*, ,Obst und Gemiise* sowie ,Niisse, Nusserzeugnisse, Knab-
berwaren“ hatten wie in den Vorjahren ,Andere Verunreinigungen“ (Rickstande und Kontaminanten)
eine grof3e Bedeutung (33,7 %, 25,4 % und 24,2 %).

2010 m 2011 m 2012 W 2013 2014 m 2015
X
Q.
o0
n
60% e XE R
X222
PP ]
D ;
<
50%
C
[V
o]
o 40%
o
[J]
2
5
S 30%
=}
2 Re®ed
[¢+] O';Enﬁlﬁ ‘o\c
3 a0 REESZ R
— O o
° = I shafsex
N A SRS ONO ;N
o e - O < &% o > o o
2E858hx “F-G8% ST =SS
10% 1\00,\~|\°°$_ 9

0%

Mikrobiologische Andere Zusammensetzung  Kennzeichnung / Andere
Verunreinigungen  Verunreinigungen Aufmachung

Art der VerstoRRe

Abbildung 9: Trendentwicklung der Beanstandungsquoten nach Art der Verstdfle von 2010 bis 2015
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Abbildung 10: Anteile der Verstife in den verschiedenen Produktgruppen 2015

MaRnahmen gegeniiber dem Unternehmer

Die zustandigen Behérden der amtlichen Lebensmitteliiberwachung treffen auf Grundlage des Art. 54
der VO (EG) Nr. 882/2004 in Verbindung mit § 39 Abs. 2 LFGB die notwendigen Anordnungen und
MaRnahmen, die zur Feststellung oder zur Ausrdumung eines hinreichenden Verdachts, eines Versto-
Res oder zur Beseitigung festgestellter VerstoRe oder zur Verhitung kinftiger VerstoRe sowie zum
Schutz vor Gefahren fir die Gesundheit oder vor Tauschung erforderlich sind.

Werden bei den amtlichen Kontrollen Mangel festgestellt bzw. im Ergebnis der Probenuntersuchung
ermittelt, die nach den einschlagigen lebensmittelrechtlichen oder hygienischen Vorschriften Ordnungs-
widrigkeiten oder Straftaten darstellen und die der Lebensmittelunternehmer zu verantworten hat, pri-
fen die zustandigen Behorden, ob ein Ordnungswidrigkeiten-Verfahren eingeleitet bzw. der ermittelte
Straftatbestand zur Anzeige gebracht werden muss. Bei geringfligigen Ordnungswidrigkeiten kann die
amtliche Lebensmitteliberwachung nach § 56 Abs. 1 des Gesetzes Uber Ordnungswidrigkeiten (OWiG)
ein Verwarnungsgeld erheben oder eine Verwarnung ohne Verwarnungsgeld aussprechen.

Die Darstellung dieser Malinahmen erfolgt zustandigkeitshalber in den Jahresberichten der Lander.
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1.1.2 Bundesweit koordinierte Kontrollprogramme

In Tabelle 6 sind die bundesweit geplanten und koordinierten Kontrollprogramme des Jahres 2015 zu-
sammengestellt.

Die bundesweit koordinierten Kontrollprogramme greifen eng ineinander. Wahrend im Bundesweiten
Uberwachungsplan (BUp) und im Monitoring die Kontrolle beim Verkehr mit Lebensmitteln erfolgt,
setzt der Nationale Riickstandskontrollplan (NRKP) in den Tierbestanden und bei der Schlachtung
bzw. der ersten Verarbeitungsstufe an. Kontrollen von Erzeugnissen tierischen Ursprungs aus Nicht-
EU-Staaten werden im Rahmen des bundeseinheitlichen Einfuhriiberwachungsplans (EUP) durch-
gefihrt. Im Zoonosen-Monitoring (ZooM) werden reprasentative Daten Uber das Auftreten von Zoo-
noseerregern sowie diesbezliglicher Antibiotikaresistenzen in Lebensmitteln, Futtermitteln und leben-
den Tieren erfasst, ausgewertet und verdffentlicht, um Aufschluss Uber Entwicklungstendenzen und
Quellen von Zoonosen und Zoonoseerregern zu erhalten. Die Kontrollen erfolgen dabei auf den Stufen
der Lebensmittelkette einschliel3lich der Primarproduktion, die hinsichtlich des jeweiligen Zoonoseerre-
gers am besten dafiir geeignet sind. Beim BUp werden Einzelaspekte gepriift. Hier steht, wie auch beim
NRKP, der risikoorientierte Uberwachungsansatz zur Einhaltung der Rechtskonformitat im Vordergrund.
Beim Monitoring dagegen soll die Exposition des Verbrauchers gegeniiber unerwiinschten Stoffen ab-
gebildet werden.
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Tabelle 6: Bundesweit koordinierte Kontrollprogramme 2015

Kontroll- Anzahl geplanter Anzah|
Nr. Kontrollaspekt Kontrollobjekt / Matrix gep untersuchter
programm Proben Proben
Chemische Sicherheit: Untersuchung von Lebensmitteln, Lebensmittelkontaktmaterialien und lebensmittelliefernden Tieren auf Stoffe und die Anwendung von Verfahren
Organische Kontaminanten und andere Stoffe
Monitoring | WK Dioxine / PCB Damuwild (Fleischteilstlick), Getreidebrei fur Sauglinge und Kleinkinder, 225 420
Lachs (Salmo salar), Schafkase
Monitoring | WK PFAS Alaska Seelachs, Pollack (Theragra chalcogramma), Lachs (Salmo 135 194
salar),
Monitoring | WK PAK Tee (Camellia sinensis) 60 73
Monitoring | P 4 Silstoffe Natirliches Mineralwasser 344 763
BUp 4.2 Steviolglycosiden alkoholfreie Getranke, Konfitliren und Fruchtaufstrichen 195 253
BUp 4.5 Schwefeldioxid aromatisierte Weinerzeugnisse 360 390
) Farbstoffe:
BUp 4.6 Chinolingelb (E104); Gelborange S | aromatisierte Erfrischungsgetranke 290 262
(E110); Cochenillerot A (E124)
BUp 6.1 PAA Papier, Karton und Pappe fiir den Lebensmittelkontakt 171 223
BUp 6.2 Isothiazolone Kinderkosmetika 630 536
BUp 6.4 Benzo(a)pyren dunkle Fingermalfarbe und Kinderschminke 96 91
. Rinder, Schweine, Schafe/Ziegen, Pferde, Geflliigel, Kaninchen, Wild,
NRKP B3a Organochloride Zuchtwild, Aquakulturen, Milch, Eier, Honig 1.760 2173
NRKP B3b organische Phosphorverbindungen | Rinder, Schweine, Schafe/Ziegen, Pferde, Gefliugel, Milch, Eier, Honig 412 1.150
Farbstoffe: Malachitgriin, Leuko-
NRKP B3e malachitgrin, Brillantgrin, Kristall- | Aquakulturen 328 336
violett
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Anzahl
Neiiel: Nr. Kontrollaspekt Kontrollobjekt / Matrix A G untersuchter
programm Proben
Proben
Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine, Pferde, Kaninchen- und Zuchtwild,
) Darme, Gelatine/Kollagen, Geflugel/Wildgefliigel, Tiere der Aquakultur
EUP B3a Organochloride (einschlieBlich Shrimps), Fischereierzeugnisse, lebende Muscheln, 115
Milch/Milcherzeugnisse, Eier/Eiprodukte, Wild, Honig/Imkereierzeug-
nisse, andere Lebensmittel tierischen Ursprungs
Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine, Pferde, Darme, Gelatine/Kollagen, Eszg:ig;g\%?-:
) Geflugel/Wildgefligel, Tiere der Aquakultur (einschlielich Shrimps), aben
EUP B3b organische Phosphorverbindungen | Fischereierzeugnisse, lebende Muscheln, Milch/Milcherzeugnisse, 9 ’ 133
Eier/Eiprodukte, Honig/Imkereierzeugnisse, ggf. andere Lebensmittel
tierischen Ursprungs
Farbstoffe: Malachitgriin, Leuko- . . s . .
EUP B3e malachitgriin, Brillantgriin, Kristall- Tler.e Qer Aquakultur (ein-schliellich Shrimps), ggf. andere Lebensmit- 45
) tel tierischen Ursprungs
violett
Elemente / Anorganische Kontaminanten
Alaska Seelachs, Pollack (Theragra chalcogramma), Dill, Erbsen
Elemente (getrocknet), Damwild (Fleischteilstlick), Getreidebrei fir Sauglinge
Monitoring | WK (Al Pb, Cd, Cr, Hg, As, Cu, Ni) und Kleinkinder, Lachs (Salmo salar), Margarine, Oregano, Paranuss, 1462 1625
» 70, &6, &1 1g, AS, LU, Rapsél kaltgepresst, Rosmarin, Schafkase, Schnittlauch, Sonnenblu-
menkerne, Tee (Camellia sinensis), Traubensaft, Weizenkdrner
Monitoring | WK Nitrat Dill, Schnittlauch 105 137
BUp 4.3 Cadmium, Blei Sauglingsnahrung 416 479
BUp 6.3 Zink Mundhygieneprodukten (Zahnpasta & Mundwasser) 265 322
BUp 6.5 Cadmium, Blei Modeschmuck 305 262
NRKP B3c chemische Elemente Rlnder,_Schwelne, Schafe/@egen, P_ferde, Geflugel, Kaninchen, Wild, 2113 2190
Zuchtwild, Aquakulturen, Milch, Honig
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Anzahl
Neiiel: Nr. Kontrollaspekt Kontrollobjekt / Matrix A G untersuchter
programm Proben Proben
Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine, Pferde, Kaninchen- und Zuchtwild,
) Darme, Gelatine/Kollagen, Gefliigel/Wildgefliigel, Tiere der Aquakultur | Es gibt nur pro-
EUP B3c chemische Elemente (einschlieBlich Shrimps), Fischereierzeugnisse, lebende Muscheln, zentuale Vor- 177
Milch/Milcherzeugnisse, Wild, Honig/Imkereierzeugnisse, andere Le- gaben
bensmittel tierischen Ursprungs
Naturliche Toxine
Dinkelkorner, Erbse (getrocknet), Korinthe/Sultanine/Rosine, Olivendl
Monitoring WK Aflatoxine natives, Paranuss, Rapsol kaltgepresst, Sonnenblumenkern, Sonnen- 685 740
blumendl kaltgepresst, Tee (Camellia sinensis), Weizenkdrner
Dinkelkorner, Korinthe/Sultanine/Rosine, Olivendl natives, Orangen-
. . saft, Rapsol kaltgepresst, Sonnenblumenkern, Sonnenblumendl kalt-
Monitoring | WK Ochratoxin A gepresst, Tee (Camellia sinensis), Tomatensaft, Traubensaft, Weizen- 720 750
korner
Monitoring | WK T-2- und HT-2-Toxin Dinkelkorner 95 88
Monitoring | P 2 Pyrrolizidinalkaloide Brennesseltee, Fencheltee, Kamillenbliitentee, Krautertee, Melissen- 265 204
tee, Pfefferminzblattertee, Rooibostee, Tee (Camellia sinensis)
Monitoring | P 5 Deoxynivalenol Bier 440 407
NRKP B3d Mykotoxine '\Rﬂlirlwfher, Schweine, Schafe/Ziegen, Pferde, Gefliigel, Aquakulturen, 446 1769
. . . . . . Es gibt nur pro-
EOP B3d Mykotoxine Rl'nder,.Schafe, Z!egen, Schweine, Pfgrde,. QeflugelNVﬂdgequgeI, zentuale Vor- 6
Milch/Milcherzeugnisse, andere Lebensmittel tierischen Ursprungs gaben
Pflanzenschutzmittel (PSM)
Aprikose, Aubergine, Banane, Blumenkohl, Broccoli, Butter (Vollfett),
Dill, Erbse (frisch), GemUlsepaprika, Getreidebrei fliir Sduglinge und
Kleinkinder, Hihnereier, Knollensellerie, Mandarine/Clemen-
Monitoring | WK Pflanzenschutzmittelriickstande | [iné/Satsumas, Mango, Melone/Honigmelone/Netzmelone, Olivendl 4280 4517
natives, Orangensaft, Oregano, Radieschen, Rosmarin, Rucola,
Schafkase, Schnittlauch, Sonnenblumenkern, Tafelweintraube, Tee
(Camellia sinensis), Traubensaft, Weizenkdrner, Zuchtchampignon
(Agaricus bisporus),
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Kontroll- Anzahl geplanter L
Nr. Kontrollaspekt Kontrollobjekt / Matrix untersuchter
programm Rroben Proben
Broccoli (tiefgefroren), Getreidebrei mit Milch zuzubereiten fir Sdug-
o linge und Kleinkinder, Gemiisezubereitung fiir Sauglinge und Klein-
Monitoring | P 1 Chlorat und Perchlorat kinder, Obstzubereitung fir Sauglinge und Kleinkinder, Obstprodukte 325 358
(tiefgefroren), Schnittsalat zubereitet, Spinat (tiefgefroren)
nicht relevante Metaboliten von
Monitoring | P 3 Wirkstoffen aus Pflanzenschutzmit- | Naturliches Mineralwasser 373 768
teln
NRKP B3f Sonstige: Boscalid (Fungizid) Honig 8 166
NRKP B3f Sonstlge: DEET (N,N-Diethyl-m- Honig 92 86
toluamid)
Stoffe mit anaboler Wirkung, antibakteriell wirkende Stoffe, Tierarzneimittel
NRKP A S.toffe mit anaboler Wirkung und | Rinder, Schweing, Schgfe/Ziegen, Pferde, Gefliigel, Kaninchen, Wild, 26.560 34.775
nicht zugelassene Stoffe Aquakulturen, Milch, Eier, Honig
antibakteriell wirksame Stoffe, ein- . . . .. . .
NRKP B1 schlieRlich Sulfonamide und Chino- | inder. Schweine, Schafe/Ziegen, Pferde, Gefligel, Kaninchen, Wild, 15.992 17.749
Aquakulturen, Milch, Eier, Honig
lone (ohne Hemmstofftests)
NRKP B2 sonstige Tierarzneimittel Rinder, Schwelng, Schafe/begen, Pferde, Gefligel, Kaninchen, Wild, 9179 22 366
Aquakulturen, Milch, Eier, Honig
NRKP B3 Tierarzneimittel und Kontaminan- Rinder, Schwelng, Schafe/Z|egen, Pferde, Gefligel, Kaninchen, Wild, 4.830 6.617
ten Aquakulturen, Milch, Eier, Honig
Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine, Pferde, Kaninchen- und Zuchtwild,
) Stoffe mit anaboler Wirkuna und Darme, Geflugel/Wildgefliigel, Tiere der Aquakultur (einschlieRlich
EUP A nicht zuaelassene Stoffe 9 Shrimps), Fischereierzeugnisse, Milch/Milcherzeugnisse, Eier/Eipro- 238
9 dukte, Honig/Imkereierzeugnisse, Lebende Tiere, andere Lebensmittel
tierischen Ursprungs
antibakteriell wirksame Stoffe. ein- Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine, Pferde, Kaninchen- und Zuchtwild, | Es gibt nur pro-
- o . " Geflugel/Wildgeflugel, Tiere der Aquakultur (einschliellich Shrimps), zentuale Vor-
EUP B1 schlieRlich Sulfonamide und Chino- ) ; . ; . . . - 141
Milch/Milcherzeugnisse, Eier/Eiprodukte, Honig/Imkereierzeugnisse, gaben.
lone (ohne Hemmstofftests) : 7
andere Lebensmittel tierischen Ursprungs
Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine, Pferde, Kaninchen- und Zuchtwild,
- . ) . Geflugel/Wildgefligel, Tiere der Aquakultur (einschlief3lich Shrimps),
EUP B2 sonstige Tierarzneimittel Milch/Milcherzeugnisse, Eier/Eiprodukte, Honig/Imkereierzeugnisse, 256
Lebende Tiere, andere Lebensmittel tierischen Ursprungs
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Anzahl
Neiiel: Nr. Kontrollaspekt Kontrollobjekt / Matrix A G untersuchter
programm Rroben Proben
Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine, Pferde, Kaninchen- und Zuchtwild,
) Tierarzneimittel und Kontaminan- Darme, Gelatine/Kollagen, Geflugel/Wildgefliigel, Tiere der Aquakultur
EUP B3 ten (einschlieBlich Shrimps), Fischereierzeugnisse, lebende Muscheln, 543
Milch/Milcherzeugnisse, Eier/Eiprodukte, Wild, Honig/Imkereierzeug-
nisse, andere Lebensmittel tierischen Ursprungs
Hemmstofftests
NRKP - Hemmestofftests Rinder, Schweine, Schafe/Ziegen, Tiere der Aquakultur, Kaninchen 284.401 273.779
Mikrobiologische Sicherheit: Untersuchung von Lebensmitteln und Lebensmittelkontaktmaterialien auf Mikroorganismen
BUp 51 Mikrobiologischer Status aufgeschaumte Milch aus Gastronomiebetrieben 405 377
BUp 5.2 Untersuchung auf Salmonellen ungekihlte, aufgeschnittene Melonen 613 486
BUp 5.3 'l:e{tl:.hwels von Noro- und Hepatitis- tiefgefrorenen Beerenfriichten 155 163
-Viren
Untersuchung von Lebensmitteln und Lebensmittelkontaktmaterialien hinsichtlich der Einhaltung sonstiger lebensmittelrechtlicher Bestimmungen
BUp 4.1 Uberpriifung der Deklaration Angabe “bio” bei Eiern 120 94
BUp 4.4 Uberpriifung auf Gluten in Brihwiirsten, die als “glutenfrei” deklariert sind 575 612
Pravalenzschatzung
EB 4,
EB 5, Kot von Zuchtsauen und Laufern aus Ferkelerzeugerbetrieben, Roh-
SH 6, milch aus Milcherzeugerbetrieben von Schafen und Ziegen, Blinddar-
FM 8, minhalt .l.Jnd Schlachtkérper von Mastschweinen am Sch_lachthof, Ol-
ZooM EH 10, | Salmonella spp. saaten/Olfrlichte und Extraktionsschrote aus zentralen Olmuhlen, fri- 3936 3999
EH 11, sches Schweine- und Rindfleisch, Rohmilchkase (ohne Hartkase) von
EH 12, Schafen und Ziegen, rohe Garnelen sowie fertig verpackte, vorge-
EH 13; schnittene Blattsalate aus dem Einzelhandel.
EH 14
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Neiiel: Nr. Kontrollaspekt Kontrollobjekt / Matrix A G untersuchter
programm Proben
Proben
EB 5,
SH 6, Rohmilch aus Milcherzeugerbetrieben von Schafen und Ziegen, Blind-
SH 7, darminhalt von Mastschweinen und Mastkalbern/Jungrindern am
ZooM EH 10, | Campylobacter spp. Schlachthof, frisches Schweine- und Rindfleisch sowie rohe Garnelen 1920 2090
EH 11, aus dem Einzelhandel.
EH 13
EB 5, Rohmilch aus Milcherzeugerbetrieben von Schafen und Ziegen, Roh-
EH 12, C milchkase (ohne Hartkdse) von Schafen und Ziegen, rohe Garnelen
ZooM EH 13, Listeria monocytogenes sowie fertig verpackte, vorgeschnittene Blattsalate aus dem Einzelhan- 1152 1202
EH 14 del.
EB 5, Rohmilch aus Milcherzeugerbetrieben von Schafen und Ziegen, Blind-
SH 7, Verotoxinbildende Escherichia coli darminhalt von Mastkalbern/Jungrindern am Schlachthof, frisches
ZooM EH 10, (VTEC) Rindfleisch, Rohmilchkdse (ohne Hartkdse) von Schafen und Ziegen 1536 1707
EH 12, sowie fertig verpackte, vorgeschnittene Blattsalate aus dem Einzelhan-
EH 14 del.
EB 4, Methicillin-resistente Staphviococ- Sockentupfer von Zuchtsauen und Laufern aus Ferkelerzeugerbetrie-
ZooM SH 6, phy ben, Schlachtkérper von Mastschweinen am Schlachthof, frisches 1536 1473
cus aureus (MRSA) . . .
EH 11 Schweinefleisch aus dem Einzelhandel.
EH 12, | Koagulase positive Staphylokok- Rohmilchkéase (ohne Hartkase) von Schafen und Ziegen sowie rohe
ZooM . 768 558
EH 13 ken Garnelen aus dem Einzelhandel.
Z0oM WI9 Dunker'scher Muskelegel ﬁ;vr?r:chfellpfeller und Zunge von Wildschweinen aus der freien Wild- } 949
ZooM EB 4,
SH 6, Kot von Zuchtsauen und Laufern aus Ferkelerzeugerbetrieben, Blind-
SH7, darminhalt von Mastschweinen und Mastkalbern/Jungrindern am
EH 10, | ESBL/AmpC-bildende E. coli Schlachthof, frisches Schweine- und Rindfleisch, rohe Garnelen sowie 2736 3061
EH 11, . ; !
EH 13 fertig verpackte, vorgeschnittene Blattsalate aus dem Einzelhandel.
EH 14
ZooM EB 4,
SH 6, Kot von Zuchtsauen und Laufern aus Ferkelerzeugerbetrieben, Blind-
SH7, darminhalt von Mastschweinen und Mastkalbern/Jungrindern am
EH 10, | Kommensale E. coli : . _Vas 9 . 2352 3004
Schlachthof, frisches Schweine- und Rindfleisch, rohe Garnelen sowie
EH 11, . ; !
EH 13 fertig verpackte, vorgeschnittene Blattsalate aus dem Einzelhandel.
EH 14
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Neiiel: Nr. Kontrollaspekt Kontrollobjekt / Matrix A G untersuchter
programm Proben
Proben
Betriebskontrollen - Hygienemanagement
BUp 71 Uberpriifung Deklaration Angabe “ohne Gentechnik” bei Lebensmitteln tierischer Herkunft 153 51
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1.1.2.1 Bundesweiter Uberwachungsplan (BUp)

Im Rahmen des Bundesweiten Uberwachungsplans (BUp) 2015 wurden fiinfzehn Programme zur Un-
tersuchung von Lebensmitteln auf Stoffe und die Anwendung von Verfahren sowie drei Programme zur
Untersuchung von Bedarfsgegenstanden und kosmetischen Mitteln, zwei Programme zur Untersuchung
von Lebensmitteln auf Mikroorganismen und ein Programm mit Betriebskontrollen durchgefuhrt (Tabelle
6).

Im Jahr 2015 wurden ca. 4.550 Proben von Lebensmitteln bzw. Lebensmittelkontaktmaterialien unter-
sucht. AuBerdem wurden ca. 51 Betriebskontrollen durchgefiihrt.

Der Bericht zum BUp einschlieBlich der Empfehlungen, welche fiir die amtliche Kontrolle oder den Ge-
setzgeber aus diesen Programmen abgeleitet werden kénnen, wird vom BVL im Internet unter folgen-
dem Link veroffentlicht: http://www.bvl.bund.de/buep.

1.1.2.2 Lebensmittel-Monitoring

Im Jahr 2015 wurden im Warenkorb-Monitoring insgesamt 6.490 Lebensmittelproben6 untersucht. Das
Spektrum der zu analysierenden Stoffe umfasste dabei:

- Pflanzenschutzmittel, Schadlingsbekampfungs- und Oberflachenbehandlungsmittel

- Chlorat

- Quartare Ammoniumverbindungen

- organische Kontaminanten (Dioxine, PCB, perfluorierte Alkylsubstanzen, polyzyklische
aromatische Kohlenwasserstoffe)

- naturliche Toxine

- Elemente

- Nitrat

- Perchlorat

Im Rahmen des Projekt-Monitorings wurden funf Projekte (s. Tabelle 6) mitinsgesamt 2.164 untersuch-
ten Proben durchgefihrt.

Der Vergleich von geplanter und tatsachlich erbrachter Anzahl an Untersuchungen auf bestimmte Stoffe
oder Vertreter einer Stoffgruppe ist in Tabelle 6 dargestellt.

Das ,Handbuch Monitoring 2015“ mit den Planungsdaten zum Monitoringprogramm, der Bericht zum
Monitoring 2015 und eine tabellarische Zusammenstellung der diesem Bericht zugrunde liegenden Da-
ten mit dem Titel ,Tabellenband zum Bericht Uber die Monitoring-Ergebnisse des Jahres 2015 sind im
Internet unter folgendem Link abrufbar: http://www.bvl.bund.de/monitoring.

Die Untersuchungen im Monitoring haben vielfach die in den Vorjahren festgestellten Gehalte und Ten-
denzen bestatigt und erganzt. Im Folgenden sind die Ergebnisse aus dem Warenkorb- und Projekt-
Monitoring 2015 herausgegriffen, die weitere Malhahmen erfordern. Die vollstdndige Zusammenfas-
sung der Ergebnisse findet sich im o. g. Bericht.

Bei der Untersuchung auf Pflanzenschutz- und Schéadlingsbekampfungsmittel in Lebensmitteln
pflanzlichen Ursprungs waren die héchsten Anteile an Proben mit Rickstanden Uber den gesetzlich
festgelegten Hochstgehalten bei den Krautern Rosmarin, Dill und Oregano zu verzeichnen, gefolgt von
Tee und Rucola. Im Ergebnis der Risikobewertung wurden bei Rickstandsgehalten von Dimethoat und
Omethoat in einer Probe Clementinen, Tebuconazol in einer Probe Tafeltrauben und Phenthoat in einer
Probe Blumenkohl akute gesundheitliche Beeintrachtigungen fur moglich gehalten.

6 Im Monitoring kénnen die Proben auf verschieden Stoffe gleichzeitig untersucht werden. D. h., dass dieselbe Probe z. B. auf
Pflanzenschutzmittel, Elemente und Nitrat untersucht wird. In der Gesamtprobenzahl taucht diese Probe aber nur einmal auf.
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Bei Untersuchungen zu polyzyklischen aromatischen Kohlenwasserstoffen (PAK) wurden sowohl
in fermentiertem Tee (schwarzer Tee) als auch unfermentiertem Tee (u. a. griiner Tee) erhéhte PAK-
Gehalte festgestellt. Die in trockenen Teeblattern enthaltenen fettléslichen PAK gehen jedoch nicht in
nennenswertem Umfang in die wassrige Phase des Teeaufgussgetrankes tiber. Daher sind hier fiir den
Verbraucher keine gesundheitlichen Risiken durch eine magliche Exposition mit PAK zu erwarten. Ge-
nerell missen die PAK-Gehalte in Lebensmitteln aus Griinden des gesundheitlichen Verbraucherschut-
zes so niedrig sein, wie dies im Rahmen der guten Herstellungspraxis bzw. durch angemessene Verar-
beitungsbedingungen zu erreichen ist.

Vergleichsweise erhdhte Gehalte Aluminium, Kupfer und Cadmium waren in den im Warenkorb-Mo-
nitoring 2015 erstmalig untersuchten Krautern Oregano, Schnittlauch und insbesondere Dill bzw. Ros-
marin quantifizierbar. Aufgrund der geringen Verzehrsmenge dieser Krauter und der dadurch bedingten
geringen Exposition ist jedoch nicht von einem gesundheitlichen Risiko fir den Verbraucher auszuge-
hen. Dennoch sollte im Rahmen von Minimierungsmaflnahmen im Dialog mit den Gewirzherstellern
gepruft werden, ob die Gehalte an diesen Elementen in Gewurzen durch Anwendung von guter Herstel-
lungspraxis weiter gesenkt werden kdénnen.

Die Ergebnisse eines Monitoring-Projekts zeigen hinsichtlich der Kontamination von Tee mit Pyrrolizi-
dinalkaloiden (PA) einen Riickgang der ermittelten PA-Gehalte im Vergleich zu friilheren Untersuchun-
gen des BfR und der EFSA. Ein besonders deutlicher Riickgang der mittleren PA-Summengehalte ist
bei den untersuchten Fencheltees, Melissentees, Schwarzen und Griinen Tees zu beobachten.

In den untersuchten Proben von Dinkelkérnern waren gegeniiber der vorangegangenen Untersuchung
im Monitoring niedrigere Ochratoxin A (OTA)-Gehalte festzustellen. Hingegen konnten bei Tomaten-
saft in einigen Proben hohe OTA-Gehalte festgestellt werden. Korinthen/Sultaninen/Rosinen wiesen
von allen im Jahr 2015 auf OTA untersuchten Lebensmitteln die héchsten Gehalte auf, zuséatzlich war
bei 5 Proben der Hochstgehalt Uiberschritten.

Bei den Fusarientoxinen T-2- und HT-2-Toxin lag der Mittelwert flir den Summenparameter T-2- und
HT-2-Toxin bei Dinkelkérnern im Vergleich zum Monitoring 2012 bei den aktuell untersuchten Proben
deutlich héher. Die Entstehung von T-2- und HT-2-Toxin ist stark witterungsabhangigen Schwankungen
unterworfen. Der europaische Richtwert war in keiner der untersuchten Proben Uberschritten.

1.1.2.3 Nationaler Ruckstandskontrollplan (NRKP) und Einfuhriberwachungs-
plan (EUP)

Im Rahmen des NRKP 2015 wurden 1.039.381 Untersuchungen an 58.317 Tieren oder Lebensmit-
teln/Erzeugnissen tierischen Ursprungs durchgefiihrt. Insgesamt wurde auf 1.128 Stoffe gepruift, wobei
jede Probe auf bestimmte Stoffe vorgegebener Stoffgruppen untersucht worden ist (Tabelle 6). Zu den
genannten Untersuchungs- bzw. Probenzahlen kommen Proben von 273.779 Tieren hinzu, die mittels
einer Screeningmethode, dem so genannten Dreiplattentest, auf Hemmstoffe untersucht wurden.

Im Rahmen des EUP 2015 wurden 24.157 Untersuchungen an 717 Proben von tierischen Erzeugnissen
durchgefiihrt. Insgesamt wurde auf 421 Stoffe gepriift, wobei jede Probe auf bestimmte Stoffe dieser
Stoffpalette untersucht wurde (Tabelle 6).

1.1.24 Zoonosen-Monitoring (ZooM)

Mit dem Zoonosen-Monitoring erflllt Deutschland seine Verpflichtung gemaR der Zoonosen-Richtlinie
Nr. 2003/99/EG, reprasentative und vergleichbare Daten Uber das Auftreten von Zoonosen und Zoono-
seerregern sowie diesbezlglicher Antibiotikaresistenzen in Lebensmitteln, Futtermitteln und lebenden
Tieren zu erfassen, auszuwerten und zu verdffentlichen.
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Im Jahr 2015 wurden insgesamt 6106 Proben’ im Zoonosen-Monitoring ausgewertet (Tabelle 6).

Laufer aus Ferkelerzeugerbetrieben waren mit 10,3 % positiver Kotproben haufiger Trager von Salmo-
nellen als Zuchtsauen, bei denen 5,6 % der Kotproben Salmonella-positiv waren. Die Ergebnisse be-
statigen, dass eine Infektion der Schweine mit Salmonellen bereits auf der Ebene der Ferkelerzeuger-
betriebe erfolgt und verdeutlichen, dass die Salmonellenbekdmpfung in Zuchtbetrieben wesentlich ist,
um die Einschleppung von Salmonellen in die Mastbetriebe Uber infizierte Ferkel zu verhindern.
Schweinschlachtkérper waren zu 4,5 % und frisches Schweinefleisch aus dem Einzelhandel zu 0,4 %
mit Salmonellen kontaminiert. Damit liegen die Ergebnisse in derselben Gré3enordnung wie im Jahr
2011. Aufgrund des Rohverzehrs (z. B. als Mett) stellt Schweinefleisch trotz der relativ geringen Konta-
minationsrate eine wichtige Infektionsquelle fir den Menschen mit Salmonellen dar.

Mit 0,5 % positiver Proben stellen rohe Garnelen eine mdgliche Quelle fir eine Infektion des Menschen
mit Salmonellen dar, zumal bei der lblichen kurzen Garzeit von Garnelen nicht in jedem Fall davon
ausgegangen werden kann, dass es zu einer Abtdétung von pathogenen Keimen kommt. Lebensmittel-
unternehmer sollten diesem Risiko gegebenenfalls durch einen Hinweis zur Zubereitung Rechnung tra-
gen.

In Tankmilchproben aus Milcherzeugerbetrieben von Schafen und Ziegen wurden Campylobacter spp.
zu 1,0 % und Listeria monocytogenes zu 1,9 % nachgewiesen. In einer Probe Rohmilchkase (0,3 %)
wurden Listeria monocytogenes mittels der quantitativen Methode nachgewiesen. Mit einem Keimgehalt
von 570 KbE/g wurden die Keime in einer Menge nachgewiesen, die eine potentielle Gesundheitsgefahr
fur den Menschen darstellt. Die Ergebnisse bestatigen, dass Giber Rohmilch mit einem Eintrag von pa-
thogenen Keimen in die Lebensmittelkette zu rechnen ist. Empfindlichen Verbrauchergruppen wie Klein-
kindern, alteren und immunsupprimierten Menschen sowie Schwangeren sollte deshalb angeraten wer-
den, auf den Konsum von nicht warmebehandelter Rohmilch und Rohmilchprodukten zu verzichten.
Rohmilch sollte vor dem Verzehr grundsatzlich durcherhitzt werden.

Eine Probe (2,0 %) von vorgeschnittenen verpackten Blattsalaten aus dem Einzelhandel war mit Listeria
monocytogenes kontaminiert. Der gemessene Keimgehalt an Listeria monocytogenes von 60 KbE/g
stellt Ublicherweise keine Gesundheitsgefahr fir den Menschen dar. Die Ergebnisse unterstreichen die
Empfehlung, Salat vor dem Verzehr griindlich zu waschen.

In 4,7 % der Wildschweinproben wurde der Dunker'sche Muskelegel nachgewiesen. Die Ergebnisse
bestatigen, dass Wildschweinfleisch eine potentielle Quelle fiir eine Infektion des Menschen mit dem
Dunker‘schen Muskelegel darstellt und unterstreichen die Empfehlung, das Fleisch vor dem Verzehr
grundlich durchzuerhitzen.

ESBL/AmpC-bildende E. coli wurden in etwa der Halfte der untersuchten Kotproben von Zuchtsauen
(53,9 % positive Proben), Laufern (47,6 % positive Proben) und Mastschweinen (46,8 % positive Pro-
ben) nachgewiesen. Frisches Schweinefleisch wies eine Kontaminationsrate an ESBL/AmpC-bildenden
E. coli von 5,7 % auf. Bei Mastkalbern / Jungrindern am Schlachthof wurden ESBL/AmpC-bildende E.
colimit 60,6 % positiver Proben noch deutlich haufige